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Petrifilm™ Product Instructions

Rapid Coliform Count Plate 6402/6412

PRODUCT DESCRIPTION AND INTENDED USE

The 3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform Count (RCC) Plate is a sample-ready-culture-medium system which contains Violet Red Bile (VRB) nutrients, a
cold-water-soluble gelling agent, a pH indicator to detect acid and a tetrazolium indicator that facilitates colony enumeration. 3M Petrifilm RCC Plates
are useful for the enumeration of coliform bacteria in the food and dairy industries. 3M Petrifilm RCC Plate components are decontaminated though
not sterilized. 3M Food Safety is certified to ISO (International Organization for Standardization) 9001 for design and manufacturing.

AOAC INTERNATIONAL and the U.S. Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) define coliforms as Gram-negative
rods, which produce acid and gas from lactose fermentation. As colonies grow on the 3M Petrifilm RCC Plate and produce acid, the pH indicator in the
plate changes from red-orange to yellow, providing a presumptive indication of coliforms. Gas trapped around coliform colonies indicates confirmed
coliforms.

ISO defines coliforms by their ability to grow in method-specific, selective media. ISO method 4832, enumerating coliforms by the colony-count
technique, defines coliforms by colony size and acid production on VRB with lactose (VRBL) agar. On 3M Petrifilm RCC Plates these acid-producing
coliforms are indicated by yellow acid zones, or red colonies with or without gas. ISO method 48312, enumerating coliforms by the most probable
number (MPN) method, defines coliforms by their ability to grow and produce gas from lactose in a selective broth. On 3M Petrifilm RCC Plates these
coliforms are indicated by red colonies associated with gas. AFNOR Certification has certified 3M Petrifilm RCC Plates as a method in comparison to
ISO method 48312 and ISO method 4832".

SAFETY
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Petrifilm RCC Plate. Retain the safety instructions for
future reference.

A WARNING: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury and/or property damage.

A WARNING

To Reduce the risks associated with exposure to biohazards and environmental contamination:
e Follow current industry standards and local regulations for disposal of biohazardous waste.

To Reduce the risks associated with release of contaminated product:

e Follow all product storage instruction contained in the instructions for use.
¢ Do not use beyond expiration date.

To Reduce risk associated with bacterial infection and workplace contamination:

e Perform 3M Petrifilm RCC testing in a properly equipped laboratory under the control of a skilled microbiologist.
¢ The user must train its personnel in current proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices?, SO 7218* , or ISO 17025°.

To Reduce the risks associated with misinterpretation of results:

e 3M has not documented 3M Petrifilm RCC Plates for use in industries other than food and beverage. For example, 3M has not documented 3M
Petrifilm RCC Plates for testing water, pharmaceuticals, or cosmetics. Acceptance of the 3M Petrifilm RCC Plate method for the testing of water
per an accepted local government regulation is at the sole discretion and responsibility of the end-user.

e 3M Petrifilm RCC Plates have not been tested with all possible food products, food processes, testing protocols or with all possible strains of
coliform or other bacteria.

e 3M Petrifilm RCC Plates do not differentiate any one coliform strain from another.

¢ Do not use 3M Petrifilm RCC Plates in the diagnosis of conditions in humans or animals.

Consult the Material Safety Data Sheet for additional information.

For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M representative or
distributor.

USER RESPONSIBILITY

Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at www.3M.com/foodsafety, or
contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing protocols, sample preparation,
handling, and laboratory technique may influence results. The food sample itself may influence results. For example, foods with high sugar content
may increase the potential for gas production from non-coliform Enterobacteriaceae.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the appropriate matrices and
microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’ requirements.
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As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the quality of the matrices or
processes tested.

LIMITATION OF WARRANTIES / LIMITED REMEDY

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED
WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety
Product is defective, 3M or its authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return it to 3M. Please call Customer
Service (1-800-328-1671 in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a Returned Goods Authorization.

LIMITATION OF 3M LIABILITY

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES,
INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under any legal theory exceed the purchase price of the product
alleged to be defective.

STORAGE AND DISPOSAL

Store unopened 3M Petrifilm RCC Plate pouches refrigerated or frozen at temperatures less than or equal to 8°C (46°F). Just prior to use, allow
unopened 3M Petrifilm RCC Plate pouches to come to room temperature before opening (20-25°C / <60% RH). Return unused 3M Petrifilm RCC
Plates to pouch. Seal by folding the end of the pouch over and applying adhesive tape. To prevent exposure to moisture, do not refrigerate opened
pouches. Store resealed pouches in a cool dry place for no longer than one month.

It is recommended that resealed pouches of 3M Petrifilm RCC Plates be stored in a freezer (see below) if the laboratory temperature exceeds 25°C
(77°F) and/or the laboratory is located in a region where the relative humidity exceeds 50% (with the exception of air-conditioned premises).

To store opened pouches in a freezer, place 3M Petrifilm RCC Plates in a sealable container. To remove frozen 3M Petrifilm RCC Plates for use, open
the container, remove the plates that are needed and immediately return remaining plates to the freezer in the sealed container. 3M Petrifilm RCC
Plates should not be used past their expiration date. The freezer that is used for open pouch storage must not have an automatic defrost cycle as this
would repeatedly expose the 3M Petrifilm RCC Plates to moisture which can damage the plates.

Do not use 3M Petrifilm RCC Plates that show orange or brown discoloration. Expiration date and lot number are noted on each package of 3M
Petrifilm RCC Plates. The lot number is also noted on individual 3M Petrifilm RCC Plates.

A DISPOSAL
After use, 3M Petrifilm RCC Plates may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current industry standards for disposal.

INSTRUCTIONS FOR USE
Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Sample Preparation
1. Use appropriate sterile diluents:

Butterfield’s phosphate buffers, 0.1% peptone water?, peptone salt diluent57 saline solution (0.85-0.90%), bisulfite-free letheen broth, or distilled
water. See section,”Specific Instructions for Validated Methods” for specific requirements.

Do not use diluents containing citrate, bisulfite or thiosulfate with 3M Petrifilm RCC Plates; they can inhibit growth. If citrate buffer is
indicated in the standard procedure, substitute with one of the buffers listed above, warmed to 40-45°C (104-113°F).

2. Blend or homogenize sample.
3. For optimal growth and recovery of microorganisms, adjust the pH of the sample suspension to 6.5 - 7.5. For acidic products, adjust the pH with
1N NaOH. For alkaline products, adjust the pH with 1V HCI.

Plating
1. Place the 3M Petrifilm RCC Plate on a flat, level surface (see Figure A).

2. Lift the top film and with the pipette perpendicular dispense 1 mL of sample suspension onto the center of bottom film (see Figure B).
3. Roll the top film down onto the sample to prevent trapping air bubbles (see Figure C).
4

. Place the 3M™ Petrifilm™ Spreader with the flat side down on the center of the plate (see Figure D). Press gently on the center of the 3M
Petrifilm Spreader to distribute the sample evenly. Spread the inoculum over the entire 3M Petrifilm RCC Plate growth area before the gel is
formed. Do not slide the spreader across the film.

5. Remove the spreader and leave the plate undisturbed for at least one minute to permit the gel to form.

Incubation

1. Incubate 3M Petrifilm RCC Plates in a horizontal position with the clear side up in stacks of no more than 20 plates. Several incubation times
and temperatures can be used depending on current local reference methods, some of which are listed in the section below titled Specific
Instructions for Validated Methods.
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2. Examine 3M Petrifilm RCC Plates for coliform growth at any time during a 24 hours + 2 hours incubation interval depending on the desired
information and method being followed (described below*). See section,”Specific Instructions for Validated Methods” for specific requirements.
Because coliform growth is affected by temperature, time out of the incubator should be minimized to avoid extending the detection time.

Interpretation and Enumeration
For interpretation see section “Specific Instructions for Validated Methods”

1. Indirect back lighting may enhance early detection of yellow acid zones on 3M Petrifilm RCC Plates. Coliform colonies may begin to appear at 6
hours of incubation as discrete yellow zones indicating colony forming units (CFUs) (see Figure E). Continue incubating 3M Petrifilm RCC Plates
to detect additional acid zones and/or red colonies associated with acid. Do not count colonies on the foam dam since they are removed from the
selective influence of the medium. Do not count artifact bubbles that may be present.

Some coliforms produce large amounts of acid. For these organisms, fusion of the yellow acid zones could occur at about 20 colonies per plate.

The circular growth area is approximately 20 cm2. Estimates can be made on 3M Petrifilm RCC Plates containing greater than 50 acid zones by

counting the number of acid zones in one or more representative squares and determining the average number per square. Multiply the average
number by 20 to determine total count per 3M Petrifilm RCC Plate.

2. Where necessary, colonies may be isolated for further identification. Lift the top film and pick the colony from the gel (see Figure H). Test using
standard procedures.

3. If the 3M Petrifilm RCC Plates cannot be counted within 1 hour of removal from the incubator, they may be stored for later enumeration by freezing
in a sealable container at temperatures lower than or equal to minus 15°C (5°F) for no longer than one week.

For further information refer to the 3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform Count Plate “Interpretation Guide.” If you have questions about specific
applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M representative or distributor.

Specific Instructions for Validated Methods
AOAC® Official Methods®™ 2000.15: Dry Rehydratable Film Method for the Rapid Enumeration of coliform in Foods.

Incubate 3M Petrifilm RCC Plates up to 24 hours = 2 hours at 35°C + 1°C.

NF Validation by AFNOR Certification:
NF Validation certified method in compliance with 1ISO 161408 in comparison to IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Scope of the validation: All human food products.
Use the following details when implementing the above Instructions for Use:

Sample preparation:
Use only ISO listed diluents’.

Incubation:
For processed pork products and seafood incubate 3M Petrifilm RCC Plates 14 hours + 30 minutes at 30°C = 1°C.

For all other foods incubate 3M Petrifilm RCC Plates 14 hours = 30 minutes at 35°C + 1°C.

Interpretation:

Calculate the number of microorganisms present in the test sample according to ISO 7218* for one plate per dilution. Estimates are outside of the
scope of the ISO 161408 validation.

NF Validation certified method in compliance with ISO 161408 in comparison to IS0 4832 ' (3M-01/5-03/97 B).
Scope of the validation: All human food products.
Use the following details when implementing the above Instructions for Use:

Sample preparation:
Use only ISO listed diluents.

Incubation:

For processed pork products and seafood incubate 3M Petrifilm RCC Plates 24 hours =+ 2 hours at 30°C + 1°C.

For all other foods incubate 3M Petrifilm RCC Plates 24 hours + 2 hours at 35°C = 1°C.

Interpretation:

Calculate the number of microorganisms present in the test sample according to ISO 72184 for one plate per dilution.
Estimates are outside of the scope of the ISO 161408 validation.
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NF Validation certified method in compliance with ISO 161408 in comparison to ISO 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Scope of the validation: All human food products, except processed pork products.

Use the following details when implementing the above Instructions for Use:

Sample preparation:
Use only ISO listed diluents.”

Incubation:
For seafood products incubate 3M Petrifilm RCC Plates 24 hours + 2 hours at 30°C + 1°C.

For all other foods incubate 3M Petrifilm RCC Plates 24 hours + 2 hours at 35°C + 1°C.

Interpretation:

Calculate the number of microorganisms present in the test sample according to ISO 7218* for one plate per dilution. Estimates are outside of the
scope of the ISO 161408 validation.

NF VALIDATION by AFNOR Certification

RRICATION
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
For more information about end of validity, please refer to NF VALIDATION certificate available on the website mentioned above
REFERENCES
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC is a registered trademark of AOAC INTERNATIONAL
Official Methods is a service mark of AOAC INTERNATIONAL

EXPLANATION OF SYMBOLS

o ok~ ow

A Caution or Warning, consult Product Instructions.
Dﬂ Consult Product Instructions.

2 The lot in a box and the hourglass symbols are symbols that represent lot number and expiration date. The hourglass is followed by a
year and month which represents the expiration date (year and month: YYYY-MM). The entire line after the hourglass represents the lot
number (YYYY-MM AZ).

/H[ Store below given temperature.
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Figure A. Figure B.

Figure C. Figure D.

Figure E. Figure F. Figure G.

Figure H.
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Petrifilm™ Instructions relatives au produit

Test pour la numération rapide 6402/6412

des Coliformes
DESCRIPTION ET UTILISATION DU PRODUIT

Le Test 3M™ Petrifilm™ pour la numération rapide des Coliformes (RCC) est un milieu de culture prét a 'emploi qui contient des éléments nutritifs
VRB (cristal violet, rouge neutre, bile), un agent gélifiant soluble dans I'eau froide, un indicateur de pH permettant de détecter la production d’acide

et un indicateur au tétrazolium facilitant le dénombrement des colonies. Les Tests 3M Petrifilm RCC sont utilisés pour la numération des bactéries de
type coliformes dans les secteurs de I'alimentation et des boissons. Les composants du Test 3M Petrifilm RCC sont décontaminés, mais pas stérilisés.
La conception et la fabrication 3M Sécurité Alimentaire sont certifiées ISO (International Organization for Standardization) 9001.

’AOAC INTERNATIONAL et le document BAM (Bacteriological Analytical Manual) de la FDA (Food and Drug Administration) définissent les coliformes
comme des batonnets Gram négatif produisant de I'acide et du gaz par fermentation du lactose. Lorsque les colonies se développent sur le

Test 3M Petrifilm RCC et produisent de I'acide, I'indicateur de pH vire du rouge-orange au jaune, laissant présumer la présence de coliformes. Le gaz
piégé autour des colonies de coliformes indique la présence de coliformes confirmés.

L’ISO définit les coliformes par leur capacité a se multiplier dans des milieux sélectifs selon des méthodes spécifiques. La méthode I1SO 48321, qui
permet la numération des coliformes par dénombrement des colonies, définit les coliformes par la taille de leurs colonies et leur production d’acide
sur gélose lactosée VRBL (Violet Red Bile Lactose). Sur les Tests 3M Petrifilm RCC, ces coliformes producteurs d’acide sont caractérisés par des zones
d’acidification jaunes ou des colonies rouges, entourées ou non de bulles de gaz. La méthode ISO 48312, numération des coliformes par la méthode
du nombre le plus probable (méthode NPP), définit les coliformes par leur capacité a se multiplier et a produire du gaz a partir du lactose dans un
bouillon sélectif. Sur les Tests 3M Petrifilm RCC, les colonies de coliformes avérées sont indiquées par la couleur rouge et le dégagement de gaz.
AFNOR Certification a validé I'emploi des Tests 3M Petrifilm RCC comme méthodes comparables aux méthodes 1SO 48312 et ISO 4832".

SECURITE

L utilisateur doit lire attentivement, comprendre et respecter toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode d’emploi du
Test 3M Petrifilm RCC. Conserver ces consignes de sécurité pour référence ultérieure.

A AVERTISSEMENT : indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer le décés, des blessures graves et/ou des
dommages matériels.

A AVERTISSEMENT

Afin de réduire les risques associés a I’exposition aux dangers biologiques et a la pollution de I’environnement :
¢ Suivre les normes industrielles actuelles ainsi que la réglementation locale pour le traitement des déchets contaminés.

Afin de réduire les risques associés a la diffusion de produits contaminés :

e Suivre toutes les instructions relatives a la conservation du produit mentionnées dans le mode d’emploi.
¢ Ne pas utiliser au-dela de la date de péremption.

Afin de réduire les risques associés a 'infection bactérienne et a la contamination du lieu de travail :

e Effectuer les analyses au moyen du Test 3M Petrifilm RCC dans un laboratoire correctement équipé, sous la surveillance d’un microbiologiste
compétent.

o [utilisateur doit former son personnel de maniere appropriée aux techniques d’analyses actuelles : par exemple, les bonnes pratiques de
laboratoire®, la norme IS0 7218 ou la norme IS0 17025°.

Afin de réduire les risques associés a une mauvaise interprétation des résultats :

¢ 3M n’a pas documenté I'utilisation des Tests 3M Petrifilm RCC dans des secteurs autres que I'industrie alimentaire et les boissons. 3M n’a, par
exemple, pas documenté leur utilisation pour I'analyse de I’eau, des produits pharmaceutiques ou des cosmétiques. L'acceptation de la méthode
associée aux Tests 3M Petrifilm RCC pour I'analyse de I’eau conformément a une réglementation gouvernementale locale approuvée se fait a
I'unique discrétion de I'utilisateur final, et n’engage que sa responsabilité.

e Le Test 3M Petrifilm RCC n’a pas été testé avec la totalité des produits alimentaires, des processus de transformation des aliments, des protocoles
d’analyses ou des souches possibles de coliformes ou d’autres bactéries.

¢ LesTests 3M Petrifilm RCC ne permettent pas de faire de distinction entre différentes souches de coliformes.

e Ne pas utiliser les Tests 3M Petrifilm RCC pour faire des diagnostics sur I’'homme ou I'animal.

Consulter la fiche de données de sécurité pour plus d’informations.

Pour obtenir une documentation sur la performance de ce produit, veuillez consulter notre site Internet www.3M.com/foodsafety ou contacter un
représentant ou distributeur 3M local.

RESPONSABILITE DE L'UTILISATEUR

Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations. Veuillez visiter notre site www.3M.com/foodsafety pour
consulter les instructions les plus récentes ou contacter votre représentant ou distributeur 3M.
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Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes d’échantillonnage, les protocoles de
test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de laboratoires peuvent influencer les résultats. L'échantillon alimentaire lui-
méme peut avoir une incidence sur les résultats. Par exemple, les aliments a teneur élevée en sucre risquent d’augmenter le potentiel de croissance
d’entérobactéries non coliformes productrices de gaz.

Ilincombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons avec les matrices et les épreuves
microbiennes appropriées afin de garantir que la méthode d’analyse réponde aux criteres de I'utilisateur.

Ilincombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de ses clients ou fournisseurs.

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de la qualité des matrices ou
des processus testés.

LIMITATION DE GARANTIE/LIMITES DE RECOURS

SAUF SI EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE
GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN
USAGE SPECIFIQUE. En cas de défaut de tout produit de Sécurité Alimentaire 3M, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé du produit devra étre notifié a
3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Veuillez appeler le Service clientele (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre
représentant 3M en produits de microbiologie pour obtenir une autorisation de renvoi.

LIMITATION DE RESPONSABILITE DE 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS, INDIRECTS, SPECIFIQUES,
ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la
responsabilité de 3M ne sera engagée au-dela du prix d’achat du produit prétendu défectueux.

STOCKAGE ET ELIMINATION

Conserver les poches de Tests 3M Petrifilm RCC non ouvertes, réfrigérées ou congelées, a des températures inférieures ou égales a 8 °C (46 °F).
Juste avant leur utilisation, laisser les poches de Tests 3M Petrifilm RCC non ouvertes atteindre la température ambiante (20 - 25 °C/ < 60 % HR).
Les ouvrir ensuite. Replacer les Tests 3M Petrifilm RCC non utilisés dans I'emballage. Refermer hermétiquement les poches ouvertes avec un ruban
adhésif aprés avoir plié sur lui-méme le coté ouvert. Ne pas réfrigérer les poches ouvertes pour éviter une exposition a ’humidité. Les poches
rescellées doivent étre conservées dans un endroit frais et sec un mois au maximum.

Lorsque la température d’un laboratoire dépasse 25 °C (77 °F), et/ou que ce laboratoire est situé dans une région ot I'humidité relative dépasse 50 %
(a 'exception des locaux climatisés), il est recommandé de conserver les poches de Tests 3M Petrifilm RCC refermées au congélateur, comme indiqué
ci-dessous.

Pour conserver les poches ouvertes de Tests 3M Petrifilm RCC dans un congélateur, les placer dans un récipient étanche. Pour utiliser des

Tests 3M Petrifilm RCC congelés, sortir les tests a utiliser de leur récipient et remetire immédiatement les tests restants dans le congélateur, apres les
avoir replacés dans le récipient étanche. Les Tests 3M Petrifilm RCC ne doivent pas étre utilisés aprés leur date de péremption. Le congélateur utilisé
pour la conservation des poches ouvertes ne doit pas posséder de cycle de dégivrage automatique ; en effet, les Tests 3M Petrifilm RCC pourraient
étre endommagés en raison d’une exposition répétée a I'humidité.

Ne pas utiliser de Tests 3M Petrifilm RCC présentant des signes de décoloration. La date de péremption et le numéro de lot figurent sur chague poche
de Tests 3M Petrifilm RCC. Le numéro de lot est également indiqué sur chaque Test 3M Petrifilm RCC.

A ELIMINATION
Apres usage, chaque Test 3M Petrifilm RCC peut contenir des micro-organismes et donc présenter un risque biologique potentiel. Respecter les
normes en vigueur concernant I'élimination des déchets.

MODE D’EMPLOI
Bien suivre toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d’étre inexacts.

Préparation de I’échantillon
1. Utiliser des diluants stériles appropriés :

Tampon phosphate Butterfield®, eau peptonée a 0,1 %7, diluant peptone-sel®7, solution saline (0,85 - 0,90 %), bouillon de Letheen sans bisulfite
ou eau distillée. Se référer a la section « Instructions spécifiques pour les méthodes validées » pour connaitre les exigences spécifiques.

Ne pas utiliser de diluants contenant du citrate, du bisulfite ou du thiosulfate avec les Tests 3M Petrifilm RCC, car ils peuvent inhiber
la croissance. Si une solution tampon au citrate est indiquée dans la procédure standard, la remplacer par I'un des tampons cités plus haut,
réchauffé a une température de 40 a 45 °C (104-113 °F).

2. Mélanger ou homogénéiser I'échantillon.

3. Pour obtenir des conditions de croissance et de recouvrement optimales des micro-organismes, ajuster le pH de I’échantillon dilué entre
6,5 et 7,5. Pour les produits acides, ajuster le pH avec NaOH 1 N. Pour les produits alcalins, ajuster le pH avec HCI 1 .
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Test
1. Placer le Test 3M Petrifilm RCC sur une surface de travail plane et réguliére (Figure A).

2. Soulever le film supérieur et, en tenant la pipette perpendiculairement au test, déposer 1 ml d’échantillon dilué au centre du film inférieur (Figure B).
3. Recouvrir délicatement I’échantillon avec le film supérieur pour éviter de piéger des bulles d’air (Figure C).
4

. Placer le 3M™ Petrifilm™ Diffuseur, face plane au contact du test, au centre du Test 3M Petrifilm RCC (Figure D). Répartir I'échantillon
uniformément en exercant une légére pression au centre du 3M Petrifilm Diffuseur. Répartir I'inoculum sur la totalité de la zone de croissance du
Test 3M Petrifilm RCC avant que le gel ne se forme. Ne pas faire glisser le diffuseur sur le film.

5. Retirer le diffuseur et laisser le test reposer durant au moins une minute afin de laisser le gel se former.

Incubation

1. Incuber les Tests 3M Petrifilm RCC a I'horizontale, avec le film transparent vers le haut, en veillant a ne pas empiler plus de 20 tests. Plusieurs
durées et températures d’incubation peuvent étre utilisées en fonction des méthodes de référence locales en vigueur. Certaines d’entre elles
figurent dans les Instructions spécifiques pour méthodes validées.

2. La lecture des tests 3M Petrifilm RCC pourra étre faite a tout moment pendant I'intervalle d’incubation de 24 heures + 2 heures et ce, selon les
informations recherchées et la méthode suivie (décrite ci-dessous™). Se référer a la section « Instructions spécifiques pour les méthodes validées »
pour connaitre les exigences spécifiques. Etant donné que la croissance des coliformes dépend de la température, il faut réduire au minimum le
temps passé hors de I'incubateur pour éviter d’augmenter le délai de détection.

Interprétation et numération

Pour 'interprétation, se référer a la section « Instructions spécifiques pour méthodes validées ».

1. Une lumiére indirecte en arriere-plan peut faciliter la détection précoce des zones d’acidification jaunes sur le Test 3M Petrifilm RCC. Les colonies
de coliformes peuvent commencer a apparaitre a 6 heures d’incubation sous forme de zones jaunes discrétes indiquant des unités formant
colonie (UFC) (Figure E). Poursuivre I'incubation des tests 3M Petrifilm RCC pour détecter des zones d’acidification supplémentaires et/ou des

colonies rouges associées a des zones d’acidification. Ne pas compter les colonies sur le pourtour en mousse, la sélectivité du milieu y est
modifiée. Ne pas tenir compte des bulles artefacts qui étaient éventuellement présentes avant I'incubation.

Certains coliformes produisent de grandes quantités d’acide. Pour ces organismes, la fusion des zones d’acidification jaunes peut se
produire a partir de 20 colonies par test. La zone de croissance circulaire est de 20 cm2 environ. Des estimations sont possibles sur les
Tests 3M Petrifilm RCC contenant plus de 50 zones d’acidification en comptant le nombre de zones d’acidification dans un ou plusieurs
carrés représentatifs et en déterminant le nombre moyen par carré. Multiplier ce nombre moyen par 20 pour déterminer le nombre total par
Test 3M Petrifilm RCC.

2. Sinécessaire, les colonies peuvent étre isolées pour étre identifiées. Soulever le film supérieur et prélever la colonie de la surface du gel
(Figure H). Utiliser les procédures standard d’analyse.

3. Siles Tests 3M Petrifilm RCC ne peuvent pas étre lus dans 1 heure qui suit leur sortie de I'incubateur, ils peuvent étre stockés congelés, dans un
récipient étanche, a une température inférieure ou égale a -15 °C (5 °F), pendant une semaine au maximum.

Pour plus d’informations, consulter le « Guide d’interprétation du Test 3M™ Petrifilm™ de numération rapide des Coliformes ». En cas de questions
concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet www.3M.com/foodsafety ou contacter un représentant ou
distributeur 3M local.

Instructions spécifiques pour méthodes validées
AOAC® Official Methods®" 2000.15 : méthode a film sec réhydratable pour la numération rapide de coliformes dans les aliments.

Incuber les Tests 3M Petrifilm RCC pendant une durée maximum de 24 heures + 2 heures a 35 °C + 1 °C.
Méthode certifiée par AFNOR Certification :

Méthode certifiée dans le cadre de la marque NF Validation, conformément a la norme IS0 161408 par rapport a la norme IS0 4832!
(3M-01/5-03/97 A).

Portée de la validation : tous produits alimentaires destinés a la consommation humaine.
Utiliser les détails suivants lors de I'application du mode d’emploi ci-dessus :

Préparation de I’échantillon :
N’utiliser que des diluants répertoriés dans la norme ISO’.

Incubation :
Pour les produits de charcuterie et les fruits de mer, incuber les Tests 3M Petrifilm RCC 14 heures + 30 minutes a 30 °C + 1 °C.

Pour les autres produits, incuber les Tests 3M Petrifilm RCC pendant 14 heures + 30 minutes a 35 °C + 1 °C.

Interprétation :

Calculer le nombre de micro-organismes présents dans I'échantillon selon I'ISO 7218* en utilisant un test par dilution. Les valeurs estimées sont
exclues de la validation selon la norme 1SO 161408.
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Méthode certifiée dans le cadre de la marque NF Validation, conformément a la norme IS0 161408 par rapport a la norme IS0 4832'
(3M-01/5-03/97 B).

Portée de la validation : tous produits alimentaires destinés a la consommation humaine.
Utiliser les détails suivants lors de I'application du mode d’emploi ci-dessus :

Préparation de I’échantillon :
N’utiliser que des diluants répertoriés dans la norme ISO."

Incubation :
Pour les produits de charcuterie et les fruits de mer, incuber les Tests 3M Petrifilm RCC pendant 24 heures + 2 heures a 30 °C + 1 °C.

Pour tous les autres produits, incuber les Tests 3M Petrifilm RCC pendant 24 heures + 2 heures a 35 °C + 1 °C.

Interprétation :
Calculer le nombre de micro-organismes présents dans I'échantillon selon I'ISO 72184 en utilisant un test par dilution.

Les valeurs estimées sont exclues de la validation selon la norme I1SO 161408.

Méthode certifiée dans le cadre de la marque NF Validation, conformément a la norme ISO 161402 par rapport a la norme IS0 48312
(3M-01/5-03/97 C).

Portée de la validation : tous produits alimentaires destinés a la consommation humaine, sauf produits de charcuterie.
Utiliser les détails suivants lors de I'application du mode d’emploi ci-dessus :

Préparation de I’échantillon :
N'utiliser que des diluants répertoriés dans la norme 1S0.”

Incubation :
Pour les fruits de mer, incuber les Tests 3M Petrifilm RCC pendant 24 heures + 2 heures a 30 °C = 1 °C.

Pour tous les autres produits, incuber les Tests 3M Petrifilm RCC pendant 24 heures + 2 heures a 35 °C + 1 °C.

Interprétation :

Calculer le nombre de micro-organismes présents dans I'échantillon selon I'ISO 72184 en utilisant un test par dilution. Les valeurs estimées sont
exclues de la validation selon la norme ISO 161408,

Méthode certifiée par AFNOR Certification

RRICATION
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
METHODES ALTERNATIVES D’ANALYSE POUR L’AGROALIMENTAIRE
www.afnor-validation.com
Pour plus d’information sur I'expiration de la validité, veuillez vous reporter au certificat NF VALIDATION disponible sur le site Internet cité ci-dessus.
REFERENCES
1. 1S0 4832 : Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms — Colony count technique.

2. 1S0 4831 : Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms — Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218 : Microbiology of food and animal feeding stuffs — General rules for microbiological examination.
ISO 17025 : General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at : http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887 : Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for
microbiological examination, Part 1 : General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140 : Microbiology of food and animal feeding stuffs — Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC est une marque de commerce de ’AOAC INTERNATIONAL.
Official Methods est un service déposé de I’AOAC INTERNATIONAL.

o ok~ ow
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EXPLICATION DES SYMBOLES
A Mise en garde ou Avertissement ; se référer aux instructions du produit.
[ T3]  consulter s instructions produt.

g Le mot « LOT » encadré et le sablier sont des symboles qui représentent le numéro du lot et la date de péremption. Le sablier est suivi
de I'année et du mois correspondant & la date limite d’utilisation (année et mois : AAAA-MM). La ligne compléte représente le numéro
du lot (AAAA-MM AZ).

/ﬂf Stocker a une température inférieure a la température indiquée.
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Figure A. Figure B.

Figure C. Figure D.

Figure E. Figure F. Figure G.

Figure H.
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3M Erscheinungsdatum: 2014-06

Petrifilm™ Gebrauchsanweisungen

Schnellnachweis Coliforme 6402/6412

BESCHREIBUNG UND VERWENDUNGSZWECK DES PRODUKTS

Die 3M™ Petrifilm™ Schnellnachweis Coliforme (RCC) Platte ist ein gebrauchsfertiger Nahrboden und enthalt Kristallviolett-Galle-Néhrmedien,

ein kaltwasserlosliches Geliermittel, eine pH-Anzeige zur Erkennung von Sdureproduktion und einen Tetrazolium-Indikator zur leichteren Zahlung
der Kolonien. 3M Petrifilm RCC Platten dienen der Zahlung von coliformen Keimen in der nahrungsmittel- und milchverarbeitenden Industrie. Die
Bestandteile der 3M Petrifilm RCC Platte sind dekontaminiert, aber nicht sterilisiert. 3M Lebensmittelsicherheit hat fiir die Bereiche Entwicklung und
Fertigung die Zertifizierung ISO 9001 der Internationalen Organisation fiir Normung (ISO) erhalten.

Coliforme Keime werden von der AOAC INTERNATIONAL und im Bacteriological Analytical Manual (BAM) der US-amerikanischen Food and Drug
Administration (FDA) als gram-negative Stabchen definiert, die durch Fermentation von Laktose Saure und Gas erzeugen. Bakterienkolonien erzeugen
bei ihrem Wachstum auf einer 3M Petrifilm RCC Platte Sdure. Dadurch andert die pH-Anzeige auf der Platte ihre Farbe von Rotorange in Gelb und
stellt damit ein Indiz fiir das Vorhandensein coliformer Bakterien dar. Gaseinschliisse im Umkreis von Kolonien coliformer Keime bestétigen das
Vorhandensein solcher Keime.

ISO definiert coliforme Keime aufgrund ihrer Fahigkeit, auf methodenspezifischen, selektiven Medien zu wachsen. Die ISO-Methode 4832" zur
Mengenbestimmung von coliformen Keimen nach dem Verfahren der Kolonienzihlung definiert coliforme Keime nach der KoloniegroBe und der
Séureproduktion auf Kristallviolett-Galle-Lactose Agar (VRBL-Agar). Auf den 3M Petrifilm RCC Platten werden diese Sdure produzierenden coliformen
Keime durch gelbe saurehaltige Bereiche oder durch rote Kolonien mit oder ohne Gasproduktion angezeigt. Die ISO-Methode 48312 zur Zahlung von
coliformen Keimen mit der Methode der hichstwahrscheinlichen Anzahl (MPN) definiert coliforme Keime aufgrund ihrer Féhigkeit, in einer selektiven
Nahrldsung zu wachsen und aus Laktose Gas zu produzieren. Auf den 3M Petrifilm RCC-Platten werden diese coliformen Keime durch rote Kolonien
mit Gasproduktion angezeigt. AFNOR Certification nutzt die Methode geméB 3M Petrifilm RCC Platten als Vergleich gegeniiber den Methoden gemén
ISO 48312 und IS0 4832".

SICHERHEIT

Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise zur 3M Petrifilm RCC Platte lesen, verstehen und befolgen. Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf,
um spater auf sie zuriickgreifen zu konnen.

A WARNUNG:  Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zum Tode oder schweren Verletzungen und/oder
Sachschaden fiihren kann.

A WARNUNG:

So verringern Sie die mit einer Exposition gegeniiber Biogefahren und Umweltverschmutzung verbundenen Risiken:
e Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die lokalen Vorschriften fiir die Entsorgung von biogefahrlichem Abfall.

So verringern Sie die mit der Freisetzung von kontaminierten Produkten verbundenen Risiken:

e Befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung enthaltenen Anweisungen zur Produktlagerung.
e \Verwenden Sie das Produkt nach Ablauf des Verfallsdatums nicht mehr.

So verringern Sie die Risiken einer bakteriellen Infektion und einer Kontamination des Arbeitsplatzes:

e Fiihren Sie Tests mit 3M Petrifilm RCC Platten in einem ordnungsgemaB ausgestatteten Labor und unter der Aufsicht eines geschulten
Mikrobiologen durch.

¢ Der Anwender muss sein Personal in den entsprechenden Testmethoden unterweisen: zum Beispiel geméB Good Laboratory Practices®, ISO 7218*
oder IS0 17025°.

So verringern Sie die mit einer Fehlinterpretation der Ergebnisse verbundenen Risiken:

e 3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm RCC Platten nur fiir die Lebensmittel- und Getrankeindustrie dokumentiert. 3M hat die Verwendung von
3M Petrifilm RCC Platten beispielsweise bei der Untersuchung von Wasser, Pharmazeutika oder Kosmetika nicht dokumentiert. Die Akzeptanz des
3M Petrifilm RCC Plattenverfahrens zur Testung von Wasser nach den vor Ort geltenden gesetzlichen Bestimmungen liegt im alleinigen Ermessen
und in der alleinigen Verantwortung des Endbenutzers.

e 3M Petrifilm RCC Platten wurden nicht mit allen mdglichen Lebensmittelprodukten, Lebensmittelverarbeitungsprozessen, Testprotokollen oder
allen maglichen Stdimmen von Coliformen oder anderen Bakterien getestet.

e 3M Petrifilm RCC Platten unterscheiden nicht zwischen bestimmten Coliform-Stammen.

e 3M Petrifilm RCC Platten diirfen nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren verwendet werden.

Weitere Informationen finden Sie im Sicherheitsdatenblatt.

Wenn Sie Informationen (iber ein bestimmtes Produkt wiinschen, besuchen Sie unsere Website auf www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an
den lokalen 3M Vertreter oder den 3M Vertrieb.

VERANTWORTUNG DES ANWENDERS

Anwender missen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts vertraut machen. Fiir weitere
Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an Ihren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder
Handler.
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Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll, Probenaufbereitung, Handhabung und
Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kdnnen. Die Lebensmittelprobe selbst kann die Ergebnisse beeinflussen. So konnen z. B. Lebensmittel mit
hohem Zuckergehalt die Gasproduktion nicht-coliformer Enterobakterien erhdhen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer ausreichenden Anzahl von
Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewahite Testmethode seinen Anforderungen entspricht.

Der Anwender trigt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den Anforderungen seiner Kunden und
Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie fiir die Qualitét der
untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN / BESCHRANKTE RECHTSMITTEL

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER VERPACKUNG DES JEWEILIGEN

PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDR[]CKLICI:IEN UND STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT
BESCHRANKT AUF, DIE GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte sich ein

3M Lebensmittelsicherheitsprodukt als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshéndler, nach eigenem Ermessen
ersetzt oder der Kaufpreis zuriickerstattet. Gewéahrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind verpflichtet, 3SM umgehend innerhalb von sechzig
Tagen, nachdem die mutmaBlichen Defekte am Produkt festgestellt wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zurlickzusenden. Bitte
rufen Sie zwecks ,Verfahren der Warenriickgabe“ den Kundendienst (1-800-328-1671 in den USA) oder Ihren autorisierten Vertreter fir 3M
Lebensmittelsicherheitsprodukte an.

HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN )

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE, NEBEN- ODER FOLGESCHADEN
EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In keinem Fall ibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des angeblich
defekten Produkts.

LAGERUNG UND ENTSORGUNG

Ungeéffnete Beutel mit 3M Petrifilm RCC Platten miissen gekiihlt bei Temperaturen unter 8 °C (46 °F) oder eingefroren aufbewahrt werden.

Lassen Sie die ungedffneten Beutel mit den 3M Petrifilm RCC Platten vor der Nutzung auf Zimmertemperatur erwérmen, bevor Sie die Beutel

offnen (20-25 °C / <60 % rel. LF). Legen Sie nicht verwendete 3M Petrifilm RCC Platten zuriick in den Beutel. Falten Sie das gedffnete Ende eines
nicht verbrauchten Beutels um und verschlieBen Sie es mit Klebeband. Damit die Platten keiner Feuchtigkeit ausgesetzt werden, diirfen die
gedffneten Beutel nicht mehr im Kiihlschrank gelagert werden. Lagern Sie gedffnete Beutel stattdessen maximal einen Monat an einem kiihlen
und trockenen Platz.

Sollte die Labortemperatur 25 °C (77 °F) liberschreiten und/oder Ihr Labor in einer Region mit >50 % relativer Luftfeuchtigkeit liegen (mit Ausnahme
von Geb&uden mit Klimaanlage), wird empfohlen die wieder verschlossenen Beutel mit 3M Petrifilm RCC Platten in einem Gefrierschrank zu lagern.

Legen Sie die die 3M Petrifilm RCC Platten in einen verschlieBbaren Behalter, bevor Sie die gedffneten Beutel in einem Gefrierschrank lagern. Um
gefrorene 3M Petrifilm RCC Platten fiir den Gebrauch zu entnehmen, 6ffnen Sie den Behélter, entnehmen Sie die benétigte Anzahl Platten und legen
Sie die (ibrigen Platten sofort in ihren Behélter und das Tiefkiihlgerat zuriick. Verwenden Sie 3M Petrifilm RCC Platten nach Ablauf des Verfallsdatums
nicht mehr. Das fiir die Lagerung der gedffneten Beutel verwendete TiefkiihIgerat darf nicht mit einer automatischen Abtaufunktion ausgestattet sein,
da die 3M Petrifilm RCC Platten dadurch erhohter Feuchtigkeit ausgesetzt wiirden und auf diese Weise beschédigt werden konnten.

Verwenden Sie keine 3M Petrifilm RCC Platten, die orange oder braun verfarbt sind. Verfallsdatum und Chargennummer sind auf jeder Verpackung
von 3M Petrifilm RCC Platten angegeben. Die Chargennummer befindet sich zudem auf jeder einzelnen 3M Petrifilm RCC Platte.

A ENTSORGUNG
Nach Gebrauch konnen die 3M Petrifilm RCC Platten mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein biologisches Gefahrdungspotenzial
darstellen. Bei der Entsorgung der Platten sind die jeweils giiltigen Industriestandards zu beachten.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie die Anweisungen genau. Andernfalls werden mdglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.

Vorbereiten der Probe
1. Verwenden Sie geeignete sterile Verdiinnungsmittel:

Butterfields Phosphatpuffer®, Peptonwasser 0,1 %/, verdiinnte®” Peptonsalziosung (0,85 - 0,90 %), bisulfatfreie Letheen-Bouillon oder destilliertes
Wasser. Spezifische Anweisungen finden Sie im Abschnitt ,,Spezifische Anweisungen fiir validierte Methoden“.

Verwenden Sie 3M Petrifilm RGC Platten nicht in Verbindung mit Puffern, die Citrat, Bisulfit oder Thiosulfat enthalten. Diese konnen
das Wachstum der Keime hemmen. Falls im Standardverfahren Citratpuffer vorgegeben wird, sollte er durch einen der oben genannten, auf
40-45 °C (104-113 °F) angewarmten Puffer ersetzt werden.

2. Mischen oder homogenisieren Sie die Probe.

3. Um optimale Wachstumsbedingungen zu erzielen, sollte der pH-Wert der Probe auf 6,5-7,5 eingestellt werden. Korrigieren Sie bei sauren
Produkten den pH-Wert mit 1/ NaOH. Passen Sie bei alkalischen Produkten den pH-Wert an 1A HCI an.
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Beimpfen

1. Legen Sie die 3M Petrifilm RCC Platte auf eine flache, ebene Oberflache (siehe Abbildung A).

2. Heben Sie die obere Folie an und pipettieren Sie 1 ml der Probe in die Mitte der unteren Folie (siehe Abbildung B).

3. Rollen Sie die obere Folie auf die Probe herunter, um das EinschlieBen von Luftblasen zu vermeiden (siehe Abbildung C).

4. Legen Sie den 3M™ Petrifilm™ Probenverteiler mit der flachen Seite auf die Mitte der Platte (siehe Abbildung D). Driicken Sie vorsichtig auf die

Mitte des 3M Petrifilm Probenverteilers, um die Probe gleichmaBig zu verteilen. Verteilen Sie das Inokulum (iber den gesamten Wachstumsbereich
der 3M Petrifilm RCC Platte, bevor sich das Gel ausbildet. Schieben Sie den Probenverteiler nicht iiber die Folie.

5. Nehmen Sie den Probenverteiler weg und lassen Sie die Platte mindestens 1 Minute liegen, bis sich das Gel verfestigt.

Inkubation

1. Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten in horizontaler Lage mit der durchsichtigen Seite nach oben. Es diirfen maximal 20 Platten
libereinander gestapelt werden. Je nach dem lokal eingesetzten Referenzverfahren konnen verschiedene Inkubationszeiten und Temperaturen
angewendet werden. Einige mégliche Verfahren sind im nachfolgenden Abschnitt Spezielle Verfahrensanweisungen fiir validierte Verfahren
aufgelistet.

2. Untersuchen Sie die 3M Petrifilm RCC Platten je nach der gewiinschten Information und der angewandten Methode zu einem beliebigen Zeitpunkt
innerhalb eines Inkubationszeitraums von 24 Stunden =+ 2 Stunden (Beschreibung weiter unten*). Spezifische Anweisungen finden Sie im
Abschnitt , Spezifische Anweisungen fiir validierte Methoden“. Da das Wachstum coliformer Keine von der Temperatur abhéngig ist, sollte die
Dauer der Entnahme aus dem Inkubator auf ein Minimum beschrénkt werden, um die Erkennungsdauer nicht unndtig zu verléngern.

Interpretation und Zdhlung
Angaben zur Interpretation finden Sie im Abschnitt ,,Spezifische Anweisungen fiir validierte Methoden®.

1. Indirekte Hintergrundbeleuchtung kann die friihzeitige Erkennung gelb verfarbter Séurebereiche auf den 3M Petrifilm RCC Platten beschleunigen.
Kolonien coliformer Keime konnen sich nach 6 Stunden Inkubationsdauer in Form gelber Bereiche zeigen, die auf koloniebildende Einheiten (KBE)
hindeuten (siehe Abbildung E). Setzen Sie die Inkubation der 3M Petrifilm RCC Platten fort, damit sich weitere sdurehaltige Bereiche und/oder mit
Séurebildung zusammenhéngende rote Kolonien erkennen lassen. Zahlen Sie keine Kolonien, die nicht auf dem selektiven Nahrmedium, sondern
auf dem Schaumstoffdamm wachsen. Durch Lufteinschliisse entstandene Gasblasen werden nicht gezahit.

Manche coliformen Keime produzieren groBe Sduremengen. Bei diesen Organismen konnen die gelben sdurehaltigen Zonen bei etwa 20 Kolonien
pro Platte miteinander verschmelzen. Der kreisformige Wachstumsbereich ist ca. 20 cm?2 groB. Fiir 3M Petrifilm RCC Platten, die iber 50 Kolonien
aufweisen, kann eine Schétzung vorgenommen werden. Dazu werden die Kolonien in zwei oder mehr représentativen Quadraten gezéhlt und der
Durchschnittswert pro Quadrat bestimmt. Multiplizieren Sie den Durchschnittswert mit 20, um die Gesamtanzahl pro 3M Petrifilm RCC Platte zu
bestimmen.

2. Kolonien konnen bei Bedarf zur weiteren Identifizierung isoliert werden. Heben Sie die obere Folie an und entnehmen Sie die Kolonie aus dem Gel
(siehe Abbildung H). Fiihren Sie die erforderlichen Tests geméB Standardmethoden durch.

3. Falls es nicht moglich ist, die 3M Petrifilm RCC Platten innerhalb 1 Stunde nach ihrer Entnahme aus dem Inkubator auszuwerten, kénnen sie zur
spateren Auswertung in einem verschlieBbaren Behalter bei mindestens -15 °C (5 °F) flir maximal eine Woche eingefroren werden.

Weitere Informationen finden Sie im ,Interpretationshandbuch® zu 3M™ Petrifilm™ Schnellnachweis Coliforme (RCC) Platten. Sollten Sie Fragen zu
bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden sich an den lokalen 3M
Verkaufsvertreter oder Handler.

Spezielle Verfahrensanweisungen fiir validierte Verfahren
AOAC® Official Methods® 2000.15: Methode mit trockener rehydrierbarer Folie zur schnellen Zahlung coliformer Keime in Lebensmitteln.

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bis zu 24 Stunden =+ 2 Stunden bei 35 °C + 1 °C.

NF Validation gemaB AFNOR Certification:
Nach NF Validation zertifiziertes Verfahren gemas 1SO 161408 im Vergleich zu IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Einsatzgebiet der Validierung: Alle Humanlebensmittelprodukte.
Bei der Umsetzung der obigen Verfahrensrichtlinien miissen folgende Details beachtet werden:

Vorbereiten der Probe:
Verwenden Sie nur Verdiinner gemaB ISO-Norm’.

Inkubation:
Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bei verarbeitetem Schweinefleisch sowie bei Fisch und Meeresfriichten fiir 14 Stunden + 30 Minuten bei
30°C =1 °C.

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bei allen anderen Nahrungsmitteln fiir 14 Stunden + 30 Minuten bei 35 °C + 1 °C.
Interpretation:

Die Zahl der Mikroorganismen in der Probenldsung wird nach ISO 7218 fiir eine Platte pro Verdiinnungsstufe berechnet. Schétzungen liegen
auBerhalb des Geltungsbereichs von Validierungen geméas ISO 161408,
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Nach NF Validation zertifiziertes Verfahren gemas 1S0O 161408 im Vergleich zu IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B)
Einsatzgebiet der Validierung: Alle Humanlebensmittelprodukte.

Bei der Umsetzung der obigen Verfahrensrichtlinien miissen folgende Details beachtet werden:

Vorbereiten der Probe:
Verwenden Sie nur Verdiinner gemap I1SO-Norm.!

Inkubation:

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bei verarbeitetem Schweinefleisch sowie bei Fisch und Meeresfriichten fiir 24 Stunden =+ 2 Stunden bei
30°C=1°C.

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bei allen anderen Nahrungsmitteln fiir 24 Stunden + 2 Stunden bei 35 °C + 1 °C.
Interpretation:

Die Zahl der Mikroorganismen in der Probenldsung wird nach I1SO 7218 fiir eine Platte pro Verdiinnungsstufe berechnet.
Schéatzungen liegen auBerhalb des Geltungsbereichs von Validierungen geman ISO 161408

Nach NF Validation zertifiziertes Verfahren gemaB ISO 161408 im Vergleich zu ISO 48312 (3M-01/5-03/97 C)
Einsatzgebiet der Validierung: Alle Humanlebensmittelprodukte, ausgenommen verarbeitete Schweinefleischprodukte.

Bei der Umsetzung der obigen Verfahrensrichtlinien miissen folgende Details beachtet werden:

Vorbereiten der Probe:
Verwenden Sie nur Verdinner gemaB 1SO-Norm.”

Inkubation:
Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bei Fisch und Meeresfriichten fiir 24 Stunden =+ 2 Stunden bei 30 °C = 1 °C.
Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RCC Platten bei allen anderen Nahrungsmitteln fiir 24 Stunden + 2 Stunden bei 35 °C = 1 °C.

Interpretation:

Die Zahl der Mikroorganismen in der Probenldsung wird nach ISO 7218 fiir eine Platte pro Verdiinnungsstufe berechnet. Schétzungen liegen
auBerhalb des Geltungsbereichs von Validierungen gemas IS0 161408.

NF VALIDATION geméaB AFNOR Certification

RRICATION
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Weitere Informationen zum Ablauf der Validierung finden Sie im Abschnitt iber das NF VALIDATION-Zertifikat unter der oben genannten Website.
LITERATURANGABEN
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
S0 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8.1S0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC ist ein eingetragenes Warenzeichen von AOAC INTERNATIONAL
Official Methods ist eine Handelsmarke von AOAC INTERNATIONAL
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ERKLARUNG DER SYMBOLE

A Achtung oder Warnung, Gebrauchsanweisung beachten.

[J3]  Achtung, bitte Gebrauchsanweisung beachten.

g Die mit einem Rahmen versehenen Buchstaben ,,LOT“ und die Sanduhr sind grafische Symbole fiir die Begriffe ,,Chargennummer

und ,,Verwendbar bis“. Hinter dem Sanduhr-Symbol folgt die Angabe des Jahres und Monats des jeweiligen Verfallsdatums (Jahr und
Monat: JJJJ-MM). Die vollstindige Zeile hinter der Sanduhr stellt die Chargennummer dar (JJJJ-MM AZ).

/ﬂf Unterhalb der angegebenen Temperatur lagern.
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Abbildung A. Abbildung B.

Abbildung C. Abbildung D.

Abbildung E. Abbildung F. Abbildung G.

Abbildung H.
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Petrifilm™ Istruzioni sul prodotto

Piastra per il conteggio rapido dei Coliformi 6402/6412

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E USO PREVISTO

La Piastra 3M™ Petrifilm™ per il conteggio rapido dei Coliformi (RCC) & un sistema con terreno di coltura pronto per I'uso che contiene

nutrienti Violet Red Bile (VRB), una sostanza gelificante solubile in acqua fredda e un indicatore di pH al tetrazolio atto a facilitare il conteggio
delle colonie. Le Piastre 3M Petrifilm RCC sono utili per il conteggio di batteri coliformi nei settori alimentare e delle bevande. | componenti della
Piastra 3M Petrifilm RCC sono decontaminati, seppure non sterilizzati. La Sicurezza alimentare 3M ¢ certificata ISO (International Organization for
Standardization) 9001 per la progettazione e la produzione.

AOAC INTERNATIONAL e il Bacteriological Analytical Manual (BAM) della Food and Drug Administration (FDA) USA definiscono i coliformi come

batteri gram-negativi, che producono acido e gas dalla fermentazione del lattosio. Durante la crescita delle colonie e la produzione di acido sulla
Piastra 3M Petrifilm RCC, I'indicatore di pH nella piastra vira dal rosso-arancio al giallo, indicando la presunta presenza di coliformi. Il gas intrappolato
attorno alle colonie dei coliformi ne conferma la presenza.

L'ISO definisce i coliformi secondo la loro capacita di crescere in terreni selettivi con metodi specifici. Il metodo ISO 48327, numerazione dei coliformi
con la tecnica del conteggio delle colonie, definisce i coliformi dalla dimensione delle colonie e dalla produzione di acido su VRB agar con lattosio
(VRBL). Sulle Piastre 3M Petrifilm RCC questi coliformi che producono acido sono indicati da zone acide gialle o colonie rosse con o senza gas.

I metodo ISO 48312, numerazione dei coliformi con la tecnica del numero piti probabile (MPN), definisce i coliformi per la loro capacita di crescere

e produrre gas dal lattosio in un brodo selettivo. Sulle piastre 3M Petrifilm RCC questi coliformi sono indicati come colonie rosse associate a gas.
L'AFNOR Certification ha certificato le Piastre 3M Petrifilm RCC come metodo comparabile ai metodi ISO 48312 e ISO 4832'.

SICUREZZA

L'utente € tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza contenute nelle istruzioni relative alla
Piastra 3M Petrifilm RCC. Conservare queste istruzioni sulla sicurezza per poterle consultare in futuro.

A AVVERTENZA: Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare la morte o lesioni gravi e/o danni materiali.

A AVVERTENZA

Per ridurre i rischi associati all’esposizione a pericoli biologici e alla contaminazione ambientale:
e Seguire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento dei rifiuti a rischio biologico.

Per ridurre i rischi associati al rilascio di un prodotto contaminato:

e Seguire tutte le istruzioni relative alla conservazione del prodotto contenute nelle istruzioni per I'uso.
e Non utilizzare dopo la data di scadenza.

Per ridurre i rischi associati all'infezione batterica e alla contaminazione del luogo di lavoro:

e Eseguire il test 3M Petrifilm RCC in un laboratorio adeguatamente equipaggiato, sotto la supervisione di un microbiologo esperto.
e |'utente & tenuto ad addestrare il proprio personale nelle attuali tecniche di analisi appropriate: per esempio, Good Laboratory Practices®,
ISO 7218* 0 1SO 17025°.

Per ridurre i rischi associati a un'interpretazione errata dei risultati:

e 3M non ha documentato I'uso delle Piastre 3M Petrifilm RCC nell'ambito di settori diversi da quello alimentare e delle bevande. Ad esempio, 3M
non ha documentato I'uso delle Piastre 3M Petrifilm RCC per analizzare acqua, sostanze farmaceutiche o cosmetici. L'accettazione del metodo
delle Piastre 3M Petrifilm RCC per testare I'acqua in conformita alla normativa accettata dal governo locale avviene esclusivamente a discrezione
e sotto la responsabilita dell'utente finale.

e |e Piastre 3M Petrifilm RCC non sono state testate con ogni possibile tipo di prodotto alimentare, processo alimentare, protocollo di analisi o con
tutti i possibili ceppi di coliformi o altri batteri.

e e Piastre 3M Petrifilm RCC non differenziano alcun ceppo di coliformi dagli altri.

e Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm RCC per la diagnosi di condizioni patologiche in esseri umani o animali.

Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza dei materiali.

Per informazioni sulla documentazione delle prestazioni del prodotto, visitare il nostro sito Web all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il
distributore o il rappresentante 3M di zona.

RESPONSABILITA DELL’'UTENTE

Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni relative al prodotto. Visitare il nostro sito web all’indirizzo
www.3M.com/foodsafety, oppure contattare il distributore locale o rappresentante commerciale 3M per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, & importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i protocolli di test, la
preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i risultati. Il campione stesso puo influenzare i risultati.
Per esempio, alimenti con elevato contenuto di zuccheri possono aumentare il potenziale di produzione di bollicine di gas da Enterobacteriaceae non
coliformi.
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E responsabilita dell’utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente di campioni con le matrici
appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla metodologia di test scelta dall’'utente.

L'utente ha inoltre la responsabilita di determinare che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i requisiti dei propri clienti
o fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie all’'uso di prodotti di 3M Sicurezza alimentare non costituiscono una garanzia della
qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

LIMITAZIONE DI GARANZIA/RIMEDIO LIMITATO

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON
RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE, MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA 0 DI
IDONEITA A UNO SCOPO PARTICOLARE. Qualora un prodotto 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato provvederanno,
a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono gli unici rimedi a disposizione del cliente. Si

dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M.
Chiamare il servizio clienti (negli USA: 1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato dei prodotti Sicurezza alimentare 3M per ottenere
I"autorizzazione alla restituzione del prodotto.

LIMITAZIONE DI RESPONSABILITA DA PARTE DI 3M
3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O CONSEGUENTI, INCLUSA, MA NON IN VIA
LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto difettoso.

CONSERVAZIONE E SMALTIMENTO

Conservare le buste contenenti le Piastre 3M Petrifilm RCC chiuse in frigorifero o nel congelatore a temperature inferiori o uguali a 8 °C (46 °F). Prima
di aprire le buste, attendere che le buste contenenti le Piastre 3M Petrifilm RCC abbiano raggiunto la temperatura ambiente (20-25 °C/umidita relativa
< 60%). Riporre le Piastre 3M Petrifilm RCC inutilizzate nella busta originale. Sigillare ripiegando I'estremita della busta e applicando del nastro
adesivo. Non refrigerare le buste aperte per evitarne I'esposizione all'umidita. Le buste aperte e risigillate vanno conservate in luogo fresco

e asciutto per non piu di un mese.

Si raccomanda di conservare le buste di Piastre 3M Petrifilm RCC risigillate in un congelatore (vedere sotto) se la temperatura del laboratorio supera
i 25 °C (77 °F) /o il laboratorio si trova in un'area dove I'umidita relativa supera il 50% (con I'eccezione di locali dotati di aria condizionata).

Per conservare le buste aperte in un congelatore, inserire le Piastre 3M Petrifilm RCC in un contenitore sigillabile. Per I'utilizzo delle

Piastre 3M Petrifilm RCC congelate aprire il contenitore, togliere le piastre necessarie e immediatamente rimettere le rimanenti nel contenitore
sigillato e quindi nel congelatore. Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm RCC dopo la data di scadenza. Il congelatore utilizzato per conservare le buste
aperte non deve disporre di un ciclo di scongelamento automatico, poiché cio esporrebbe ripetutamente le Piastre 3M Petrifilm RCC a livelli di umidita
che possono danneggiarle.

Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm RCC in presenza di segni di scolorimento arancioni o marroni. Data di scadenza e numero di lotto sono riportati
su ogni confezione di Piastre 3M Petrifilm RCC. Il numero di lotto & anche riportato sulle singole Piastre 3M Petrifilm RCC.

A SMALTIMENTO
Dopo I'uso, le Piastre 3M Petrifilm RCC possono contenere microrganismi che possono rappresentare un potenziale rischio biologico. Seguire le
normative vigenti del settore per lo smaltimento.

ISTRUZIONI PER L'USO
Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario si possono ottenere risultati non precisi.

Preparazione del campione
1. Usare i diluenti sterili appropriati:

Tampone fosfato di Butterfield®, 0,1% acqua peptonata’, diluente peptone salino®” , soluzione salina (0,85-0,90%), brodo letheen senza bisolfiti
0 acqua distillata. Per i requisiti specifici, consultare la sezione “Istruzioni specifiche per metodi validati”.

Non utilizzare diluenti contenenti citrato, bisolfito o tiosolfato con le Piastre 3M Petrifilm RCC: possono inibire la crescita. Se nella
procedura standard viene indicato il tampone citrato, sostituire con uno dei tamponi elencati sopra, riscaldato a 40-45 °C (104-113 °F).

2. Miscelare 0 omogeneizzare il campione.

3. Per una crescita ottimale e una ripresa della vitalita dei microrganismi, regolare il pH della sospensione del campione tra 6,5 e 7,5. Con i prodotti
acidi, regolare il pH con 1N NaOH. Per i prodotti alcalini, regolare il pH con 1NV HCI.

Semina

1. Collocare la Piastra 3M Petrifilm RCC su una superficie piana livellata (vedere Figura A).

2. Sollevare la pellicola superiore € con la pipetta perpendicolare erogare 1 ml di sospensione del campione sul centro della pellicola inferiore
(vedere Figura B).

3. Srotolare lentamente la pellicola superiore sul campione per evitare di intrappolare eventuali bolle d'aria (vedere Figura C).
4. Collocare il Diffusore per piastre 3M™ Petrifilm™ con il lato piatto rivolto verso il basso al centro della piastra (vedere Figura D). Distribuire
uniformemente il campione esercitando una leggera pressione al centro del Diffusore per piastre 3M Petrifilm. Distribuire I'inoculo sull'intera area

2
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di crescita della Piastra 3M Petrifilm RCC prima che si formi il gel. Non far scorrere il diffusore sulla pellicola.

5. Rimuovere il diffusore e lasciare la piastra indisturbata per almeno 1 minuto per consentire la solidificazione del gel.

Incubazione

1.

Incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC in posizione orizzontale, con la faccia trasparente rivolta verso I'alto in pile di non pi di 20 piastre. E possibile
utilizzare tempi e temperature di incubazione diversi a seconda dei metodi di riferimento locali, alcuni esempi sono riportati nella sezione
seguente Istruzioni specifiche per metodi validati.

Esaminare le Piastre 3M Petrifilm RCC per verificare la crescita dei coliformi in qualsiasi momento durante un periodo di incubazione di 24 + 2 ore
in base alle informazioni desiderate e al metodo adottato (descritto di seguito*). Per i requisiti specifici, consultare la sezione “Istruzioni specifiche

per metodi validati”. Poiché la crescita dei coliformi risente della temperatura, il tempo trascorso all’esterno dell’incubatore dovra essere ridotto al
minimo per evitare di prolungare i tempi di rilevazione.

Interpretazione e conteggio
Per I'interpretazione consultare la sezione “Istruzioni specifiche per metodi validati”

1.

La retroilluminazione indiretta pud migliorare la rilevazione precoce delle zone acide gialle sulle Piastre 3M Petrifilm RCC. Le colonie di coliformi
possono iniziare a comparire dopo 6 ore di incubazione come zone gialle discrete che indicano unita formanti colonia (CFU) (vedere Figura E).
Continuare a incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per rilevare ulteriori zone acide e/o colonie rosse associate ad acido. Le colonie sulla barriera
schiumosa non vanno prese in considerazione a causa della loro distanza dall'influenza selettiva del terreno di coltura. Non contare le bolle
artefatte che potrebbero essere presenti.

Alcuni coliformi producono una grande quantita di acido. Per tali organismi la fusione delle zone acide gialle potrebbe avvenire a circa 20 colonie
per piastra. L'area della superficie di crescita circolare & pari a 20 cm? circa. E possibile stimare i conteggi sulle Piastre 3M Petrifilm RCC
contenenti pitl di 50 zone acide, contando il numero di zone acide presenti in uno o pitl quadratini rappresentativi e determinando il numero medio
per quadratino. Moltiplicare il numero medio per 20 al fine di determinare il conteggio totale per Piastra 3M Petrifilm RCC.

Se necessario, le colonie possono essere isolate per un'ulteriore identificazione. Sollevare la pellicola superiore e asportare la colonia dal gel
(vedere Figura H). Analizzare la colonia mediante le procedure standard.

Se non & possibile eseguire il conteggio delle Piastre 3M Petrifilm RCC entro 1 ora dalla rimozione dall'incubatore, possono essere congelate
e conservate per il conteggio differito in un contenitore sigillabile a una temperatura pari o inferiore a -15 °C (5 °F) per un massimo di una
settimana.

Per ulteriori informazioni fare riferimento alla “Guida all'interpretazione” della Piastra 3SM™ Petrifilm™ per il conteggio rapido dei Coliformi. Per
qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il sito Web all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il
rappresentante 3M di zona.

Istruzioni specifiche per metodi validati
AOAC® Official Methodss™ 2000.15: Dry Rehydratable Film Method for the Rapid Enumeration of coliform in Foods.

Incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC finoa 24 + 2 ore a 35 °C + 1 °C.

NF Validation concessa dalla AFNOR Certification:
Metodo di NF Validation certificato conforme a IS0 161408 rispetto a IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Ambito della validazione: Tutti i prodotti alimentari destinati all’'uomo.
Utilizzare i seguenti dettagli quando si applicano le Istruzioni per I'uso di cui sopra:

Preparazione del campione:
Utilizzare esclusivamente diluenti ISO.

Incubazione:
Per i prodotti lavorati a base di maiale e frutti di mare incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per 14 ore + 30 minuti a 30 °C + 1 °C.

Per tutti gli altri prodotti alimentari incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per 14 ore + 30 minutia 35 °C + 1 °C.

Interpretazione:

Calcolare il numero di microrganismi presenti nel campione del test in base a ISO 7218* per una piastra per diluizione. Le stime non rientrano nel
campo di applicazione della convalida ISO 161408

Metodo di NF Validation certificato conforme a IS0 161408 rispetto a IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Ambito della validazione: Tutti i prodotti alimentari destinati all’'uomo.

Utilizzare i seguenti dettagli quando si applicano le Istruzioni per I'uso di cui sopra:

Preparazione del campione:
Utilizzare esclusivamente diluenti 1SO."



@ (italiano) ﬁ H
Incubazione:

Per i prodotti a base di maiale e frutti di mare incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per 24 + 2 ore a 30 °C + 1 °C.

Per tutti gli altri prodotti alimentari incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per 24 += 2 ore a 35 °C = 1 °C.
Interpretazione:

Calcolare il numero di microrganismi presenti nel campione del test in base a ISO 7218 per una piastra per diluizione.
Le stime non rientrano nel campo di applicazione della convalida ISO 161408,

Metodo di NF Validation certificato conforme a ISO 161408 rispetto a IS0 48312 (3M-01/5-03/97 C).

Ambito della validazione: Tutti i prodotti alimentari, eccetto i prodotti lavorati a base di maiale.

Utilizzare i seguenti dettagli quando si applicano le Istruzioni per I'uso di cui sopra:

Preparazione del campione:
Utilizzare esclusivamente diluenti ISO.7

Incubazione:
Per i prodotti a base di frutti di mare incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per 24 + 2 ore a 30 °C = 1 °C.
Per tutti gli altri prodotti alimentari incubare le Piastre 3M Petrifilm RCC per 24 + 2 ore a 35 °C + 1 °C.

Interpretazione:

Calcolare il numero di microrganismi presenti nel campione del test in base a ISO 72184 per una piastra per diluizione. Le stime non rientrano nel
campo di applicazione della convalida ISO 161408

NF VALIDATION concessa dalla AFNOR Certification

RRICATION
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Per maggiori informazioni sulla scadenza, consultare il certificato NF VALIDATION, disponibile sul sito Web menzionato in precedenza
RIFERIMENTI
1. IS0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
S0 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8.1S0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC & un marchio registrato di AOAC INTERNATIONAL
Official Methods & un marchio di servizio di AOAC INTERNATIONAL

o o~ w
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LEGENDA DEI SIMBOLI
A Attenzione o Avvertenza, consultare le istruzioni relative al prodotto.
[T3] consuttare le istruzioni def prodotto.

g Il termine “lot” all'interno di un riquadro e la clessidra sono simboli che rappresentano il numero di lotto e la data di scadenza. La
clessidra e seguita da anno e mese, che rappresentano la data di scadenza (anno e mese: AAAA-MM). Nel suo insieme, la riga che
segue il simbolo della clessidra indica il numero di lotto (AAAA-MM AZ).

/ﬂf Conservare a temperatura inferiore a quella indicata.
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Petrifilm™ Instrucciones del producto

Placa para recuento rapido de bacterias coliformes 6402/6412

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y USO PREVISTO

La Placa 3M™ Petrifilm™ para Recuento Répido de Coliformes (RCC) es un sistema con medio de cultivo listo para usar que contiene nutrientes
Bilis rojo violeta (VRB), un agente gelificante soluble en agua fria, un indicador de pH para detectar el acido. Las Placas 3M Petrifilm RCC son dtiles
para la enumeracion de bacterias coliformes en las industrias de alimentos y lacteos. Los componentes de las Placas 3M Petrifilm RCC estan
descontaminados, pero no esterilizados. 3M Food Safety cuenta con certificacion de la Organizacion internacional para la estandarizacion (IS0) 9001
de disefio y fabricacion.

La asociacion AOAC INTERNATIONAL y el Manual de analisis bacterioldgico (BAM) de la Administracion de alimentos y farmacos (FDA) de los Estados
Unidos definen a los coliformes como bacilos gram-negativos que producen acido y gas como producto de la fermentacion de la lactosa. Dado que
las colonias crecen en la Placa 3M Petrifilm RCC y producen &cido, el indicador de pH en la placa cambia de naranja rojizo a amarillo, ofreciendo una
indicacion presuntiva de coliformes. El gas atrapado alrededor de las colonias de coliformes indica coliformes confirmados.

ISO define a los coliformes por la capacidad de desarrollarse por métodos especificos en medios selectivos. El método ISO 4832, que enumera
coliformes por la técnica de recuento de colonias, define a los coliformes por el tamafio de las colonias y la produccion de &cido en agar VBR con
lactosa (VBRL). En las Placas 3M Petrifilm RCC estos coliformes que producen acido estan identificados por las zonas dcidas amarillas, o las colonias
rojas con o sin gas. El método 48312, que enumera coliformes por el método del Nimero mas probable (NMP), define a los coliformes por su
capacidad para crecer y producir gas a partir de la lactosa en un caldo selectivo. En las Placas 3M Petrifilm RCC estos coliformes estan identificados
por las colonias rojas asociadas con gas. AFNOR Certification ha validado las Placas 3M Petrifilm RCC como un método en comparacion con el
método IS0 48312y el método ISO 4832'.

SEGURIDAD
El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacion de seguridad que se incluye en las instrucciones de la Placa 3M Petrifilm RCC. Guarde
las instrucciones de seguridad para referencia futura.

A ADVERTENCIA:  Indica una situacion peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar la muerte o lesiones graves, y/o dafios a la propiedad.

A ADVERTENCIA

Para reducir los riesgos asociados con la exposicion a riesgos biolégicos y la contaminacion ambiental:
¢ Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el desecho de residuos de riesgo bioldgico.

Para reducir los riesgos asociados con la diseminacion de productos contaminados:

¢ Siga todas las instrucciones de almacenamiento del producto que se incluyen en las Instrucciones de uso.
¢ No use el producto después de la fecha de vencimiento.

Para reducir los riesgos asociados con la infeccion bacteriana y la contaminacion del lugar de trabajo:

¢ Realice pruebas con las Placas 3M Petrifilm RCC en un laboratorio debidamente equipado, bajo la supervision de un microbi6logo capacitado.
¢ El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de prueba adecuadas actuales: por ejemplo, Buenas practicas de
laboratorio®, IS0 7218 0 1SO 17025°.

Para reducir los riesgos asociados con la interpretacion incorrecta de resultados:

e 3M no ha documentado el uso de las Placas 3M Petrifilm RCC para otras industrias que no sean de alimentos o bebidas. Por ejemplo, 3M no ha
documentado el uso de las Placas 3M Petrifilm RCC para realizar analisis de aguas, cosméticos u otros productos farmacéuticos. La aceptacion
del método de la Placa 3M Petrifilm RCC para el andlisis de aguas por una reglamentacion gubernamental local aceptada queda a discrecion
y responsabilidad exclusivas del usuario final.

e Las Placas 3M Petrifilm RCC no han sido probadas con todos los posibles productos alimenticios, procesos alimenticios, protocolos de prueba, ni
con todas las posibles cepas de coliformes u otras bacterias.

e Las Placas 3M Petrifilm RCC no diferencian las cepas de coliformes entre si.

e No use las Placas 3M Petrifilm RCC para diagnosticar enfermedades en seres humanos o animales.

Consulte la Hoja de datos sobre seguridad de materiales para obtener mas informacion.

Si desea obtener informacion sobre la documentacion del desempefio del producto, visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety
0 comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

RESPONSABILIDAD DEL USUARIO
Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacion del producto. Visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o pongase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de muestreo, los protocolos de prueba, la
preparacion de la muestra, la manipulacion y la técnica de laboratorio pueden afectar los resultados. La misma muestra de alimento puede influir en
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los resultados. Por ejemplo, los alimentos con alto contenido de aziicar pueden incrementar el potencial para la produccion de gas proveniente de las
Enterobacterias no coliformes.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un namero suficiente de muestras con retos
microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba cumple con los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los requisitos de sus clientes
y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food Safety no constituyen una garantia
de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

LIMITACION DE GARANTIAS / RECURSO LIMITADO ) )

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA
ATODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO
EN PARTICULAR. Si un producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara el precio de
compra del producto, a su eleccion. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a 3M en un lapso de sesenta dias a partir del
descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver dicho producto a 3M. Liame a Atencion al Cliente (1-800-328-1671 en
los EE. UU.) 0 a su representante oficial de 3M Food Safety para obtener una Autorizacion de devolucion de productos.

LIMITACION DE LA RESPONSABILIDAD DE 3M

3MNO SERA,RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA 0 DARNO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, ACCIDENTAL O RESULTANTE, INCLUIDOS ENTRE
OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningun caso la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del
producto supuestamente defectuoso.

ALMACENAMIENTO Y DESECHO

Guarde las bolsas sin abrir de las Placas 3M Petrifilm RCC refrigeradas o congeladas a temperaturas de 8 °C (46 °F) o inferiores. Justo antes de
usarlas, espere que las bolsas cerradas de las Placas 3M Petrifilm RCC adquieran la temperatura ambiente antes de abrirlas (20 a 25 °C / < 60% de
humedad relativa). Vuelva a colocar las Placas 3M Petrifilm RCC que no haya usado en la bolsa. Selle la bolsa plegando el extremo y pegandolo con
cinta adhesiva. Para evitar la exposicion a la humedad, no refrigere las bolsas abiertas. Guarde las bolsas reselladas en un lugar fresco y seco
por un periodo maximo de un mes.

Se recomienda que las bolsas reselladas de las Placas 3M Petrifilm RCC se guarden en un congelador (vea a continuacion) si la temperatura del
laboratorio excede los 25 °C (77 °F) y/o el laboratorio se encuentra en una region con humedad relativa que excede el 50% (excepto en instalaciones
con aire acondicionado).

Para guardar bolsas abiertas en un congelador, coloque las Placas 3M Petrifilm RCC en un recipiente hermético. Para usar las Placas 3M Petrifilm RCC
congeladas, abra el recipiente y retire las que necesite; vuelva a colocar inmediatamente las placas restantes en el recipiente hermético y guardelo
en el congelador. No se deben usar las Placas 3M Petrifilm RCC que hayan excedido su fecha de vencimiento. El congelador que se usa para el
almacenamiento de las bolsas abiertas no debe tener un ciclo de descongelacion automatica dado que esto puede daiar las Placas 3M Petrifilm RCC
debido a una reiterada exposicion a la humedad.

No use las Placas 3M Petrifilm RCC que presenten decoloracion naranja o marron. La fecha de vencimiento y el nimero de lote figuran en cada
paquete de las Placas 3M Petrifilm RCC. EI nimero de lote también aparece en cada Placa 3M Petrifilm RCC.

A DESECHO
Después del uso, las Placas 3M Petrifilm RCC pueden contener microorganismos que pueden ser un posible riesgo bioldgico. Siga las normas
actuales de la industria para su desecho.

INSTRUCCIONES DE USO
Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian liegar a ser incorrectos.

Preparacion de la muestra
1. Utilice diluyentes estériles apropiados:
Solucion amortiguadora de fosfato Butterfield®, agua peptonada al 0,1%’, diluyente de sal peptonada®”, solucion salina (0,85 a 0,90%), caldo

Letheen libre de bisulfito 0 agua destilada. Consulte la seccion “Instrucciones especificas para métodos validados” para obtener requisitos
especificos.

No utilice diluyentes que contengan citrato, bisulfito o tiosulfato en Placas 3M Petrifilm RCC ya que estos pueden inhibir el crecimiento.
Si se indica el uso de una solucion amortiguadora de citrato en el procedimiento estandar, sustitiyala por una de las soluciones amortiguadoras
mencionadas mas arriba, calentada a una temperatura entre 40 y 45 °C (104 y 113 °F).

2. Mezcle u homogenice la muestra.

3. Para un crecimiento y recuperacion 6ptimos de los microorganismos, regule el pH de la suspension de la muestra entre 6,5 y 7,5. Para productos
acidos, regule el pH con 1N de NaOH. Para productos alcalinos, regule el pH con 1N de HCI.
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Inoculacion de las placas

1. Coloque la Placa 3M Petrifilm RCC en una superficie plana y lisa (vea la Figura A).

2. Levante la pelicula superior y con la pipeta perpendicular agregue 1 ml de suspension de la muestra en el centro de la pelicula inferior (vea la
Figura B).

3. Desenrolle la pelicula superior sobre la muestra para evitar que queden burbujas de aire atrapado (vea la Figura C).

4. Cologue el 3M™ Petrifilm™ Difusor con la cara plana hacia abajo contra el centro de la placa (vea la Figura D). Presione ligeramente el

centro del 3M Petrifilm Difusor para distribuir la muestra de manera uniforme. Difunda el indculo por toda el area de crecimiento de la
Placa 3M Petrifilm RCC antes de que se forme el gel. No deslice el difusor a través de la pelicula.

5. Retire el difusor y deje la placa quieta por lo menos 1 minuto para que se forme el gel.

Incubacion

1. Incube las Placas 3M Petrifilm RCC en posicion horizontal con la superficie transparente hacia arriba en pilas de no mas de 20 placas. Se pueden
emplear distintos tiempos y temperaturas de incubacion segun los métodos de referencia locales actuales, algunos de los cuales se enumeran en
la seccion que figura a continuacion y se titula Instrucciones especificas para métodos validados.

2. Examine las Placas 3M Petrifilm RCC para detectar el crecimiento de coliformes en cualquier momento durante un intervalo de incubacion de
24 horas + 2 horas segun la informacion deseada y el método seguido (descripto a continuacion*). Consulte la seccion “Instrucciones especificas
para métodos validados” para obtener requisitos especificos. Dado que el crecimiento de coliformes se ve afectado por la temperatura, se debe
minimizar el tiempo fuera de la incubadora para evitar extender el tiempo de deteccion.

Interpretacion y enumeracion

Consulte la seccion “Instrucciones especificas para métodos validados” para obtener informacion sobre la interpretacion.

1. Laretroiluminacion indirecta puede mejorar la deteccion temprana de zonas cidas amarillas en las Placas 3M Petrifilm RCC. Las colonias de
coliformes pueden comenzar a aparecer a las 6 horas de incubacion como zonas amarillas discretas indicando unidades formadoras de colonias
(CFU) (vea la Figura E). Siga incubando las Placas 3M Petrifilm RCC para detectar zonas acidas adicionales y/o colonias rojas asociadas con
acido. No cuente las colonias que estan en el hule espuma ya que no estan dentro de la influencia selectiva del medio. No cuente las burbujas
producidas por el usuario que puedan estar presentes.

Algunos coliformes producen abundante cantidad de &cido. Para estos organismos, puede ocurrir la fusion de las zonas acidas amarillas en
aproximadamente 20 colonias por placa. El area de crecimiento circular es de aproximadamente 20 cm2. Puede realizarse un recuento estimado
de las Placas 3M Petrifilm RCC que contengan un crecimiento mayor a 50 zonas acidas contando una o mas cuadriculas representativas

y determinando un nimero promedio por cuadrado. Multiplique el nimero promedio por 20 y determine el recuento total por cada

Placa 3M Petrifilm RCC.

2. Cuando sea necesario, las colonias se podran aislar para una mejor identificacion. Levante la pelicula superior y tome una colonia del gel (vea la
Figura H). Realice el analisis seguin los procedimientos estandar.

3. Sino se pueden contar las Placas 3M Petrifilm RCC en el lapso de 1 hora luego de retirarlas de la incubadora, se pueden guardar para
enumerarlas en otro momento congelandolas en un recipiente hermético a una temperatura menor o igual a -15 °C (5 °F) durante un periodo
maximo de una semana.

Para obtener mas informacion, consulte la “Guia de interpretacion de Placas 3M™ Petrifilm™ para Recuento Rapido de Coliformes”. Si tiene
preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su
representante o distribuidor local de 3M.

Instrucciones especificas para métodos validados
Official MethodsS" de la asociacion AOAC® 2000.15: Método con peliculas secas rehidratables para la enumeracion rapida de coliformes en
alimentos.

Incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante un maximo de 24 horas = 2 horas a 35 °C + 1 °C.

NF Validation por AFNOR Certification:
Método certificado de NF Validation conforme a la norma IS0 161402 en comparacion con la norma IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Gampo de la validacion: Todos los productos alimenticios de consumo humano.
Utilice los siguientes detalles al llevar a cabo la implementacion de las Instrucciones de uso antes mencionadas:

Preparacion de la muestra:
Use exclusivamente diluyentes especificados en las normas 1S07.

Incubacion:
Para productos procesados de carne de cerdo y mariscos, incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante 14 horas + 30 minutos a 30 °C + 1 °C.

Para todos los demas alimentos, incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante 14 horas + 30 minutos a 35 °C = 1 °C.

Interpretacion:
Calcule la cantidad de microorganismos presentes en la muestra de la prueba de acuerdo con la norma ISO 7218* para una placa por dilucion. Las
estimaciones estan fuera del alcance de la validacion de la norma ISO 161408

3
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Método certificado de NF Validation conforme a la norma IS0 161408 en comparacion con la norma IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Gampo de la validacion: Todos los productos alimenticios de consumo humano.

Utilice los siguientes detalles al llevar a cabo la implementacion de las Instrucciones de uso antes mencionadas:

Preparacion de la muestra:
Use exclusivamente diluyentes especificados en las normas I1S0O."

Incubacion:
Para productos procesados de carne de cerdo y mariscos, incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante 24 horas = 2 horas a 30 °C + 1 °C.

Para todos los demas alimentos, incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante 24 horas =+ 2 horas a 35 °C = 1 °C.

Interpretacion:
Calcule la cantidad de microorganismos presentes en la muestra de la prueba de acuerdo con la norma ISO 7218 para una placa por dilucion.

Las estimaciones estan fuera del alcance de la validacion de la norma ISO 161408,

Método certificado de NF Validation conforme a la norma ISO 161408 en comparacion con la norma IS0 48312 (3M-01/5-03/97 C).
CGampo de la validacion: Todos los productos alimenticios de consumo humano, excepto productos procesados de carne de cerdo.

Utilice los siguientes detalles al llevar a cabo la implementacion de las Instrucciones de uso antes mencionadas:

Preparacion de la muestra:
Use exclusivamente diluyentes especificados en las normas 1S0.”

Incubacion:
Para mariscos, incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante 24 horas + 2 horas a 30 °C = 1 °C.

Para todos los demas alimentos, incube las Placas 3M Petrifilm RCC durante 24 horas = 2 horas a 35 °C = 1 °C.

Interpretacion:

Calcule la cantidad de microorganismos presentes en la muestra de la prueba de acuerdo con la norma ISO 7218¢ para una placa por dilucion. Las
estimaciones estan fuera del alcance de la validacion de la norma ISO 161408,

NF VALIDATION por AFNOR Certification

(RIFICATION
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Para mayor informacion acerca de fecha de finalizacion de la validez, consulte el certificado de NF VALIDATION disponible en el sitio web mencionado
con anterioridad.
REFERENCIAS
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM). indice de reactivos para BAM en: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC es una marca registrada de AOAC INTERNATIONAL.
Official Methods es una marca de servicios de AOAC INTERNATIONAL.
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EXPLICACION DE LOS SiMBOLOS
A Precaucion o Advertencia, consulte las Instrucciones del producto.
[T3]  consulte las Instrucciones del producto.

g La palabra LOT dentro de un recuadro y el reloj de arena son simbolos que representan el nimero de lote y la fecha de vencimiento. El
reloj de arena va seguido del afio y el mes, los cuales representan la fecha de vencimiento (afio y mes: AAAA-MM). Toda la informacion
a la derecha del simbolo del reloj de arena indica el nimero de lote (AAAA-MM AZ).

/ﬂf Almacene por debajo de la temperatura indicada.
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Figura A. Figura B.

Figura C. Figura D.

Figura E. FiguraF. Figura G.
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Petrifilm™ Productinstructies

Snelle Coliform Telplaat 6402/6412

PRODUCTBESCHRIJVING EN BEOOGD GEBRUIK

De 3M™ Petrifilm™ Snelle Coliform (RCC) Telplaat is een kant-en-klaar-kweekmedium dat Violet Red Bile (VRB) voedingsstoffen, een gel die in koud
water oploshaar is, een pH-indicator om zuur op te sporen en een tetrazoliumindicator bevat, die kolonietelling vergemakkelijkt. 3M Petrifilm RCC
Telplaten kunnen worden gebruikt voor de telling van coliforme bacterién in de levensmiddelen- en zuivelindustrie. De componenten van de

3M Petrifilm RCC Telplaat zijn ontsmet, maar niet gesteriliseerd. 3M Voedselveiligheid is ISO (Internationale Organisatie voor Standaardisatie)

9001 gecertificeerd met betrekking tot het ontwerp en de productie.

AOAC INTERNATIONAL en de Amerikaanse Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) definiéren coliformen als
gram-negatieve staafjes, die zuur en gas produceren door fermentatie van lactose. Naarmate kolonies groeien op de 3M Petrifilm RCC Telplaat en
zuur produceren, verandert de pH-indicator van rood-oranje naar geel wat wijst op de vermoedelijke aanwezigheid van coliformen. Gas rond coliforme
kolonies wijst op bevestigde coliformen.

ISO definieert coliformen volgens de mogelijkheid waarover zij beschikken om in methode-specifieke, selectieve media te groeien. ISO-methode
4832', die coliformen telt met de methode van kolonietelling, definieert coliformen per koloniegrootte en zuurvorming op VRB met lactose (VRBL) agar.
Op 3M Petrifilm RCC Telplaten zien deze zuurvormende coliformen eruit als gele, zure zones of rode kolonies met of zonder gas. ISO-methode 48312,
waarbij coliformen worden geteld met de Most Probable Number (MPN)-methode, definieert coliformen volgens hun mogelijkheid om te groeien

en gas te vormen uit lactose in een selectieve bouillon. Op 3M Petrifilm RCC Telplaten zien deze coliformen eruit als rode kolonies met gas. AFNOR
Certification heeft 3M Petrifilm RCC Telplaten gecertificeerd als een methode in vergelijking met ISO-methode 48312 en ISO-methode 4832'.

VEILIGHEID
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Petrifilm RCC Telplaat te lezen, te begrijpen en op te volgen. Bewaar de
veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

A WAARSCHUWING: Geeft een gevaarlijke situatie aan, die als ze niet vermeden wordt, de dood of ernstig letsel en/of materi€le schade tot
gevolg kan hebben.

A WAARSCHUWING:

Om de risico's die gepaard gaan met blootstelling aan biologische gevaren en milieuverontreiniging te verminderen:
¢ \olg de huidige sectornormen en lokale reglementen voor het afvoeren van biologisch gevaarlijk afval.

Om de risico's die gepaard gaan met het vrijkomen van besmette producten te verminderen:

¢ \olg alle opslaginstructies van het product die worden vermeld in de gebruiksaanwijzingen.
¢ Niet gebruiken nadat de vervaldatum is verstreken.

Om het risico dat gepaard gaat met bacteriéle infectie en besmetting op de werkvloer te verminderen:

e Voer testen met de 3M Petrifilm RCC Telplaat uit in een goed uitgerust laboratorium onder leiding van een bekwame microbioloog.
e De gebruiker moet zijn personeel scholen in de huidige juiste testtechnieken: bijvoorbeeld goede laboratoriumpraktijken?, ISO 7218* of ISO 17025°.

Om de risico's die gepaard gaan met het onjuist interpreteren van resultaten te verminderen:

e 3M heeft de geschiktheid van de 3M Petrifilm RCC Telplaten niet gedocumenteerd voor gebruik in andere sectoren dan de levensmiddelen-
en drankenindustrie. Zo heeft 3M bijvoorbeeld de geschiktheid van de 3M Petrifilm RCC Telplaten niet gedocumenteerd voor het testen van
water, farmaceutische producten of cosmetica. Acceptatie van de 3M Petrifilm RCC Telplaatmethode voor het testen van water volgens een
geaccepteerde plaatselijke overheidsrichtlijn is uitsluitend ter beoordeling van en de verantwoordelijkheid van de eindgebruiker.

e 3M Petrifilm RCC Telplaten zijn niet getest met alle mogelijke voedingsmiddelen, voedselprocessen, testprotocollen of met alle mogelijke stammen
van coliformen of andere bacterién.

e 3M Petrifilm RCC Telplaten laten geen verschil zien tussen de ene en de andere coliformstam.

e Gebruik 3M Petrifilm RCC Telplaten niet voor het stellen van diagnoses bij mensen of dieren.

Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor aanvullende informatie.

Voor informatie over documentatie van productprestaties kunt u onze website op www.3M.com/foodsafety bezoeken of contact opnemen met uw
plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

VERANTWOORDELIJKHEID VAN DE GEBRUIKER
Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website www.3M.com/foodsafety, of
neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden, testprotocollen, proefvoorbereiding en
-behandeling en laboratoriumtechniek invioed kunnen hebben op de resultaten. Het voedingsmiddelmonster kan ook zelf de resultaten beinvioeden.
Door voedingsmiddelen met een hoog suikergehalte kan bijvoorbeeld de gasvorming van niet-coliforme Enterobacteriaceae verhogen.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal monsters met de geschikte matrices
en microbi€le problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan de criteria van de gebruiker.

1
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Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten voldoen aan de vereisten van klanten en
leveranciers.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Voedselveiligheidproduct de kwaliteit van de geteste
matrices of processen niet.

BEPERKTE GARANTIE / BEPERKT VERHAAL

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE
UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE
WERKING EN DE GESCHIKTHEID VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde
distributeur naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel waarover u
beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na het vaststellen op de hoogte brengen.

Bel onze klantenservice (+31 (0)71 5450 342 of +32 (0)2 722 5224) of uw erkende vertegenwoordiger van 3M Voedselveiligheidproducten, voor een
autorisatie voor het retourneren van de goederen.

BEPERKING VAN AANSPRAKELIJKHEID

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM RECHTSTREEKSE, ONRECHTSTREEKSE, SPECIALE,
INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid
van 3M onder om het even welke juridische theorie de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden.

OPSLAG EN AFVALVERWERKING

Sla ongeopende pakjes 3M Petrifilm RCC Telplaat gekoeld of bevroren op bij een temperatuur van 8 °C (46 °F) of lager. Laat vlak voor gebruik de
ongeopende pakjes 3M Petrifilm RCC Telplaat voor het openen op kamertemperatuur komen (20-25 °G/<60% RV). Ongebruikte 3M Petrifilm RCC
Telplaten kunnen terug in het pakje. Sluit geopende pakjes door het einde om te vouwen en met tape af te sluiten. Bewaar geopende pakjes niet in
de koelkast om blootstelling aan vocht te vermijden. Bewaar opnieuw gesloten pakjes niet langer dan een maand op een koele droge plaats.

Het wordt aanbevolen de opnieuw gesloten pakjes 3M Petrifilm RCC Telplaten in een diepvriezer te bewaren (zie hieronder) als de temperatuur
in het laboratorium 25 °C (77 °F) overschrijdt en/of het laboratorium zich in een omgeving bevindt waar de relatieve vochtigheid boven 50% ligt
(uitgezonderd gebouwen met airconditioning).

Geopende pakjes 3M Petrifilm RCC Telplaten dienen in een afsluitbare container te worden geplaatst om in een diepvriezer te worden bewaard. Haal
de bevroren 3M Petrifilm RCC Telplaten, indien deze voor gebruik nodig zijn, uit de container en plaats onmiddellijk de resterende platen terug in de
vriezer in de afgesloten container. 3M Petrifilm RCC Telplaten dienen niet gebruikt te worden na hun vervaldatum. Bewaar geopende pakjes niet in een
diepvriezer met een automatisch ontdooisysteem, aangezien de herhaalde blootstelling aan vocht de 3M Petrifilm RCC Telplaten kan beschadigen.

Gebruik geen 3M Petrifilm RCC Telplaten die een oranje of bruine verkleuring vertonen. De vervaldatum en het lotnummer staan vermeld op iedere
verpakking 3M Petrifilm RCC Telplaten. Het lotnummer staat ook vermeld op iedere verpakking van 3M Petrifilm RCC Telplaten.

A AFVOER
Na gebruik kunnen de 3M Petrifilm RCC Telplaten micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen vormen. Volg de huidige
sectornormen voor de afvalverwerking.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg hebben.
Voorbereiding monster
1. Gebruik geschikte, steriele verdunningsmiddelen:

Butterfield's fosfaatbuffert, 0,1% peptonwater’, peptonzoutverdunningsmiddel®’, zoutoplossing (0,85-0,90%), bisulfiet-vrije letheenbouillon of
gedistilleerd water. Raadpleeg de paragraaf 'Specifieke instructies voor gevalideerde methoden' voor specifieke vereisten.

Gebruik geen verdunningsmiddelen die citraat, bisulfiet of thiosulfaat bevatten met 3M Petrifilm RCC Telplaten, aangezien deze de
groei kunnen remmen. Als citraatbuffer wordt aanbevolen in de standaardprocedure, vervang deze dan door één van de bovenstaande buffers,
verwarmd tot 40-45 °C (104-113 °F).

2. Meng of homogeniseer het monster.
3. Breng voor optimale groei en herstel van de micro-organismen de pH van de monstersuspensie op 6,5 - 7,5. Breng zure producten op de juiste pH
met 1N NaOH. Voor basische producten moet de pH aangepast worden met 1NV HCI.

Op platen aanbrengen of uitplaten
1. Plaats de 3M Petrifilm RCC Telplaat op een vlakke, horizontale ondergrond (zie afbeelding A).

2. Til de bovenste film op en pipetteer loodrecht 1 ml van de monstersuspensie in het midden van de onderste film (zie afbeelding B).
3. Rol de bovenste film naar beneden op het monster om te voorkomen dat er luchtbellen vastraken (zie afbeelding C).
4

. Plaats de 3M™ Petrifilm™ Spreider in het midden van de plaat met de viakke zijde naar beneden (zie afbeelding D). Druk voorzichtig op
het midden van de 3M Petrifilm Spreider om het monster gelijkmatig te verdelen. Verspreid de entstof over het gehele groeiopperviak van de
3M Petrifilm RCC Telplaat voordat de gel ontstaat. Laat de spreider niet over de film glijden.

5. Neem de spreider weg en laat de plaat minstens één minuut ongestoord liggen om de gel te laten stollen.

2
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Incubatie

1. Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten horizontaal, met de doorzichtige kant naar boven in stapels van maximaal 20 platen. Er kunnen verschillende
incubatietijden en -temperaturen worden gebruikt, afhankelijk van de geldende plaatselijke referentiemethoden, waarvan sommige staan vermeld
in de paragraaf hieronder met de titel Specifieke instructies voor gevalideerde methoden.

2. Onderzoek, afhankelijk van de gewenste informatie en de gevolgde methode (hieronder beschreven®), 3M Petrifilm RCC Telplaten op groei
van coliformen op om het even welk tijdstip tijdens een 24 uur + 2 uur incubatie-interval. Raadpleeg de paragraaf 'Specifieke instructies voor
gevalideerde methoden' voor specifieke vereisten. Aangezien de groei van coliformen wordt beinvioed door de temperatuur, dient het uitschakelen
van de incubator tot een minimum te worden herleid om te voorkomen dat de detectietijd wordt verlengd.

Interpretatie en telling

Raadpleeg de paragraaf 'Specifieke instructies voor gevalideerde methoden' voor de interpretatie.

1. Indirecte achtergrondverlichting kan de vroege detectie van gele, zure zones op 3M Petrifilm RCC Telplaten stimuleren. Na 6 uur incubatie
kunnen coliforme kolonies beginnen verschijnen als bescheiden gele zones die wijzen op kolonievormende units (CFU - colony forming
units) (zie afbeelding E). Ga verder met de incubatie van 3M Petrifilm RCC Telplaten om bijkomende zure zones en/of rode kolonies met gas
te detecteren. Tel geen kolonies op de schuimlaag, aangezien deze kolonies de selectieve invioed van het medium niet ondergaan. Tel geen
kunstmatige luchtbelletjes die aanwezig kunnen zijn.

Sommige coliformen produceren grote hoeveelheden zuur. Bij deze organismen kan fusie van de gele, zure zones optreden wanneer een plaat

20 kolonies bevat. De grootte van het groeiopperviak is ongeveer 20 cm2. Bij 3M Petrifilm RCC Telplaten die meer dan 50 zure zones bevatten,
kunnen schattingen worden gemaakt door het aantal zure zones te tellen in één of meer representatieve vierkantjes en het gemiddelde te bepalen
per vierkantje. Vermenigvuldig het gemiddelde met 20 om de totale telling te bepalen per 3M Petrifilm RCC Telplaat.

2. Indien noodzakelijk kunnen kolonies worden geisoleerd voor verdere identificatie. Til de bovenste film op en neem de kolonie uit de gel
(zie afbeelding H). Test volgens standaardprocedures.

3. Indien de 3M Petrifilm RCC Telplaten niet kunnen worden geteld binnen 1 uur na het verwijderen uit de incubator, dan kunnen ze worden
opgeslagen voor latere telling door ze gedurende ten hoogste één week in te vriezen in een afsluitbare container bij een temperatuur die lager is
dan of gelijk is aan -15 °C (5 °F).

Raadpleeg de 'Interpretatiegids' van de 3M™ Petrifilm™ Snelle Coliform Telplaat voor aanvullende informatie. Als u vragen hebt over specifieke
toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken of contact opnemen met uw plaatselijke vertegenwoordiger of
distributeur van 3M.

Specifieke instructies voor gevalideerde methoden
AOAC® Official Methodss™ 2000.15: Dry Rehydratable Film Method for the Rapid Enumeration of coliform in Foods.
Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 35 °C + 1 °C gedurende 24 uur + 2 uur.

NF Validation door AFNOR Certification:
Gecertificeerde methode van NF Validation volgens 1SO 161408 in vergelijking met IS0 4832 (3M-01/5-03/97 A)

Toepassingsgebied van de validatie: alle voedselproducten voor menselijke consumptie.
Gebruik de volgende details bij het implementeren van de bovenstaande gebruiksaanwijzingen:

Voorbereiding van het monster:
Gebruik alleen verdunningsmiddelen die zijn opgenomen door ISO".

Incubatie:
Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 30 °C + 1 °C gedurende 14 uur + 30 minuten voor verwerkt varkensvlees en vis- en schaaldieren.
Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 35 °C + 1 °C gedurende 14 uur = 30 minuten voor alle andere levensmiddelen.

Interpretatie:

Bepaal het aantal micro-organismen aanwezig in het testmonster volgens ISO 7218* voor één plaat per verdunning. Schattingen bevinden zich buiten
het toepassingsgebied van de ISO 161408-validatie.

Gecertificeerde methode van NF Validation volgens 1SO 161408 in vergelijking met 1SO 4832 (3M-01/5-03/97 B)
Toepassingsgebied van de validatie: alle voedselproducten voor menselijke consumptie.
Gebruik de volgende details bij het implementeren van de bovenstaande gebruiksaanwijzingen:

Voorbereiding van het monster:
Gebruik alleen verdunningsmiddelen die zijn opgenomen door ISO.

Incubatie:
Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 30 °C + 1 °C gedurende 24 uur =+ 2 uur voor verwerkt varkensvlees en vis- en schaaldieren.

Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 35 °C + 1 °C gedurende 24 uur + 2 uur voor alle andere levensmiddelen.
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Interpretatie:

Bepaal het aantal micro-organismen aanwezig in het testmonster volgens I1SO 72184 voor één plaat per verdunning.
Schattingen bevinden zich buiten het toepassingsgebied van de I1SO 161408-validatie.

Gecertificeerde methode van NF Validation volgens ISO 161408 in vergelijking met IS0 48312 (3M-01/5-03/97 C)
Toepassingsgebied van de validatie: alle voedselproducten voor menselijke consumptie, behalve verwerkt varkensvlees.
Gebruik de volgende details bij het implementeren van de bovenstaande gebruiksaanwijzingen:

Voorbereiding van het monster:
Gebruik alleen verdunningsmiddelen die zijn opgenomen door ISO.’

Incubatie:
Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 30 °C + 1 °C gedurende 24 uur =+ 2 uur voor vis- en schaaldieren.

Incubeer 3M Petrifilm RCC Telplaten bij 35 °C + 1 °C gedurende 24 uur =+ 2 uur voor alle andere levensmiddelen.

Interpretatie:

Bepaal het aantal micro-organismen aanwezig in het testmonster volgens ISO 7218¢ voor één plaat per verdunning. Schattingen bevinden zich buiten
het toepassingsgebied van de ISO 161402-validatie.

NF VALIDATION door AFNOR Certification

E““ﬂc;mom
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Voor meer informatie betreffende het einde van de geldigheid, kunt u het NF VALIDATION-certificaat op de hierboven vermelde website raadplegen
REFERENTIES
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC is een geregistreerd handelsmerk van AOAC INTERNATIONAL
Official Methods is een servicemerk van AOAC INTERNATIONAL

VERKLARING VAN SYMBOLEN

o ok~ w

A Opgelet of waarschuwing, zie de gebruiksaanwijzingen.

DE Raadpleeg de gebruiksaanwijzingen.

g Het woord 'lot' in een kader en het zandlopersymbool verwijzen naar het lotnummer en de vervaldatum. De zandloper gevolgd door
het jaar en de maand geeft de vervaldatum weer (jaar en maand: JJJJ-MM). De gehele regel na de zandloper vormt het lotnummer
(JJJJ-MM AZ).

/H[ Opslaan bij een temperatuur onder de aangegeven temperatuur.
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Afbeelding A.

Afbeelding C.

Afbeelding E.

Afbeelding H.

Afbeelding F.

Afbeelding B.

Afbeelding D.

Afbeelding G.
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Petrifilm™ Produktinformation

Snabb odlingsplatta for koliforma bakterier 6402/6412

PRODUKTBESKRIVNING OCH AVSEDD ANVANDNING

3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform Count (RCC) Odlingsplatta ar ett system med provklart odlingsmedium for koliforma bakterier som innehéller

Violet Red Bile (VRB)-ndringsamnen, ett kallvattenlosligt gelningsmedel, en pH-indikator for detektering av syra samt en tetrazoliumindikator som
underlttar antalsbestdmning av kolonier. 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor kan anvandas for antalsbestdmning av koliforma bakterier inom livsmedels-
och mejeriindustrin. Bestandsdelarna i 3M Petrifilm RCC Odlingsplatta &r dekontaminerade men inte steriliserade. 3M Food Safety &r certifierat mot
ISO (Internationella standardiseringsorganisationen) 9001 avseende konstruktion och tillverkning.

AOAC INTERNATIONAL och U.S. Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) definierar koliforma bakterier som
gramnegativa stavar som producerar syra och gas genom laktosfermentering. Under tiden kolonier vaxer och producerar syra pa 3M Petrifilm RCC
Odlingsplatta &ndrar plattans pH-indikator férg fran rod-orange till gul, vilket ger en presumtiv indikation pa att koliformer finns. Gasbubblor runt
koliforma kolonier bekréaftar att koliformer finns.

ISO definierar koliformer genom deras formaga att véxa i metodspecifika selektiva medier. ISO-metod 48321, antalshestamning av koliformer
genom kolonirdkningsteknik, definierar koliformer genom kolonistorlek och syraproduktion pa VRB-agar med laktos (VRBL). Pa 3M Petrifilm RCC
Odlingsplattor indikeras dessa syraproducerande koliformer som gula syrafyllda omréden, eller som roda kolonier med eller utan gas. ISO-metod
48312, antalsbestdmning av koliformer genom MPN-metoden (most probable number), definierar koliformer genom deras formaga att vaxa och
producera gas fran laktos i en selektiv buljong. P4 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor indikeras dessa koliformer som rdda kolonier i anslutning till gas.
AFNOR Certification har certifierat 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor som en metod i jamforelse med ISO-metod 48312 och ISO-metod 4832,

SAKERHET

Anvéndaren bor ldsa, forstd och folja all sékerhetsinformation i anvisningarna till 3M Petrifilm RCC Odlingsplatta. Behall dessa sakerhetsforeskrifter for
framtida bruk.

A VARNING: Indikerar en farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i allvarliga eller dodliga skador och/eller skador pa egendom.

A VARNING

For att minska riskerna som forknippas med exponering for biologisk fara och miljoéforgiftning:
e Folj géllande branschstandarder och lokala foreskrifter géllande kassering av biologiskt riskavfall.

For att minska riskerna som forknippas med utsldpp av kontaminerad produkt:

e Folj alla anvisningar géllande produktforvaring i bruksanvisningen.
e Anvand inte efter utgdngsdatum.

For att minska riskerna som forknippas med bakteriella infektioner och kontaminering av arbetsplatsen:

o Utfor tester med 3M Petrifilm RCC Odlingsplatta i ett korrekt utrustat laboratorium under tillsyn av en yrkeskunnig mikrobiolog.
e Anvandaren maste utbilda sin personal i géllande och korrekt testteknik: till exempel god laboratoriesed (Good Laboratory Practices)?, SO 7218*
eller 1S0 17025°.

For att minska riskerna som férknippas med feltolkning av resultat:

e 3M har inte dokumenterat 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor for anvandning inom andra branscher an livsmedels- och dryckesindustrin.
Exempelvis har 3M inte dokumenterat anvandning av 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor for testning av vatten, lakemedel eller kosmetika. Det &r
slutanvandarens ansvar och skyldighet att forsékra sig om att vattenprover som utfors med metoden 3M Petrifilm RCC Odlingsplatta foljer lokala
myndighetsforeskrifter.

e 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor har inte testats med alla forekommande livsmedel, livsmedelsprocesser, testprotokoll eller med alla tinkbara
stammar av koliformer eller andra bakterier.

o 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor sarskiljer inte olika koliformstammar fran varandra.

e Anvand inte 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor for diagnos av tillstand hos méanniskor eller djur.

Se materialsékerhetsdatabladet for ytterligare information.

Besok var webbplats pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantor for mer information om dokumentation
av produktprestanda.

ANVANDARANSVAR
Det aligger anvéndarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Bestk var webbsida pa adressen www.3M.com/foodsafety
eller kontakta din lokale 3M-representant eller -leverantor for mer information.

Vid val av testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering, hantering och laboratorieteknik
kan paverka resultat. Livsmedelsprovet kan paverka resultatet. Exempelvis kan livsmedel med hdg sockerhalt oka risken for gasbildning fréan icke-
koliforma enterobakteriestammar.

Det aligger anvandaren att vid val av testmetoder utvardera tillrackligt manga prover med lampliga matriser och utmaningar, for att dvertyga
anvandaren att den valda metoden uppfyller kraven.
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Det &ligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och leverantorer.

Liksom med alla testmetoder utgor inte resultat som erhallits frin anvandning av ndgon produkt frdn 3M Livsmedelshygien en garanti for kvaliteten
hos de matriser eller processer som testats.

GARANTIBEGRANSNINGAR/BEGRANSAD ERSATTNING ) ) ) o

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG
3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET
ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL. Om né&gon produkt fran 3M Livsmedelshygien dr defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersétta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta dr den enda erséttning som ges. Kunden maste
meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptackt av misstankt defekt. Var vénlig ring Kundtjénst (i USA: 1-800-328-1671) eller
din officiella representant for 3M Livsmedelshygien for en auktorisation avseende atersandande av produkt.

ANSVARSBEGRANSNING o ) )

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER
EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL, FORLORADE VINSTER. Under inga omsténdigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som
helst lagrum overskrida inkopspriset for den péstatt defekta produkten.

FORVARING OCH KASSERING

Férvara odppnade pasar innehéllande 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i kylskép eller nedfrysta vid en temperatur som &r lagre eller lika med

8 °C (46 °F). Innan anvandning ska pasar innehallande 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor Iimnas odppnade tills de uppnar rumstemperatur

(20-25 °C/< 60 % relativ luftfuktighet). Ligg tillbaka oanvanda 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i pasen. Forsegla pasen genom att vika kanten och
tejpa igen den. For att undvika att plattorna utsétts for fukt ska oppnade pasar inte forvaras i kylskap. Forvara aterforslutna pasar pa en sval
och torr plats i hdgst en ménad.

Om temperaturen i laboratoriet dverskrider 25 °C (77 °F) och/eller om laboratoriet ar belaget i ett omrade dar luftfuktigheten dverskrider 50 %
(och luftkonditionering inte finns), rekommenderas att aterforslutna pasar med 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor forvaras i frys (se nedan).

For att forvara oppnade pasar i en frys ska 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor placeras i en forslutningsbar behéllare. Nar frysta 3M Petrifilm RCC
Odlingsplattor ska anvindas ska behallaren dppnas, onskat antal plattor plockas ut och de &terstaende plattorna omedelbart laggas tillbaka i
behallaren i frysen. 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor ska inte anvindas efter utgangsdatum. Frysen som anvénds for forvaring av dppnade péasar far
inte ha en automatisk avfrostningscykel da detta leder till att 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor regelbundet exponeras for fukt, vilket kan skada dem.

Anvand inte 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor som visar orange eller brun missfargning. Utgangsdatum och partinummer finns angivet pa varje
forpackning av 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor. Partinumret finns dven angivet pa enskilda 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor.

A KASSERING

Efter anvandning kan 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor innehalla mikroorganismer som kan utgdra en potentiell biologisk fara. Folj géllande
branschstandarder for kassering.

BRUKSANVISNING
Folj alla anvisningar noggrant. Underlatelse att folja dessa kan leda till felaktiga resultat.

Provberedning
1. Anvénd ldmpliga sterila spadningsvatskor:

Butterfields fosfatbuffert?, 0,1 % peptonvatten’, peptonsaltspadningsvatska®’ saltlosning (0,85-0,90 %), bisulfitfri letheen-buljong eller destillerat
vatten. Se avsnittet "Specifika anvisningar for validerade metoder” for specifika krav.

Anvind inte spadningsvétskor som innehéller citrat, bisulfit eller tiosulfat tillsammans med 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor, da dessa
amnen kan hamma tillvaxt. Om citratbuffert indikeras i standardmetoden ska denna erséttas med ndgon av de buffertar som anges ovan,
uppvarmd till 40-45 °C (104—113 °F).

2. Blanda eller homogenisera provet.

3. For optimal tillvixt och aterfinnande av mikroorganismer ska det utspddda provets pH justeras till 6,5—7,5. For sura prover, justera pH med
1N NaOH. For alkaliska prover, justera pH med 1NV HCI.

Applicering pa plattan

1. Placera 3M Petrifilm RCC Odlingsplatta p& en plan, jamn yta (se figur A).

2. Lyft den o6vre filmen och fordela 1 ml av provsuspensionen med lodrét pipett dver mitten av den undre filmen (se figur B).

3. Rulla ned den dvre filmen pé provet for att forhindra att luftbubblor bildas (se figur C).

4

. Placera 3M™ Petrifilm™ Spridare med dess plana yta nedat pa mitten av plattan (se figur D). Tryck forsiktigt mitt pa 3M Petrifilm Spridare for att
fordela provet jamnt. Sprid inympningsdmnet over hela tillvixtomréadet pa 3M Petrifilm RCC Odlingsplatta innan gelen bildas. Dra inte spridaren
over filmen.

5. Lyft bort spridaren och vanta minst en minut sa att gelen stelnar.
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Inkubering

1. Inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor horisontellt med den genomskinliga sidan uppét i staplar om hogst 20 plattor. Flera inkuberingstider
och temperaturer kan anvindas beroende pé géllande lokala referensmetoder, av vilka négra anges i avsnittet nedan med titeln Specifika
anvisningar for validerade metoder.

2. Inspektera om koliform tillvéxt finns pa 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor nar som helst under inkuberingsintervallet pa 24 timmar = 2 timmar,
beroende pa vilka uppgifter som dnskas samt vilken metod som anvénds (beskrivs nedan*). Se avsnittet "Specifika anvisningar for validerade
metoder” for specifika krav. Eftersom koliform tillvéxt paverkas av temperatur ska provet endast tas ut ur inkubatorn nér detta dr hogst
nodvandigt, for att undvika att detekteringstiden forlangs.

Tolkning och antalshestamning

Se avsnittet "Specifika anvisningar for validerade metoder” for information om tolkning.

1. Indirekt bakgrundsbelysning kan gynna tidig detektering av gula syrafylida omraden pa 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor. Koliforma kolonier kan
borja uppkomma efter 6 inkuberingstimmar. Dessa visas som diskreta gula omraden, vilka indikerar koloniformerande enheter (CFU) (se figur E).
Forsatt att inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor sa att ytterligare syrafylida omraden och/eller roda kolonier i anslutning till syra kan
detekteras. Rékna ej kolonier utanfor odlingsytan dé dessa ej har utsatts for mediets selektiva inverkan. Rakna ej artefakter i form av eventuella
luftbubblor.

Vissa koliformer producerar stora mangder syra. Vid provning av sddana mikroorganismer kan de gula syrafyllda omradena smélta samman
ndr det finns cirka 20 kolonier per platta. Den runda odlingsytan &r ca 20 cm2. Uppskattningar kan goras pa 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor
som innehaller fler &n 50 syrafyllda omraden genom att rakna de syrafyllda omradena i en eller flera representativa rutor och berakna det
genomsnittliga antalet per ruta. Multiplicera det genomsnittliga antalet med 20 for att faststélla det totala antalet per 3M Petrifilm RCC
Odlingsplatta.

2. Vid behov kan kolonier isoleras for ytterligare identifiering. Lyft upp den 6vre filmen och lyft kolonin fran gelen (se figur H). Testa enligt
standardforfarande.

3. Om 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor inte kan raknas inom 1 timme efter att de har tagits ut ur inkubatorn kan de forvaras for senare berakning
genom att frysa dem i en forslutningsbar behallare vid temperaturer som &r ldgre eller lika med minus 15 °C (5 °F) i hogst en vecka.

Se "Tolkningsguide” till 3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform Count Odlingsplatta for ytterligare information. Om du har fragor angéende specifika
tillampningar eller metoder kan du besoka var webbplats pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantor.

Specifika anvisningar for validerade metoder
AOAC® Official Methodss™ 2000.15: Dry Rehydratable Film Method for the Rapid Enumeration of coliform in Foods.

Inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i upp till 24 timmar + 2 timmar vid 35 °C + 1 °C.

NF Validation av AFNOR Certification:
NF Validation-certifierad metod i enlighet med IS0 161408 i jamforelse med IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Omfattning av valideringen: Alla manskliga livsmedelsprodukter.
Anvénd foljande uppgifter nar du implementerar ovanndmnda bruksanvisningar:

Provberedning:
Anvénd endast spadningsvatskor som &r ISO-godkanda’.

Inkubering:

For behandlade fldskkottsprodukter och skaldjur: inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i 14 timmar + 30 minuter vid 30 °C + 1 °C.
For alla andra livsmedel: inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i 14 timmar + 30 minuter vid 35 °C = 1 °C.

Tolkning:

Berakna antalet nirvarande mikroorganismer i testprovet enligt ISO 7218* for en platta per spadning. Uppskattningar ligger utanfor omfattningen av
valideringsmetod ISO 161408,

NF Validation-certifierad metod i enlighet med IS0 161408 i jamfdrelse med IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Omfattning av valideringen: Alla manskliga livsmedelsprodukter.
Anvénd féljande uppgifter nér du implementerar ovanndmnda bruksanvisningar:

Provberedning:
Anvand endast spadningsvéatskor som &r ISO-godkanda.’

Inkubering:
For bearbetade flaskkottsprodukter och skaldjur: inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i 24 timmar + 2 timmar vid 30 °C + 1 °C.

For alla andra livsmedel: inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i 24 timmar + 2 timmar vid 35 °C + 1 °C.



Tolkning:
Berédkna antalet narvarande mikroorganismer i testprovet enligt ISO 72184 for en platta per spadning.
Uppskattningar ligger utanfor omfattningen av valideringsmetod 1SO 161408,

NF Validation-certifierad metod i enlighet med IS0 161408 i jamforelse med IS0 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Omfattning av valideringen: Alla ménskliga livsmedelsprodukter, undantaget behandlade flaskkottsprodukter.

Anvénd foljande uppgifter nar du implementerar ovanndmnda bruksanvisningar:

Provberedning:
Anvénd endast spadningsvatskor som ar ISO-godkanda.”

Inkubering:
For skaldjursprodukter: inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i 24 timmar =+ 2 timmar vid 30 °C = 1 °C.

For alla andra livsmedel: inkubera 3M Petrifilm RCC Odlingsplattor i 24 timmar =+ 2 timmar vid 35 °C = 1 °C.

Tolkning:

Berdkna antalet narvarande mikroorganismer i testprovet enligt ISO 7218 for en platta per spadning. Uppskattningar ligger utanfor omfattningen av
valideringsmetod 1SO 161408.

NF VALIDATION av AFNOR Certification

RRICATION
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
For ytterligare information om valideringsslut, 1as NF VALIDATION-certifikatet som finns tillgéngligt p& ovan angivna webbplats.
REFERENSER
1. IS0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms — Colony count technique.

2. IS0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms — Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs — General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC ér ett registrerat varumarke som tillhor AOAC INTERNATIONAL
Official Methods ar ett servicemarke som tillhor AOAC INTERNATIONAL

SYMBOLFORKLARINGAR

o ok~ w

A Se forsiktighetsatgdrder och varningar i produktanvisningarna.

DE Se produktanvisningarna.

g Symbolerna LOT och timglaset representerar partinummer och utgangsdatum. Timglaset foljs av ett &rtal och en manad som
representerar utgangsdatum (ar och ménad: -MM). Hela numret efter timglaset representerar partinumret (AAAA-MM AZ).

/H/ Forvaras under angiven temperatur.
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Petrifilm™ Produktvejledning

Rapid Coliform Teelleplade 6402/6412

PRODUKTBESKRIVELSE 0G TILSIGTET BRUG

3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform (RCC) Teelleplade er et dyrkningsmedie, der er klart til brug og bestaende af en gel, der er oplaselig i koldt vand,

o0g som indeholder rgdviolette galde- (RVG) neeringsstoffer, samt en tetrazoliumindikator, der muligger koloniteelling. 3M Petrifilm RCC Teelleplader er
nyttige til opteellingen af coliforme bakterier inden for fadevare-og mejeriindustrien. 3M Petrifilm RCC Teellepladens komponenter er dekontaminerede,
men ikke steriliserede. 3M Food Safety er ISO 9001 -certificeret (International Organization for Standardization) med hensyn til design og produktion.

AOAC INTERNATIONAL og FDA (U.S. Food and Drug Administration) Bakteriologisk Analyse-Manual (BAM) definerer coliforme som gramnegative
stave, der producerer syre og luft gennem laktosefermentering. Efterhanden som kolonier vokser pa 3M Petrifilm RCC Teellepladen og producerer
syre, &ndres pH-indikatoren i pladen fra rgd-orange til gul, hvilket giver en sandsynlig indikation pa coliforme. Gas omkring coliforme kolonier angiver
bekraftede coliforme.

ISO definerer coliforme ud fra deres evne til at vokse i metodespecifikke, selektive medier. ISO-metode 4832, der beregner coliforme vha.
koloniteellingsteknikken, definerer coliforme ud fra kolonistgrrelse og syreproduktion pa RVG med laktoseagar (RVGL). P4 3M Petrifilm RCC Teslleplader
angives disse syreproducerende coliforme med gule syrezoner, eller rade kolonier med eller uden gas. ISO-metode 48312, der beregner coliforme ud
fra metoden med det mest sandsynlige nummer (MPN), definerer coliforme ud fra deres evne til at vokse og producere gas fra laktose i en selektiv
broth. P& 3M Petrifilm RCC Teelleplader angives disse syreproducerende coliforme med rade kolonier forbundet med gas. AFNOR Certification har
certificeret 3M Petrifilm RCC Teelleplader som en metode i sammenligning med ISO-metode 48312 og ISO-metode 4832".

SIKKERHED
Brugeren skal leese, forsta og falge alle sikkerhedsoplysninger i anvisningerne til 3M Petrifilm RCC Teellepladen. Gem sikkerhedsvejledningen til
fremtidig brug.

A ADVARSEL: Indikerer en farlig situation, som kan resultere i dadsfald eller alvorlig personskade og/eller skade pa ejendele, hvis den ikke
undgas.

A ADVARSEL

For at reducere risiciene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgkontaminering:
e Fglg de aktuelle branchestandarder og lokale bestemmelser for bortskaffelse af biologisk farligt affald.

For at reducere risiciene forbundet med udgivelsen af et kontamineret produkt:

e Fglg alle anvisninger for produktopbevaring indeholdt i brugsanvisningen.
e Anvend ikke efter udlgbsdatoen.

For at reducere de risici, der er forbundet med bakteriel infektion og kontaminering pa arbejdspladsen:

e Udfar 3M Petrifilm RCC Teelleplade testning i et korrekt udstyret laboratorium under en fagleert mikrobiologs kontrol.
e Brugeren skal uddanne sit personale i de aktuelle korrekte testteknikker: for eksempel Gode laboratorieteknikker?, ISO 7218 eller IS0 17025°.

For at reducere risiciene forbundet med fejllzesning af resultater:

e 3M har ikke dokumenteret 3M Petrifilm RCC Teelleplader til anvendelse i andre industrier end fade- og drikkevareindustrien. 3M har for eksempel
ikke dokumenteret 3M Petrifilm RCC Teelleplader til testning af vand, medicinalvarer eller kosmetik. Accept af 3M Petrifilm RCC Teelleplade-
metoden til testning af vand ifglge en accepteret lokal statslig regulering foregar udelukkende ifglge slutbrugerens skgn og ansvar.

e 3M Petrifilm RCC Teelleplader er ikke blevet testet med alle mulige fadevareprodukter, fadevareprocesser, testprotokoller eller med alle mulige
coliforme stammer eller andre bakterier.

e 3M Petrifilm RCC Talleplader differentierer ikke den ene coliforme stamme fra den anden.

¢ Undlad at anvende 3M Petrifilm RCC Teelleplader til at diagnosticere tilstande hos mennesker eller dyr.

Radfer dig med sikkerhedsdatabladet for yderligere oplysninger.

For information om dokumentation af produktets kapacitet besgg vores hjemmeside www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale
3M-repraesentant eller -distributer.

BRUGERANSVAR
Brugerne er ansvarlige for at gare sig bekendt med produktvejledninger og oplysninger. Besgg vores hjemmeside pa www.3M.com/foodsafety, eller
kontakt din lokale 3M repraesentant eller distributer for yderligere oplysninger.

Nér der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, sdésom praveudtagningsmetoder, testprotokoller, klargaring
af preven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pévirke resultaterne. Selve fadevarepraven kan pévirke resultater. Fedevarer med hgjt
sukkerindhold kan for eksempel age potentialet for gasproduktion fra den ikke-coliforme Enterobacteriaceae.

Det er brugerens eget ansvar at vaelge en testmetode, som evaluerer et tilstreekkeligt antal prover med de passende matricer og udfordringer for
derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogsa brugerens eget ansvar at fastsatte, at testmetoderne og resultaterne lever op til kundernes og leverandgrernes krav.

1
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Som med alle andre testmetoder gaelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M fadevareprodukt udstyr, ikke giver garanti for kvaliteten af
detestede matricer og processer.

BEGRZANSNING AF GARANTIER / BEGRZANSET RETSMIDDEL

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRANSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE
UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED
TILEN BESTEMT ANVENDELSE. Hvis et 3M Food Safety-produkt er behzftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributgrer
efter dennes eget skgn udskifte eller refundere produktets kabspris. Dette er den eneste til radighed vaerende afhjaelpning. Du skal straks, inden for 60
dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice (1-800-
328-1671 i USA) eller den autoriserede 3M fadevaresikkerhedskonsulent for at modtage en produktreturneringsautorisation.

BEGRZNSNING AF 3MS ANSVAR )

3M SKAL IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE, INDIREKTE, UNDER SARLIGE
OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstaendigheder skal
3M’s erstatningsansvar kunne overstige kebsprisen af produktet der efter sigende er beheftet med fejl.

OPBEVARING 0G BORTSKAFFELSE

Opbevar uabnede foliepakninger med 3M Petrifilm RCC Teelleplader p4 kel eller nedfrosset ved temperaturer lavere end eller svarende til 8 °C.
Umiddelbart inden brug skal uabnede 3M Petrifilm RCC Teelleplader have lov til at na stuetemperatur, inden de abnes (20-25 °C / 60 % relativ
luftfugtighed). Leeg ubrugte 3M Petrifilm RCC Teelleplader tilbage i foliepakningen. Forsegl foliepakningen ved at folde foliepakningens ende og satte
den klaebende tape henover. Undga at nedkele abnede foliepakninger, da de derved udsattes for fugt. Opbevar genforseglede foliepakninger pa
et tart, keligt sted i op til en méned.

Det anbefales, at genforseglede foliepakninger med 3M Petrifilm RCC Telleplader opbevares i en fryser (se nedenfor), hvis temperaturen i laboratoriet
overstiger 25 °C, og/eller laboratoriet befinder sig i et omrade, hvor den relative luftfugtighed overstiger 50 % (her undtages faciliteter med
aircondition).

Ved opbevaring af &bnede foliepakninger i en fryser placeres 3M Petrifilm RCC Teelleplader i en taetsluttende beholder. For at tage de frosne

3M Petrifilm RCC Teelleplader ud til brug abnes beholderen, de ngdvendige plader tages ud, og de tilbageveerende plader lsegges straks tilbage i
fryseren i den forseglede beholder. 3M Petrifilm RCC Teelleplader bar ikke anvendes efter deres udlpbsdato. Fryseren, der anvendes til opbevaring af
abne foliepakninger, ma ikke have en automatisk afrimningscyklus, da dette gentagne gange ville udseatte 3M Petrifilm RCC Tallepladerne for fugt,
der kan beskadige pladerne.

3M Petrifilm RCC Taelleplader, der viser orange eller brun misfarvning mé ikke anvendes. Udlgbsdato og partinummer findes pa hver pakke
3M Petrifilm RCC Teelleplader. Partinummeret findes ogsa pa de individuelle 3M Petrifilm RCC Teelleplader.

A BORTSKAFFELSE
Efter brug kan 3M Petrifilm RCC Teelleplader indeholde mikroorganismer, som kan udgere en potentiel biologisk risiko. Felg de gaeldende
industristandarder ved bortskaffelse.

BRUGSANVISNING
Fplg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfgre ungjagtige resultater.

Praveforberedelse
1. Anvend passende sterile fortyndingsvesker:

Butterfields fosfatbuffer®, 0,1 % peptonvand’, fortyndingsveeske til peptonsalts” saltvandsoplgsning (0,85-0,90 %), bisulfitfri letheen broth eller
destilleret vand. Se afsnittet “Specifik vejledning til validerede metoder” for specifikke krav.

Brug ikke fortyndingsveaesker, som indeholder citrat, bisulfit eller thiosulfat med 3M Petrifilm RCC Teelleplader, da de kan haemme
vaeksten. Hvis citratbuffer er angivet i den normale procedure, erstattes den med en af bufferne, der vises ovenfor, opvarmet til 40-45 °C.

2. Bland eller homogeniser prgven.

3. For optimal vaekst og genvinding af mikroorganismer justeres pravesuspensionens pH til 6,5-7,5. For sure produkter, tilpas pH med 1N NaOH.
For alkaline produkter, tilpas pH med 1NVHCI.

Udpladning

1. Anbring 3M Petrifilm RCC Taellepladen pa et fladt, vandret underlag (se Figur A).

2. Loft den pverste film, og doser med pipetten vinkelret 1 ml prevesuspension pa midten af den nederste film (se Figur B).

3. Rulforsigtigt den @verste film ned over praven, for at forhindre luftbobler (se Figur C).

4

. Anbring 3M™ Petrifilm™ Spreder med den flade side nedad midt pé pladen (se Figur D). Tryk forsigtigt pa midten af 3M Petrifilm Spreder for at
fordele praven jaevnt. Spred den afsatte prave over hele 3M Petrifilm RCC Teellepladens veekstomrade, for gelen dannes. Far ikke sprederen hen
over filmen.

5. Fjern sprederen, og lad pladen hvile i mindst ét minut, indtil gelen er dannet.
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Inkubation

1. Inkuber 3M Petrifilm RCC Taelleplader i en vandret stilling med den klare side opad i stakke pa ikke mere end 20 plader. Flere inkubationstider og
-temperaturer kan anvendes, afhangigt af de aktuelle lokale referencemetoder, hvoraf nogle er anfart i nedenstaende afsnit med titlen Specifikke
vejledning for validerede metoder.

2. Underspg 3M Petrifilm RCC Teellepladerne for coliform vaekst ndr som helst i Igbet af et 24 timers + 2 timers inkubationsinterval afhaengigt af den
gnskede information og metode, der falges (beskrevet nedenfor®). Se afsnittet “Specifik vejledning til validerede metoder” for specifikke krav.
Da coliform veekst pavirkes af temperatur, ber tiden uden for inkubatoren minimeres for at undgé forleengelse af pavisningstiden.

Aflaesning og optaelling
Se afsnittet “Specifik vejledning til validerede metoder” for aflaesning.

1. Indirekte baggrundsbelysning kan gge tidlig pavisning af gule syrezoner pa 3M Petrifilm RCC Teelleplader. Coliforme kolonier kan begynde at vise
sig efter 6 timers inkubation som diskrete gule zoner, der angiver koloniformende enheder (se Figur E). Fortsaet med at inkubere 3M Petrifilm RCC
Teelleplader for at pavise yderligere syrezoner og/eller rade kolonier forbundet med syre. Teel ikke kolonier pa skumbarrieren, da de kan vare uden
for mediets selektive indflydelse. Tl ikke artefakt-bobler, som métte veere til stede.

Nogle coliforme producerer store mangder syre. For disse organismer kan fusion af de gule syrezoner forekomme ved cirka 20 kolonier pr. plade.
Det runde veekstomréde er cirka 20 cmz2. Der kan foretages sken pa 3M Petrifilm RCC Teelleplader, som indeholder mere end 50 syrezoner ved at
tzelle antallet af syrezoner i en eller flere repraesentative kvadrater og bestemme det gennemsnitlige antal pr. kvadrat. Gang det gennemsnitlige
antal med 20 for at bestemme den samlede telling pr. 3M Petrifilm RCC Teelleplade.

2. Kolonier kan isoleres for yderligere identifikation, efter behov. Left den @verste film, og tag kolonien fra gelen (se Figur H). Benyt
standardprocedurer ved test.

3. Hvis 3M Petrifilm RCC Teelleplader ikke kan teelles inden for 1 time efter fiernelse fra inkubatoren, kan de lagres til senere opteelling ved at
nedfryse dem i en forseglet beholder ved temperaturer lavere end eller lig med minus 15 °C i hgjst en uge.

Se 3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform Teelleplade “Afleesningsguide” for yderligere oplysninger. Hvis du har spargsmal til specifikke applikationer eller
procedurer, bedes du besgge vores websted www.3M.com/foodsafety eller kontakte den lokale 3M-repraesentant eller -distributer.

Specifik vejledning i validerede metoder

AOAC® Official Methodss™ 2000.15: Metode med tor rehydrerbar film til hurtig opteelling af coliforme i fadevarer.

Inkuber 3M Petrifilm RCC Teelleplader i op til 24 timer + 2 timer ved 35 °C + 1 °C.

NF Validation med AFNOR Certification:
NF Validation-certificeret metode i overensstemmelse med IS0 161408 i sammenligning med 1SO 4832 (3M 01/5-03/97 A).

Valideringsomradet: Alle menneskelige fadevarer.
Brug felgende oplysninger ved implementering af ovennavnte brugsanvisning:

Praveforberedelse:
Brug kun ISO-anfgrte fortyndingsveesker’.

Inkubation:
Til behandlede svinekadsprodukter samt fisk og skaldyr skal 3M Petrifilm RCC Teellepladerne inkuberes i 14 timer + 30 minutter ved 30 °C + 1 °C.
Til alle andre fadevarer skal 3M Petrifilm RCC Teellepladerne inkuberes i 14 timer + 30 minutter ved 35 °C = 1 °C.

Afleesning:

Beregn antallet af mikroorganismer til stede i testpraven ifalge 1SO 7218 for én plade pr. opblanding. Beregninger ligger uden for omradet for
ISO 161408 valideringen.

NF Validation-certificeret metode i overensstemmelse med IS0 161408 i sammenligning med IS0 4832 (3M 01/5-03/97 B).
Valideringsomradet: Alle menneskelige fodevarer.
Brug felgende oplysninger ved implementering af ovennavnte brugsanvisning:

Proveforberedelse:
Brug kun ISO-anfgrte fortyndingsveesker.!

Inkubation:

Til behandlede svinekgdsprodukter samt fisk og skaldyr skal 3M Petrifilm RCC Teellepladerne inkuberes i 24 timer + 2 timer ved 30 °C = 1 °C.
Til alle andre fadevarer skal 3M Petrifilm RCC Teellepladerne inkuberes i 24 timer + 2 timer ved 35 °C + 1 °C.

Aflaesning:

Beregn antallet af mikroorganismer til sted testpraven ifgalge ISO 7218 for en plade pr. opblanding.

Beregninger ligger uden for omrédet for ISO 161408 valideringen.
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NF Validation-certificeret metode i overensstemmelse med IS0 161408 i sammenligning med IS0 48312 (3M 01/5-03/97 C).
Valideringsomradet: Alle menneskelige fadevarer, med undtagelse af behandlede svinekadsprodukter.

Brug felgende oplysninger ved implementering af ovennavnte brugsanvisning:

Proveforberedelse:
Brug kun ISO-anferte fortyndingsveesker.”

Inkubation:
Til fiske- og skaldyrsprodukter skal 3M Petrifilm RCC Teellepladerne inkuberes i 24 timer + 2 timer ved 30 °C + 1 °C.

Til alle andre fadevarer skal 3M Petrifilm RCC Teellepladerne inkuberes i 24 timer + 2 timer ved 35 °C + 1 °C.

Aflasning:

Beregn antallet af mikroorganismer til sted testpraven ifalge ISO 7218¢ for en plade pr. opblanding. Beregninger ligger uden for omrédet for
ISO 161408 valideringen.

NF VALIDATION med AFNOR Certification

RFICATION
¢

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Der henvises til NF VALIDATION-certifikatet, der er at finde pa det websted, som blev navnt ovenfor, for yderligere oplysninger.
LITTERATURHENVISNINGER
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC er et registreret varemeerke tilhgrende AOAC INTERNATIONAL
Official Methods er et servicemaerke tilhgrende AOAC INTERNATIONAL

SYMBOLFORKLARINGER

o ok~ ow

A Forsigtig eller Advarsel, se produktvejledningen.

I:E:I Se produktvejledning.

g Bogstaverne lot i det indrammede felt og timeglasset er symboler for produktionsnummeret og udlebsdatoen. Timeglasset efterfolges
af arstallet og méaneden for udlgbsdatoen (&r og maned: AAAA-MM). Hele linjen efter timeglasset reprasenterer produktionsnummeret
(ARAA-MM AZ).

/ﬂf Opbevares under den viste temperatur.
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Figur C.

Figur E.

Figur B.

Figur D.

Figur G.
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Petrifilm™ Produktveiledning

Hurtigfilm for koliforme bakterier 6402/6412

PRODUKTBESKRIVELSE 0G BRUKSOMRADE

3M™ Petrifilm™ hurtigfilm for koliforme bakterier (RCC) er et medium Klar til bruk som inneholder fiolettrad galle (VRB)-naeringsmidler, et
kaldtvannslgselig geldannende middel, en pH-indikator for & registrere syre og en tetrazoliumindikator som forenkler tellingen av kolonier.

3M Petrifilm RCC plater er nyttige ved telling av koliforme bakterier i mat- og meieriindustrien. Komponentene i en 3M Petrifilm RCC plate er
dekontaminerte, men ikke steriliserte. 3M Food Safety er sertifisert etter ISO (International Organization for Standardization) 9001 for utforming og
produksjon.

AOAC INTERNATIONAL og den amerikanske Food and Drugs Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) definerer koliforme bakterier
som gram-negative staver, som produserer syre og gass fra laktosefermentering. Nar kolonier vokser pa 3M Petrifilm RCC og produserer syre, skifter
pH-indikatoren i platen farge fra rad-oransje til gul for & gi en presumptiv indikasjon pé koliforme bakterier. Gass som fanges inn rundt koliforme
kolonier indikerer bekreftelse av koliforme bakterier.

ISO definerer koliforme bakterier etter deres evne til & vokse i metodespesifikt, selektivt medium. ISO-metode 48321, telling av koliforme bakterier
med teknikk for telling av kolonier, definerer koliforme bakterier etter kolonistgrrelse og syreproduksjon pa VRB med laktose (VRBL) agar. Disse
syreproduserende koliforme bakteriene indikeres pa 3M Petrifilm RCC plater med gule syresoner eller rade kolonier med eller uten gass. ISO-metode
48312, telling av koliforme bakterier etter mest sannsynlig antall (MPN)-metoden, definerer koliforme bakterier etter deres evne til & vokse og
produsere gass av laktose i en selektiv buljong. Disse koliforme bakteriene vises pa 3M Petrifilm RCC plater som r@de kolonier assosiert med gass.
AFNOR Certification har sertifisert 3M Petrifilm RCC plater som en metode i samsvar med ISO-metode 48312 og ISO-metode 4832".

SIKKERHET

Brukeren ma lese, forsté og felge all sikkerhetsinformasjon i bruksanvisningen for 3M Petrifilm RCC platen. Behold sikkerhetsveiledningen for
fremtidig referanse.

A ADVARSEL: Indikerer en farlig situasjon som, om den ikke unngas, kan resultere i dgd eller alvorlig personskade og/eller skade pa eiendom.

A ADVARSEL

For a redusere risikoene forbundet med eksponering for biologisk fare og miljsforurensning:
¢ Fglg gjeldende industristandarder og lokale forskrifter for kasting av biologisk risikoavfall.

For a redusere risikoene forbundet med utslipp fra kontaminert produkt:

e Fplg alle lagringsinstrukser som finnes i bruksanvisningen.
e Ma ikke brukes etter utigpsdatoen.

For a redusere risikoene forbundet med bakteriell infeksjon og kontaminering pa arbeidsplassen:

e Utfor testing av 3M Petrifilm RCC i et riktig utstyrt laboratorium, under tilsyn av en fagleert mikrobiolog.
¢ Brukeren ma serge for at personalet fér tilstrekkelig oppleering i korrekte testteknikker: For eksempel, God laboratoriepraksis®, ISO 7218*, eller ISO
17025°,

For & redusere risikoene forbundet med feiltolkning av resultater:

e 3M har ikke dokumentert 3M Petrifilm RCC plater for bruk i andre industrier enn mat og drikke. 3M har for eksempel ikke dokumentert
3M Petrifilm RCC plater for bruk pa testing av vann, legemidler eller kosmetikk. Sluttbrukeren ma selv vurdere og ta ansvar for godkjenning av
3M Petrifilm RCC som testmetode for vann i henhold til lokale forskrifter.

e 3M Petrifilm RCC plater har ikke blitt testet med alle typer matvarer, matprosesser, testprotokoller eller med alle slags stammer av koliforme
bakterier eller andre bakterier.

e 3M Petrifilm RCC plater skiller ikke mellom ulike koliformstammer.

e 3M Petrifilm RCC plater skal ikke brukes i diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.

Se HMS-databladet for mer informasjon.

For informasjon om dokumentasjon av produktytelse, besgk vér nettside www.3M.com/foodsafety eller kontakt den lokale 3M-representanten eller
-forhandleren.

BRUKERANSVAR
Brukere er ansvarlige for a sette seg inn i instruksjoner og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var www.3M.com/foodsafety eller kontakt din
lokale representant eller distributgr i 3M for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller, preparering av prover, handtering
og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene. Matprgven i seg selv kan pavirke resultatene. Mat med hayt sukkerinnhold kan for eksempel gke
potensialet for gassproduksjon fra ikke-koliforme Enterobacteriaceae.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall prever med passende matriser og mikrobielle utfordringer for &
tilfredsstille brukeren om at den valgte prgvemetoden oppfyller brukerens Kriterier.
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Det er ogsé brukerens ansvar a fastsla at alle prevemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og forhandlerens forlangende.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti om kvaliteten av matrisene eller
prosessene som testes.

BEGRENSNING AV GARANTIER / BEGRENSEDE RETTIGHETER

MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER 3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE
GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe

3M Food Safety-produkt er defekt, vil 3M og dets autoriserte distributerer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter eget skjgnn. Dette er dine
ubetingede rettigheter. Du ma straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere dette produktet til
3M. Ring kundeservice (06384 i Norge) eller ta kontakt med din offisielle 3M Food Safety-representant for en “returgodsavtale”.

BEGRENSNING AV 3MS ANSVAR

3M VIL IKKE VARE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG ELLER FOLGESSKADE, INKLUDERT MED
IKKE BEGRENSET TIL TAPT FORTJENESTE. Ikke under noen omstendighet skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjgpesummen for et
produkt som antas & vaere defekt.

OPPBEVARING 0G KASTING

Oppbevar uapnede poser med 3M Petrifilm RCC plate nedkijolt eller frosset ved temperaturer lavere enn eller lik 8 °C (46 °F). Rett for bruk lar du
de udpnede posene med 3M Petrifilm RCC plate oppna romtemperatur for de apnes (20-25 °C / <60 % RF). Legg ubrukte 3M Petrifilm RCC plater
tilbake i posen. Posen forsegles ved & brette enden pa posen og tette den med tape. For @ unnga eksponering for fuktighet, skal apnede poser
ikke legges i kjgleskap. Oppbevar dpnede poser pa et kjalig, tart sted, men ikke lengre enn i én maned.

Det er anbefalt at dpnede poser med 3M Petrifilm RCC plater lagres i en fryser (se under) hvis laboratorietemperaturen overstiger 25 °C (77 °F) og/
eller laboratoriet ligger i et omrade hvor den relative fuktigheten overstiger 50 % (med unntak av lokaler med aircondition).

Ved oppbevaring av &pnede poser i en fryser skal 3M Petrifilm RCC plater legges i en tett beholder. For & ta opp frosne 3M Petrifilm RCC plater
til bruk, apne boksen, ta ut platene som skal brukes og legg straks de gjenvaerende platene tilbake i den tette boksen og legg denne i fryseren.
3M Petrifilm RCC plater skal ikke brukes etter utlepsdatoen. Fryseren som brukes til & oppbevare &pne poser ma ikke ha en automatisk
avisingssyklus, ettersom dette ville utsette 3M Petrifilm RCC platene for fuktighet som kan skade platene.

Ikke bruk 3M Petrifilm RCC plater som har oransje eller brun misfarging. Holdbarhetsdato og partinummer er angitt pa alle pakker med
3M Petrifilm RCC plater. Partinummeret er ogsé merket pa hver 3M Petrifilm RCC plate.

A KASTING
Etter bruk kan 3M Petrifilm RCC plater inneholde mikroorganismer som kan utgjare en potensiell biologisk fare. Falg gjeldende industristandarder for
kasting.

BRUKSANVISNING
Felg alle veiledninger ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fare til ungyaktige resultater.

Preveklargjoring
1. Bruk egnede sterile fortynningsmidler:

Butterfield’s fosfatbuffer, 0,1 % peptonvann?, fortynningsmiddel med peptonsalt 67 saltopplasning (0,85-0,90 %), hydrogensulfitt-fri letheen-
buljong, eller destillert vann. Se avsnittet “Spesifikke veiledninger for validerte metoder” for spesifikke krav.

Ikke bruk fortynningsmidler som inneholder citrat, hydrogensulfitt eller tiosulfat pa 3M Petrifilm RCC plater, da de kan hemme vekst.
Hvis en citratbuffer er angitt i standardprosedyren, erstatt den med én av bufferne oppfert ovenfor, oppvarmet til 40-45 °C (104—113 °F).

2. Bland eller homogeniser praven.
3. For optimal vekst og gjenvinning av mikroorganismene, juster pH-en av prgveopplgsningen til 6,5-7,5. For syreholdige produkter, juster pH-en
med 1 N'NaOH. For alkaliske produkter, juster pH-en med 1 AN'HCI.

Plettering
1. Plasser 3M Petrifilm RCC pé et flatt og jevnt underlag (se figur A).

2. Loft den gvre filmen og hold pipetten vinkelrett for & dispensere 1 ml av praveopplasningen midt pa den nedre filmen (se figur B).
3. Rull den gvre filmen ned pa praven for & unnga & fange luftbobler (se figur C).
4

. Plasser 3M™ Petrifilm™ sprederen med den flate siden ned, midt pa platen (se figur D). Trykk varsomt ned pa midten av 3M Petrifilm sprederen
for & fordele praven jevnt. Spre podestoffet over hele vekstomrédet til 3M Petrifilm RCC far gelen dannes. Ikke la sprederen gli over filmen.

5. Fjern sprederen og la platen ligge i ro i minst ett minutt mens gelen danner seg.

Inkubasjon

1. 3M Petrifilm RCC plater skal inkuberes i horisontal stilling med den gjennomsiktige siden opp, i stabler pA maksimum 20 plater. Flere
inkubasjonstider og -temperaturer kan anvendes, avhengig av gjeldende lokale referansemetoder, noen av disse er oppfert i avsnittet nedenfor
med tittelen Spesifikke veiledninger for validerte metoder.
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2. Kontroller 3M Petrifilm RCC platene for koliform vekst ndr som helst under et inkubasjonsintervall pa 24 timer + 2 timer, avhengig av gnsket
informasjon og metoden som benyttes (beskrevet nedenfor). Se avsnittet “Spesifikke veiledninger for validerte metoder” for spesifikke krav.
Nedetiden til inkubatoren bgr begrenses for & unnga utvidet deteksjonstid, fordi koliform vekst pavirkes av temperaturen.

Tolkning og telling
Se avsnittet “Spesifikke veiledninger for validerte metoder” for tolkning.

1. Indirekte bakbeslysning kan gke tidlig deteksjon av gule syreomrader pa 3M Petrifilm RCC plater. Koliforme kolonier kan begynne & vises etter 6
timer med inkubasjon, nar diskret, gule omrader indikerer koloniformende enheter (CFU-er) (se figur E). Fortsett & inkubere 3M Petrifilm RCC plater
for & detektere ytterligere syreomrader og/eller rade kolonier assosiert med syre. Ikke tell kolonier som vokser pa skumbarrieren da disse ikke
vokser i den selektive delen av mediet. Ikke tell bobler som ikke er knyttet til kolonivekst.

Noen koliforme bakterier produserer store mengder syre. For disse organismene kan sammensmeltingen av gule syresoner oppsta ved

omtrent 20 kolonier per plate. Det runde vekstomradet er pa omtrent 20 cmz2. Beregninger pa 3M Petrifilm RCC plater som inneholder mer enn

50 syreomrader kan gjgres ved 4 telle antallet syreomréder i en eller flere representative kvadrater og ved & bestemme det gjennomsnittlige antall
per kvadrat. Multipliser giennomsnittet med 20 for & fastsla totalt antall per 3M Petrifilm RCC.

2. Hvis npdvendig, kan koloniene isoleres for videre identifisering. Loft den gvre filmen og plukk kolonien opp fra gelen (se figur H). Test ved hjelp av
standardmetoder.

3. Hvis 3M Petrifilm RCC plater ikke kan telles innen 1 time etter de ble fiernet fra inkubatoren, kan de oppbevares for senere telling ved a fryses i en
tett beholder ved temperaturer lavere enn eller lik minus 15 °C (5 °F), ikke lengre enn én uke.

For mer informasjon, se “Tolkningsveiledningen” for 3M™ Petrifilm™ hurtigfilm for koliforme bakterier. Hvis du har spgrsmal om spesifikke
bruksomrader eller prosedyrer, besgk var nettside www.3M.com/foodsafety eller kontakt en lokal 3M-representant eller forhandler.
Spesifikk veiledning for validerte metoder

AOAC® Official Methods®" 2000.15: Tarr rehydrerbar filmmetode for rask telling av koliforme bakterier i matvarer.

Inkuber 3M Petrifilm RCC platene i opp til 24 timer + 2 timer, ved 35 °C + 1 °C.

NF Validation av AFNOR Certification:
NF Validation-sertifisert metode i samsvar med IS0 161408 sammenlignet med IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Omfang av validering: Alle matvarer for mennesker.
Bruk fplgende detaljer ved implementering av bruksanvisningen ovenfor:

Praveklargjering:
Benytt kun ISO-godkjente fortynningsmidler”.

Inkubasjon:
Ved bruk pa prosesserte svineprodukter og sjsmat, inkuber 3M Petrifilm RCC platene i 14 timer + 30 minutter ved 30 °C = 1 °C.

Ved bruk pa alle andre matprodukter, inkuber 3M Petrifilm RCC plater i 14 timer = 30 minutter ved 35 °C + 1 °C.
Tolkning:

Beregn antall mikroorganismer til stede i praven i henhold til ISO 7218¢ for én plate per fortynning. Beregningene er utenfor rammen til ISO
161408-valideringen.

NF Validation-sertifisert metode i samsvar med IS0 16140¢ sammenlignet med IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Omfang av validering: Alle matvarer for mennesker.
Bruk falgende detaljer ved implementering av bruksanvisningen ovenfor:

Prgveklargjering:
Bruk kun ISO-godkjente fortynningsmidler.!

Inkubasjon:

Ved bruk pa prosesserte svineprodukter og sjsmat, inkuber 3M Petrifilm RCC plater i 24 timer + 2 timer ved 30 °C = 1 °C.
Ved bruk pa alle andre matprodukter, inkuber 3M Petrifilm RCC plater i 24 timer + 2 timer ved 35 °C + 1 °C.

Tolkning:

Beregn antall mikroorganismer til stede i praven i henhold til ISO 7218¢ for én plate per opplgsning.

Beregningene er utenfor rammen til ISO 161408-valideringen.

NF Validation-sertifisert metode i samsvar med IS0 161408 sammenlignet med IS0 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Omfang av validering: Alle matvarer for mennesker, unntatt prosesserte svineprodukter.

Bruk fglgende detaljer ved implementering av bruksanvisningen ovenfor:



(Norsk) ﬁ H

Praveklargjering:
Bruk kun ISO-godkjente fortynningsmidler.”

Inkubasjon:

Ved bruk pa sjgmatprodukter, inkuber 3M Petrifilm RCC plater i 24 timer = 2 timer ved 30 °C + 1 °C.

Ved bruk pa alle andre matprodukter, inkuber 3M Petrifilm RCC plater i 24 timer + 2 timer ved 35 °C + 1 °C.
Tolkning:

Beregn antall mikroorganismer til stede i pr@ven i henhold til ISO 72184 for én plate per opplasning. Beregningene er utenfor rammen til
ISO 161408-valideringen.

NF VALIDATION av AFNOR Certification

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
For mer informasjon om utlgp av validitet, henvises det til NF VALIDATION-sertifikat tilgjengelig pa nettstedet nevnt ovenfor
REFERANSER
1. IS0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. IS0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs — General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

o o &~ w

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological

examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.
8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC er et registrert varemerke for AOAC INTERNATIONAL
“Offical Methods” er et tienestemerke for AOAC INTERNATIONAL

SYMBOLFORKLARING
A Forsiktig eller Advarsel, se produktinstruksjonene.

Dz Se produktinstruksjonene.

g De innrammede bokstavene LOT og timeglass-symbolet angir partinummer og utigpsdato. Timeglasset etterfglges av ar og méned
som angir holdbarhetsdato (ar og maned: AAAA-MM). Hele linjen etter timeglasset angir partinummeret (AAAA-MM AZ).

/H/ Oppbevares ved temperatur lavere enn angitt.
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Petrifilm™ Tuoteseloste

Nopea koliformien kasvatusalusta 6402/6412

TUOTTEEN KUVAUS JA KAYTTOTARKOITUS

3M™ Petrifilm™ Nopea Koliformien (RCC) kasvatusalusta on kayttovalmis kasvatusalustajarjestelma, joka siséltaa violettipuna-sappi (VRB)
-ravintoaineita, kylméan veteen liukenevaa geeliytymisainetta ja pesikkeiden laskentaa helpottavan tetratsolium-indikaattorin. 3M Petrifilm RCC
kasvatusalustoja voidaan kayttaa elintarvike- ja meijeriteollisuudessa kolibakteerien laskemiseen. 3M Petrifilm RCC kasvatusalustojen komponentit
on dekontaminoitu, mutta ei steriloitu. 3M Food Safety -osaston suunnittelu- ja valmistusmenetelmat on ISO (International Organization for
Standardization) 9001 -sertifioitu.

AOAC INTERNATIONAL ja Yhdysvaltain elintarvike- ja ladkintohallituksen (FDA) bakteriologisten analyysien késikirja (Bacteriological Analytical Manual,
BAM) maérittelevét koliformit gram-negatiivisiksi sauvoiksi, jotka muodostavat happoa ja kaasua fermentoimalla laktoosia. Pesékkeiden kasvaessa
3M Petrifilm RCC kasvatusalustalla ne tuottavat happoa, jolloin kasvatusalustan pH-indikaattori muuttuu oranssinpunaiseksi tai keltaiseksi, minka
perusteella koliformien voidaan olettaa olevan lasna. Kaasun muodostuminen koliformipesékkeiden ympérille vahvistaa oletuksen.

ISO maérittelee koliformit sen mukaan, kuinka ne pystyvat kasvamaan menetelmaspesifisessd, selektiivisessa elatusaineessa. ISO-menetelmassa
4832, jossa koliformit lasketaan pesékelukuun perustuvalla tekniikalla, koliformit médritellddn pesakkeiden koon ja VRB-laktoosiagarissa (VRBL)
tapahtuvan hapon tuotannon perusteella. 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoilla ndméa happoa tuottavia koliformit ndkyvét keltaisina happovyohykkeina
tai punaisina pesékkein, joihin voi liittyd myds kaasunmuodostusta. ISO-menetelméassa 48312, jossa koliformit lasketaan MPN-menetelmalla (Most
Probable Number), koliformit on mééritelty sen mukaan, miten ne kykenevéat kasvamaan ja muodostamaan kaasua laktoosista selektiivisessa
liemesséa. 3M Petrifilm RCC kasvualustoilla ndma koliformit nékyvéat punaisina peséakkein, joissa on kaasunmuodostusta. AFNOR Certification on
sertifioinut 3M Petrifilm RCC kasvatusalustat menetelména verrattuna ISO-menetelmaén 48312 ja ISO-menetelméan 4832'.

TURVALLISUUS
Kayttdjan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Petrifilm RCC kasvatusalustojen ohjeisiin sisaltyvét turvallisuustiedot ja noudatettava niita. Sailyta
turvallisuusohjeet myohempaa kayttod varten.

A VAROITUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen ja/tai omaisuusvahinkoon, jos
tilannetta ei véalteta.

A VAROITUS

Biologisille vaaratekijoille ja ympariston epapuhtauksille altistumiseen liittyvien vaarojen vahentdminen:
¢ Noudata biologisen jatteen havittamista koskevia vallitsevia teollisuusstandardeja ja paikallisia maarayksia.

Kontaminoituneen tuotteen ympéristoon paasyyn liittyvien vaarojen vahentaminen:

* Noudata kaikkia kayttoohjeissa annettuja tuotteen silytysohjeita.

o Ald kéyta viimeisen kdyttopaivan jalkeen.

Bakteeri-infektioon ja tydtilojen kontaminoitumiseen liittyvien vaarojen vahentaminen:

e 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja tulee kayttda testaukseen vain asianmukaisesti varustetussa laboratoriossa ja ammattitaitoisen mikrobiologin
valvonnassa.

e Kayttdjan on jarjestettévé henkilokunnalleen koulutusta ajantasaisista ja asianmukaisista testausmenetelmista, esimerkiksi hyvia
laboratoriokéytantoja®, 1SO 7218*- tai ISO 17025° -standardien mukaan.

Tulosten virheelliseen tulkintaan liittyvien vaarojen vahentaminen:

e 3M ei ole dokumentoinut 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja muuhun kuin elintarvike- ja juomateollisuuden kayttoon. 3M ei esimerkiksi
ole dokumentoinut 3M Petrifilm RCC kasvatusalustojen soveltuvuutta veden, ladkevalmisteiden eikéd kosmeettisten aineiden testaamiseen.
3M Petrifilm RCC kasvatusalustoille perustuvan menetelmén kéytto paikallisviranomaisten edellyttimé&an vedentestaukseen on loppukayttdjan
harkinnan varassa ja vastuulla.

e 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja ei ole testattu kaikilla mahdollisilla elintarvikkeilla, elintarvikkeiden jalostusprosesseilla, testimenetelmilla tai
kaikilla mahdollisilla koliformikannoilla tai muilla mikro-organismeilla.

 3M Petrifilm RCC kasvualustat eivat erota yksittéisia koliformikantoja toisistaan.

o Ald kdyta 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja sairauksien diagnosointiin ihmisilld tai eldimilla.

Lisatietoja saat kayttoturvallisuustiedotteesta.

Katso tuotteen toimintatiedot osoitteesta www.3M.com/foodsafety tai ota yhteyttd 3M-edustajaan tai jélleenmyyjaan.

KAYTTAJAN VASTUU
Kayttajan vastuulla on tutustua tuotteen kayttoohjeisiin ja tietoihin. Saadaksesi lisétietoja vieraile verkkosivullamme osoitteessa
www.3M.com/foodsafety tai ota yhteyttd paikalliseen 3M tytaryhtioon tai jalleenmyyjaan.

Testausmenetelméaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etta ulkoiset tekijat, kuten naytteenottomenetelmat, testausprotokollat, ndytteiden valmistus,
kasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin. Elintarvikendyte itsessadn voi vaikuttaa tuloksiin. Erittdin sokeripitoiset elintarvikkeet
voivat esimerkiksi lisatd kaasun tuotannon mahdollisuutta ei-koliformisista enterobakteereista.

1
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Kéyttdja on aina testausmenetelmad valitessaan vastuussa siité, ettd hin arvioi riittdvan méaran néytteita kyseisista elintarvikkeista ja
mikrobialtistuksista varmistamaan kéyttdjan kriteerien tayttymisen.

Kéyttajan vastuulla on myos varmistaa, ettd testausmenetelma ja tulokset tayttévét hanen asiakkaidensa tai toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minké tahansa 3M Food Safety -tuotteen kdytosta saavutetut tulokset eivéat ole takuu matriisien tai
testatuiden prosessien laadusta.

TAKUUN RAJOITUS / RAJOITETTU KORVAUSVELVOLLISUUS

3M KII§TAA KAIKKI ERIKOIS JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN
KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN MAINITAAN. Jos miké tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen,
3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Ndma ovat ainoat myénnetyt korvaukset. Kayttdjan on
iimoitettava viipyméttd kuudenkymmenen paivan sisalla kaikista epéillyista tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Ota yhteys 3M Food Safety
-edustajaan saadaksesi palautusohjeet.

3M:N VASTUUN RAJOITUKSET

3M EI OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA, ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA,
MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Missaan tapauksessa 3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi
vaitetyn tuotteen hinta.

SAILYTYS JA HAVITTAMINEN

Sailytd avaamattomia 3M Petrifilm kasvatusalustapusseja kylméssa tai pakastettuna véhintadn 8 °C :n lampdotilassa tai taté viiledmmassa. Juuri
ennen kayttod anna avaamattomien 3M Petrifilm RCC -kasvatusalustapussien lammetd huoneenlampaisiksi ennen avaamista (2025 °C / <60 %
RH). Laita kayttamattomat 3M Petrifilm RCC kasvatusalustat takaisin pussiin. Sulje pussin suu taittamalla reuna kaksinkerroin ja teippaamalla se
kiinni. Ala sdilyté avattuja pusseja jadkaapissa, jotta ne eivét altistu kosteudelle. Avattu, uudelleen suljettu pakkaus sailyy viiledssd, kuivassa
paikassa enintdédn kuukauden.

On suositeltavaa séilyttda avatut, uudelleen suljetut 3M Petrifilm RCC kasvatusalustapussit pakastimessa (katso alla), mikali laboratorion Iampdétila
ylittad 25 °C ja/tai laboratorio sijaitsee alueella, jossa suhteellinen kosteus ylittad 50 % (poikkeuksena ilmastoidut tilat).

Sijoita 3M Petrifilm RCC kasvatusalustat tiiviisti suljettuun rasiaan séilyttdessasi avattuja pakkauksia pakastimessa. Kun haluat kayttda pakastettuja
3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja, avaa rasia, ota tarvittava maéréa alustoja ja laita loput valittdméasti takaisin pakastimeen suljetussa rasiassa.

3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja ei saa kayttda viimeisen kayttopaivan jalkeen. Avattujen pussien séilytykseen kaytettavassd pakastimessa ei saa
olla automaattista sulatustoimintoa, silld se altistaa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustat kosteudelle, jolloin ne voivat vaurioitua.

Al kayta 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja, jotka ovat oransseja tai ruskeita. Viimeinen kéyttoajankohta ja erdnumero on merkitty jokaiseen
3M Petrifilm RCC kasvatusalustojen pakkaukseen. Erdnumero on myds merkitty yksittaisiin 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoihin.

A HAVITTAMINEN
Kéytetyt 3M Petrifilm RCC kasvatusalustat voivat siséltad tartuntavaarallisia mikro-organismeja. Noudata héavittdmisessé voimassa olevia alan
standardeja.

KAYTTOOHJEET

Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, seurauksena saattaa olla epatarkkoja tuloksia.

Néaytteen valmistus
1. Kayta sopivaa steriilid laimenninta:

Butterfieldin fosfaattipuskuria, 0,1 % peptonivettd’, peptonisuolalaimennetta®” suolaliuosta (0,85-0,90 %), bisulfiititonta leteeniliuosta tai
tislattua vetta. Katso erityisvaatimukset kohdasta Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten.

A4 kayta 3M Petrifilm RCC kasvatusalustojen kanssa laimentimia, jotka siséltévit sitraattia, bisulfiittia tai tiosulfaattia, sill4 ne voivat
estdd kasvua. Jos sitraattipuskuri on indikoitu vakiomenettelyssd, korvaa se jollakin ylld luetelluista puskureista ldmmitettynd 40-45 °C:n
lampoatilaan.

2. Sekoita tai homogenoi néyte.
3. Mikro-organismien optimaalinen kasvu ja palautuminen voidaan saavuttaa saatdmélla niytteen pH-arvoksi 6,5-7,5. Jos ndyte on hapan, sdadé
pH-arvoa 1N NaOH -liuoksella. Jos ndyte on eméksinen, sadda pH-arvoa 1N HCI -liuoksella.

Maljaus
1. Aseta 3M Petrifilm RCC kasvatusalusta tasaiselle ja vaakasuoralle pinnalle (katso kuva A).

2. Nosta padllyskalvoa ja annostele pipetillda 1 ml ndytesuspensiota kohtisuoraan pohjakalvon keskelle (katso kuva B).
3. Laske suojakalvo hitaasti ndytteen padlle niin, ettd kalvojen véliin ei jaa iimakuplia (katso kuva C).

4. Aseta SM™ Petrifilm™ levitin litted puoli alaspain keskelle levya (katso kuva D). Paina kevyesti 3M Petrifilm levittimen keskikohtaa, jotta nayte
jakautuu tasaisesti. Levita inokulaattia 3M Petrifilm RCC kasvatusalustan koko kasvualueelle ennen kuin geeli jahmettyy. Ald veda levitinta kalvoa
pitkin.

5. Poista levitin ja jaté alusta paikalleen vahintdan minuutiksi, jotta geeli saa muodostua rauhassa.
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Inkubointi

1. Inkuboi 3M Petrifilm RCC kasvatusalustat vaakasuorassa asennossa kirkas puoli ylospain enintddn 20 alustan pinoissa. Paikallisista
referenssimenetelmisté riippuen on mahdollista kéyttad useita inkubointiaikoja ja -Idmpétiloja, joista joitakin luetellaan jaliempana kohdassa
Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten.

2. Tutki kolibakteerien kasvu 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoilla 24 tunnin =+ 2 tunnin inkubointijakson aikana haluttujen tietojen ja noudatettavan
menetelmén (kuvattu alla*) mukaan. Katso erityisvaatimukset kohdasta Erikoisohjeet validoituja menetelmié varten. Koska lampétila vaikuttaa
koliformien kasvuun, aika, jona alustat ovat pois inkubaattorista, on minimoitava tunnistamisajan pidentdmisen vélttamiseksi.

Tulkinta ja laskeminen

Katso tulkintaohjeet kohdasta Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten.

1. 3M Petrifilm RCC kasvatusalustojen keltaisten happovyohykkeiden varhaista tunnistamista voidaan mahdollisesti tehostaa epésuoralla
taustavalolla. Koliformisia pesékkeita voi tulla nakyviin 6 tunnin inkubaation jalkeen erillisiné keltaisia vyohykkeind, jotka ovat merkkeja pesakkeitd
muodostumisyksikoista (CFU) (ks. kuva E). Tunnista muut happovyohykkeet ja/tai punaiset happoon liittyvat pesakkeet jatkamalla 3M Petrifilm RCC
kasvatusalustojen inkubointia. Ald laske vaahdon pinnalla olevia pesakkeitd, koska elatusaineen selektiivinen vaikutus ei kohdistu niihin. Ald laske
mahdollisia ihmiskéaden aikaansaamia kuplia.

0Osa koliformeista tuottaa suuria mééria happoa. Naiden organismien tapauksessa keltaiset happovyohykkeet voivat sulautua yhteen, kun
kasvatusalustalla on noin 20 pesakettd. Pyored kasvualue on kooltaan noin 20 cm2. 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoista, joissa on yli

50 pesékettd, voidaan arvioida pesakeluku laskemalla véahintdan yhden edustavan nelion pesikkeiden méara ja maarittdmélla pesakkeiden
keskimaarainen lukumé&ara neliota kohti. Maarita 3M Petrifilm RCC kasvatusalustakohtainen kokonaismééara kertomalla keskimaarainen
lukumaéré 20:l14.

2. Tarvittaessa pesakkeet voidaan eristdd myohempad tunnistusta varten. Kohota paallyskalvoa ja poimi peséke geelistd (katso kuva H). Testaa
kayttaen vakiomenetelmia.

3. Jos 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja ei ole mahdollista laskea 1 tunnin sisélld niiden ottamisesta inkubaattorista, ne voidaan sailoa myéhempéa
laskentaa varten jaadyttdmalla ne suljetussa astiassa korkeintaan —15 °C :n (5 °F) ldmpatilassa enintdén viikoksi.

Katso lisatiedot 3M™ Petrifilm™ Nopeiden Koliformien kasvatusalustojen "tulkintaoppaasta". Jos sinulla on jotain tiettya sovellusta tai menetelmaé
koskevia kysymyksid, kdy verkkosivuillamme osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ota yhteyttd paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaén.

Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten
AOAC® Official Methodss™ 2000.15: Dry Rehydratable Film Method for the Rapid Enumeration of coliform in Foods.

Inkuboi 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja enintddn 24 tuntia + 2 tuntia 35 °C + 1 °C:ssa.

AFNOR Certification myontdama NF Validation -sertifikaatti:
NF Validation -hyvaksytty menetelmé, joka noudattaa ISO 161408 -standardia verrattuna standardiin IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Validoinnin soveltamisala: Kaikki ihmisille tarkoitetut elintarvikkeet.
Edella annettuja kdyttoohjeita sovellettaessa on huomioitava seuraavat tiedot:

Naytteiden valmistaminen:
Kéyta vain ISO-hyvaksyttyja laimennusaineita’.

Inkubointi:

Sianlihajalosteiden ja merenelévien tapauksessa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja inkuboidaan 14 tuntia = 30 minuuttia 30 °C + 1 °C:ssa.
Kaikkien muiden elintarvikkeiden tapauksessa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja inkuboidaan 14 tuntia + 30 minuuttia 35 °C + 1 °C:ssa.
Tulkinta:

Laske testindytteessa olevien mikro-organismien méara ISO 7218* -standardin mukaan, yksi alusta laimennusta kohti. Arviot ovat ISO 161408
-validoinnin soveltamisalan ulkopuolella.

NF Validation -hyvaksytty menetelmé, joka noudattaa ISO 161408 -standardia verrattuna standardiin IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Validoinnin soveltamisala: Kaikki ihmisille tarkoitetut elintarvikkeet.
Edelld annettuja kéyttoohjeita sovellettaessa on huomioitava seuraavat tiedot:

Néaytteiden valmistaminen:
Kéyta vain ISO-hyvaksyttyja laimennusaineita.’

Inkubointi:
Sianlihajalostettujen ja mereneldvien tapauksessa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja inkuboidaan 24 tuntia + 2 tuntia 30 °C + 1 °C:ssa.

Kaikkien muiden elintarvikkeiden tapauksessa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja inkuboidaan 24 tuntia + 2 tuntia 35 °C + 1 °C:ssa.
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Tulkinta:

Laske testindytteessa olevien mikro-organismien maara IS0 7218+ -standardin mukaan, yksi alusta laimennusta kohti.
Arviot ovat ISO 161408 -validoinnin soveltamisalan ulkopuolella.

NF Validation -hyvaksytty menetelmé, joka noudattaa ISO 161408 -standardia verrattuna standardiin 1ISO 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Validoinnin soveltamisala: Kaikki ihmisravinnoksi tarkoitetut elintarvikkeet sianlihatuotteita lukuun ottamatta.

Edella annettuja kayttoohjeita sovellettaessa on huomioitava seuraavat tiedot:

Néaytteiden valmistaminen:
Kéayté vain ISO-hyvéksyttyja laimennusaineita.”

Inkubointi:
Meresta perdisin olevien tuotteiden tapauksessa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja inkuboidaan 24 tuntia + 2 tuntia 30 °C = 1 °C:ssa.

Kaikkien muiden elintarvikkeiden tapauksessa 3M Petrifilm RCC kasvatusalustoja inkuboidaan 24 tuntia + 2 tuntia 35 °C + 1 °C:ssa.

Tulkinta:

Laske testindytteessa olevien mikro-organismien maara ISO 7218 -standardin mukaan, yksi alusta laimennusta kohti. Arviot ovat ISO 161408
-validoinnin soveltamisalan ulkopuolella.

AFNOR Certificationin myntdma NF VALIDATION -sertifikaatti

E““ﬂc;mom
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Lisatietoja kelpoisuusajan paattymisesta saa NF VALIDATION -sertifikaatista ylld mainitusta verkkosivustosta.
LAHDEVIITTEET
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC on AOAC INTERNATIONAL -yhtion rekisteroity tavaramerkki.
Official Methods on AOAC INTERNATIONAL -yhtion palvelumerkki.

SYMBOLIEN SELITYKSET

o ok~ w

A Vaara- ja Varoitus-tapaukset, katso tuoteohjeet.

E@ Katso tuoteohjeet.

g Pakkauksen LOT- ja tiimalasisymbolit osoittavat erdnumeron ja viimeisen kayttdajankohdan. Tiimalasin perdssa oleva vuosi ja kuukausi
tarkoittavat viimeista kayttoajankohtaa (vuosi ja kuukausi: VWWV-KK). Tiimalasin perdssa oleva rivi ilmaisee eranumeron (VWVV-KK AZ).

/H[ Sailytettava merkittyd alhaisemmassa lampotilassa.



Kuva A.

Kuva C.

Kuva E.

Kuva H.

Kuva B.

Kuva D.

Kuva G.
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Petrifilm™ Instrucoes do produto

Placa para Contagem Rapida de Coliformes 6402/6412

DESCRIGAO E FINALIDADE DO PRODUTO

A Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem Rapida de Coliformes (RCC) é um sistema pronto de meio de cultura que contém nutrientes do Vermelho
Violeta Bile (VRB), um agente geleificante soltivel em &gua fria, um indicador de pH para detectar acidez e um indicador tetrazdlio que facilita a
enumeracao da colonia. As Placas 3M Petrifilm RCC sdo utilizadas para a enumeragdo de bactérias coliformes nas industrias de alimentos e bebidas.
0s componentes da Placa 3M Petrifilm RCC sao descontaminados, embora néo esterilizados. A 3M Food Safety é certificada pela ISO (International
Organization for Standardization) 9001 para projeto e fabricacéo.

A AOAC INTERNATIONAL e o “Bacteriological Analytical Manual” (BAM) da U.S. Food and Drug Administration (FDA) definem coliformes como
bastonetes gram-negativos que produzem &cido e gas pela fermentagdo da lactose. As coldnias crescem nas placas 3M Petrifilm RCC e produzem
&cido, o indicador de pH da placa muda de vermelho-alaranjado para amarelo, fornecendo uma indicagéo presumida de coliformes. O gés preso em
torno de coldnias de coliformes indica coliformes confirmados.

A IS0 define coliformes pela sua capacidade de se multiplicar em meios seletivos, especificos de cada método. O método ISO 4832' de enumeragéao
de coliformes pela técnica de contagem de coldnias, define os coliformes pelo tamanho da colénia e pela produgdo de acido em VRB com lactose
(VRBL) agar. Nas placas 3M Petrifilm RCC estes coliformes produtores de &cido sdo indicados por zonas &cidas amarelas, ou colonias vermelhas, com
ou sem gas. 0 método ISO 48312, que enumera coliformes pelo método de ndmero mais provavel (NMP), define os coliformes pela sua capacidade
de se multiplicar e produzir gas a partir de lactose em um caldo seletivo. Nas placas 3M Petrifilm RCC, esses coliformes sao indicados por colonias
vermelhas associadas ao gas. A AFNOR Certification certificou as placas 3M Petrifilm RCC como um método em comparacédo com os métodos

ISO 48312 ¢ IS0 4832'.

SEGURANGA

0 usudrio deve ler, compreender e seguir todas as informagdes de seguranga contidas nas instrugdes da Placa 3M Petrifilm RCC. Conservar as
instrucdes de seguranca para consulta posterior.

A AVISO:  Indica uma situacdo de perigo que, se ndo evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves e/ou danos materiais.

AAVISO

Para reduzir os riscos associados a exposi¢céo a agentes nocivos biolégicos e contaminagdo ambiental:
¢ Siga as normas atuais do setor e os regulamentos locais para o descarte de residuos com risco biologico.

Para reduzir os riscos associados a liberacéo de produtos contaminados:

¢ Siga todas as instrugdes de armazenamento de produto contidas nas instrugdes de uso.
¢ Ndo utilize apos a data de validade.

Para reduzir os riscos associados a infecgdes bacterianas e contaminacdes no local de trabalho:

e Execute testes com as Placas 3M Petrifilm RCC em um laboratdrio devidamente equipado, sob a supervisdo de um microbi6logo qualificado.
e 0 usuario deve treinar seu pessoal quanto as técnicas de testes apropriadas atuais: por exemplo, Boas Praticas de Laboratorio®, ISO 7218* ou
ISO 17025.°

Para reduzir os riscos associados a interpretacao incorreta dos resultados:

e A 3M ndo documentou as Placas 3M Petrifilm RCC para uso em outras industrias além do setor alimenticio e de bebidas. Por exemplo, a 3M
ndo documentou as Placas 3M Petrifilm RCC para teste de agua, produtos farmacéuticos ou cosméticos. A aceitagdo do método da Placa
3M Petrifilm RCC para o teste de agua segundo um regulamento aceito do governo local fica a critério e responsabilidade do usuario final.

¢ As placas 3M Petrifilm RCC ndo foram testadas com todos os produtos alimenticios possiveis, processos alimenticios, protocolos de testes ou
com todas as cepas possiveis de coliformes ou outros micro-organismos.

e As placas 3M Petrifilm RCC néo diferenciam uma cepa de coliformes da outra.

¢ Nao use as Placas 3M Petrifilm RCC para o diagnostico de problemas em seres humanos ou animais.

Consulte a planilha de dados de seguranca de materiais para obter informagdes adicionais.

Para informactes sobre a documentacéo de desempenho do produto, visite nosso site www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com nosso
representante ou distribuidor local.

RESPONSABILIDADE DO USUARIO

Os usuarios séo responsaveis por se familiarizar com as instrucdes e informacgdes do produto. Visite nosso website em www.3M.com/foodsafety, ou
contate o seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais informagoes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem, protocolos de teste, preparo
de amostras, manipulacdo e a técnica de laboratorio utilizada, podem influenciar nos resultados. O proprio alimento pode influenciar nos resultados.
Por exemplo, alimentos com alto teor de agticar podem aumentar o potencial de producéo de gas a partir de enterobactérias néo coliformes.

E de responsabilidade do usurio, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um nimero suficiente de amostras com as matrizes
e testes microbiologicos que permitam assegurar que os método escolhido satisfaca os critérios por ele estabelecidos.

1
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Também ¢é de responsabilidade do usuario determinar se o método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de seus clientes ou
fornecedores.

Como em qualquer outro metodo, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma garantia da qualidade das
matrizes ou processos com eles testados.

LIMITACOES DA GARANTIA )

A 3M REJEITATODOS 0S TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA, MAS SEM EXCLUSIVIDADE, QUAISQUER GARANTIAS DE
COMERCIALIZAGAO OU DE ADEQUAGAQ PARA UM DETERMINADO USO. Se ficar provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se
defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado procedera, ao seu critério, a respectiva substituicao ou restituicdo do dinheiro da compra do produto.
Estes sdo os seus Unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada, dentro de sessenta dias da descoberta de qualquer defeito
suspeito no produto e 0 mesmo devera ser devolvido a 3M. Telefone para o Linha Aberta (0800-0132333) ou para o0 seu representante official da
3M Food Safety, a fim de obter uma Autorizacéo de Devolucéo de Mercadoria.

LIMITACOES DE RESPONSABILIDADE DA 3M

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO,
MAS SEM EXCLUSIVIDADE, A PERDA DE LUCROS. Exceto quando for proibido por lei, em nenhuma circunstancia nem ao abrigo seja de que teoria
juridica for, devera a responsabilidade da 3M exceder o preco de compra dos produtos supostamente defeituosos.

ARMAZENAMENTO E DESCARTE

Armazene os pacotes de placas 3M Petrifilm RCC fechados, refrigerados ou congelados, a temperatura igual ou inferior a 8°C (46°F). Antes de
utilizar, deixe os pacotes fechados de placas 3M Petrifilm RCC atingirem a temperatura ambiente (20-25°C / < 60% UR) antes de abri-los. Retorne a
embalagem as Placas 3M Petrifilm RCC ndo utilizadas. Lacre, dobrando a abertura da bolsa e colando com fita adesiva. Nao refrigere as bolsas que
tiverem sido abertas para evitar que fiquem expostas a umidade. Armazene as bolsas que foram lacradas novamente em um local fresco e seco
por um periodo ndo superior a um més.

Recomenda-se que os pacotes de Placas 3M Petrifilm RCC lacrados novamente sejam armazenados em um freezer (veja abaixo), caso a temperatura
do laboratdrio exceda 25°C (77°F) e/ou o laboratorio esteja localizado em uma regido onde a umidade relativa do ar ultrapasse 50% (com a excecao
de locais refrigerados).

Para guardar as bolsas abertas em um freezer, coloque as placas 3M Petrifilm RCC em um recipiente que possa ser lacrado. Para retirar as Placas
3M Petrifilm RCC congeladas para sua utilizagdo, abra o recipiente, retire as placas necessarias e retorne imediatamente as placas restantes

ao freezer dentro do recipiente lacrado. As Placas 3M Petrifilm RCC ndo devem ser utilizadas apos sua data de validade. O freezer usado para
armazenamento dos pacotes abertos ndo deve ter um ciclo de degelo automatico, pois isso iria expor repetidamente as placas 3M Petrifilm RCC

a umidade, correndo o risco de danifica-las.

Nao utilize as Placas 3M Petrifilm RCC que apresentem descoloracéo laranja ou marrom. A data de validade e o nimero do lote estéo indicados em
cada embalagem das Placas 3M Petrifilm RCC. O nimero do lote vem, também, impresso em cada Placa 3M Petrifilm RCC.

A DESCARTE
Ap6s serem usadas, as Placas 3M Petrifilm RCC podem conter microorganismos que podem representar um possivel risco bioldgico. Siga as normas
industriais vigentes para descarte.

INSTRUGOES DE USO

Siga todas as instrucoes com cuidado. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos.

Preparo da amostra:
1. Use diluentes estéreis adequados:

0 tampao de fosfato da Butterfield®, 0,1% de agua peptonada’, solugéo salina peptonada diluente®” de (0,85 - 0,90%), caldo letheen livre de
bissulfito, ou agua destilada. Consulte a secao “Instrucdes Especificas para Métodos Validados” para obter requisitos especificos.

Nao utilize diluentes que contenham citrato, bissulfito ou tiossulfato com as Placas 3M Petrifilm RCC; eles podem inibir o crescimento.
Se o tampao citrato for indicado no procedimento padrao, substitua-o por um dos tampdes listados acima, aquecidos a 40-45°C (104 a 113°F).

2. Misture ou homogeneize a amostra.
3. Para um crescimento 6timo e recuperagao dos micro-organismos, ajuste o pH da suspenséo da amostra para 6,5 a 7,5. Para produtos acidos,
ajuste o pH com NaOH 1M. Para produtos alcalinos, ajuste o pH com HCI 1.

Plaqueamento
1. Coloque a Placa 3M Petrifilm RCC sobre uma superficie nivelada e plana (veja a figura A).

2. Levante o filme superior e, com a pipeta perpendicular, dispense 1 mL da suspensédo da amostra no centro do filme inferior (veja a figura B).
3. Baixe o filme superior sobre a amostra para evitar o aprisionamento de bolhas de ar (veja a figura C).
4

. Coloque o Difusor 3M™ Petrifilm™ com sua superficie plana voltada para baixo, no centro da placa (veja a figura D). Pressione delicadamente
o centro do difusor 3M Petrifilm para distribuir a amostra uniformemente. Espalhe o inoculo sobre toda a area de crescimento da Placa
3M Petrifilm RCC antes que o gel se forme. Néo arraste o difusor sobre o filme.
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5. Remova o difusor e deixe a placa em repouso durante, ao menos, um minuto para permitir a formagao do gel.

Incubacao

1. Incube as Placas 3M Petrifilm RCC em posi¢ao horizontal, com a superficie limpa voltada para cima, em pilhas de até 20 placas. Diversos tempos
e temperaturas de incubagio podem ser utilizados, dependendo dos métodos de referéncia locais, alguns dos quais estdo listados na secéo
Instrugdes Especificas para Métodos Validados, abaixo.

2. Examine as placas 3M Petrifilm RCC quanto ao crescimento de coliformes a qualquer momento durante um intervalo de incubagéo de 24 horas,
+ 2 horas, dependendo da informagéo desejada e do método adotado (descritos abaixo*). Consulte a secéo “Instrucdes Especificas para Métodos
Validados” para obter requisitos especificos. Devido ao fato de o crescimento de coliformes ser afetado pela temperatura, o tempo fora da
incubadora deve ser minimizado para evitar a extensao do tempo de detecgéo.

Interpretacdo e enumeracao

Para interpretacéo, consulte a segdo “Instrugbes Especificas para Métodos Validados”

1. lluminagao traseira indireta pode aumentar a deteccéo precoce de zonas acidas amarelas sobre as placas 3M Petrifilm RCC. As coldnias de
coliformes podem comecar a aparecer apds 6 horas de incubacéo, como zonas amarelas discretas, indicando unidades formadoras de colonia
(CFUs) (ver figura E). Continue a incubag@o das placas 3M Petrifilm RCC para detectar zonas acidas adicionais e / ou coldnias vermelhas
associadas com acido. Nao enumere as coldnias presentes na espuma, pois elas ndo estio sob a agéo dos agentes de seletividade do meio. Nao
conte bolhas artificiais que possam estar presentes.

Alguns coliformes produzem grandes quantidades de cido. Para estes organismos, a fusdo das zonas acidas amarelas pode ocorrer a cerca
de 20 colonias por placa. A area de crescimento circular é de, aproximadamente, 20 cm2. Em Placas 3M Petrifilm RCC que contenham mais

de 50 zonas &cidas, as contagens podem ser estimadas contando-se o nimero de zonas acidas em um ou mais quadrados representativos e
determinando o niumero médio por quadrado. Multiplique o nimero médio por 20 para determinar a contagem total por placa 3M Petrifilm RCC.

2. Se necessario, as coldnias podem ser isoladas para identificacdo posterior. Levante o filme superior e retire a colonia do gel (veja a figura H). Faca
o teste utilizando procedimentos-padréo.

3. Se as Placas 3M Petrifilm RCC ndo puderem ser contadas até 1 hora apds a remogéo da incubadora, elas podem ser armazenadas para
enumeracao posterior através do congelamento em recipiente que possa ser lacrado, em temperaturas iguais ou inferiores a -15°C (5°F) por, no
maximo, uma semana.

Para obter mais informagdes, consulte 0 “Guia de Interpretagdo” da placa de Contagem Répida de Coliformes 3M™ Petrifilm™. Em caso de ddvidas
sobre aplicacdes ou procedimentos especificos, visite nosso site www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com o seu representante local ou 0
distribuidor da 3M.

Instrucées Especificas para Métodos Validados
AOAC® Official MethodsS" 2000.15: Método de filme reidratavel seco para rapida enumeracao de coliformes em alimentos.

Incube as placas 3M Petrifilm RCC até 24 horas (= 2 horas) a 35°C (+ 1°C).

NF Validation da AFNOR Certification:
Método certificado NF Validation em conformidade com a IS0 161408, em comparacéao com a IS0 4832' (3M 01/5-03/97 A).

Extenséo da validagao: Todos os produtos alimenticios humanos.
Leve em consideragdo os detalhes a seguir ao implementar as instrucdes de uso acima:

Preparo da amostra:
Utilize apenas diluentes listados na IS07.

Incubacao:

Para produtos de carne suina e frutos do mar processados, incube as placas 3M Petrifilm RCC por 14 horas (+ 30 minutos) a 30°C (= 1°C).
Para todos os outros tipos de alimentos, incube as placas 3M Petrifilm RCC por 14 horas (+ 30 minutos) a 35°C (+ 1°C).

Interpretacao:

Calcule o numero de micro-organismos presentes na amostra de acordo com a ISO 7218* para uma placa por diluico. As estimativas estéo fora do
escopo da validagdo ISO 161408,

Método certificado NF Validation em conformidade com a IS0 161402, em comparacédo com a IS0 4832' (3M 01/5-03/97 B).
Extenséo da validacao: Todos os produtos alimenticios humanos.
Leve em consideracéo os detalhes a seguir ao implementar as instrucdes de uso acima:

Preparo da amostra:
Utilize apenas diluentes listados na 1SO."

Incubacéo:
Para produtos de carne suina e frutos do mar processados, incube as placas 3M Petrifilm RCC por 24 horas (= 2 horas) a 30°C (+ 1°C).
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Para todos os outros tipos de alimentos, incube as placas 3M Petrifilm RCC por 24 horas (+ 2 horas) a 35 °C (+ 1 °C).

Interpretacao:
Calcule o niamero de micro-organismos presentes na amostra de acordo com a ISO 72184 para uma placa por dilui¢ao.

As estimativas estdo fora do escopo da validacéo ISO 161408,

Método certificado NF Validation em conformidade com a IS0 161408, em comparacéao com a IS0 48312 (3M 01/5-03/97 C).
Extenséo da validagao: Todos os produtos alimenticios humanos, exceto produtos de carne suina processada.

Leve em consideracéo os detalhes a seguir ao implementar as instrucdes de uso acima:

Preparo da amostra:
Utilize apenas diluentes listados na IS0.”

Incubacéo:
Para produtos de frutos do mar, incube as placas 3M Petrifilm RCC por 24 horas (= 2 horas) a 30°C (+ 1°C).

Para todos os outros tipos de alimentos, incube as placas 3M Petrifilm RCC por 24 horas (+ 2 horas) a 35°C (+ 1°C).

Interpretacao:

Calcule o numero de micro-organismos presentes na amostra de acordo com a ISO 72184 para uma placa por diluigdo. As estimativas estdo fora do
escopo da validagdo ISO 161408

NF VALIDATION da AFNOR Certification

RRICATION
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
Para obter mais informacoes sobre o final da validade, consulte o certificado de NF VALIDATION disponivel no site mencionado acima.
REFERENCIAS
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms --- Colony count technique.

2. IS0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms --- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC é uma marca registrada da AOAC INTERNATIONAL
Official Methods é uma marca de servigo da AOAC INTERNATIONAL

EXPLICAGAO DOS SiMBOLOS

o ok~ ow

A Atenc&o ou aviso, veja as instrucdes do produto.
D—\i] Consulte as instrugdes do produto.

g A palavra LOT em uma caixa e a ampulheta sdo simbolos que representam o niimero de lote e a data de validade. A ampulheta é
seguida pelo ano e més, que representam a data de validade (ano e més: AAAA-MM). A linha inteira apos a ampulheta representa
/ﬂf 0 nimero do lote (ex.: AAAA-MM AZ).

Armazenar abaixo da temperatura especificada. 4
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Figura A. Figura B.

Figura C. Figura D.

Figura E. FiguraF. Figura G.

Figura H.
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Petrifilm™ NMAnpo@opicc mpoiovrog

Mhakidio Tayeiag¢ Métpnong Kohofaktnpidiwv 6402/6412
NMEPITPAOH TOY MPOIONTOX KAI ZKOMOX XPHIHE

To 3M™ Petrifilm™ Makidto Tayeiac Katapétpnong KohoBaktnpidiwy €ivar éva abotnpa KaAMepynTIKOU PEGOU £TOIHO Yia SetypaTiopd To omoio mephapBdvel Bpemtika ouotatikd
epuBpoiwdoug xohrc (VRB), évav udatodiahutd ae kpuo vepd mapdyovta oxnpatiopou yéng, deikn pH yia Ty aviyveuon o&og kat deiktn tetpalohiou mou dieukoAvvel Ty
anapiBunon amotkicv. Ta 3M Petrifilm Mhakidta RCC xpnotpevouy yia v anapibpunon twv kohofaktnpidiwy oTi¢ Plopnyavies POQipwy Kal YaNAKTOKOHIK@Y TIPoiovTwy. Ta 6UoTaTIKA
Twv 3M Petrifilm Makibdiwv RCC éxouv amohupavBei, ox1 6w amootelpwbei. H 3M Food Safety eivar matomonpévn katd to mpétumo tou AieBvotg Opyaviapou Tumomoinang (1S0) 9001
V1a oxedIaopo Kat KATAoKe.

0 AOACINTERNATIONAL kat o Apepikavikg Opyaviopudg Tpogipwv kat Oapudkwv (FDA) oto Avahutikd Baktnprohoyiké Eyyetpidio (BAM) kabopiCouv ta kohoBaktnpidia oav apvntika
katd gram paBdia, ta omoia mapdyouv 00 kat aépto katd m {pwon ¢ Aaktdlne. Kabwg ot amoikieg avamtiooovtal oto 3M Petrifilm Makidio RCC kat mapdayouv o0&y, o deiktng pH
010 makidto aldder amd epuBpo-mopTokali o€ Kitpivo, mapéxovtag pia supmepacpatiki Evoeién kohopaktnpidinv. Aépio eykhwpiopévo yupw amé Tic amotkieg kohoPaktnpidiwv
umodelkvuel empPePaiwpéva kohofakmpidia.

0150 kaBopiel Ta KohoBaktpidia amd T IkaveTNTA Tou¢ va avantieoovTal o¢ €I0IKA yia Tn péBodo, emhekTikd pikpoBioloyika umootpwpata. H pébodocg IS0 4832", n omoia
katapeTpd o kohoBaknpidla e TV TEXVIKI KATAPETPRONG amotkiwy, opidel ta kohoPaktnpidia amd To péyeBog Twv amotkiv kat Tv mapaywyr o¢éog o€ VRB pie dyap Aaktodng
(VRBL). Zra 3M Petrifilm Maxidia RCC, autd ta kohoPaktnpidia mou mapdyouv o€b umodetkvoovtat amo Kitpiveg {wveg 0§éog, i epuBpég amoikieg e fy xwpic aépto. H pébodog

150 48312, ) omoia amapiBpei Ta kohoBaktnpidia pe Ty péBodo Tou mo mbavol apiBol (MPN), opilet Ta kohofaktnpibia amo T IKAVOTNTA TOUE VA QVATTTHGOOVTAL KAt Va Tapayouv
aéplo amo Aaktodn oe emekTikd (wpo. Xta 3M Petrifilm Mhakidia RCC, autd ta kohoBaktpidia umodnAwvovtat amd epubpéc amotkies mou oxetiCovtar pe aépto. H AFNOR Certification
éxetmotomotnoet ta 3M Petrifilm Makidia RCC oy pia péBodo ae adykpion pe T péBodo 150 48312 kar t pébodo IS0 4832,

ALQAAEIA

0 xpriotng mpémet va dlaaoe, va katavorjaet kat va akohouBroet 0he¢ Tic mhnpogopie acpdAetag otig odnyieq yia 1o 3M Petrifilm Mhakidio RCC. QuAdte Tic minpoopie aopaleiag

yia peMovtiki avagopd.

A TIPOEIAONOIHZH:  Ymodewkviel pua emkivéuvn katdotaon, n omoia, edv dev amogeuyBei, umopei va éxel we amotéleapia Bdvato 1 cofapd Tpavpatiopd fj/kat kataoTpoPr
11oKTnaia.

A TPOEIAONOIHZH

Ta ™ peiwon Twv Kivdivwy mov cxetiovtat pe Ty ékBeon o Brooyikous Kivdivoug Kat i poAuven tov mepipalovrog:
®  Tnpeite Ta TpéXoVTa BLOPNKAVIKA MPOTUTIA KAl TOUG TOMKOUG KAVOVIGHOUG yia Ty amdppiyn Blodoyikd emkiviuvawv amoBAqTwy.

Ta ™ peiwon Twv Kivdivwy mov cxeTiovtat pe Ty amodéopeuon HoAUGHEVOU TIPOIOVTOC:
®  AkohouBrjote ONeg Tic 00nyieg amoBrikeuang mou mepIEOVTAL OTIC 0dnyieC XpRong.
®  Mnv xpnotpomolite 10 mpoiov eqv éxel mapéNdet n nuepopnvia Aqéng.

Ta ™ peiwon tov Kivduvou mou oyetiletan pe Baktnprakn Aoipwén kat empodlvven Tov XWPov pyaciag:

o Extehéote Tov éheyyo pe To 3M Petrifilm Maxidio RCC o katdMnAa e§omhiopévo epyaatrplo umd Ty emifheyn eidikeupévou pikpoBloAdyou.
o 0 xpfotng mpémel va eknatded0el T0 POOWIKO TOU OTIC TPéXOUTEC KATAMNAES TexVIKEC ehéyyou: yia mapddetypa, Kahég Epyaotnprakég Mpaktikéc’, 150 7218* 1150 17025°.

Ta ™ peiwon Twv Kivdivwv mov oxetifovtat pe mapeppnveia Twv amoteAeopdtwy:

®  H3M dev et tekpunpiwogt ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC yia xprion og Blopnyavieg GMe ektoc Tpo@ipwy kat motwv. Na mapddetypa, n 3M dev éxel Tekunpiwoel  xprion twv 3M
Petrifilm Makibiwv RCC yia éheyyo vepou, pappakeuTikwv mpoioviwy f kaMuvtikwv. H amodoyn te pedddou 3M Petrifilm Makidiov RCC yia tov éNeyxo Tou vepol oup@wva pe
évav amodeKTd Kavoviopo TG TomKMS autodloiknong evamokeitat € oAokAfpou oTnv Kpion kat euBivn Tou Tehkol yprotn.

®  Ta3M Petrifilm Mhakidta RCC dev éxouv dokipaotei pe OAa ta mBava tpo@ipa, Sladikaoieg emeSepyaoiac Tpo@ipwy, mpwtokoAa eNéyxou 1 pe OAa TamBava otehéxn
kohoPaktnpdiy | AMwv Baktnpidiwy.

®  Ta3M Petrifilm Makidta RCC dev EexwpiCouv éva gidog kohoBaktnpidiwv amd kdmoto dMAo.

®  Mnv xpnotpomoteite ta 3M Petrifilm Makidia RCC otn didyvwon mabreewv o€ avBpwmoug i {wa.

ZupBouheuBeite To DUMo dedopévav aaaleiag uhikoo yia Tpdabeteq Mnpopopieg.

lia minpo@opieg OXETIKA pe TV Tekpnpiwon Te amddoong Tou moidvTo, emokeBeite Ty 1oTooeNiba www.3M.com/foodsafety 1} emkotvwvnaTe pie Tov TomKké oag avtimpdowmo i
dlavopéa tne 3M.

EYOYNH TOY XPHXTH
01 xprioteg eivat umedBuvot va e€otkelwBolv pie Tig 0dnyieg kat Tig mnpogopieg Tou mpoidvtog. EmokegBeite my 1oTooeAida pag otn dievBuvon www.3M.com/foodsafety,
1 EMKOWVWVAOTE |LE TOV TOTIIKO 00 avTimpoowo 1} dlavopéa tng 3M yia meploadtepes mnpopopiec.
Katd v emhoyn piag peBodou eNéyxou, eivar onpavtiko va avayvwpilete 6Tt ot e§wtepikoi mapdyovteg, omwg péBodot detypatoAnyiag, mpwokoAa eNéyxou, poeTolpacia Kat
XEIPLOUOG OEIYHATWV Kat 1) EpYAOTNPLaKN TERVIKN Umopei va emmpedaouy Ta anoteléopata. To iblo To deiypa Tou Tpogiov pmopei va emdpd ota amotehéopata. lia mapadetypa, TpoQEg
e vPnhn meplekTikoTTa o€ {Axapn evoéxetal va avéhoouy Ty mbavétnTa yia mapaywyn agpiov and EvrepoPaxtnpidia Slagopetika and kohoPaktnpidia.
Anotehei euBovn Tov xpriotn va emhé€el omotadnmote PéBodo 1y poidv ehéyxou, yia va aglohoynoel évav emapki aplBo Setypdtwy pe Tic KatANAEC HATPEC Kal KpoBILaKEG
mipokAjoelg, wote n emheypévn péBodog va tkavomolel Ta KPITApLa TOU XprioTh.
Anotehei emiong evBuvn Tov xprioTn va kaBopioel 6Tt OAeC ot péBodot GoKIAG Kat Ta amoTeEAEGUATA AVTAMOKPIVOVTAL OTIC OMAITAOEL TV MEAATAV KAl TV TPONBEVTWY ToU.

1
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Omnwg kau pe kabe pébodo enéyyou, Ta amotedéopata mou AapBdvovtar amd T xprion omotovdrmote mpoidvtog 3M Food Safety dev ouviaTolv eyyonon Tng moGTNTAC TWV UNTPGV 1} TV
dtadikaowv mou umoPdNhovtal og ENeyxo.

NEPIOPIXMOX ETTYHXEQN / MEPIOPIXTMENH ANTOKATALTAXH

EKTOX. EAN AHAQNETAI PHTA XE MIA ENOTHTATIA TIEPIOPIZMENH EFTYHXH XTHN ATOMIKH ZYZKEYAZIATOY MIPOIONTOZ, H 3M AMOMOIEITAI OAES TIZ. PHTEX. KAI ENNOOYMENEX
EITYHZEIZ, YYMNEPINAMBANOMENQN AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, OMOIQNAHTOTE EMTYHZEQN EMMOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAAHAOTHTAZ TIA MIA LYTKEKPIMENH XPHEH.

Edv omotodrimote mpoidv 3M Food Safety eivat ehattwpatiko, n 3M 1 o e§ouatodotnpévog Stavopéag e, Katd v kpion Toug, Ba avtikataoToouy f EMOTPEYOUY TNV TIUA ayopdg Tou
TipoiovToc. AuTéC ivat ot amokAel0TIKES oa¢ amokataotdoelc. Mpémel dpeoa kat evidg eEvTa npepwv va yvwatomotoete oty 3M v avakdAuyn Twv mBavohoyoUpevwv ENATTWpATWY
TOU TIPOIOVTOC Kal va emoTpéPete To mpoidv oty 3M. MapakahoUpe kahéote v umnpeoia e§ummpétnong mehatav (010-6885300 atny EANSa) r Tov enionpo avtimpoowno Acpalelag
Tpogipwv tn¢ 3M yia v Eykpion Emotpognic Mpoidviwv.

NEPIOPIXMOX THX EYOYNHX 3M

H3M AEN EYOYNETAI T1A OMOIAAHMOTE ANQAEIA'H ZHMIA, EITE AMEXH, EMMEZH, EIAIKH, XYMIOTQMATIKHH ANOOETIKH ZHMIA, ZYMIMEPINAMBANOMENQN, AAAA OXI
MEPIOPIZTIKA, AIAGYTONTQN KEPAQN. H euBivn ¢ 3M dev umepPaivel o€ kapia mepimTwon Kai umo Kapia vopkr Bewpia v TiurA ayopdg Tou mpoiovtog mou eikddetal ot sivat
ENattwpatiko.

AMOOHKEYZXH KAI AMOPPIWH

Oud&te Ta pn avotypéva akouldkia pe Ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC ato Yuyeio 1y oty katayuén oe Beppokpacies pikpoTepeg amo 1 ioeg e 8 °C (46 °F). Apéow mpv

XN, agiote Ta pn avotypéva oakouhdkia pe Ta 3M Petrifilm Makidia RCCva é\Bouv ae Beppokpacia dwpatiou mpiv amé to dvotypa (20-25 °C/ <60% LY). Emotpédte Ta pn
xpnotpomoinuéva 3M Petrifilm Mhakidia RCC oto oakouldk1. Zpayiote To GaKouAdkt Stmavovtag To mdvw PO Tou Kal KonoTe e Tawia. NMa va amopeuy0si n ékBeon o
vypagia, punv tomoBetsite 6o Puyeio Ta avotypéva cakouhdkia. AmobnkeloTe Ta Emavasepayiopéva 6akouldkia oe Enpo Kat Yuxpd HEPOC yia Ox1 mepIoadTepo amd éva prva.

ZuvioTdrar va amoBnkeeTe Ta epunTika kAelopéva oakouhdkia pe 3M Petrifilm Miakidia RCC oe kataoktn (BAéme mapakdtw) av n Beppokpacia Tou epyactnpiou umepPaivel Toug
25°C(77 °F) h/kat av 0 epyacTrplo Bpioketal o meploy1 6mou n oxeTIkN vypacia unepPaivel 10 50% (ue e§aipean Toug khipaTi{OpLevoug Xapoug).

lta va amoBnkevoeTe avolypéva oakouhdkia atnv katdyuén, TomoBetiote ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC o€ éva appay1{dpievo doxeio. ia va xpnotpomolreeTe Ta KateYuypéva

3M Petrifilm Makiéwa RCC, avoite to doyeio, Bydhte Ta mhakidia mou xperdlovtar kat SavaBdhte apéowe ta umdotma oty Katayuén oto appaylopévo doxeio. Ta 3M Petrifilm Mhakidia
RCC dev mpémet va ypnotpomotodvtal petd v nuepopnvia Aqéng toug. O KatayiKTng mou XpnotpomoleiTal yia va GuAGeooVTaL Ta avolypéva oakouAdKia, dev IPEMeL va £XEL AUTOHATO
KUKMo amopuéng, kaBwe auté Ba pmopoloe va exBéael emavenupéva ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC o€ uypacia, n omoia pmopei va kataotpéyel ta makidia.

Mn xpnotpomoteite 3M Petrifilm Makidia RCC mou epgavifovy moptokahi 1y kagé amoxpwpatiopd. H npepopnvia Méng kat o aptBuéc maptidag onpetvovtal o€ kabe ouokevaoia Twv
3M Petrifilm Makibiwv RCC. 0 apiBpdg maptidag emonpaiverar emiong ota pepovapéva 3M Petrifilm Makidia RCC.

A ANOPPIYH

Méeta m xprion, ta 3M Petrifilm Makidia RCC pmopei va mepiéxouv pikpoopyaviopols mou eviéxetat va amoteholv mBavo Blohoyikoé kivouvo. Akohoubeite Ta Tpéxovta Blopnyavika
TIPOTUTIA yla TV amoppLyn.

OAHTIEX XPHZHX

Tnpeite ONeg Ti¢ 0dnyiec mpooekTikd. H un tpnon twv odnytwv pmopei va odnyfoel oe avakpiPr amoteAéopara.
Npomapackeun deiyparog
1. Xpnotpomouote katdMnAa amooTelpwpéVa apatwTikd:

PuBuioTikd didhupa pwopopikwy Butterfield®, 0,1% vepd memtovnd’, apatwtiké ahdtwy memtovne®, ahatodyo didhupia (0,85-0,90%), {wpd letheen ywpic 6€wo Beiwdeg,
ameotaypévo vepd. BAéme T evotnta “Eidikég odnyiec yia emkupwpéved LeBodoug” yia Tig e1bIkEC anarthoelC.

Mn xpnotpornoteite apalwTIKA oL MEPLEKOLV KITPIKO, 0§Ivo Beiwde 1f Bz100£uKo pe Ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC, S16T1 pmopei va epmodicouv v
avamruén. Edv evdeikvutal puBIoTikG Kitpikol otny Tumikn Sladikacia, avTIKATAOTAOTE TO pe éva amd Ta pUBIOTIKA Tou TreptypdpovTal mapandvw, Beppacpévo otoug 4045 °C
(104-113 °F).

2. Avapiére 1y opoyevomouote To deiypa.

3. Tia kahOTepn avamTugn Kat avakTnon Twv HIKPOOPYaVIGHaY, pubpioTe To pH Tou evatwpratog deiypatog ota 6,5-7,5. Ta 6§ wa mpoiovta, pubpiote To pH pe 1N NaOH. Na
aAkaNika mpoidvta puBpiote to pH pe 1V HC.

Emiotpwon

1. TomoBetAote To 3M Petrifilm Makidto RCC oe emimedn kat opahr em@dvela (BAéme Eiova A).

2. Avaonkwote T emave pepBpdvn Kat e Ty mméta oe katakopugn Béon tomobetiote 1 mL Tou evaiwpripatog deiypatog 1o kévpo TG katw pepPpavng (BAéme Eikova B).

3. KuMjote v endvw pepBpdvn mpog ta katw mdvw oto deiypa yia va epmodioete Ty mayidevon guaakidwv aépa (BAéme Eikova ).

4

TomoBetrote Tov 3M™ Petrifilm™ Aaokopmiot pe Ty enimedn meupd mpog Ta kdtw aTo kévtpo Tou (BAéme Eikova D). Miéote amahd oo kévrpo Tov 3M Petrifilm Aaokopmioth yia
va dlaveipete 1o Oeiypa opotopop@a. Amwote To epBoliacpa emdve oe oAoKAnpN TV em@dvela avamruéng tov 3M Petrifilm Makidiov RCC mpwv va oxnpatiodei yén. Mnv olpete
Tov S1aoKopmIOTH KaTd PAKOG TNG HepBpavng.

5. Amopakpuvete Tov S1aokopmioT Kat aproTe T0 MAakiblo avevoyAnTo yia TouAayLoTov €va AemTo yia va EMTPEPETE TO OXNUATIONO YEANC.

Enwaon

1. Enwdote ta 3M Petrifilm Maidia RCC o opi{6vtia B¢on pe n Slagavi mieupd mpog Ta endvw o€ oTiPAdES Twv 20 makidiwy To moAd. Mmopolv va ypnatporoinBolv apketoi
Sdlagopetikoi xpdvot kat Beppokpaciec emaong avdoya pe Ti TpExouaeC Tomikéq peBOdouC avapopdc, HEPIKEC aMd TIC OoieC AVaPEPOVTAL OTNV TAPAKAT EVOTNTA e TiTho
“E1d1kéc 0dnyiec yia emkupwpévec pedodouc”.
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2. E€etdote ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC yia avdmtuén kohoPaktnpidiwy omotadrmote otiyun katd tn didpkela evoe Slaotipatog enwaonc 24 wpov +2 wpeg, avahoya jie Tic
emBupntéc minpogopieg kat v akohouBolpevn pébodo (meptypdpetal mapakdrw*). BAéme Ty evotnta “Eidikég odnyiec yia emkupwpéves pebodoug” yia Tiq 11kéC amartroelc.
Noyw Tou 611N avamtuén twv kohoPaktnpidinv empedletat amd ) Beppokpacia, Ba mpémel va eEhayIoTOTOLETAL TO XPOVIKO GPIO TOU ENWACTHPA TPOKEIUEVOU Va amoPEDYETaL
1 mapdtaon Tou Xpovou avixveuon.

Eppnveia kat amapibpnon
M v epunveia, avatpé€te otny evotnta “Eidikéc odnyiec yia emkupwpévee pebodou”

1. 0 éppeooc omioBio PuTIGNOC pmopei va evioyboel Ty mpwipn aviyvevon kitpwwv {wvav o&éog ata 3M Petrifilm Makidia RCC. Amoikieg kohoBaktnpidiwv pmopei va apyicouv va
epgaviCoval oTic 6 wpeC Emwaang w¢ Slakpttég kitpiveg {wveg, umodetkviovtag povadeg oxnuatiopol anotkiwv (CFU) (BAéme Ekova E). Zuvexiote v enwaon twv 3M Petrifilm
Maxidiwy RCCyia va aviyveboete mpooBeteg {wveg 0§¢og i/kat epuBpéc amotkieg mou oyetiCovtal pe 0€0. Mnv katapetpdre amotkieg mdvw o€ Ak agpou, kabwg autég éxouy
amopakpuvBei amd Ty EMAEKTIKA EMpPoN TOV UMOOTPAHATOC. M KaTapeTpdTe TEXVNTES PUAANISEC TIoU pmopei va eival mapoloeg.

Optopéva kohoPaxtnpidia mapdyouv peydheg moodtnTee 0&€oc. Ma Toug opyaviopols auTtoug, pmopei va cupBei ouyxwvevon Twv Kitpvwv {wvav o§éog oti¢ 20 amotkieg ava
mhakidto. H kukhikr emgdveia avammuéng eivau mepimou 20 cm? Ymohoytopoi ymopodv va yivouv oe 3M Petrifilm Mhakidia RCC mou meptéyouy mepioadtepec amé 50 {wveg 0€éog
KatapeTpwvtag Tov aptBpo Twv {uvwv oééog oe éva 1) eploaoTepa avTIMPoowEUTIKA TeTpaywvidia kat mpoadiopifovtag To péao aptbpo ava tetpaywvidio. MoMamhaoldote o
péao aptByo eni 20 yia va mpoadiopioete To 6uVONIKS apBpd avd 3M Petrifilm Miakidio RCC.

2. Omou €iva amapaitnTo, ol amolkie¢ Hmopolv va amopovwholv yia mepartépw Tautomoinon. Avaonkwote T endvw pepBpdvn kat emhéSte my anotkia amé ) yéAn (BAéme
Ewkova H). Atevepynote é\eyxo xpnotpomolwvtag Ti¢ Kabiepwpiéveg Sladikaoie.

3. Avta 3M Petrifilm Mhakidia RCC dev pmopotv va katapetpnBolv oe didotnpa 1 wpag amd v agaipeor Toug and o Bahagio eNMaong, umopoly va amobnkeutoly wote va
katapetpnBouv apydtepa agou katayuyxBolv o appayi(opevo doyeio ae Beppokpacia pkpdtepn amé 1 ion pe peiov 15 °C (5 °F) yia didotnpia ox1 peyaitepo TG piag eBoopadag.

Mo meploadtepeq minpogopieg, avatpéte atov katdMnlo “08nyo Eppnveiag” yia o 3M™ Petrifilm™ Miakidio Tayeiac Katapétpnong KohoBakmpidiwv. Edv éxete epwTrioeic oxeTIkA pe
OUYKEKPIEVEC epapployés 1y dladikaaiec, mapakahoUpe emoke@Beite ) SiebBuvon www.3M.com/foodsafety 1} emkowwvrote e Tov Tomké oag avtimpdowo f davopéa e 3M.
Eidikéc 0dnyiec yia emkvpwpéveg pedodoug

AOAC® Official Methods*" 2000.15: Méfodoc =npr¢ Mepppdvng mou Mmopei va Emavudatwbei yia Ty Tayeia Katapétpnon KohoBaknpiSinv o€ Tpogiua.

Enwdote ta 3M Petrifilm Makidia RCC éwg 24 tpeq +2 wpeg otoug 35 °C+1°C

NF Validation amé v AFNOR Certification:

NF Validation, motomoinpévn pé@odog o€ ouppdpewon pe to 150 161408 oc ciykpion pe 1o 1S0 4832 (3M-01/5-03/97 A).

Nedio eykupotntag: Oha ta mpoidvta avBpwmvng Slatpo@ic.

Xpnotporouiote Tig Aemtopépeleg mou akohouBouv dtav epappdlete Ti¢ mapamdvw 00nyie¢ Xprong:

Npostopacia deiyparog:

Xpnotpomoleite povo apawtikd Kataywpnpéva katd IS07.

Enwaon:

la emeSepyaopéva xoipwd mpoiovta kat Bahaootvd, enwdote Ta 3M Petrifilm Makidia RCC eni 14 cypeg £30 Aemtd otoug 30 °C+1°C.

M0 6ha ta dMa Tpo@ipa, enwaote ta 3M Petrifilm Makidia RCC eni 14 wpeg +30 Aemtd otoug 35 °C+1°C.

Eppunveia:

YnohoyioTe Tov apiBd TwV HIKPOOPYAVIGHWY TIOU EVal TAPOVTEC 6TO SOKIPAOTIKG Oeiypa aUp@wva pe T0 150 7218* yia éva makidlo ava apaiwon. Ot eKTIPATELS €ival eKTO¢ ToU TiEdiou
¢ motormoinong IS0 161408,

NF Validation, motomompévn pé@odog oe cuppopewon pe to IS0 161408 oe ciykpion pe 1o 1S0 4832 (3M-01/5-03/97 B).
Nedio eykupotnrac: O\a ta mpoidvta avBpwmvng dlatpoerc.

Xpnotpomouiote Tig Aemtopépeteg mou akohouBouv 6tav epappdlete Ti¢ mapandvw 00nyie¢ Xprong:

Npoetopacia deiyparog:

Xpnotpomoieite povo apalwTikd Kataywpnpéva katd IS0.!

Enwaon:

la eme€epyaopéva xoipwvd mpoiovta kat Bahaootvd, enwdote ta 3M Petrifilm Maidia RCC eni 24 ipeg +2 wpeg otoug 30 °C£1°C.

[0 6ha ta aMa tpo@ipa, enwaote ta 3M Petrifilm Mhakidia RCC eni 24 wpeg +2 wpeg otoug 35 °C+1°C.

Eppnveia:

YmooyioTe ToV aplBpo TWV LIKPOOPYAVIHWY TTOU Eival TApovTEC 0T0 SOKIAOTIKG Oeiypa o0p@wva pie IS0 72184 yia éva makidlo ava apaiwon.
O ektipnoeg eival ektdg Tou mediou Tng motomoinong 150 161408,

NF Validation, motomoinpévn pébodog o€ cuppop@won pe to IS0 161408 ae obykpion pe to 1SO 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Nedio eykupotntag: ‘OAa ta mpoidvta avBpwmvng Slatpo@rc, EKT¢ amd emegepyacpiéva yolpiva mpoiovta.



Xpnotpomouiote Ti¢ Aemtopépeleg mou akohouBouv tav epappdlete Ti¢ mapandvew 00nyie¢ Xprong:

Npostopacia deiyparog:

Xpnotporoleite povo apawTikd Kataywpnuéva kata 1S0.

Enwaon:

lta Bahaootvd mpoidvta, emwdote ta 3M Petrifilm Makidia RCC emi 24 wpeg +2 wpeg otoug 30 °C£1°C.
[ 6ha ta aMa Tpo@ipa, enwdote ta 3M Petrifilm Makidia RCC eni 24 wpeg +2 wpeg otoug 35 °C+1°C.

Eppnveia:

YmohoyioTe Tov aptBpd TwV HIKPOOPYAVIGHWY TTOU Eival TAPOVTEC 0TO SoKILOTIKG Oeiypa o0p@wva pe IS0 72184 yia éva makibio avd apainon. Ot extiproelg sivat ektdg Tou mediou g
motoroinang IS0 161408,

NF VALIDATION amé v AFNOR Certification

e““f\CATION
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS

www.afnor-validation.com
[0 mep1oa0Tepeq mMAnPoPopieg OXETIKG e T AN TG eykupdtnTag, mapakaholpe avatpéte oto motomointikd NF VALIDATION mou datifetat otov otéTomo mou avagépetat
apanav.
NAPANOMNNEL
1. 150 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.
150 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable number technique.
U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
150 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
1S0 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM mou Bpioketat oto: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

N o s N

150 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination, Part 1: General
rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. 150 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
To AOAC €ivar orjpa katateBév Tou AOAC INTERNATIONAL
To Official Methods €ivat orpa unnpeotwv tou AOAC INTERNATIONAL

EMEZHTHZIH TON LYMBOAQN
A Mpoooyn 1y mpoetdomoinon, oupPoulevbeite Tic mnpoopieg Tou MPOidVTOC.

I:E:I ZupBoulevbeite Tic Minpogopieg Tou mPoidvToc.

g Ta sVppoha maptidag o éva maioto Kat N kKAeYUdpa eivar oupBola mou avtimposwmedouv Tov apiBpo maptidag kat v nuepopunvia Ajéne. H khepudpa
akohouBeitat amd To £T0¢ Kal To Prva o avtimpoownevel Ty nuepopnvia Aéng (étog kat prvag: EEEE-MM). ONOkAnpn n o€lpd petd tv KAeYHIpa avTimpoowmnevel
Tov aptBud maptidag (EEEE-MM AZ).

/H[ AmoBnkelate o Beppokpacia xapnAdtepn amé my avapepopevn.
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Ewkova E.
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Petrifilm™ Informacje o produkcie

Plytka do szybkiego oznaczania liczby Coliform 6402/6412
OPIS | PRZEZNACZENIE PRODUKTU

3M™ Petrifilm™ ptytka do szybkiego oznaczania liczby bakterii z grupy Coli (RCC) jest gotowym do pobierania prébek systemem mediow hodowlanych zawierajacym pozywki

z czerwienig fioletowq i z6tcig (VRB), rozpuszczalny w zimnej wodzie Srodek Zelujacy oraz wskaznik tetrazolowy utatwiajacy zliczanie kolonii. 3M ptytki RCC Petrifilm s3 przydatne do
zliczania bakterii z grupy Coli w branzach spozywczej i mleczarskiej. Sktadniki 3M ptytki RCC Petrifilm s3 odkazone, lecz niewyjatowione. Firma 3M Food Safety zostata wyrézniona
certyfikatem 150 (ang. International Organization for Standardization — Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna) 9001 w zakresie projektowania i wytwarzania.

AOAC INTERNATIONAL oraz Podrecznik analiz bakteriologicznych (Bacteriological Analytical Manual, BAM) Amerykariskiej Agendji ds. Zywnosci i Lekéw definiuja bakterie z grupy Coli
jako pateczki gram-ujemne, wytwarzajace kwas i gaz podczas fermentacji laktozy. Kolonie bakterii z grupy Coli wzrastajace na 3M ptytce RCC Petrifilm wytwarzaja kwas, zmiana koloru
wskaznika pH na ptytce z czerwono-pomarariczowego na 26ty stanowi wskaznik przypuszczalnej obecnosci bakterii z grupy Coli. Gaz uwieziony wokét kolonii wskazuje na bakterie
zgrupy Coli.

Norma ISO definiuje bakterie z grupy Coli przez ich zdolno$¢ do wzrostu na swoistym dla metody, selektywnym podtozu. Metoda IS0 4832, technika zliczania bakterii z grupy Coli
wedtug liczby kolonii, definiuje bakterie z grupy Coli jako producentéw kwasy w agarze z VRB z laktoza (VRBL). Na 3M ptytkach RCC Petrifilm te wytwarzajace kwas bakterie z grupy
(oli s3 wskazywane przez z6tte strefy kwasowosci, z gazem lub bez niego. Metoda IS0 48312, metoda zliczania bakterii z grupy Coli wedtug najbardziej prawdopodobnej liczby (MPN),
definiuje bakterie z grupy Coli wedtug ich zdolnosci do wzrostu i wytwarzania gazu z laktozy w selektywnej pozywece bulionowej. Na 3M ptytkach RCC Petrifilm te bakterie z grupy
(oli s wskazywane przez czerwone kolonie powiazane z gazem. Instytut AFNOR Certification certyfikowat 3M ptytki RCC Petrifilm, dokonujac pordwnania do metod 150 48312 oraz
150 4832 w zakresie zliczania catkowitej populacji bakterii z grupy Coli.

BEZPIECZENSTWO
Uzytkownik powinien przeczytac, zrozumie¢ i przestrzega¢ wszystkich informadji dotyczacych bezpieczeristwa zawartych winstrukgji dotyczacej ptytki 3M plytki RCC Petrifilm. Nalezy
zachowac instrukcje bezpieczeristwa, aby mdc z niej skorzysta¢ w przysztosci.

A OSTRZEZENIE:  Oznacza niebezpieczng sytuadje, ktérej skutkiem, w razie braku podjecia srodkéw zapobiegawczych, moga byé powaine obrazenia ciafa lub $mier¢ i/lub
uszkodzenia mienia.

A\ OSTRZEZENIE

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z narazeniem na zagrozenia biologiczne oraz skazeniem srodowiska:
®  Przestrzegac aktualnych norm branzowych i requlacji miejscowych dotyczacych utylizacji odpadéw stanowiacych zagrozenie biologiczne.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z uwolnieniem do srodowiska skazonego produktu:

®  Przestrzegac wszystkich instrukgji dotyczacych przechowywania produktu zawartych w instrukgji stosowania.

o Nie uzywac po uptywie daty waznosci.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z infekja bakteryjna i skazeniem w miejscu pracy:

®  Przeprowadzic test 3M ptytki RCC Petrifilm w odpowiednio wyposazonym laboratorium i pod nadzorem wykwalifikowanego mikrobiologa.

e Obowiazkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie aktualnych, odpowiednich technik badari: na przyktad w zakresie dobrych praktyk laboratoryjnych?, 150 7218
lub 150 17025°.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z btedng interpretacja wynikéw:

©  Firma 3M nie zatwierdzita stosowania 3M ptytek RCC Petrifilm w przemystach innych niz spozywczy. Na przyktad, firma 3M nie zatwierdzita 3M ptytek RCC Petrifilm do testowania
wody, farmaceutykéw ani kosmetykéw. Dopuszczalnoé¢ stosowania metody 3M ptytek RCC Petrifilm przy testowaniu wody zgodnie z przyjeta lokalng regulacja rzadowa lezy
w wylacznej gestii oraz stanowi wytaczng odpowiedzialnos¢ uzytkownika koricowego.

©  3Mptytki RCC Petrifilm nie zostaty przetestowane ze wszystkimi mozliwymi produktami zywnoSciowymi, procesami dotyczacymi zywnosci, protokotami testow oraz wszystkimi
mozliwymi szczepami bakterii z grupy Coli lub innych mikroorganizméw.

®  3Mptytki RCC Petrifilm nie umozliwiaja rozréznienia szczepéw bakterii z grupy Coli od innych szczepéw.

® Nie nalezy uzywac 3M ptytek RCC Petrifilm do testéw diagnostycznych u ludzii zwierzat.

Dodatkowe informacje s zamieszczone w karcie charakterystyki substandji niebezpiecznej (MSDS).

W celu uzyskania informacji lub dokumentacji na temat charakterystyki produktu zapraszamy do odwiedzenia strony www.3M.com/foodsafety lub skontaktowania sie z lokalnym
przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

OBOWIAZKI UZYTKOWNIKA
Uzytkownicy s odpowiedzialni za zapoznanie si¢ z instrukcjami oraz informacjami dotyczacymi produktu. W celu uzyskania dodatkowych informacji zapraszamy do odwiedzenia
naszej strony internetowej pod adresem www.3M.com/foodsafety lub zachecamy do skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy mie¢ na uwadze, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie
i technika laboratoryjna moga wptywac na uzyskiwane wyniki. Wptyw na wyniki moze mie¢ sama probka zywnosci. Przykfadowo, zywno$¢ o wysokiej zawartosci cukru moze
zwiekszy¢ potencjalne wytwarzanie gazéw przez enterobakterie, nienalezace do grupy Coli.

Obowigzkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie dostateczne;j liczby probek z wtasciwymi matrycami i z uwzglednieniem
zagrozen powodowanych przez mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogfa spefnic oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.



(Polski) ﬁ H

Obowiazkiem uzytkownika jest rowniez dopilnowac, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty wymagania klienta i dostawcy.

Tak jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomoc produktu Bezpieczeristwa zywnosci 3M nie stanowia gwarangi jakosci testowanych matryc lub
procesow.

WYLACZENIA GWARANCJI/ OGRANICZONE SRODKI ZARADCZE

JESLINIE ZOSTAKO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW OGRANICZONE) GWARANCJI, 3M WYKACZA ODPOWIEDZIALNOSC
WSZYSTKICH GWARANCJI W SPOSOB JAWNY ORAZ DOROZUMIANY, W TYM MIEDZY INNYMI, DOWOLNYCH GWARANCJI ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO
OKRESLONEGO CELU. Jesli zostanie dowiedzione, Ze jakikolwiek produkt Bezpieczeristwa zywnosci 3M jest wadliwy, firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni lub,
wedtug uznania, zwrdci koszty zakupu tego produktu. S3 to jedyne przystugujace srodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy
niezwtocznie powiadomic firme 3M oraz zwrdci¢ produkt. W celu uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towarow (RGA) nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi klienta
(1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczeristwa zywnosci firmy 3M.

OGRANICZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI FIRMY 3M

3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE, POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA
UTRACONE ZYSKI. W zadnym wypadku odpowiedzialnos¢ firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu produktu, wobec ktdrego domniemywa sie, ze jest
wadliwy.

PRZECHOWYWANIE | UTYLIZACJA

Woreczki z 3M ptytkami RCC Petrifilm nalezy przechowywa¢ w nienaruszonym stanie, schtodzone lub zamrozone w temperaturze nizszej lub réwnej 8°C (46°F). Bezposrednio
przed uzyciem doprowadzi¢ nienaruszone woreczki z 3M ptytkami RCC Petrifilm do temperatury pokojowej (20—25°C/wilgotnos¢ wzgledna 60%). Niewykorzystane 3M ptytki RCC
Petrifilm wtozy¢ z powrotem do woreczka. Zamknac szczelnie, zaginajac brzeg woreczka i zaklejajac tasma klejaca. Aby zapobiec narazeniu na dziatanie wilgoci, nie zamraza¢
otwartych woreczkow. Ponownie uszczelnione woreczki przechowywac w chtodnym, suchym miejscu przez okres maksymalnie jednego miesiaca.

Zaleca sig, aby ponownie uszczelnione woreczki z 3M ptytkami RCC Petrifilm byty przechowywane w zamrazarce (patrz ponizej), jesli temperatura w laboratorium przekracza 25°C
(77°F) i/lub jesli laboratorium jest potozone w regionie, w ktdrym wilgotnos¢ wzgledna przekracza 50% (z wyjatkiem pomieszczeri klimatyzowanych).

W celu przechowywania otwartych woreczkéw w zamrazarce umiesci¢ 3M ptytki RCC Petrifilm w pojemnikach, ktore mozna hermetycznie zamknac. Aby wyjac zamrozone 3M ptytki
RCC Petrifilm w celu ich uzycia, otworzy¢ pojemnik, wyjac potrzebne plytki i niezwhocznie whozy¢ pozostate ptytki do zamrazarki w szczelnie zamknietym pojemniku. 3M ptytek RCC
Petrifilm nie nalezy stosowac po uptynieciu daty waznosci. Zamrazarka uzywana do przechowywania otwartych woreczkow nie moze by¢ wyposazona w funkcje automatycznego
odszraniania, poniewaz wielokrotne narazenie 3M ptytek RCC Petrifilm na wilgo¢ moze spowodowac ich uszkodzenie.

Nie wolno uzywac 3M ptytek RCC Petrifilm z pomarariczowymi lub brazowymi przebarwieniami. Data waznosci oraz numer serii znajduja sie na kazdym opakowaniu 3M ptytek RCC
Petrifilm. Numer partii jest réwniez podany na poszczegdlnych 3M ptytkach RCC Petrifilm.

A UTYLIZACJA

Wykorzystane 3M ptytki RCC Petrifilm moga zawierac drobnoustroje, ktdre potencjalnie moga stanowic zagrozenie biologiczne. Postepowac zgodnie z biezacymi normami
branzowymi dotyczacymi utylizadji.

INSTRUKCJE STOSOWANIA

Nalezy doktadnie przestrzegac wszystkich instrukgji. W przeciwnym razie wyniki moga by¢ niedokfadne.

Przygotowanie prébek
1. Stosowac odpowiednie jatowe rozcienczalniki:

Bufor fosforanowy Butterfielda®, woda peptonowa 0,1%, solny rozciericzalnik peptonowy®’, roztwor soli fizjologicznej (0,85-0,90%), wolny od wodorosiarczyndw bulion
Letheen lub woda destylowana. Szczegdtowe wymagania opisano w czesci, Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod”

Nie stosowac rozcienczalnikow zawierajacych cytrynian, disiarczyn lub tiosiarczan z 3M ptytkami RCC Petrifilm, poniewaz moga one hamowac wzrost. Jesli
w standardowej procedurze wskazane jest zastosowanie buforu na bazie cytrynianu, nalezy zastapic go jednym z buforéw wymienionych powyzej, podgrzanym do temperatury
40-45°C(104-113°F).

2. Wymieszaclub zhomogenizowac probke.
3. W celu uzyskania maksymalnego wzrostu i odzyskiwania mikroorganizméw nalezy dostosowac pH zawiesiny prébki do 6,5-7,5. W przypadku produktéw kwasowych nalezy
dostosowac pH do TV NaOH. W przypadku produktéw zasadowych dostosowac pH do TV HCI.

Stosowanie ptytek
1. Umiesci¢ 3M ptytke RCC Petrifilm na ptaskiej, poziomej powierzchni (Rysunek A).

2. Podnies¢ wierzchnig folie i za pomoca pipety prostopadle dozowac po 1 ml zawiesiny prébki na srodek dolnej warstwy folii (Rysunek B).
3. Rozwina¢ gorng folie w dét probki, aby zapobiec uwigzieniu pecherzykéw powietrza (Rysunek C).
4

. Umiesci¢ 3M™ Petrifilm™ gtaszczke ptaska strong do dotu na $rodku ptytki (Rysunek D). Delikatnie nacisna¢ srodek 3M Petrifilm gtaszczki, aby réwno rozprowadzi¢ prébke.
Przed zelowaniem rozprowadzi¢ materiat posiewowy po catej powierzchni wzrostu 3M ptytki RCC Petrifilm. Nie przesuwac gtaszczki po folii.

5. Usunac gtaszczke i pozostawi ptytki nienaruszone przez minimum jedng minute, aby umozliwi¢ zelowanie.
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Inkubacja

1. Inkubowac 3M plytki RCC Petrifilm w pozycji poziomej, przezroczysta strong skierowang do géry, w stosach po maksymalnie 20 ptytek. W zaleznosci od biezacych
metod przyjetych lokalnie mozna stosowac rézne czasy oraz temperatury inkubacji. Niektdre z nich wymieniono w ponizszej czesci Specjalne instrukcje dotyczace
zatwierdzonych metod.

2. Zbadac3M plytki RCC Petrifilm pod katem wzrostu bakterii z grupy Coli w dowolnej chwili w czasie inkubacji trwajacym 24 + 2 godziny, w zaleznosci od pozadanych informagji
i stosowanej metody (opis zamieszczono ponizej*). Szczegétowe wymagania opisano w czesci,, Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod”. Poniewaz na wzrost
bakterii z grupy Coli wptyw ma temperatura, czas przebywania poza inkubatorem nalezy zminimalizowac, aby unikna¢ wydfuzenia czasu wykrywania.

Interpretacjai zliczanie
Informacje dotyczace interpretacji wymieniono w czesci, Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod”.

1. Posrednie podswietlenie moze utatwic wezesne wykrycie zttych stref kwasowosci na 3M ptytkach RCC Petrifilm. Kolonie bakterii z grupy Coli moga pojawic sie po 6 godzinach
inkubadji jako stabo widoczne Zétte strefy wskazujace na jednostki formacyjne kolonii (CFU) (Rysunek E). W celu wykrycia dodatkowych stref kwasowosci i/lub czerwonych
kolonii zwiazanych z kwasem nalezy kontynuowac inkubacje 3M ptytek RCC Petrifilm. Nie liczy¢ kolonii na blokadzie z piany, poniewaz zostaty one oddzielone od wybiérczego
oddziatywania medium. Nie liczy¢ pecherzykéw-artefaktow, ktére moga by¢ obecne.

Niektdre bakterie z grupy Coli wytwarzaja duze ilosci kwasu. W przypadku tych organizméw stopienie sie z6ttych stref kwasowosci moze nastapic przy okoto 20 koloniach na
plytce. Okragty obszar wzrostu to okoto 20 cm” Oszacowar mozna dokonywac w oparciu 0 3M ptytki RCC Petrifilm zawierajace wiecej niz 50 stref kwasowosdi, zliczajac liczbe stref
kwasowosci z dwdch lub wiekszej liczby reprezentatywnych kwadratow i okreslajac srednia liczbe na kwadrat. W celu otrzymania szacowanej liczby na 3M ptytce RCC Petrifilm
nalezy pomnozy¢ $rednig liczbe przez 20.

2. Jedlito konieczne, mozna odizolowac kolonie w celu dalszej identyfikagji. Podnies¢ wierzchnia folig i wybrac kolonie z zelu (Rysunek H). Test wykorzystujacy procedury
standardowe.

3. Jeslinie mozna zliczy¢ 3M ptytek RCC Petrifilm w ciagu 1 godziny od wyjecia z inkubatora, mozna odfozy je do przechowywania w celu zliczenia ich w péZniejszym czasie. W tym
celu nalezy zamrozi¢ je w szczelnym pojemniku w temperaturze nizszej badz rownej minus 15°C (5°F) przez maksymalnie jeden tydzien.

Aby uzyskac dodatkowe informacje, nalezy zapoznac sie z, Przewodnikiem interpretacji” ptytek 3M™ Petrifilm™ do szybkiego oznaczania liczby Coliform W przypadku pytar na temat
konkretnych zastosowan lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Specjalne instrukgje dotyczace zatwierdzonych metod
AOAC® Official Methods®™ 2000.15: Metody zliczania bakterii z grupy Coli w zywnosci z wykorzystaniem suchego filmu z mozliwoscia ponownego nawodnienia.

Inkubowac¢ 3M ptytki RCC Petrifilm przez 24 + 2 godziny przy 35°C £ 1°C.

Certyfikacja NF Validation instytutu AFNOR Certification:
Metoda certyfikowana wedtug NF Validation i zgodnie z norma 161408 w poréwnaniu do normy S0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Zakres zatwierdzania: Wszystkie produkty spozywcze przeznaczone dla ludzi.
Podczas wdrazania powyzszych instrukgji stosowania nalezy skorzystac z ponizszych informadji szczegdtowych:

Przygotowanie probki:
Stosowac wylacznie rozcieniczalniki z listy 1S07.

Inkubagja:
W przypadku produktéw z przetworzonego miesa wieprzowego i owocéw morza inkubowac 3M plytki RCC Petrifilm przez 14 godzin + 30 minut przy 30°C £ 1°C.

W przypadku innych produktéw zywnosciowych inkubowac 3M ptytki RCC Petrifilm przez 14 godzin =+ 30 minut przy 35°C+ 1°C.
Interpretacja wynikow:

Zliczy¢ liczbe mikroorganizméw znajdujacych sie w testowanej probce na jednej ptytce na rozciericzenie, zgodnie z norma 150 7218, Oszacowania znajduja sie poza zakresem
zatwierdzenia metody 150 16140,

Metoda certyfikowana wedtug NF Validation i zgodnie z norma 16140° w poréwnaniu do normy 1S0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Zakres zatwierdzania: Wszystkie produkty spozywcze przeznaczone dla ludzi.

Podczas wdrazania powyzszych instrukgji stosowania nalezy skorzystac z ponizszych informadji szczegotowych:

Przygotowanie prébki:
Stosowac wytacznie rozciericzalniki z listy IS0."

Inkubagja:

W przypadku produktéw z przetworzonego miesa wieprzowego i owocéw morza inkubowad 3M ptytki RCC Petrifilm przez 24 + 2 godziny przy 30°C+ 1°C.
W przypadku innych produktéw zywnosciowych inkubowac 3M ptytki RCC Petrifilm przez 24 + 2 godziny przy 35°C £+ 1°C.

Interpretacja wynikow:

Zliczy¢ liczbe mikroorganizméw znajdujacych sie w testowanej probce na jednej ptytce na rozciericzenie, zgodnie z norma 150 7218,

(Oszacowania znajdujg sie poza zakresem zatwierdzenia metody IS0 161405,
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Metoda certyfikowana wedtug NF Validation i zgodnie z norma IS0 161408 w poréwnaniu do normy 150 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Zakres zatwierdzania: Wszystkie produkty spozywcze przeznaczone dla ludzi, oprécz produktow z przetworzonego migsa wieprzowego.

Podczas wdrazania powyzszych instrukgji stosowania nalezy skorzystac z ponizszych informadji szczegétowych:

Przygotowanie probki:
Stosowac wytacznie rozciericzalniki z listy 1S0.”

Inkubagja:
W przypadku produktéw z owocéw morza inkubowac 3M ptytki RCC Petrifilm przez 24 + 2 godziny przy 30°C £ 1°C.

W przypadku innych produktéw zywno$ciowych inkubowac 3M ptytki RCC Petrifilm przez 24 + 2 godziny przy 35°C+ 1°C.

Interpretacja wynikow:
Zliczyc liczbe mikroorganizmdw znajdujacych sie w testowanej prébce na jednej ptytce na rozciericzenie, zgodnie z normg IS0 7218*. Oszacowania znajduja sie poza zakresem
zatwierdzenia metody IS0 161408,

Certyfikacja NF VALIDATION instytutu AFNOR Certification

€““ﬂc;mom
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M01/05-03/97 A, Band C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com

Dodatkowe informacje na temat korica waznosci mozna znalez¢ w certyfikacie NF VALIDATION dostepnym na wskazanej powyzej stronie internetowej

. 1504832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.
. 150 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable number technique.
. US. Food and Drug Administration. Code of Federal Requlations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

. 1S0 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

. 150 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination, Part 1: General
rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

1
1
2
3
4. 1507218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
5
6
7

8. 150 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy AOAC INTERNATIONAL
Official Methods jest znakiem ustugowym firmy AOAC INTERNATIONAL

OBJASNIENIE SYMBOLI
A Przestroga lub ostrzezenie, odniesc sie do informacji dotyczacych produktu.
Dﬂ Nalezy odniesc sie do instrukgji dotaczonej do produktu.

g Napis LOT w ramce oraz symbol klepsydry sa symbolami oznaczajacymi numer serii i date waznosci. Za symbolem klepsydry podany jest rok i miesigc daty waznosci
(rok i miesigc: RRRR—MM). Caty zapis za symbolem klepsydry oznacza numer partii produktu (RRRR-MM AZ).

/H[ Przechowywac w temperaturze nizszej niz podana.
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Petrifilm™ Termékhasznalati utmutato

Gyors Coliform taptalaj 6402/6412
TERMEKLEIRAS ES AZ ESZKOZ RENDELTETESE

A 3M™ Petrifilm™ coliform baktériumok szdmédnak gyors meghatdrozasdra szolgald (RCC) lemez a minta hozzdadéséra kész tenyésztési tapkozegrendszer, amely kristalyibolya-

epe (Violet Red Bile, VRB) tapanyagokat, hideg vizben old6dd gélképzd anyagot és a telepek szamldlasat eldsegitd tetrazoliumindikatort tartalmaz. A 3M Petrifilm RCClemezek a
coliform baktériumok szamanak meghatérozasara szolgalnak az élelmiszeriparban és a tejiparban. A 3M Petrifilm RCC lemez 6sszetevdi dekontamindlva vannak, azonban nincsenek
sterilizélva. A 3M élelmiszer-biztonsdg tervezési és gyartasi eljarasai IO (International Organization for Standardization) 9001 tandsitvannyal rendelkeznek.

Az AOACINTERNATIONAL és az Amerikai Eqyesiilt Allamok Elelmiszer- és Gydgyszeriigyi Hatdsagénak (Food and Drug Administration, FDA) Bakterioldgiai analitikai kézikinyvének
(Bacteriological Analytical Manual, BAM) definiciéja szerint a coliform baktériumok olyan Gram-negativ pélcék, amelyek savat és gazt termelnek laktéz fermentdcidja soran. A 3M
Petrifilm RCC lemezen a koldnidk novekedés kbzben savat termelnek. Ekkor a lemezben |évd pH-indikétor szine pirosas-narancssargarél sargéra valt, igy jelzi a coliform baktériumok
vélhetd jelenlétét. A coliform koldnidk koriil felgyiilemlett gaz a biztosan jelenlévd coliform baktériumokat jelzi.

Az 150 meghatdrozésa szerint a coliform baktériumokat a modszerspecifikus, szelektiv kozegen valé novekedési képesség jellemzi. A coliform baktériumokat telepszam technikaval
szamldl6 IS0 4832 madszer meghatdrozasa szerint a coliformok laktézos kristalyibolya-neutralvords-epe (Violet Red Bile, VRB) -agar taptalajon (VRBL) savat termelnek. A 3M
Petrifilm RCC lemezeken ezeket a savtermeld coliform baktériumokat sérga, savas z6nak, vagy gazbuborékokat tartalmazé vagy azokat nem tartalmazo piros telepek jelzik. A coliform
baktériumokat a legvaldszindbb szdm (most probable number, MPN) mddszerrel szamlald IS0 48312 mddszer meghatarozasa szerint a coliformok képesek szelektiv taplevesen
novekedni és laktézbol gazt termelni. A 3M Petrifilm RCC lemezeken a coliform baktériumokat gazbuborékokat tartalmazd piros telepek jelzik. Az AFNOR Certification hitelesitette a
3M Petrifilm RCC lemezeket az 150 4831%-es és az 150 4832'-es szabvany mddszereivel Gsszehasonlitva.

BIZTONSAG
Afelhasznalonak el kell olvasnia, meg kell értenie és be kell tartania a 3M Petrifilm RCC lemez hasznélati utasitésaban talalhat6 biztonsagi informécidkat. Orizze meg a biztonsagi
utasitasokat jovébeli referencia céljdbol.

A VIGYAZAT! Olyan veszélyes helyzetet jelez, amely hallt vagy stlyos sériilést és/vagy vagyoni kart okozhat, ha nem el6zik meg.

AVIGYAZAT!

A karos kornyezeti hatasok, illetve a bioldgiai veszélyt jelenté anyagokkal torténd érintkezés kockazatanak csokkentése érdekében:
® Tartsa be a veszélyes bioldgiai hulladék drtalmatlanitasara vonatkoz6, érvényben Iévd ipari szabvanyokat és helyi elgirasokat.

A kontaminalt termékek kibocsatasaval jaré kockazatok csokkentése érdekében:

® Tartsa be a haszndlati utasitdsban leirt, a termék taroldsaval kapcsolatos dsszes utasitast.
® Nehaszndlja a lejérati iddn tdl.

A bakterialis fertozéssel és a munkahelyi kontaminaciéval jaro kockazatok csokkentése érdekében:

®  A3MPetrifilm RCC lemez vizsgalatét kizarélag megfelelGen felszerelt laboratériumban, tapasztalattal rendelkezé mikrobioldgus feliigyelete alatt szabad végezni.
o Afelhasznlonak ki kell képeznie munkatrsait a megfeleld, korszer( vizsgalati médszerek, példaul a helyes laboratriumi gyakorlatok’, 1S0 7218 vagy 150 17025° alkalmazésara.

Az eredmények téves értelmezésével kapcsolatos kockazatok csokkentése érdekében:

®  A3Mnem értékelte a 3M Petrifilm RCC lemezek alkalmazasét az élelmiszeriparon és italgyartson kiviili eqyéb teriileteken. A 3M nem vizsgdlta a 3M Petrifilm RCC lemezek
alkalmazhatésagat a viz, gydgyszerek és kozmetikumok tesztelésére vonatkozoan. A 3M Petrifilm RCC lemezeknek a jovéhagyott helyi kormdnyrendeletek keretében a viz
vizsgalatdra vald hasznélata kizdrdlag a végfelhaszndlé megitélése szerint és sajat feleldsségére torténhet.

®  A3MPetrifilm RCClemezeket nem értékelték sem az dsszes lehetséges élelmiszer-ipari termék, élelmiszer-gyértasi eljards, sem az dsszes tesztelési protokoll, vagy az dsszes
lehetséges coliform- és mds baktériumtorzs esetében.

®  A3MPetrifilm RCClemezek nem alkalmasak a coliform torzsek egymastol valo megkiilonboztetésére.

®  Nehasznélja a 3M Petrifilm RCC lemezeket emberi és dllati betegségek diagnosztizaldsara.

Tovébbi informdcidkért ldsd az anyagbiztonsagi adatlapot.

A termék hatékonysagaval kapcsolatos dokumentdcidért keresse fel honlapunkat: www.3M.com/foodsafety, vagy Iépjen kapcsolatba a 3M helyi képviseljével vagy forgalmazéjdval.
A FELHASZNALO FELELOSSEGE

A felhasznalok kotelesek megismerkedni a termék hasznalati itmutatdjaval és tajékoztatdjéval. Tovabbi tajékoztatasért latogassa meg a www.3M.com/foodsafety honlapot,
vagy vegye fel a kapcsolatot a helyi 3M képviseldvel vagy forgalmazéval.

Atesztelési eljaras kivalasztasakor tudataban kell legyiink, hogy egyes kiilsg tényez6k, mint pl. a mintavételi modszerek, tesztelési protokollok, minta-el6készités, kezelés, és
laboratériumi technikak befolyasolhatjak az eredményt. Maga az élelmiszerminta is befolyasolhatja az eredményeket. Példaul magas cukortartalmu élelmiszerek esetében néhet a
nemcoliform enterobaktériumok dltali gazképz6dés esélye.

A felhasznald feleldssége, hogy a kivalasztott metddusnél elégséges mintaszam, megfeleld matrixok és mikrobidlis vizsgélatok megvalasztasa dltal a vlasztott tesztelési mddszer
eleget tegyen a felhasznald elvardsainak.

Afelhasznald felel6ssége tovabba annak meghatarozasa, hogy a tesztelési modszerek és eredmények megfelelnek-e az ligyfél és a szallito elvdrasainak.

Mas tesztelési modszerekhez hasonléan, a 3M Elelmiszer-biztonsagi termékeknek hasznalata sorén nyert eredmények sem ny(jtanak garancidt a tesztelt métrixok vagy eljarasok
mindségére vonatkozoan.
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A SZAVATOSSAG KORLATOZASA / KORLATOZOTT JOGORVOSLAT

AZ ADOTT TERMEKCSOMAGOLAS KORLATOZOTT SZAVATOSSAGRA VONATKOZO RENDELKEZESEIBEN KIFEJEZETTEN ELOIRTAK KIVETELEVEL, A 3M CEG KIZAR MINDEN KIFEJEZETT ES
HALLGATOLAGOS SZAVATOSSAGOT, IDEERTVE TOBBEK KOZOTT A FORGALMAZHATOSAGRA, VAGY EGY ADOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA VONATKOZO SZAVATOSSAGOT. Amennyiben
barmely 3M Elelmiszer-biztonsagi termék hibasnak bizonyulna, a 3M cég vagy annak meghatalmazott forgalmazéja — sajat dontése szerint — az adott terméket kicseréli vagy

a vételdrat visszatériti az igyfélnek. Egyéb jogorvoslatnak nincs helye. Ha barmely terméknél felmeriil a hiba gyandja, lehetdleg azonnal, de legfeljebb hatvan napon beliil

értesitenie kell a 3M-et, és vissza kell juttatnia a terméket a 3M-nek. A cserejog érvényesitéséhez hivja fel az ligyfélszolgélatot (az Amerikai Egyesiilt Allamokban az 1-800-328-1671
telefonszamon) vagy a 3M Food Safety divizid hivatalos helyi képvisel6jét.

A 3M FELELOSSEGENEK KORLATOZASA
A 3M NEM TARTOZIK FELELOSSEGGEL SEMMILYEN KOZVETLEN, KOZVETETT, SPECIALIS, KOVETKEZMENYES VAGY VELETLENSZER( VESZTESEGERT VAGY KARERT, BELEERTVE TOBBEK
KOZOTT AZ ELMARADT HASZNOT IS. A 3M cég feleldsségének mértéke semmilyen jogelv szerint nem haladhatja meg a hibasnak mondott termék vételarat.

TAROLAS ES ARTALMATLANITAS

Afelbontatlan 3M Petrifilm RCC lemezeket tartalmazd tasakokat tarolja hiitve vagy fagyasztva, legfeljebb 8 °C (46 °F) hémérsékleten. Kozvetleniil a felhasznélds el6tt hagyja a 3M
Petrifilm RCC lemezek felbontatlan tasakjait szoba-hémérsékletdre (20—25 °C/< 60% relativ paratartalom) felengedni. A fel nem hasznalt 3M Petrifilm RCC lemezeket tegye vissza a
tasakba. Zarja le a tasakot gy, hogy behajtja a végét, és ragasztdszalaggal leragasztja. A nedvesség bejutasanak elkeriilése érdekében a felbontott tasakokat ne tarolja
hiitve. A felbontott, majd tjra leragasztott tasakokat hlivds, széraz helyen térolja, legfeljebb egy hénapig.

A 3M Petrifilm RCC lemezeket tartalmaz6, felbontott, majd Ujra lezért tasakokat javasolt fagyasztéban tarolni (Idsd alabb), ha a laboratdrium hémérséklete magasabhb mint 25 °C
(77 °F), és/vagy a relativ paratartalom magasabb mint 50%, kivéve, ha a helyiség Iégkondiciondlt.

A megbontott tasakok fagyasztoban valé térolasahoz helyezze a 3M Petrifilm RCC lemezeket zarhatd edénybe. Ha fagyasztott 3M Petrifilm RCC lemezeket szeretne haszndlat céljéhél
kivenni, nyissa ki az edényt, vegye ki a sziikséges lemezeket, majd azonnal helyezze vissza a fagyasztdba a lezart edényben maradt tobbi lemezt. A 3M Petrifilm RCC lemezeket a
szavatossagi idd lejarta utdn nem szabad felhaszndlni. A felbontott tasakok téroldsara szolgald fagyaszté nem lehet automatikus leolvasztd funkcioval elldtott berendezés, mivel ez
ismételten nedvességnek tenné ki a 3M Petrifilm RCC lemezeket, igy azok kérosodhatnak.

Ne hasznéljon olyan 3M Petrifilm RCC lemezeket, amelyeken narancssérga vagy barna elszinez6dés latszik. A 3M Petrifilm RCC lemezek minden egyes csomagjén fel van tiintetve a
szavatossagi idd és a tételszam. A tételszdm fel van tiintetve az egyes 3M Petrifilm RCClemezeken is.

A ARTALMATLANITAS

Haszndlat utdn a 3M Petrifilm RCC lemezek bioldgiai veszélyt jelentd mikroorganizmusokat tartalmazhatnak. Az drtalmatlanitaskor kvesse a vonatkozd ipari szabvényokat.

HASZNALATI UTASITAS

Minden utasitést szigordan be kel tartani. Ennek elmulasztdsa pontatlan eredményekhez vezethet.

A minta eldkészitése
1. Haszndljon megfelel steril olddszereket:

Butterfield-féle foszfatpufferé, 0,1%-o0s peptonviz’, peptonséoldat®”’, sdoldat (0,85—0,90%-os), biszulfitmentes Letheen-tapleves vagy desztillalt viz. A specifikus
kovetelményeket ldsd a, Specifikus protokoll validalt médszerhez” c. részben.

Ne hasznaljon citratot, biszulfitot vagy tioszulfatot tartalmazo higitészereket a 3M Petrifilm RCC lemezekkel; ezek gatolhatjak a
novekedést. Amennyiben citratpuffer alkalmazésa sziikséges a standard eljérds soran, helyettesitse azt a fent felsorolt pufferek valamelyikével, 4045 °C-ra (104—113 °F)
melegitve.

2. Keverje dssze vagy homogenizdlja a mintat.
3. Amikroorganizmusok optimalis novekedése és visszanyerése érdekében a mintaszuszpenzié pH-értékét 6,5—7,5 kozé dllitsa be. Savas termékek esetében 1 N NaOH oldattal llitsa
be a pH-t. Lugos termékek esetében 1 N HCl oldattal allitsa be a pH-t.

Szélesztés
1. Helyezze a 3M Petrifilm RCC lemezt sik, vizszintes feliiletre (A. dbra).

2. Emeljele afelsd réteget, és a pipettat merdlegesen tartva oszlasson el 1 ml-t a mintahdl az also réteg kdzepére (B. dbra).
3. Gorditve helyezze vissza a fels6 réteget a mintéra Ugy, hogy ne szoruljanak levegbuborékok a rétegek kozé (C. dbra).
4

Tegye a 3M™ Petrifilm™ kenetelterit6t lapos felével lefelé a lemez kzéppontjéra (D. dbra). Finoman nyomja meg a 3M Petrifilm kenetelteritd kozepét, hogy a minta egyenletesen
oszoljon el. Oszlassa szét a folyadékeseppet a 3M Petrifilm RCC lemez teljes novekedési teriiletén, mieldtt kialakulna a gél. Ne cstisztassa a kenetelterit6t a felsd rétegen.

5. Tavolitsa el a kenetelterit6t, és hagyja megkdtni a gélt a lemezen legaldbb egy percen keresztiil.

Inkubacié

1. Inkubélja a 3M Petrifilm RCClemezeket vizszintesen, az atldtszd oldalukkal felfelé fektetve, legfeljebb 20 darab lemezt egymédsra helyezve. Az aktudlisan alkalmazott helyi
referencia-madszerek fliggvényében tobb inkubalasi id6 és hémérséklet lehetséges, amelyek kziil néhanyat felsorolunk alabb, a Specifikus protokoll validalt
modszerhez c. részben.
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2. A 24 6rés + 2 6rds inkubdcids iddszak alatt barmikor megvizsgélhatja a 3M Petrifilm RCClemezeken a coliform baktériumok ndvekedését a kivant informdciotol és a kovetett
modszertdl fiiggden (Iasd aldbb*). A specifikus kivetelményeket ldsd a, Specifikus protokoll validalt médszerhez” ¢. részben. A coliform baktériumok novekedésére hatdssal van a
homérséklet, ezért az érzékelési idd kitoldddsanak elkeriilése érdekében a baktériumok inkubatoron kiviil eltltott idejét csokkentse a minimumra.

Ertelmezés és Szamlalas
Az értelmezést lasd a,, Specifikus protokoll validalt modszerekhez” c. részben.

1. Akdzvetett hatsé megvildgitds ndvelheti a sarga, savas zondk korai detektaldsanak esélyét a 3M Petrifilm RCClemezeken. A colifom telepek 6 6ra inkubdci6 utén sarga, kiilonallo
z0ndkként kezdhetnek megjelenni, ezek a zondk telepképzd egységeket (CFU-k) jelzik (E. dbra). Folytassa a 3M Petrifilm RCC lemezek inkubacidjat a tovabbi savas zonék és/
vagy a savas piros telepek detektalasaért. Ne szamolja a habbdl késziilt hatéroloperemen taldlhatd telepeket, mert ezek esetében nem érvényesiil a tapkozeg szelektiv hatdsa.
Ne szdmolja az esetlegesen jelen levd, miterméket jelentd buborékokat.

Néhany coliform baktérium nagy mennyiség( savat termel. Az ilyen szervezetek esetén a sérga, savas z6nak egybeolvadhatnak, amikor kdriilbeliil 20 telep van jelen az egyes
lemezeken. A koncentrikus ndvekedési terilet kériilbeliil 20 cm? nagységu. Az 50 savas zonénal tobbet tartalmazd 3M Petrifilm RCC lemezek esetén a savas zonak széma két vagy
tobb reprezentativ négyzetben talalhatd savas zona megszamlélasaval, majd a négyzetenként el6forduld atlag savas zona megadésaval becsiilhetd. Az atlag telepszamot 20-szal
megszorozva kapjuk meg a 3M Petrifilm RCC lemezenként el6forduld teljes telepszamot.

2. Sziikség esetén a telepek izoldlhatok tovébbi azonosités céljahdl. Emelje le a felsd réteget, és vegye le a telepet a gélrdl (H. abra). Végezze el a telep vizsgélatat a hagyomanyos
eljérasokkal.

3. Haa 3M Petrifilm RCC lemezek nem vizsgalhatok meg az inkubatorbél vald kivételtdl szamitott 1 6ran beliil, akkor késébbi szdmléléshoz egy lezarhatd tartalyban fagyasztéban
maximum egy hétig tarolhatok —15 °C-on (5 °F) vagy alacsonyabb hémérsékleten.

A tovabbi tdjékoztatast Idsd a,3M™ Petrifilm™ coliform baktériumok szimanak gyors meghatérozaséra szolgald (RCC) lemez értelmezési Gtmutatéja” cimd dokumentumban.
Az egyes alkalmazasokkal és eljarasokkal kapcsolatos kérdéseivel keresse fel a honlapunkat a www.3M.com/foodsafety cimen vagy Iépjen kapcsolatba a 3M helyi képviselgjével
vagy forgalmazéjaval.

Specifikus protokoll validalt médszerekhez
AOAC® Official Methods*" 2000.15: Szdraz (jrahidratalhatd film madszer a coliform baktériumok szaménak gyors meghatarozasahoz az élelmiszerekben.

A 3M Petrifilm RCC lemezeket 24 + 2 6rdn dt 35 °C + 1 °Chémérsékleten inkubalja.

NF Validation az AFNOR Certification segitségével:
NF Validation tanisitvannyal rendelkezd médszer az 1S0 161408 szerint, az 1S0 4832" (3M-01/5-03/97 A) szabvannyal dsszehasonlitva.

A validalas hatdkare: valamennyi emberi fogyasztasra szant élelmiszer.

A fenti Haszndlati utasitds végrehajtasakor alkalmazza az alabbiakat:

A minta eldkészitése:
(Csak az IS0 listdjan szerepld oldészereket haszndlja’.

Inkubacio:
Afeldolgozott sertéshishol késziilt termékek és a tengeri termékek esetében a 3M Petrifilm RCC lemezeket 14 6rédn = 30 percen &t 30 °C + 1°C hémérsékleten inkubalja.

Az bsszes tobbi élelmiszer esetében a 3M Petrifilm RCC lemezeket 14 6ran + 30 percen dt 35 °C £ 1 °Chémérsékleten inkubalja.

Ertelmezés:
Avizsgdlt mintdban jelen lévé mikroorganizmusok szamat eqy lemezre és higitdsonként, az 150 7218* szerint hatdrozza meg. A becslések az IS0 16140° validalas hatokorén kiviil esnek.

NF Validation tanusitvannyal rendelkezé modszer az IS0 16140° szerint, az 150 4832' (3M-01/5-03/97 B) szabvannyal 6sszehasonlitva.
A validalas hatdkare: valamennyi emberi fogyasztasra szant élelmiszer.

Afenti Haszndlati utasitds végrehajtasakor alkalmazza az alébbiakat:

A minta el6készitése:

(Csak az IS0 listajan szerepld oldészereket haszndlja.!

Inkubacio:

A feldolgozott sertéshishdl késziilt termékek és a tengeri termékek esetében a 3M Petrifilm RCC lemezeket 24 6ran + 2 6rén &t 30 °C + 1 °Chémérsékleten inkubalja.
Az bsszes tobbi élelmiszer esetében a 3M Petrifilm RCC lemezeket 24 ran = 2 6ran at 35 °C + 1 °Chdmérsékleten inkubalja.

Ertelmezés:
Avizsgdlt mintdban jelen Iévé mikroorganizmusok szamdt egy lemezre és higitdsonként, az 150 7218 szerint hatdrozza meg.

Abecslések az 1S0 161408 validalas hatokorén kiviil esnek.
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NF Validation tanisitvannyal rendelkez6 médszer az IS0 16140 szerint, az 1S0 48312 (3M-01/5-03/97 C) szabvannyal dsszehasonlitva.
A validalas hatokare: Az dsszes emberi fogyasztasra alkalmas élelmiszer-ipari termék, kivéve a feldolgozott sertéshisbol késziilt termékek.

A fenti Haszndlati utasitds végrehajtasakor alkalmazza az aldbbiakat:

A minta el6készitése:
(Csak az IS0 listajan szerepld olddszereket haszndlja.”

Inkubacio:
Atengeri termékek esetében a 3M Petrifilm RCC lemezeket 24 6ran + 2 6rn &t 30 °C = 1 °Chémérsékleten inkubdlja.
Az 6sszes tobbi élelmiszer esetében a 3M Petrifilm RCC lemezeket 24 6ran =+ 2 6ran at 35 °C + 1 °Chdmérsékleten inkubalja.

Ertelmezés:
Avizsgdlt mintaban jelen lévé mikroorganizmusok szamat egy lemezre és higitdsonként, az 1S0 7218* szerint hatdrozza meg. A becslések az 150 161408 validalas hatokorén kiviil esnek.

NF VALIDATION az AFNOR Certification ltal.

RRICATION
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS

www.afnor-validation.com
Az érvényesség lejérasaval kapcsolatos tovabbi informdciokért Idsd a fent emlitett honlapon megtekinthetd NF VALIDATION tansitvanyt
HIVATKOZASOK
1. 150 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.
150 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable number technique.
U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
150 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs — General rules for microbiological examination.
1S0 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

150 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination, Part 1: General
rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

NS e W

8. 150 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Protocol for the validation of alternative methods.
Az AOAC az AOACINTERNATIONAL bejegyzett védjegye.
Az Official Methods az AOAC INTERNATIONAL szolgdltatdsi jegye.

JELMAGYARAZAT
A Figyelem! vagy Vigydzat! jelzés esetén olvassa el a termékhaszndlati Gtmutatot.
Dz Olvassa el a termékhasznalati Gtmutatét.

g Atéglalapban taldlhat6, LOT" felirat és a homokéra a tételszamot és a lejdrati id6t jelzik. A homokéra utdn a lejarati idG van feltiintetve (év és hénap: EEEE-HH). A
homokéra utdn talélhatd teljes sor a tételszamot jelenti (EEEE-HH AZ).

/H[ A megadott hémérséklet alatt tarolando.
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A.abra B.abra

C.abra D.abra

E. abra F. abra G.abra

H. abra
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Petrifilm™ Pokyny k produktu

Plotna pro rychlé stanoveni poctu koliformnich bakterii 6402/6412

POPIS VYROBKU A URCGENY UGEL POUZITI

Plotna 3M™ Petrifilm™ RCC pro stanoveni poctu koliformnich bakterii je systém kultivatniho média pfipraveny na vzorek, ktery obsahuje agar

s krystalovou violeti, neutraini Cerveni a Zluovymi solemi (VRB), Zelirujici Cinidlo rozpustné ve studené vodg, indikator pH pro zjistovéni kyseliny

a tetrazoliovy indikator, ktery usnadriuje stanoveni poctu kolonii. Plotny 3M Petrifilm RCC jsou vhodné pro stanoveni poctu koliformnich bakterii

v potravinafském a mlékarenském priimyslu. Soucdsti plotny 3M Petrifilm RCC jsou dekontaminované, ale nikoli sterilizované. Spole¢nost 3M Food
Safety je drzitelem certifikace dle normy ISO (International Organization for Standardization) 9001 pro navrh a vyrobu.

Organizace AOAC INTERNATIONAL a Pfiru¢ka pro bakteriologickou analyzu (BAM) Uradu pro kontrolu potravin a Iéciv USA (U.S. Food and Drug
Administration — FDA) definuje koliformni organismy jako gramnegativni tyGinky, které vytvareji kyseliny a plyn v priibéhu fermentace laktdzy.
Jelikoz kolonie rostou na plotné 3M Petrifilm RCC a vytvareji kyselinu, pH indikator v plotné méni barvu z Gervenooranzové na Zlutou a poskytuje
predpokladanou indikaci koliformnich organismd. Plyn zachyceny okolo kolonii koliformnich organism{ indikuje potvrzené koliformni organismy.

ISO definuje koliformni organismy jejich schopnosti riistu v selektivnich médiich specifickych pro danou metodu. Metoda ISO 4832, ktera stanovi
podet koliformnich organismii pomoci techniky pocitani kolonii, definuje koliformni organismy pomoci velikosti kolonii a produkce kyseliny na agaru
VRB s laktézou (VRBL). Na plotnach 3M Petrifilm RCC jsou tyto kyselinu produkuijici koliformni organismy indikovany Zlutymi kyselymi zénami nebo
¢ervenymi koloniemi s nebo bez plynu. Metoda ISO 48312, ktera stanovi poget koliformnich organism(i pomoci metody nejvy$e pravdépodobného
poctu (MPN), definuje koliformni organismy jejich schopnosti riist a produkovat plyn z laktdzy v selektivnim bujonu. Na plotnach 3M Petrifilm RCC jsou
tyto koliformni organismy indikovany cervenymi koloniemi spojenymi s plynem. Spolec¢nost AFNOR Certification certifikovala plotny 3M Petrifilm RCC
jako metodu v porovnani s metodou ISO 48312 a metodou ISO 4832,

BEZPECNOST

UZivatel si musi precist, pochopit a fidit se vSemi bezpec¢nostnimi pokyny uvedenymi v navodu k plotné 3M Petrifilm RCC. Uchovejte si bezpecnostni
pokyny pro budouci pouZiti.

A VAROVANI: Oznacuje nebezpecné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpedi smrti nebo vazného poranéni a/nebo
poSkozeni majetku.

A VAROVANI

Pro snizeni rizik spojenych s vystavenim vlivu biologickych nebezpeci a kontaminace zivotniho prostiedi:
¢ DodrZujte platné oborové normy a mistni predpisy pro likvidaci biologicky nebezpeéného odpadu.

Pro snizeni rizik spojenych s uvolnénim kontaminovaného vyrobku:
e Ridte se véemi pokyny pro skladovani vyrobku obsazenymi v navodu k pouZiti.
¢ NepouZivejte po datu exspirace.

Pro snizeni rizik spojenych s bakterialni infekci a kontaminaci pracovisté:

e Provedte testovani plotny 3M Petrifilm RCC v naleZité vybavené laboratofi pod dohledem kvalifikovaného mikrobiologa.

o UZivatel musi svym zaméstnancim poskytnout Skoleni v platnych spravnych testovacich postupech: napfiklad Spravna laboratorni praxe®,
ISO 7218* nebo 1SO 17025°.

Pro sniZeni rizik spojenych s nespravnou interpretaci vysledki:

e Spole¢nost 3M nema k dispozici dokumentaci tykajici se vyuZiti ploten 3M Petrifilm RCC v jinych odvétvich, nez je potravinarsky a napojovy
primysl. Napfiklad spolecnost 3M nema k dispozici dokumentaci tykajici se vyuZiti ploten 3M Petrifilm RCC pro testovani vody, farmaceutickych
nebo kosmetickych vyrobkd. Pfijeti metody s pouzitim plotny 3M Petrifilm RCC pro testovani vody podle platného mistniho predpisu je na viastnim
uvazeni a odpovédnosti konecného uZivatele.

¢ Plotny 3M Petrifilm RCC nebyly testovany se vSemi moznymi potravinarskymi vyrobky, potravinarskymi postupy, zkuSebnimi protokoly ani se
vSemi moznymi kmeny koliformnich nebo jinych bakterii.

e Plotny 3M Petrifilm RCC nerozliSuji mezi jednotlivymi kmeny koliformnich organism.

¢ NepouZiveijte plotny 3M Petrifilm RCC pfi diagnostice stavu u lidi nebo zvifat.

Dalsi informace najdete v materidlovém bezpecnostnim listu.

Chcete-li ziskat informace o dokumentaci funkénich charakteristik vyrobku, navstivte naSe webové stranky na adrese www.3M.com/foodsafety nebo
kontaktujte mistniho zastupce nebo distributora spolecnosti 3M.

ODPOVEDNOST UZIVATELE

www.3M.com/foodsafety nebo se obratte na svého mistniho zastupce spolecnosti 3M &i mistniho distributora.

Pri volbé metody testu je nutné vzit v ivahu mozny vliv externich faktorti, napfiklad odbérovych metod, protokolu testu, pripravy vzorku, manipulace
a postupu pfi pipravé v laboratofi; to vSe mdze ovlivnit vysledky. Samotny potravinovy vzorek muze ovlivnit vysledky. Napriklad potraviny s vysokym
obsahem cukru mohou zvySovat potencial pro produkci plynu z nekoliformnich enterobakterii.

1
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Uzivatel odpovida za volbu vhodné metody testu ¢i testovaciho produktu a posouzeni dostate¢ného poctu vzork( v porovndni s piislusnymi tabulkami
a typy mikrob( tak, aby test spinil jeho kritéria.

UzZivatel také musi sam posoudit, jaké testovaci metody a vysledky spliiuji pozadavky jeho zakaznikil a dodavatel(.

Stejné jako u jakychkoliv testovacich metod, ani vysledky ziskané pomoci jakéhokoliv vyrobku spolecnosti 3M Food Safety nezarucuji kvalitu
testovanych vzork( a procest.

OMEZENI ZARUKY/OMEZENI NAHRADY SKODY ) ) . 3 -

NENI-LI VYSLOVNE UVEDENO JINAK V CASTI 0 OMEZENE ZARUCE NA BALENI JEDNOTLIVYCH PRODUKTU, NENESE SPOLECNOST 3M ZADNOU
VYSLOVNOU ANI IMPLICITNI ZARUKU, VCETNE NAPRIKLAD JAKEKOLIV ZARUKY PRODEJNOSTI CI VHODNOSTI KE KONKRETNIMU UCELU. Pokud je
vyrobek spolecnosti 3M Food Safety vadny, spolecnost 3M nebo jeji autorizovany distributor dle vlastniho rozhodnuti vyméni nebo vrati kupni cenu
produktu. Jiné opravné prostredky spole¢nost neposkytuje. Jakoukoliv pfedpokladanou vadu v produktu musite okamZité oznamit spole¢nosti 3M do
60 dnd od zjisténi a produkt musite vratit spolecnosti 3M. Cheete-li ziskat autorizaci vraceného zbozi, obratte se telefonicky na podporu pro zakazniky
(1-800-328-1671 v USA) nebo na mistniho oficidlniho zastupce spole¢nosti 3M Food Safety.

OMEZENI ODPOVEDNOSTI SPOLECNOSTI 3M . . o ) 5 o
SPOLECNOST 3M NENESE ODPOVEDNOST ZA ZADNOU ZTRATU ANI PRIMOU, NEPRIMOU, SPECIALNI, NAHODNOU NEBO NASLEDNOU SKODU, VCETNE
NAPRIKLAD ZTRATY ZISKU. Odpovédnost spolecnosti 3M v Zadném pfipadé dle Zadné pravni teorie neprekro¢i kupni cenu produktu, u néhoz je
uplatfiovana vada.

SKLADOVANiI A LIKVIDACE

pred otevienim a pouzitim nechte neoteviena baleni plotny 3M Petrifilm RCC ziskat pokojovou teplotu (20-25 °C / < 60 % RV). Nepouzité plotny 3M
Petrifilm RCC vratte do baleni. Obal utésnéte prelozenim konce sacku a pouZitim lepici pasky. Nedavejte do chladiciho zafizeni oteviena baleni,
aby nedoslo k vystaveni vihkosti. Znovu uzaviena baleni skladujte na chladném suchém misté po dobu maximalné jednoho mésice.

Znovu uzaviena baleni ploten 3M Petrifilm RCC se doporucuje skladovat v mrazicim zafizeni (viz nize), pokud teplota v laboratofi pfekracuje 25 °C
(77 °F) a/nebo se laboratof nachazi v oblasti, kde je relativni vihkost vzduchu vy3Si nez 50 % (s vyjimkou klimatizovanych prostor).

Chcete-li skladovat oteviena baleni v mrazicim zafizeni, umistéte plotny 3M Petrifilm RCC do utésnitelné nadoby. Chcete-li vyjmout zmrazené plotny
3M Petrifilm RCC pro pouZziti, oteviete nadobu, vyjméte potfebné mnoZstvi ploten a zbyvajici plotny okam?Zité vratte v utésnéné nadobé do mraziciho
zafizeni. Plotny 3M Petrifilm RCC se nesmi pouzivat po uplynuti data jejich exspirace. Mrazici zafizeni, které pouzijete ke skladovani otevieného baleni,
nesmi mit automaticky cyklus odmrazovani, protoZe tim by se plotny 3M Petrifilm RCC opakované vystavovaly vihkosti, coz miZe plotny poskodit.

Nepouzivejte plotny 3M Petrifilm RCC, které vykazuji oranzové nebo hnédé zabarveni. Na kazdém baleni ploten 3M Petrifilm RCC je vyznaceno datum
exspirace a Cislo Sarze. Cislo Sarze je také uvedeno na jednotlivych plotnach 3M Petrifilm RCC.

A LIKVIDAGE
Po pouziti mohou plotny 3M Petrifilm RCC obsahovat mikroorganismy, jez mohou pfedstavovat potencidini biologické nebezpegi. Pri likvidaci dodrzujte
platné oborové normy.

NAVOD K POUZITi

Peclivé dodrzujte vSechny pokyny. Jejich nedodrzeni milze mit za nasledek nepiesné vysledky.
Priprava vzorku
1. Pouzivejte vhodna sterilni fedidla:

Fosfatovy pufr Butterfield®, 0,1% peptonova voda’, roztok pepton/stil®” solny roztok (0,85—0,90%), letheen bujén bez bisulfitu nebo destilovana
voda. Ohledné zvlastnich pozadavk( viz oddil ,,Zviastni pokyny pro validované metody“.

U ploten 3M Petrifilm RCC nepouzivejte fedidla obsahuijici citrat, bisulfit ani thiosiran; mohou branit riistu. Jestlize je ve standardnim
postupu uveden citratovy pufr, nahradte jej jednim z vy$e uvedenych pufrl, ohiatych na 40-45 °C (104—113 °F).

2. Vzorek promichejte nebo homogenizuijte.

3. Pro optimalni rlist a regeneraci mikroorganismd upravte pH suspenze vzorku na 6,5-7,5. U kyselych produktl upravte pH pomoci 1A/ NaOH.
U zéasaditych produktti upravte pH pomoci 1V HCI.

Ockovani

1. Umistéte plotnu 3M Petrifilm RCC na hladkou vodorovnou plochu (viz obrazek A).

2. Zvednéte vrchni i a pipetou ve svislé poloze kapnéte 1 ml suspenze vzorku do stfedu spodni félie (viz obrazek B).

3. PriloZte vrchni f6lii na vzorek tak, abyste predesli zachyceni vzduchovych bublinek (viz obrazek C).
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. Umistéte roztérovou pomdicku 3M™ Petrifilm™ plochou stranou dolii na stfed plotny (viz obrazek D). Jemné zatlacte na stied roztérové pomdicky
3M Petrifilm, abyste rovnomérné rozdélili vzorek. Rozetiete inokulum po celé oblasti kultivace plotny 3M Petrifilm RCC, dfive neZ se vytvoi gel.
Neposouvejte roztérovou pomdicku po folii.

5. Odstrarite roztérovou pomiicku a ponechte plotnu nerusené po dobu minimainé jedné minuty, aby se mohl vytvorit gel.
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Inkubace

1. Inkubuijte plotny 3M Petrifilm RCC v horizontalni poloze priihlednou stranou nahoru. Neukladejte na sebe vice nez 20 ploten. Je mozno pouzivat
nékolik inkubacnich dob a teplot v zavislosti na platnych mistnich referenénich metodach, z nichZ nékteré jsou uvedeny v oddilu nize nazvaném
Zvlastni pokyny pro validované metody.

2. Kontrolujte plotny 3M Petrifilm RCC, co se tyce riistu koliformnich organismd, kdykoliv béhem inkubacni doby 24 hodin +2 hodiny v zavislosti na
pozadovanych informacich a pouzité metodé (popsano nize*). Ohledné zvlastnich pozadavki viz oddil ,Zvia$tni pokyny pro validované metody*.
Protoze na rist koliformnich organismil ma vliv teplota, je tfeba minimalizovat dobu mimo inkubator, aby se zamezilo prodlouzeni doby detekce.

Interpretace a stanoveni poctu
Informace o interpretaci najdete v oddilu ,,ZviaStni pokyny pro validované metody“.

1. Nepfimé zadni svétlo mize zlepSit Casnou detekci Zlutych kyselych zon na plotnach 3M Petrifilm RCC. Kolonie koliformnich organismd se mohou
zaCit objevovat po 6 hodindch inkubace jako nespojité Zluté zony indikujici kolonie tvofici jednotky (CFU) (viz obrazek E). PokraCujte v inkubaci
ploten 3M Petrifilm RCC, abyste zjistili dalSi kyselé zony a/nebo ¢ervené kolonie spojené s kyselinou. NepoCitejte kolonie na pénové prehradeé,
protoze tyto kolonie jsou mimo ramec selektivniho plisobeni média. Nepocitejte pripadné artefakty bublin.

Neékteré koliformni organismy produkuji velké mnozstvi kyseliny. U téchto organismd by mohlo dojit ke splynuti Zlutych kyselych zon pii priblizné
20 koloniich na plotné. Kruhova oblast kultivace je pfiblizné 20 cm2. Odhady Ize provédét na plotnach 3M Petrifilm RCC obsahujicich vice nez

50 kyselych zon spocitanim poctu kyselych zon v jednom nebo vice reprezentativnich ¢tvercich a uréenim primérného poctu na Gtverec. Tento
primérny pocet vynasobte 20 pro uréeni celkového poctu na plotnu 3M Petrifilm RCC.

2. V pfipadé potfeby Ize kolonie izolovat pro ucely blizSi identifikace. Zvednéte vrchni fdlii a vyjméte kolonii z gelu (viz obrazek H). Provedte test
pomoci standardnich postupd.

3. Jestlize u ploten 3M Petrifilm RCC neni mozno provést stanoveni poctu do 1 hodiny po vyjmuti z inkubatoru, Ize je uchovat pro pozdé;jsi stanoveni
poCtu zmrazenim v utésnitelné nadobé pfi teplotach nizSich nebo rovnajicich se minus 15 °C (5 °F) po dobu maximalné jednoho tydne.

Dalsi informace najdete v ,,Pirucce pro interpretaci“ pro plotnu 3M™ Petrifilm™ RCC pro rychlé stanoveni poctu koliformnich bakterii. Mate-li
jakékoliv dotazy tykajici se specifického vyuZiti nebo postupli, navstivte nase webové stranky na adrese www.3M.com/foodsafety nebo se obratte
na mistniho zastupce nebo distributora spole¢nosti 3M.

Zvlastni pokyny pro validované metody
AOAC® Official MethodsS" 2000.15: Metoda suchého rehydrovatelného filmu pro rychlé stanoveni poctu koliformnich organism0 v potravinach.

Inkubuijte plotny 3M Petrifilm RCC po dobu az 24 hodin +2 hodiny pfi teploté 35 °C =1 °C.

Znamka NF Validation udélena organizaci AFNOR Certification:
Metoda certifikovana NF Validation v souladu s ISO 161408 v porovnani s IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Rozsah validace: VSechny potravinarské vyrobky pro vyZivu clovéka.
Pfi uskuteciiovani vySe uvedeného navodu k pouZiti pouZijte nasledujici podrobnosti:

Priprava vzorku:
Pouzivejte pouze fedidla, ktera uvadi ISO”.

Inkubace:
U vyrobkil ze zpracovaného veprového masa a u morskych zivocichil inkubujte plotny 3M Petrifilm RCC 14 hodin +30 minut pfi teploté 30 °C +1 °C.
U vSech ostatnich potravin inkubuijte plotny 3M Petrifilm RCC 14 hodin =30 minut pfi teploté 35 °C =1 °C.

Interpretace:

Vypoctéte podet mikroorganismil piitomnych v testovaném vzorku podie normy ISO 7218* u jedné plotny na kazdé ziedéni. Odhady jsou mimo rozsah
validace ISO 161408,

Metoda certifikovana NF Validation v souladu s ISO 161408 v porovnani s IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Rozsah validace: VSechny potravinarské vyrobky pro vyzivu clovéka.

Pfi uskute¢niovani vySe uvedeného navodu k pouziti pouzijte nasledujici podrobnosti:

Pfiprava vzorku:
PouZivejte pouze fedidla, ktera uvadi ISO.!

Inkubace:
U vyrobk{ ze zpracovaného veprového masa a u morskych Zivocichli inkubuite plotny 3M Petrifilm RCC 24 hodin +2 hodiny pfi teploté 30 °C +1 °C.
U vSech ostatnich potravin inkubuijte plotny 3M Petrifilm RCC 24 hodin +2 hodiny pfi teploté 35 °C +1 °C.

Interpretace:
VlypoGtéte pocet mikroorganism{ pfitomnych v testovaném vzorku podle normy ISO 72184 u jedné plotny na kazdé ziedéni.

Odhady jsou mimo rozsah validace ISO 161408
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Metoda certifikovana NF Validation v souladu s IS0 161408 v porovnani s IS0 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Rozsah validace: VSechny potravinarské vyrobky pro vyZivu lovéka s vyjimkou vyrobki ze zpracovaného veprového masa.

Pfi uskuteciovani vySe uvedeného navodu k pouZiti pouZzijte nasleduijici podrobnosti:

Priprava vzorku:
Pouzivejte pouze fedidla, ktera uvadi ISO.”

Inkubace:
U vyrobk( z morskych Zivogichl inkubujte plotny 3M Petrifilm RCC 24 hodin +2 hodiny pfi teploté 30 °C =1 °C.

U vSech ostatnich potravin inkubuijte plotny 3M Petrifilm RCC 24 hodin +2 hodiny pfi teploté 35 °C +1 °C.

Interpretace:

Vypoctéte pocet mikroorganismil piitomnych v testovaném vzorku podie normy ISO 72184 u jedné plotny na kazdé ziedéni. Odhady jsou mimo rozsah
validace ISO 161408

Znamka NF Validation udélena organizaci AFNOR Certification

E““ﬂc;mom
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A,B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com

LITERATURA

11. 150 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 150 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

150 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs — General rules for microbiological examination.

150 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

150 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination, Part 1: General
rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

N o s W

8. 150 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Protocol for the validation of alternative methods.
AOQAC je registrovana ochranna zndmka Sdruzeni analytickych spolecnosti AOAC INTERNATIONAL
Official Methods je znacka sluzby sdruzeni AOAC INTERNATIONAL

VYSVETLENi SYMBOLU
A Vlystraha nebo varovani, viz pokyny k vyrobku.

[T3]  viz pokyny k virobku.

g Slovo LOT (Sarze) v ramecku a presypaci hodiny jsou symboly, které pfedstavuii Cislo Sarze a datum exspirace. Za symbolem
presypacich hodin nasleduje rok a mésic uvadéjici datum exspirace (rok a mésic: RRRR-MM). Cely fadek za presypacimi hodinami
znamena Gislo SarZze (RRRR-MM AZ).

/H[ Horni mez teploty skladovani
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Petrifilm™ Instructiuni despre produs

Placa pentru numarare rapida bacterii coliforme 6402/6412
DESCRIEREA PRODUSULUI §1 SCOPUL UTILIZARII

Produsul placd 3M™ Petrifilm™ pentru numarare rapida bacterii coliforme (RCC) este un sistem ce implica un mediu de culturd pregatit pentru esantioane, continand substante

nutritive bild rosu violet (VRB), un agent de gelificare solubil in apa rece, un indicator de pH pentru detectarea acidului si un indicator tetrazoliu care faciliteazd numararea coloniilor.
Produsele placi 3M Petrifilm RCC sunt utile pentru numararea bacteriilor coliforme din industria alimentara si a produselor lactate. Componentele produsului placa 3M Petrifilm RCC
sunt decontaminate, dar nu sunt sterilizate. 3M Food Safety este certificatd conform cu standardul IS0 (Organizatia internationala de standardizare) 9001 pentru design si fabricatie.

AOACINTERNATIONAL si Manualul analitic bacteriologic (BAM) elaborat de Agentia pentru Alimente si Medicamente a Statelor Unite (FDA) definesc bacteriile coliforme ca fiind
bastonase gram negative, care produc acid si gaze prin fermentarea lactozei. Pe masura ce coloniile de bacterii cresc pe produsul placa 3M Petrifilm RCCsi produc acid, indicatorul de pH
al plddii isi schimba culoarea din rosu-oranj in galben, oferind o indicatie prezumtiva a prezentei bacteriilor coliforme. Gazele remanente in jurul coloniilor de bacterii coliforme indica
bacteriile coliforme confirmate.

150 defineste bacteriile coliforme prin capacitatea acestora de a creste in medii selective, specifice unor metode. Metoda 150 4832, prin care se numard bacteriile coliforme folosind
tehnica de numérare a coloniilor, defineste bacteriile coliforme in functie de mdrimea coloniei si de productia de acid in agar cu bild rosu violet (VRB) si lactoza (VRBL). Pe produsele
pldci 3M Petrifilm RCC, aceste bacterii coliforme producdtoare de acid sunt indicate prin zone acide de culoare galbend sau colonii de culoare rosie cu sau fard gaze. Metoda IS0 4831,
prin care se numard bacteriile coliforme folosind metoda celui mai probabil numar (MPN), defineste bacteriile coliforme prin capacitatea acestora de a creste si a produce gaze din
lactoza in bulion selectiv. Pe produsele placi 3M Petrifilm RCC, aceste bacterii coliforme sunt indicate prin colonii de culoare rosie asociate cu gaze. AFNOR Certification a certificat
produsele placi 3M Petrifilm RCC ca metoda in comparatie cu metoda IS0 48312 si cu metoda IS0 4832'.

SECURITATE
Utilizatorul trebuie sd citeascd, s inteleaga si sa respecte toate informatiile de securitate continute in instructiunile pentru produsul placa 3M Petrifilm RCC. Pastrati instructiunile de
securitate pentru consultdri ulterioare.

A\ AVERTIZARE: Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, poate provoca moartea sau leziuni grave si/sau pagube materiale.

A AVERTIZARE

Pentru a reduce riscurile asociate cu expunerea la pericole biologice si contaminarea mediului:
®  Respectati standardele industriale curente i reglementarile locale pentru evacuarea reziduurilor care prezinta pericole biologice.

Pentru a reduce riscurile asociate cu eliberarea de produse contaminate:

®  Respectati toate instructiunile de depozitare a produsului incluse in instructiunile de utilizare.
®  Anuse utiliza dupd data expirarii.

Pentru a reduce riscurile asociate infectiilor bacteriene si contaminarii locului de munca:

e Efactuati testarea produsului placa 3M Petrifilm RCCintr-un laborator echipat corespunzator, sub controlul unui microbiolog cu experienta.
e Utilizatorul trebuie sa instruiasca personalul in tehnicile de testare corespunzétoare curente: de exemplu, Bunele Practici de Laborator’, 150 7218* sau 150 17025°.

Pentru a reduce riscurile asociate cu interpretarea eronata a rezultatelor:

® 3Mnua efectuat cercetdri de utilizare a produselor pldci 3M Petrifilm RCCin alte industrii decét cea alimentara si cea a bauturilor rdcoritoare. De exemplu, 3M nu a efectuat
cercetari de utilizare a produselor placi 3M Petrifilm RCC pentru testarea apei, a produselor farmaceutice sau cosmetice. Acceptarea metodei ce utilizeaza produsul placa 3M
Petrifilm RCC pentru testarea apei conform unei reglementdri guvernamentale locale acceptate ramane la discretia si responsabilitatea utilizatorului final.

®  Produsele placi 3M Petrifilm RCC nu au fost testate cu toate produsele alimentare, procesele alimentare, protocoalele de testare posibile sau cu toate tulpinile posibile de bacterii
coliforme sau alte bacterii.

®  Produsele placi 3M Petrifilm RCC nu pot diferentia o tulpina de microorganism coliform de alta.

®  Nu utilizati produsele placi 3M Petrifilm RCC la diagnosticarea stdrilor patologice la om sau la animale.

Consultati Fisa cu date de securitate pentru informatji suplimentare.

Pentru informatii despre documentatia referitoare la performantele produsului, vizitati site-ul nostru web la www.3M.com/foodsafety sau contactafi reprezentantul sau distribuitorul
local 3M.

RESPONSABILITATEA UTILIZATORULUI
Utilizatorii sunt responsabili sd se familiarizeze cu instructiunile produsului si cu informatjile despre produs. Vizitati pagina noastra de Internet la www.3M.com/foodsafety, sau
contactati reprezentantul sau distribuitorul dvs. local 3M pentru mai multe informatii.

Tn momentul selectarii unei metode de testare, este important sa retineti faptul 3 factorii externi, cum ar fi metodele de prelevare a probelor, protocoalele de testare, prepararea si
manipularea mostrelor, precum si tehnicile de laborator pot influenta rezultatele testelor. Proba de produs alimentar poate influenta chiar ea rezultatele. De exemplu, alimentele cu
continut ridicat de zahdr pot creste potentialul producerii de gaze al bacteriilor Enterobacteriaceae non-coliforme.

Este responsabilitatea utilizatorului sd selecteze orice metoda de testare sau produs in vederea evaludrii unui numar suficient de probe, cu matricele corespunzatoare si conditiile
microbiene adecvate, astfel incat metoda de testare aleasd sa corespunda criteriilor sale.

Este, de asemenea, responsabilitatea utilizatorului sa se asigure ca toate metodele de testare si rezultatele acestora satisfac cerintele clientilor si ale furnizorilor sai.
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(ain cazul oricdrei metode de testare, rezultatele obtinute in urma utilizarii oricarui produs 3M Food Safety (Siguranta alimentara) nu constituie o garantie a calitatii matricelor sau a
proceselor supuse testarii.

LIMITAREA GARANTIEI / DESPAGUBIRE LIMITATA

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE iN MOD EXPRES TN SECTIUNEA PRIVIND GARANTIA LIMITATA A AMBALAJELOR PRODUSELOR INDIVIDUALE, 3M NU RECUNOASTE NICIO GARANTIE
EXPRESA SIIMPLICITA, INCLUSIV, FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, ORICE GARANTII DE VANDABILITATE SAU DE ADECVARE PENTRU UN ANUMIT SCOP. Dacé orice produs 3M Food Safety
(Siguranta alimentard) este defect, 3M sau distribuitorul sdu autorizat, a alegerea sa, va inlocui sau va returna pretul de achizitie al produsului. Acestea sunt singurele masuri ce se pot
lua. Trebuie sa instiinfati imediat 3M in termen de saizeci de zile de la descoperirea oricaror defecte suspecte ale produsului si sa returnafi produsul la 3M. Apelafi Serviciul de asistenta
clienti (021.202.8000 in Romania) sau reprezentantul dvs. oficial 3M Food Safety pentru a obtine o autorizatie de inapoiere a bunurilor.

LIMITAREA RASPUNDERII 3M
3M NU VA FI RESPONSABIL PENTRU NICIUN FEL DE PIERDERI SAU DAUNE, FIE DAUNE DIRECTE, INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE SAU DAUNE DE CONSECINTA, INCLUSIV, DAR FARA A SE
LIMITA LA ACESTEA, PIERDERI DE PROFIT. In niciun caz raspunderea 3M nu va depdsi sub nicio ipoteza legald pretul de achizitie al produsului banuit a fi defect.

PASTRAREA S1 ELIMINAREA LA DESEURI

Pastrati ambalajele nedeschise cu produse plici 3M Petrifilm RCC refrigerate sau congelate la temperaturi mai mici sau egale cu 8 °C (46 °F). Inainte de utilizare, l3sati ambalajele
nedeschise cu produse placa 3M Petrifilm RCC sd ajunga la temperatura camerei inainte de deschidere (20-25 °C/<60% UR). Introduceti inapoi in pungulite produsele placi 3M
Petrifilm RCC neutilizate. Pliati capdtul pungulitei peste placi si aplicati o banda adeziva pentru a sigila produsele. Pentru a preintampina expunerea la umezeala, nu refrigerati
ambalajele desfacute. Pastrati ambalajele resigilate intr-un loc uscat si rece timp de maxim o luna.

Este recomandat ca ambalajele resigilate cu produse placi 3M Petrifilm RCC sa fie pastrate la congelator (consultati datele de mai jos) daca temperatura in laborator depdseste 25 °C
(77 °F) si/sau laboratorul se gasegte intr-o zond in care umiditatea relativa depdseste 50% (cu exceptia incaperilor cu aer conditionat).

Pentru a pastra pungulitele deschise in congelator, introduceti produsele placi 3M Petrifilm RCCintr-un recipient ce poate fi sigilat. Pentru a scoate produsele placi 3M Petrifilm RCC
congelate in vederea utilizarii, deschidefi recipientul, scoateti placile necesare si introduceti imediat restul de plci in congelator in recipientul sigilat. Nu utilizati produsele placi 3M
Petrifilm RCC dupad data expirarii. Congelatorul utilizat pentru pastrarea ambalajelor deschise nu trebuie sa prezinte un ciclu de dezghetare automatd, deoarece aceasta poate duce la
expunerea repetatd a produselor pldci 3M Petrifilm RCC la umezeald, ceea ce poate avea ca rezultat deteriorarea acestora.

Nu utilizati produse placi 3M Petrifilm RCC care prezinta semne de decolorare de culoare portocalie sau maro. Data de expirare si numarul lotului sunt notate pe fiecare ambalaj cu
produse placi 3M Petrifilm RCC. Numarul lotului este, de asemenea, inscris pe produsele placi 3M Petrifilm RCCindividuale.

A ELIMINAREA LA DESEURI
Dupa utilizare, produsele pldci 3M Petrifilm RCC pot contine microorganisme care pot reprezenta un eventual risc biologic. Pentru eliminarea la degeuri, respectati standardele
industriale curente.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Respectati cu atentie toate instructiunile. Nerespectarea acestora poate duce la rezultate imprecise.

Prepararea probei
1. Utilizati diluanti sterili corespunzatori:

Solutie tampon de fosfat Butterfield®, apa peptonatd 0,1%’, diluant cu solutie salind peptonatd®” solutie salind (0,85-0,90%), bulion Letheen féra bisulfit, ori apa distilata.
Consultati sectiunea,,Instructiuni specifice pentru metode validate” pentru cerinte specifice.

Nu utilizati diluanti care contin citrat, bisulfit sau tiosulfat cu produsele placi 3M Petrifilm RCC; acestia pot inhiba cresterea. Daca se indicd utilizarea tamponului
de citrat in procedura standard, inlocuiti-l cu unul din tampoanele indicate mai sus, incalzit la 40-45 °C (104-113 °F).

2. Amestecati sau omogenizati proba.
3. Pentru cresterea si recuperarea optima a microorganismelor, reglati pH-ul suspensiei probei la 6,5 -7,5. Pentru produse acide, reglati pH-ul cu TN’"NaOH. Pentru produse alcaline,
reglati pH-ul cu TN HCl.

Placarea
1. Amplasati produsul placa 3M Petrifilm RCC pe o suprafata pland, neteda (consultati figura A).

2. Ridicati filmul superior si, cu pipeta, distribuiti perpendicular 1 ml de suspensie a probei pe centrul filmului de jos (consultati figura B).
3. Derulati filmul superior peste probd, pentru a nu permite captarea de bule de aer intre cele doud filme (consultati figura C).
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Asezati uniformizatorul 3M™ Petrifilm™ cu partea pland in jos in centrul placii (consultati figura D). Apdsati usor pe partea centrald a uniformizatorului 3M Petrifilm pentru a
distribui proba in mod uniform. Distribuiti substanta de inoculare pe intreaga zona de crestere a produsului placd 3M Petrifilm RCC, inainte ca gelul sa se formeze. Nu glisati
uniformizatorul peste film.

5. Indepértati uniformizatorul si lisati placa neperturbats timp de cel putin un minut, pentru a permite formarea gelului.

Incubatia

1. Incubati produsele pldci 3M Petrifilm RCCin pozitie orizontala, cu partea transparenta in sus, in serii de maxim 20 de placi. Puteti utiliza mai multe perioade i temperaturi de
incubare, in functie de metodele curente locale de referintd, din care unele sunt mentionate in sectiunea de mai jos, intitulatd Instructiuni specifice pentru metode validate.
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2. Examinati produsele placi 3M Petrifilm RCC pentru cresterea bacteriilor intr-un interval de 24 ore = 2 ore de incubare, in functie de informatiile dorite si de metoda aplicata
(descrisd mai jos*). Consultati sectiunea,, Instructiuni specifice pentru metode validate” pentru cerinte specifice. Intrucat cresterea bacteriilor coliforme este influentata de
temperaturd, timpul de asteptare al incubatorului trebuie redus la minim pentru a evita prelungirea intervalului de detectie.

Interpretarea si numararea

Pentru interpretare, consultati sectiunea, Instructiuni specifice pentru metode validate”

1. lluminarea indirecta de fundal poate favoriza detectia timpurie a zonelor acide de culoare galbena de pe produsele pldci 3M Petrifilm RCC. Coloniile de bacterii coliforme
pot incepe sa apara dupd 6 ore de incubare sub forma unor zone galbene discrete care indicd unitdtile formatoare de colonii (UFC) (consultati Figura E). Continuati incubarea

produselor placi 3M Petrifilm RCC pentru a detecta zone acide suplimentare si/sau colonii de culoare rogie asociate cu acidul. Nu luati in considerare coloniile dezvoltate pe cercul
de spumd, deoarece acestea nu se afld sub influenta selectiva a mediului. Nu luati in considerare eventualele bule, care reprezintd artefacte.

Unele bacterii coliforme produc cantitati mari de acid. In cazul acestor organisme, fuzionarea zonelor acide galbene poate avea loc daca exista aproximativ 20 de colonii pe placa.
Zona de crestere circularé este de aproximativ 20 cm®. Se pot face estimari pe produsele pléici 3M Petrifilm RCC care contin peste 50 de zone acide prin numérarea zonelor acide
din una sau mai multe patrate reprezentative si determinarea numarului mediu pe patrat. Inmultifi numarul mediu cu 20 pentru a obtine numarul total pentru fiecare placa 3M
Petrifilm RCC.

2. Acolo unde este necesar, coloniile pot fi izolate pentru o identificare ulterioard. Ridicati filmul superior i luati colonia din gel (consultafi Figura H). Testafi utilizand procedurile
standard.

3. Dacd produsele placi 3M Petrifilm RCC nu pot fi numarate la 1 ord de la extragerea din incubator, acestea pot fi pastrate pentru numarare ulterioard prin congelare intr-un recipient
etansabil la temperaturi mai mici decat sau egale cu minus 15 °C(5 °F) pentru nu mai mult de o saptamana.

Pentru informatji suplimentare, consultati,Ghidul de interpretare”a produsului placd 3M™ Petrifilm™ pentru numarare rapidd bacterii coliforme. Dacd avefi intrebari referitoare la
anumite aplicatii sau proceduri, vizitati site-ul nostru web la www.3M.com/foodsafety sau contactati reprezentantul sau distribuitorul local 3M.

Instructiuni specifice pentru metode validate

ROAC® Official Methods*™ 2000.15: Metoda cu film uscat, rehidratabil pentru numararea rapida a bacteriilor coliforme din alimente.
Incubati produsele placi 3M Petrifilm RCC pentru 24 ore £ 2 ore la 35 °C £ 1°C.

NF Validation prin AFNOR Certification:
Metoda certificata NF Validation conform ISO 16140°% in comparatie cu IS0 4832' (3M-01/5-03/97 A).

Obiectul validarii: Toate produsele de alimentatie umana.
Tn momentul implementarii Instructiunilor de utilizare de mai sus, va rugdm s& aveti in vedere urmétoarele:

Prepararea probei
Utilizati numai diluantji specificati de 1S0”.

Incubatie:
Pentru produsele din carne de porc procesata si fructe de mare, incubati produsele placd 3M Petrifilm RCC pentru 14 ore + 30 minute la30 °C+1°C.
Pentru toate celelalte alimente, incubati produsele placa 3M Petrifilm RCC pentru 14 ore £ 30 minute la 35 °C+ 1°C.

Interpretare:
(alculati numarul de microorganisme prezente in proba de test in conformitate cu 150 7218* pentru o singurd placa per diluare. Estimarile nu fac obiectul certificarii IS0 16140%,

Metoda certificata NF Validation conform IS0 16140° in comparatie cu 150 4832' (3M-01/5-03/97 B).
Obiectul validarii: Toate produsele de alimentatie umana.
in momentul implementarii Instructiunilor de utilizare de mai sus, va rugam s& aveti in vedere urmatoarele:

Prepararea probei
Utilizati numai diluanti specificati de 1S0."

Incubatie:
Pentru produsele din carne de porc procesatd si fructe de mare, incubati produsele placi 3M Petrifilm RCC pentru 24 ore £ 2 ore la 30 °C £ 1°C.

Pentru toate celelalte alimente, incubati produsele placi 3M Petrifilm RCC pentru 24 ore + 2 orela 35°C+1°C.

Interpretare:
(alculati numarul de microorganisme prezente in proba de test in conformitate cu ISO 7218* pentru o singurd placa per diluare.

Estimarile nu fac obiectul certificarii 15O 161408,
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Metoda certificata NF Validation conform IS0 161408 in comparatie cu 1S0 48312 (3M-01/5-03/97 C).
Obiectul validarii: Toate produsele de alimentatie umana, cu exceptia produselor din carne de porc procesata.

Tn momentul implementarii Instructiunilor de utilizare de mai sus, vi rugdm s3 aveti in vedere urmétoarele:

Prepararea probei

Utilizati numai diluanti specificati de 1507

Incubatie:

Pentru fructele de mare, incubati produsele placi 3M Petrifilm RCC pentru 24 ore + 2 ore [a 30 °C £ 1°C.
Pentru toate celelalte alimente, incubati produsele placi 3M Petrifilm RCC pentru 24 ore + 2 orela 35°C+ 1°C.

Interpretare:
(alculati numarul de microorganisme prezente in proba de test in conformitate cu ISO 7218 pentru o singura placd per diluare. Estimarile nu fac obiectul certificarii 150 16140°,

NF VALIDATION prin AFNOR Certification

\CATION

NF

c"—“‘“

VALIDATION
EN IS0 16140

3M01/05-03/97 A, Band C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS

www.afnor-validation.com
Pentru informatji suplimentare despre expirarea valabilitatii, vd rugam sa consultati certificatul NF VALIDATION disponibil pe site-ul web mentionat mai sus
REFERINTE
1. 150 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms - Colony count technique.
150 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms - Most probable number technique.
U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
150 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
1S0 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

150 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination, Part 1: General
rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

N o s W

8. 150 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC este 0 marcd comerciald inregistrata a AOAC INTERNATIONAL
Official Methods este o marca de serviciu a AOAC INTERNATIONAL

EXPLICAREA SIMBOLURILOR
A Atentionare sau Avertisment, consultati instructiunile despre produs.

Dz Consultati instructiunile despre produs.

Simbolul,,Lot”incadrat in casetd si clepsidra reprezinta numarul lotului si data de expirare. Clepsidra este urmatd de un an si o lun, care reprezinta data expirarii

g produsului (anul si luna: AAAA-LL). intreaga linie aflatd dupd clepsidrd reprezinta numarul lotului (AAAA - LL AZ).

/ﬂf A se pastra sub temperatura recomandatd.
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Petrifilm™ WHCTpyKUMM K npenapary

TecT-nnacTuHa AnA SKcnpecc- NoacyeTa 6402/6412
Konu@popmHbIX 6aKTepuit

OMWCAHUE U HASHAYEHUE NPOAYKTA

Tect-nnactuna 3M™ Petrifilm™ ana skcnpecc-nogcuéta konudopmbix baktepuit (RCC) — 310 noaroToBneHHaA nuTaTeNbHasA cpeaa, COAepMaLLan COCTaB CXKeNublo U GHoNeToBbIM
KpacHbIM, pacTBOPMMbIiA B XONOAHOI BOAE reniebpa3yHoLLuii areHT, KUCI0THO-OCHOBHBII MHANKATOP AiA ONpedeneHIna KUCIOTbI 1 TETPa30AMEBbIR MHANKATOP, 0bneryatoLLuii
nopcyet KonoHuii. Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm RCC npeHasHaueHbl ana nogcueta KonudpopmHbIX 6akTepuii Npu NPOU3BOACTBE MIALLEBbIX NPOAYKTOB 11 HANMUTKOB. KOMMOHEHTI
Tect-nnactud 3M Petrifilm RCC e3uHMumMpoBaHbI, 0fHaKO He cTepuni3oBaHbl. lpoueccol pa3paboTki 1 npon3soacTBa komnaHui 3M Food Safety npowwnn npoepky v nonyunnn
ceptudmkat IS0 (MexayHapoHas opraHu3auua no crangaptiadim) 9001.

Accoumaumsa AOACINTERNATIONAL v Ynpasnenue CLLUA no caHutapHomy Haji30py 3a kauecTBOM NULLEBbIX NPOAYKTOB 1 MeaukameHToB (FDA) B pykoBoacTBe no 6akTepronornyeckomy
aHanu3y (BAM) otHocAT KonudopmHble 6aKkTepum K rpaMoTpuLiaTeIbHbIM NanoyKam, BblAENAIOLLIMM KUCIOTY 1 a3 113 NaKTo3bl npu 06meHe BeLuecTB. KonoHun KonndopmHbIx
6akTepuil Ha TecT-nnactHax 3M Petrifilm RCC BbIAENAKT KUCNOTY, KOTOPas M3MEHAET LIBET Ha pH-UHANKATOPe C KPacHO-0PaHKeBOro0 Ha XKENTbIN, YKa3blBas, TaKkiM 06pa3om, Ha
BEpOATHOE NPUCYTCTBIE KOMMGOPMHbIX 6aKTepuit. Hannume raza BOKpYr KONOHMI M0O3BOAAET C YBEPEHHOCTbIO ONpeSeniTb UX Kak KonndopMHble 6akTepum.

MeTogp! 1SO ocHoBaHbI Ha CMOCOBHOCTY KONMGOPMHBIX baKTEPUIi Pa3MHOXaTbCA B CBOIACTBEHHO TOMY UniM MHOMY MeTopy u3bupatenbHoii cpede. Metog IS0 4832 (meTog
nojicueTa bakTepuil No KONMUECTBY UX KOMOHWI) OCHOBAH Ha aHan3e pa3mepa KONOHMIA, a TaKxe Ha cnocobHOCTU KonudopmHbIX GakTepuii BbiAeNATb KICNIOTY B arape ¢

KeNubto, PrONETOBbIM KPacHbIM 1 N1akTo30ii. Ha Tect-nnactiuHax 3M Petrifilm RCC 3tv kucnotoobpasytoLume 6akTepun MoXHO onpeieNnTb N0 XeNTbIM KUCTIOTHbIM 30HaM Wk
KpacHOMY OKpaLLMBaHIIO KONIOHMI € My3bipbKami ra3a uni 6e3 Hux. Metog 150 48312 (meTop nojcueTa 6akTepuii no Hanbonee BepoATHOMY KONMUECTBY) OCHOBaH Ha CMOCOBHOCTI
KonMGOPMHbIX 6aKTepuil pacTvt v BbIAENATD a3 U3 J1aKTo3bl B ceieKTUBHOM bynboHe. Ha Tect-nnactuHax 3M Petrifilm RCC 31 KonuopmHble 6akTepun MoXKHO ONPeAeNTb Mo
KpacHOMY OKpaLLVBaHINK KONOHMI C CONYTCTBYHOLMMI My3blpbkamu ra3a. Tect-nnactinibl 3M Petrifilm RCC 6binm yTepsaenbl accoumaumeit AFNOR Certification no cpasHeHuto
cmetogamu IS0 483121 150 4832'.

TEXHWKA BE3ONMACHOCTU
[Tonb3oBartenb fomkeH npoyecTb, MOHATbL COﬁJ’IIO/J,aTb BCE YKa3aHUA M0 TEXHNKe 6e3onacHocTi B VNHCTPYKLUMAX K TECT-MIACTUHAM 3M Petrifilm RCC. COXpaHI/ITe NHCTPYKLMN MO
TexHIKe 6e30MacHOCTIA ANA JaNbHEMLLEro UCMONb30BaHNA.

A NPEAYNPEXXAEHUE. YKa3blBaeT Ha OMacHyto CUTYaLiyio, KOTOPasA MOXET NPUBECTU K CMEPTY U CePbe3HOI TpaBMe W/Unin NOBPEXAEHNI0 MMYLLeCTBa.

A NPEAYNPEXAEHUE

Y106bI CHU3UTD PUCKY, CBA3AHHDIE C BO3AeiiCTBIEM G1onornyecku onacHbIX BelecTB 1 3arpA3HeHeM OKpyaloLueil cpefibl, He06X0[UMO NPUAEPKUBATbCA
YKa3aHHbIX HIKe peKoMeHpauvil.

i Coﬁmoname TeKyLL e 0TpacneBble CTaHAAPTLI 1 MECTHBIE HOPMbI MO YTUNK3aL N 6ronoruyeckin onacHbIX 0TX0A0B.

Yr106bI CHU3UTD PUCKK, (BA3aHHbIE C BbiMYCKOM 3apaXXeHHOro npoAykTa, ﬂpMAep)KMBaﬁTECb YKa3aHHbIX Hue pEKOMEHAaI.IMﬁ.

i Coﬁnwname BCE UHCTPYKLN NO XPaHEHUI0 NPOAYKTA, COAEPKALLECA B STUX MHCTPYKLIMAX MO NPUMEHEHNIO.
e He VICI'IOJ'Ib3yI7ITE NPOAYKT NoCie OKOHYAHUA €ro (poka roqHoCTU.

Y106bI CHU3UTD PUCKY, (BA3aHHDIE € GaKTepuanbHoii MHdeKLMeli 1 3arpasHeHnem pabouero MecTa, BbINONHATE yKa3aHHbIE HIKE NHCTPYKLMK.

©  BbinonHsiite TecTbl € UCNoNb30BaHneM TecT-nnactud 3M Petrifilm RCC B Hagnexalwem 06pa3om 060pyA0BaHHOI 1abopaTopuy Moz KOHTPONEM KBaNMULMPOBAHHOMO
Mukpobuonora.

® [lonb3oBaTeNb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a 06yyeHMe NepcoHana COOTBETCTBYIOLLIM METOAINKaM NPOBEEHIA aHanu3a, Hanpumep, ONUcaHHbIM B (BoZe npasin «Hanexatlas
nabopatopHan npakTuka»*, cranapty 150 7218 wam 150 17025°.

Y1061 CHU3UTD PUCKY, CBA3AHHDIE C HeNPaBUNbHOII MHTEpPRpeTaLMeli pe3yNbTaToB, cOGniopfaliTe yKasaHHbIE HUKe PeKOMeHAALMN.

®  Tect-nnactubl 3M Petrifilm RCC 6binu 3aperucTpupoBaHbl KomnaHueit 3M Ana ncnonb3oBaHms ToNbKO B NPOM3BOACTBE NULLEBbIX MPOAYKTOB 11 63aNKOrONbHbIX HAMMUTKOB.
K npumepy, Tect-nnactunbl 3M Petrifilm RCC He 6binu 3aperucTpupoBaHbl komnaxueil 3M ans aHanu3a Bozbl, GapMnpenapaToB Uan KOCMETVKN. 3a NprueMnemMoCTb MeTofa
Tect-nnactud 3M Petrifilm RCC ans aHanu3a Bofibl B COOTBETCTBUY C MPUHATHIMI HOPMAMU MECTHBIX OPFaHOB OTBEUAET MCKIIUMTENBHO KOHEUHbIN NO/Ib30BATENb.

®  Tecr-nnactuHbl 3M Petrifilm RCC He 6bini npoTecTpoBaHbl Ha BCeX NULLIEBbIX NPOAYKTaX, NpoLeccax 06paboTKi NpoAyKTOB, NPOTOKONAX aHaN13a, a TAKXKe Ha BCEX BOIMOXHbIX
LUTaMMax KOAMGOPMHBIX UK ApYTUX 6aKTepHil.

®  Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm RCC He no3BonAtT anddepeHLMpoBaTh pasnnuHble LTaMMbl KOMMGOPMHBIX GaKTepuUii.

®  He ucnonb3yiite Tect-nnactukbl 3M Petrifilm RCC B anarHocTupoBaHun 3a6oneBaHuil IHOLEN U KMBOTHBIX.

[JlononHuTenbHyto nHGopmaLmio cM. B nacnopte 6e3onacHoCTH MaTepuana.

MonyuuTb JONONHUTENBHbIE CBEZIEHNA O JOKYMEHTANbHOM NOATBEPXEHN XapaKTepUCTUK NPOAYKTA MOXHO Ha Beb-caiire www.3M.com/foodsafety wnn y mectHoro
npeacTaBuTens nubo aucTpubbioTopa Komnanum 3M.

OBA3AHHOCTU NONb30BATENA
Monb30BarTeny HECyT NOMHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3 03HAKOMAEHIE C MHCTPYKLIMAMY U MHGOpMALIMeil 06 ncnonb3oBaHIM NpoyKTa. [ nonyuexus Gonee noapo6Hoi uHdopmaLmn
noceTuTe Hatll Be6-caiit no agpecy www.3M.com/foodsafety nu6o caxuTECH € BaLIMM MECTHBIM NPeACTaBUTENEM UK AUCTPUOLIOTOPOM 3M.

Mpy BbIGOPE MeTofa MCCNIe10BaHNA BaXHO MOHUMATb, UTO Ha Pe3yNbTaThl UCCNIe10BaHIA MOTYT BT BHeLLHe GaKTopbl, HanpuMep MeToz 3a6opa npob, MpoToKon UCCIefoBaHNS,
MoaroToBKa npob K uccnefoBaHuio, cnocobbl 06pabotk npob Bo Bpema 1ccne0BaHIA, a Takxe 1Cnonb3yemoe 06opyaoBaHue. Muiesas npoba cama no cebe MoXeT NoBNATH Ha
pe3ynbTarbl. Hanpumep, nuLLeBble NPOAYyKTbI ¢ BbICOKIM COAEPXaAHMEM caxapa MOrYT CrocobCTBOBATb BbIAENEHMH) Fa3a HEKONMPOPMHbIMU SHMEPOOaKMepusMU.
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3a Bbl60p MeTOAa NCCNe0BAHNA 1 nccneayemoro npoayKTa 0TBeYaeT NoNb30BaTelb. [onb30BaTeNb A0MKeH Ha OCHOBAHIM CCNIeA0BAHIA AOCTATOYHOIO KONMYeCTBa 06p63U,OB C
MOMOLLbI0 HaneXallnx Matpuu 1 MVIKpOﬁHbIX MPOBOKALIMOHHbIX I'Ip06 onpefennTb, oTBeyaeT n Bbl6paHHbII7I MeTOf MCCNe0BaHMA HeobX0AMMbIM €My Kputepuam.

[Tonb3oBaTeNib TakXe HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3 TO, UTO Bbl6paHHbII7I M METOA UCcneaoBaHnA oTBeyaeT TpeﬁoBavam €ro KNEHTOB N NOCTaBLLNKOB.

Pe3ynbrarbl, nonyyeHHble ¢ nomoLLbto npogykTta 3M Food Safety (kak v mpu ucnonb3oBaHum Nto6Oro Apyroro MeToAa UCcnes0BaHIA), He rapaHTUPYIOT KauecTBO MATPULL UK
TeXHONOTUYeCKX NPOLIeCCoB, NOABEPraBLLIXCA MCCNIEI0BAHUAM.

OrPAHWUYMEHWE TAPAHTWUW / OTPAHUYEHHAA 3ALLUTA NPAB

EC/IM MHOE SIBHO HE YKA3AHO B PA3JIENE 06 OrPAHUYEHHO TAPAHTUI HA UHZMBWAYANBHOM YNAKOBKE MPOLYKTA, 3M HE PU3HAET NPAMBIE WTW KOCBEHHbIE
OBA3ATENbCTBA, BK/THOYAA MTOMIMO MPOYETO, TAPAHTIIO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTUK WTW UCMOb30BAHME B COOTBETCTBINN C YKA3AHHOI OBTACTBIO TPUMEHEHWA. Ecnu
KauecTBO NpodyKTa oTAena be3onacHoCTV MNLLEBOI NPOAYKLIMM KoMMaHUK 3M He ABAAETCA HaAnexalLm, komnaxua 3M unu ynoHOMOYeHHbIN 3Toi KoMnaHwei AnCTpubbioTop
06413yeTcA No CBoeMy YCMOTPEHMI0 3aMeHUTb 3TOT NPOAYKT UAN BO3MECTUTL CTOMMOCTb MOKYMKY 3TOT0 NPOAYKTa. IT0 eAMHCTBEHHbII (Mocob paspeLueHna cnopa. 0 Bo3MOXHOM
ZLedekTe HeobX0AMMO HemeZNEHHO YBeSOMUTL KOMNaHU 3M B TeueHue WecTuaecATY el C MOMEHTa ero 06Hapy»eHIA, Mocse Yero BepHyTb NPOZYKT B KomnaHuto 3M.

[InA caHKUMOHMPOBaHKA Bo3BpaTa ToBapa no3BoHuTe B (nyx0y nogaepxki knueHtos (1-800-328-1671 8 CLLIA) unu coemy oduumansHomy npectasutenio otaena Kontpons
BO3Bpara komnaHuu 3M.

OrPAHWMEHWE OTBETCTBEHHOCTH KOMMAHUU 3M

3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLLIEPB 11 MOBPEX AEHMA, ABNAOLLMECA NPAMBIMIA, HEMPAMBIMM, YMbILLEHHBIMIA, CYYARHBIMIA WATI KOCBEHHBIMU, BKMHOYAA
TOMUMO NMPOYETO YTPAYEHHYHO MPUBBITb. OTBeTCTBEHHOCTL KOMMaHM 3M HI NP Kakux 06CTOATENBCTBAX 1 HECMOTPA HL Ha KaKie TpeboBaHMA He MOXKET NpeBbILLaTh
CTOUMOCTb NPOAYKTA.

XPAHEHWE N YTUNU3ALINA

XpaHuTb HepacneyaTaHHbie nakeTbl ¢ TecT-nnactiuHamm 3M Petrifilm RCC cneayeT B XonoAunbHOi un Mopo3usbHoii Kamepe npu Temnepatype He bitue 8 °C (46 °F). Mpexae
yeMm OTKpbITb NakeT ¢ TecT-nnactuiamu 3M Petrifilm RCC, paiite emy HarpeTbca o KoMHaTHOI Temnepatypbl (20—25 °C, 0B < 60 %). Hencnonb3oBaHHble TecT-nnacTiHbl 3M
Petrifilm RCC cknagpiBalite 06paTHO B NaKeTbl. 3aBepHITE OTKPLITHIA Kpali MaKeTa v 3akneiiTe Kneiikoii nentoii. Bo n36exanne Bo3peiicTBUA BNaru He oxnaxpaire
pacneyataHHble naketbl. [10BTOPHO 3aneyataHHble NakeTbl XPaHUTe B CyXoM NPOXIaZAHOM MecTe He Gonee MecaLia.

Ecnv Temnepatypa B labopatopuy npeBbiwwaet 25 °C (77 °F) u/wnm nabopatopua pacrionoxeHa B pernoHe C OTHOCUTENbHOI BIaXHOCTbIO boriee 50 % (3a UckmtoueHnem
KOHZMLIMOHMPYEMbIX MOMELLEHMUiA), TOBTOPHO 3aneyaTaHHble nakeTbl ¢ TecT-nnactiuHamm 3M Petrifilm RCC pekomeH1yeTcs XpaHuTb B MOPO3UIbHOI Kamepe (M. Hitke).

XpaHuTb OTKpbITbIe NakeTbl ¢ TecT-nnactuxamin 3M Petrifilm RCC B Mopo3unbHUKe crieslyeT B MNOTHO 3aKpbIBaloLLEMCA KOHTeliHepe. YTobl ncnonb3oBaTb 3aMOpOXeHHble
TecT-nnactubl 3M Petrifilm RCC, oTkpoiiTe KoHTeiiHep, U3BNeKITe HeO6X0AUMOE KONMUECTBO NAACTIH 1 HEMENEHHO BepHUTE OCTABLUMECA MNACTUHBI B MOPO3WIIbHYI0 Kamepy B
3aKpbITOM KoHTeiiHepe. He ncnonb3yiite Tect-nnactukbl 3M Petrifilm RCC nocne ncteuenuna cpoka rogHocti. Mopo3unbHas kamepa, B KOTOPOIi XpaHATCA pacneyaTaHHble NaKeTbl,
J0MKHa paboTaTb 6e3 aBTOMATUUECKOrO LiyKNa Pa3MOpaKiBaHNA, MHaue MHOTOKPATHbIA KOHTAKT TecT-nnacTuHbl 3M Petrifilm RCC ¢ Bnaroii MoxeT npuBecTit K UX NOBPEXAEHII.

He ncnonb3yiite Tect-nnactubl 3M Petrifilm RCC, et KoTopbix u3meHUncA. [lata ucteyeHina cpoka roAHOCTIA 11 HOMep NapTIAM YKa3aHbl Ha KX OM nakeTe TecT-nnactiuH 3M
Petrifilm RCC. Homep naptum Takxe yka3aH Ha kaxzoii Tect-nnactuHe 3M Petrifilm RCC.

A YTUNU3ALUA

Mocne ncnonb3oBakmA TecT-nnactukbl 3M Petrifilm RCC moryT cofeparb MUKPOOPraHU3Mbl, KOTOpble MOTYT NPEACTaBAATb NMOTeHLMaNbHYI0 G1I0NOrAYECKYH0 ONACHOCTb.
YTUnu3upyiite NPOAYKT B COOTBETCTBUY C EHCTBYIOLUMMY OTPACTEBbIMY CTaHAAPTaMM.

WHCTPYKLIUW NO NPUMEHEHUIO

(rporo cobntoalie Bce MHCTPYKLWMH. B NPOTUBHOM Cyyae pe3ynbTatbl MOTYT ObiTb HETOUHBIMU.

MoaroroBka o6pasioB
1. WUcnonb3yiite noaxopALLMe CTepUbHbIE PacTBOPUTENN:

docatHblii bydep battepdunga®, 0,1 %-Hyto nenToHHyt0 BOAY’, NENTOHHO-CONEBOIF pacTBOpUTeNnt®”, pacteop xnopuaa Hatpus (0,85—0,90 %), He conepraLuuii brucynboutoB
NETUHOBBIIA 6yNbOH UM AMCTUANMPOBaHHYt0 BoZy. Ocobble TpeboBaHuA cm. B pasaene «0cobble MHCTPYKLIM K YTBEPKAEHHbIM METORAM>.

He ncnonb3yiire c rect-nnactunamu 3M Petrifilm RCC pactBoputenu, cogepxaiyye uutpatbl, 6ucynbGurbl n TMOCYNbGATbI, NOCKONBKY OHU MOTYT
3amenuTb pocT 6akTepwuit. Ecnu cTanaapTHaA npoLieypa npenonaraeT Uenonb3oBaHue LUTpaTHoro bydepa, ero Heo6XoMMO 3aMeHMUTb OfHIM 13 NePeYUCIIEHHbIX
BblLLe 6ydepoB, HarpeTbim Ao 40—45 °C(104-113 °F).

2. Tepemeluaiite 06pazel; B MeLLANKe UMK FOMOreHM3aTope.
3. [InA onTMManbHOro pocTa v BblABAEHNA MUKPOOPraHU3MOB NokasaTenb pH cycneH3un obpaswa A0mKHO cOCTaBAATb 6,5—7,5. [1nA npoayKToB KiCoi cpenbl nokasatens pH
koppekTupyetca 1N-pacteopom NaOH. [1nd npoayKToB LenouHoit cpeabl nokasarens pH koppektupyetca 1N-pacteopom HCl.

MoceB
1. NMomectute Tect-nnactury 3M Petrifilm RCC Ha poBHYt0 ropu30HTasNbHYI0 NOBEPXHOCTb (M. puc. A).

2. TlopHnMUTE NOKPLIBAKOLLYIO MIEHKY 11 NANETKOI, PacrioNoXKeHHOI nepneHAMKYNAPHO K MNACTUHE, HAHECATE HA LEHTPAbHYH YacTb NOANOXHOI MNEHKI 1 MA CyCneH3um
o6pasua (cm. puc. B).

3. [naBHo onycTuTe NOKpbIBAIOLLYIO NAEHKY Ha 06paseL Takum 06pa3om, utobbl nod Hee He nonan Bo3ayx (cm. puc. C).

4. Tlomectute 3M™ Petrifilm™ Pacnpenenutent rnasKoii CTOpoHoli BHU3 B LieHTp naacTuhbl (cm. puc. D). Cnerka HaaBuTe Ha LieHTpanbHyto Yactb 3M Petrifilm Pacnpegenurens,
yTo6bl paBHOMEPHO pacnpeenuTb 06pazeLl. PacipeseniTe noceBHyI0 KynbTypy no Beeit 06nactv nocesa Tect-nnactubl 3M Petrifilm RCC. 310 HyxHo caenatb Ao
dopmuposaHuA rend. He pasrnaxuBalite nieHKy pacnpefenurenem.

5. yﬁepMTe pacnpeaenuTenb U He TpOFaI7IT€ NNaCTUHY B TEYEHNE MO MeHbLUeli mepe 0fHON MUHYTbI, yT06bI c¢0pmmposancn renb.
2
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WHkybauna

1. Wukybupyiite Tect-nnactubl 3M Petrifilm RCC B ropu3oHTanbHOM NON0MeHUN NPo3pauHoii CTOPOHOI BBEPX B CTONKaX He 6onee uem no 20 TecT-nnacTuH. Bpema
1 TemnepaTypa UHKy6aLum BbIGMPaKoTCA B 3aBUCMMOCTY OT UCMOMb3YeMblX MECTHbIX CTaHAAPTHbIX METOZI0B, HEKOTOPbIE 113 KOTOPbIX Nepeuncienbl B pasgene «0cobbie
MHCTPYKLUM K yTBEPXKACHHbIM METOAAM» HIDKe.

2. Ocvatpusaiite Tect-nnactiuHbl 3M Petrifilm RCC Ha npeameT pa3mHOXeH!A KondopmHbIX 6akTepuii B TeueHue 24 uacoB (£ 2 yaca) MHKybaLum B nioboe Bpems B
3aBUCMOCTI OT XeNnaemoil UHHOpMaLW 1 ncnonb3yemoro MeTofa (cm. Huke™). Ocobble TpeboBaHA M. B pasgiene «0cobble MHCTPYKLIMK K YTBEPAAEHHBIM METOLaM».
lockonbky Ha pa3MHOKeHMe KOMMOPMHbIX baKTepuii BANAET TeMnepaTypa, BO u3bexaHie yBeninyeHna BpeMeHi aHanu3a Bpema npocTos MHKybatopa Heobxoanumo
MUHUMU3MPOBATb.

PacwmdpoBka pe3ynbTaToB 1 nopcHeT

[HTepnpeTaumio peynbraTos cv. B pasgene «0cobble HCTPYKLMY K yTBEPXAEHHbIM MeTofiam».

1. Wcnonb3oBaHue HENPAMOTO 33J1HETO OCBELLEHIA MOXET CroCOOCTBOBATL PaHHEMY NOABIIEHNIO KeNTbIX KUCIOTHbIX 30H Ha TecT-nnacTuHax 3M Petrifilm RCC. Konoxum
KonMGOpMHbIX 6aKTepuil MOryT HauaTb NOABAATLCA NOC/E 6 YacoB UHKY6aLw. OHu GyayT UMETb BIUL OTAEALHbIX KeNTbIX 30H, COOTBETCTBYHOLLX KONOHME0bpa3yioLLm
epunmruam (cm. puc. E). Mpogonxaiite uhkybaumto Tect-nnactut 3M Petrifilm RCC ana onpesenexna fONONHUTENbHbIX KICOTHBIX 30H W/UAN KPACHbIX KONOHWIA C My3bipbKamu

rasa. He nogcunTblBaiite KO0HMHN, NONaBLUME Ha NNACTUKOBbIE Kpas, NOCKONbKY OHI He NOABEPINIACH CENEKTUBHOMY BO3/€/CTBMI0 NUTaTeNbHON cpeapl. He noacuunTbiBaiite
BO3MOXKHble cnyuaVlele ny3bIPbKIA BO3AYXa.

HekoTopble konudopmHble 6akTepuu BbipabatbiBatoT 60/1bLLIOE KONMYECTBO KICIOTbI. [Tpy CORepXaHNN 3TUX 0praHU3MOB 0K0AO 20 KONOHMI Ha OAHOIA NNACTUHE MOTYT
00pa30BbIBaTLCA CKOMMEHIS KENTbIX KMCTOTHBIX 30K, TTnowLaAb Kpyroii 06nacTi nocesa coctasnseT 0kono 20 o, TPOBOAUTD OLIEHKY MOMHO Ha TecT-nnacTuax 3M Petrifilm
RCC, copepxatumx 6onee 50 KNCNOTHbIX 30H, NyTeM MOJCYETA KONMYECTBA KUCTIOTHBIX 30H HA OHOM Ui G0fee XapaKTepHOM KBaj\paTHOM YYacTKe 1 onpeienss cpefHee
apudmeTiueckoe ANA KaXK[Oro yuacTka. YMHOXbTe CpeaHee KonnuecTBo Ha 20, utobbl onpeaenuTh obLee KoNMYeCTBO Ha Kaxaoi TecT-nnactute 3M Petrifilm RCC.

2. ”pVI HeobX0AMMOCTY KONIOHMN MOXHO OTAENNTb 1A AasibHeLLero UCCnefoBaHus. npl/II'IOIIHVIMVITE NOKPbIBAIOLLYI0 NAEHKY U N3BNEKUTE KONOHUMIO U3 rena (cm. puc. H).
”pOBeﬂI/ITe nccneaoBaHie CtaHAapTHbIMK METOAAMU.

3. Ecwinogcuet KonoHWii He MOXKET ObITb MPon3BefieH B TeueHne 1 yaca nocie U3BMeYeHus U3 MHKy6atopa, TecT-nnactukbl 3M Petrifilm RCC moXHO nomecTuTb Ha XpaHeHue.
[nA 310r0 MX HE0OX0AMMO 3aMOPO3UTH B MNIOTHO 3aKPbIBAIOLLEMCA KOHTElHepe npu TemnepaType He Bbie MuHyc 15 °C (5 °F). XpaHuTb He Jonblue Hegenu.

Monpo6HocTh cm. B «PYKOBOACTBE MO MHTEpNpeTaLuy pe3ynsTaTos TecT-nnactind 3M™ Petrifilm™ ana skcnpecc-nopcuéra konudopmubix 6aktepuii (RCC)». Ecnny Bac Bo3HuKkAM
BONMPOCbI N0 ONpPeeNeHHOMY NPUMEHeHNI0 WM METOAMKaM, MoCeTUTe Halw Be6-caliT no agpecy www.3M.com/foodsafety uan obpatutecs K MeCTHOMY npeacTaBUTeNHO A
Anctpubbrotopy kKomnanum 3M.

0co6ble MHCTPYKLUM K YTBEPKACHHBIM MeToAaM
O¢uumanbHbie metoabl AOAC® Official Methods® 2000.15. MeTtop cyxux perviapatupyemblx NEHOK AnA ObICTPOro NoAcyeta KoNMGOPMHbIX 6aKTepuii B NULLEBbIX NPOYKTAX.

VHKy6upyiite Tect-nnactunbl 3M Petrifilm RCC B npenenax 24 yacos (+ 2 yaca) npu Temneparype 35 °C£ 1°C.

NF Validation or AFNOR Certification.
Mertop ¢ ceptudukarom NF Validation B coorBetcTBUM CO cTaHAapTom SO 161408 no cpaBHeHuto co cranpapTom IS0 48321 (3M-01/5-03/97 A).

06beKT NPOBEPKU: BCe NHLLEBbIe NPOAYKTHI YenoBeka.
[Tpu BbINOSHEHNI BbILLEU3NOMXEHHBIX MHCTPYKLMI NPUAEPKMBAITECH YKA3aHHbIX HIMKE PeKOMEHAALMN.

MoaroroBka npo6bl.
Monb3yiiTecb TONBKO pekomeHayembimu SO pacTBoputenamu’.

NHKy6aums.
[pu aHanu3e 06paboTaHHoIi CBUHMHBI 1 MOpENpPoayKTOB UHKYOUpyiiTe TecT-nnacTuHbl 3M Petrifilm RCC 8 Teuenme 14 yacos = 30 munyT npu Temnepatype 30 £ 1°C.
[p1 aHanu3e NpoynX NULLEBbIX NPOAYKTOB UHKYOUpYiiTe TecT-nnactiHbl 3M Petrifilm RCC B TeueHue 14 yacos = 30 MuHyT npu Temnepatype 35 + 1°C.

Wntepnpetauus.

MoncuwTaiite KOMUECTBO MIKPOOPraHI3MOB B aHanuupyemom obpasiie no metoay IS0 7218* ana oHOi nnacTuHbl Kaxaoro pacteopa. MpubnusuTenbHble NOACUET He
ABNATCA 06bekToM cooTBeTCTBuA 150 161408

Mertop ¢ ceprudukarom NF Validation B coorBetcTBUM CO cTaHAapTom ISO 161408 no cpaBHeHuto co ctaHgapTom IS0 4832 (3M-01/5-03/97 B).
06beKT npoBepKy: BCe NULLEBbIe NPOAYKTbI YenoBeka.

"pl/l BbIMOJTHEHWIA BbILLEN3JTIOMEHHbIX I/IHCprKLlI/IVI npmnepmmsaﬁTer YKa3aHHbIX HIXe peKOMEHﬂaLlI/IVI.

MoaroroBKa npo6bl.
Monb3yiiTecb TONbKO pekomeHayeMbimu 1SO pacTBoputenamu.’

NHKy6aums.

[pu aHanu3e 06paboTaHHoli CBUHIHBI 1 MOPENpoAYKTOB UHKY6upyiiTe TecT-nnacTuHbl 3M Petrifilm RCC B Teuenme 24 uacoB (+ 2 yaca) npu Temnepatype 30 +1°C.
Hky6upyiite TecT-nnactunbl 3M Petrifilm RCC B TeueHne 24 uaco (+ 2 uaca) npu Temneparype 35 °C£1°C.

WnTtepnpetauma.

loacuwTaiite KOAMYECTBO MIUKPOOPraHI3MOB B aHann3upyemom obpastie no IS0 7218* ana ofHOI NAACTUHbI KaXA0ro pacTBopa.

[pubnn3nTenbHble NofCUeTbI He ABAAIOTCA 06bekToM cooteTCTBUA IS0 161405,
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Mertop ¢ ceprudukarom NF Validation B coorBetcTBUM CO cTaHAapTom ISO 161408 no cpaBHeHuto co cranpapTom IS0 48312 (3M-01/5-03/97 ().
06beKT NPOBEPKM: BCE MIALLEBbIE NPOAYKTHI YENOBEKA, 3a UCKMIoUeHEM 06paboTaHHOI CBIHMHBI.

"pVI BbIMOJIHEHNA BbILLEN3JTIOMEHHbIX I/IHCprKLlVIVI npmnepmmsaﬁTer YKa3aHHbIX HIXe pEKOMEH,U,aLII/IVI.

MoaroroBKa npo6bl.
Monb3yiiTecb ToNbKO pekomeHgyembimu IS0 pacTBoputenamn.’

NHky6aums.
[pu aHanu3e MopenpoayKToB MHKyOMpyiiTe TecT-nnacTuHbl 3M Petrifilm RCC B TeueHune 24 vacos (+ 2 yaca) npu Temnepartype 30 £1°C.

VHKy6upyiite Tect-nnactunbl 3M Petrifilm RCC B TeueHne 24 vacoB (+ 2 yaca) npu Temneparype 35 °C+ 1°C.

WnTepnpetauma.

lopcunTalite KOMYECTBO MUKPOOPraHN3MOB B aHann3upyemom obpasue no 150 7218* Ana oaHOM NNACTUHbI KaXAOT0 pacTBopa. MpubnumnTenbHble NOACYETbI He ABNAIOTCA
o6bekTom cootBeTcTBuUA 15O 161408

NF VALIDATION ot AFNOR Certification

e““f\CATION
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M01/05-03/97 A, Band C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
bonee noapobHyto nHdopmavuio o cpoke Banugaumu cm. B ceptudukarte NF VALIDATION, KoTopblil HaXoBuTCA Ha yka3aHHOM BbiLue Beb-Calite
CCbINKK

1. 150 4832. Mukpo6uonorua nuLLeBbIX NPOAYKTOB U XUBOTHBIX KOPMOB. [0pU30HTANbHBII METOZ KONMUECTBEHHOTO aHan3a Ha KonupopmHble baktepum. MeToauka nopcyeta
KOTMOHMIA.

2. 150 4831. Mukpo6nonorus niLLeBbIX NPOAYKTOB 1 XKUBOTHbIX KOPMOB. [0PU30HTANIbHbII METOZ KONMUECTBEHHOTO aHaIM3a Ha KONMGOPMHbIe GakTepuu. MeTog noacueta
6aKTepuii no Haubonee BEPOSTHOMY KOAUECTBY.

3. Ynpasnenue CLUIA no caHuTapHoMy Hai30py 3a KauecTBOM MULLEBbIX NPOAYKTOB 11 MefMKameHToB. (BOf denepanbHbiX MOCTaHoBNEHMIA, cTaTba 21, yacTb 58. Hapnexaluasn
nabopaTopHaA NpaKTUKa A1s AOKIMHUYECKUX NaOOPaTOPHbIX NCCIeA0BAHMIA.

4. 150 7218. Mukpobuonorua nuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB /1A XKUBOTHbIX. 06LLMe npaBiia MIUKpOOUONOrYecKoro aHann3a.
5. 150 17025. 061wme TpebOBaHMA K KOMNETEHTHOCTU UCMbITATENbHBIX M KANMOPOBOUHBIX TabopaTopHii.

6. Ynpasnenue FDA. PykoBozcTBO no 6akTepuonoruyeckomy aHanu3y (BAM), katanor pearentos ana BAM goctyneH no apecy: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 150 6887. Mukpo61onorvs nuLLeBbIX MPOAYKTOB 1 KMBOTHbIX KOpMOB. [loAroToBKa 06pa3LoB ANA aHan3a, B3ATIE HABECKY U AeCATUKPaTHOE pa3baBneHie Ans
MUKpoB1onoruueckoro aHanu3a. Yactb 1. 061uve npaBuna B3ATUA HABECKY U JECATUKPATHOTO pa3baBneHus.

8. 150 16140. Mukpobuonorua nuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB 1A XUBOTHBIX. [1pOTOKON yTBEPMAEHNA aNbTePHATUBHBIX METOLOB.
AOAC aBnsetca 3apernctpupoBaHHbIM ToBapHbIM 3Hakom AOAC INTERNATIONAL
Official Methods aBnsetca 3Hakom o6cnyxmsania AOACINTERNATIONAL

MOACHEHUE CUMBOJI0B

A
(13
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MpenocTepexeHue un npegynpexzeHue (CM. MIHCTPYKLUWM K npenapary).

(M. MHCTpYKLIK K Npenapary.

Hannuco lot B pamKe 1 3HaUOK NECOUHBIX YacoB YKa3blBAOT HA HOMEP NapPTUN 11 ATy UCTEUYEHMSA CPOKA TOAHOCTM. 33 3HAUKOM C NECOUHBIMIA YacaMu CefLyHOT Fof
11 MeCAL, faTbl NCTeYeHA Cpoka rogHocTy (rog 1 mecau: ITTT-MM). (rpoka Hike necouHbix YacoB — 310 Homep naptun (ITIT-MM AZ).

XpaHuTb npy TeMnepaType HiXe yKasaHHoil.
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Petrifilm™ Uriin Talimatlan

Hizli Koliform Sayim Plakasi 6402/6412

URUN TANIMI VE KULLANIM AMACI

3M™ Petrifilm™ Hizl Koliform Canli Sayim (RCC) Plakasl, Kirmizi Mor Safra (VRB = Violet Red Bile) besinleri, soguk suda ¢bziilebilen bir jellestirici madde, asit saptamaya yonelik bir
pH indikatorii ve koloni sayimini kolaylagtiran bir tetrazolium indikatorii iceren, numune almaya hazir bir kiiltiir ortami sistemidir. 3M Petrifilm RCC Plakalan, gida ve siit driinleri
endiistrisinde koliform bakterilerin sayimi icin kullanighdir. 3M Petrifilm RCC Plakasi bilegenleri dekontamine edilmistir ama steril degildir. 3M Gida Giivenligi, IS0 (Uluslararasi
Standartlastirma Orgiitii) 9001 tasarim ve imalat sertifikasina sahiptir.

AOACINTERNATIONAL and the U.S. Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM), koliformlan laktoz fermentasyonundan asit ve gaz iireten Gram-
negatif rodlar olarak tanimlamaktadir. Koloniler 3M Petrifilm RCC Plakasinda iireyip asit irettikge, plakadaki pH indikatdriiniin rengi, koliformlarin olasi bir gdstergesini salayacak
sekilde kirmizi-turuncudan sariya déner. Koliform kolonileri etrafinda tutulan gaz dogrulanan koliformlari gdsterir.

10, koliformlar yonteme 6zqii, secici ortamda tireme yeteneklerine gore tanimlar. Koliformlart koloni sayim teknidine gore sayan ISO yontemi 4832", koliformlari laktoz agali VRB'de
(VRBL) koloni bilyiikliigi ve asit tiretimine gdre tanimlar. 3M Petrifilm RCC Plakalarinda bu asit ireten koliformlar, sari asit zonlan veya gazli ya da gazsiz kirmizi kolonilerle gosterilir.
Koliformlan en olasi sayr (MPN) yontemine gdre sayan 150 yontemi 4831, koliformlan segici bir besiyerinde iireme ve laktozdan gaz iiretme yeteneklerine gére tanimlar. 3M Petrifilm
RCC Plakalarinda bu koliformlar, gazla iliskili kirmizi kolonilerle gdsterilir. AFNOR Certification, 3M Petrifilm RCC Plakalarini, 150 yontemi 48312 ve IS0 y&ntemi 4832"'ye uygun bir
yontem olarak onaylamistir.

GUVENLIK

Kullanici, 3M Petrifilm RCC Plakas! talimatlarindaki tiim giivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir. ileride basvurmak iizere giivenlik talimatlarini saklayin.

A UYARI: Kaginilmamasi halinde, 6liim veya ciddi yaralanma ve/veya mal zaran ile sonuglanabilen tehlikeli bir durumu gdsterir.

A UYARI

Biyolojik tehlikelere ve cevresel kirlilige maruz kalmayla iligkili riskleri azaltmak icin:
®  Biyozararli atigin bertaraf edilmesinde, gecerli endiistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun.

Kirlenmis iiriiniin serbest birakilmasiyla iligkili riskleri azaltmak icin:

®  Kullanim talimatlarinda yer alan tiim iiriin saklama talimatlarina uyun.
®  Son kullanma tarihi gegmis iiriinleri kullanmayin.

Bakteriyel enfeksiyon ve isyeri kontaminasyonuyla iliskili riskleri azaltmak icin:

®  3MPetrifilm RCC Plakasi testini, uzman bir mikrobiyologun kontroli altinda uygun sekilde donatilmig bir laboratuvarda gergeklestirin.
o Kullanianin giincel dogru test teknikleri konusunda personelini egjitmesi gereklidir: Gregin, lyi Laboratuvar Uygulamalan, ?, 150 7218" veya 150 17025°.

Sonuglarin yanhs yorumlanmasina iligkin riskleri azaltmak icin:

®  3MPetrifilm RCC Plakalarinin yiyecek ve iecek endiistrileri disinda kullaniimasi 3M tarafindan belgelenmemistir. Ornegin 3M, 3M Petrifilm RCC Plakalarini su, farmasétik ve
kozmetik iiriinlerini test etmek iizere belgelendirmemistir. Kabul edilen yerel devlet diizenlemesine gdre suyun test edilmesi icin 3M Petrifilm RCC Plakasi yonteminin kabul
edilmesi kullanicinin kendi takdirinde ve sorumlulugundadir.

®  3M Petrifilm RCC Plakalan, olasi tiim gida iiriinleri, gida prosesler, test protokolleri veya tiim olasi koliform veya diger bakteri suslar le test edilmemistir.

®  3M Petrifilm RCC Plakalan koliform tiirlerini birbirinden ayirmaz.

®  3M Petrifilm RCC Plakalariniinsan ya da hayvanlarda tani amacli olarak kullanmayin.

Ek bilgiler icin Malzeme Giivenlik Veri Formuna bakin.

Uriin performansiyla ilgili dokiimantasyon icin, www.3M.com/foodsafety adresindeki Web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilciniz veya dagiticinizla irtibat kurun.
KULLANICININ SORUMLULUGU

Kullanialar iriin yonergeleri ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yiikiimliidiir. Daha fazla bilgi icin www.3M.com/foodsafety adresini ziyaret ediniz ya da yerel 3M temsilcinizle
veya dagitimanizla iletisim kurunuz.

Bir test yontemi segilirken, numune alma yontemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasl, islem yapilmast ve laboratuvar teknigi gibi dis faktGrlerin sonuglan etkileyebileceginin
bilinmesi gerekir. Gida numunesinin kendisi sonuglan etkileyebilir. Omegin, yiiksek seker icerigi olan gidalar, koliform olmayan Enterobakterlerden gaz tiretimi potansiyelini artirabilir.

Segilen test yonteminin kullanianin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciyr tatmin edecek uygun matrisler ve mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek
lizere herhangi bir test yonteminin secilmesi kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test metodlarinin ve sonuglarinin miisterilerin ve tedarikcilerin gereksinimlerini karsilamasini saglamak yine kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi iirtiniiniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test edilen matrislerin veya siireglerin kalitesi konusunda bir
garanti olusturmaz.
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GARANTILERIN SINIRLANDIRILMASI / SINIRLI ¢0ZUM

3M, HER BIR URUN AMBALAJININ UZERINDEKi SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE, PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BIR KULLANIMA UYGUNLUK
GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HiCBIR ACIK VEYA ZIMNi GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida Giivenlik Uriiniiniin kusurlu olmasi
durumunda, 3M veya yetkili dagiticisi, tercihine gére iiriinii dedistirecek veya iiriin satis tutarini iade edecektir. Tarafiniza miinhasir dziimler bunlardir. Uriinde meveut oldugundan
kusku duyulan herhangi bir kusurun fark edilmesinden sonraki altms giin icinde durumu 3M bildiriniz veya iiriinii 3Me iade ediniz. Mal lade izni almak icin liitfen Miisteri
Hizmetleri'ni (A.B.D.de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.

3M SINIRLI SORUMLULUGU
3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZI VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIS KAZANCLAR DAHIL ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA
ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR. Hichir durumda 3Min herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen iiriiniin satis fiyatini asamaz.

SAKLAMA VE IMHA ETME

Agilmamig 3M Petrifilm RCC Plakasi posetlerini, sicakligi en fazla 8°C (46°F) olan sogutucularda saklayin veya dondurun. Kullanimin hemen dncesinde ve agmadan dnce, agiimamis
3M Petrifilm RCC Plakasi posetlerinin oda sicakhigina (20-25°C/ <%60 BN) gelmesini bekleyin. Kullaniimayan 3M Petrifilm RCC Plakalarini tekrar posete koyun. Posetin agzini, ucunu
katlayarak ve yapiskan bant kullanarak kapatin. Neme maruz kalmamalar icin agiimis posetleri sogutucuda saklamayin. Agzi yeniden kapatilan posetleri serin ve kuru bir
yerde, bir ay1 gegmeyecek sekilde saklaymn.

Laboratuvar sicakligi 25°C'yi (77°F) aslyorsa ve/veya laboratuvar, bagil nemin %50'yi astigi bir bolgedeyse (klimali tesisler haric), agzi yeniden kapatilmig 3M Petrifilm RCC Plakasi
posetlerinin bir dondurucuda (asagiya bakin) saklanmasi dnerilir.

Agzi agilmis posetleri bir dondurucuda saklamak icin 3M Petrifilm RCC Plakalarini agz: hava sizdirmaz sekilde kapatilabilen bir kaba koyun. Donmug 3M Petrifilm RCC Plakalarini
kullanmak iizere ¢ikarmak icin, kutuyu agin, gereken plakalari ¢ikarin ve kalan plakalar hemen, hava sizdirmaz kutuda dondurucuya geri koyun. 3M Petrifilm RCC Plakalar son
kullanma tarihi gectikten sonra kullanilmamalidir. 3M Petrifilm RCC Plakalarinin tekrarlayan sekilde neme maruz kalmasina ve zarar gérmesine neden olabileceginden dolayr, aglk
posetin saklanmasl icin kullanilan dondurucuda otomatik buz ¢6zme dongiisii olmamalidir.

Turuncu veya kahverengi renk degisimi gdsteren 3M Petrifilm RCC Plakalarini kullanmayin. Son kullanma tarihi ve lot numarasi, her 3M Petrifilm RCC Plakasi paketi iizerinde
belirtilmigtir. Ayrica 3M Petrifilm RCC Plakalarinin her birinde lot numarasi da bulunur.

A IMHA ETME

3M Petrifilm RCC Plakalarinda kullanim sonrasl, potansiyel biyolojik tehlike yaratan mikroorganizmalar kalabilir. Bertaraf ederken endiistri standartlarina uyun.

KULLANIM TALIMATLARI

Tiim talimatlara uymaya dzen gdsterin. Bu uyarinin dikkate alinmamasl, yanlis sonuglara neden olabilir.

Numune Hazirlama
1. Uygun steril seyrelticiler kullanin:

Butterfield fosfat tamponu®, %0,1 peptonlu su’, peptonlu tuz seyreltici®”, salin ¢ozeltisi (%0,85 — 0.90), bisiilfit igermeyen letheen besiyeri veya distile su. Ozel gereksinimler iin
“Valide Edilmis Yontemler I¢in Ozel Talimatlar” bélimiine bakin.

Uremeyi inhibe edebilecegi icin, 3M Petrifilm RCC Plakalan ile sitrat, bisiilfit veya tiyosiilfat iceren seyrelticiler kullanmayin. Standart prosediirde sitrat tampon
belirtilmigse, yukarida siralanan tamponlardan biriyle degistirin, 40-45°C'ye (104-113°F) isitin.

2. Numuneyi kanstirin veya homojen hale getirin.
3. Mikroorganizmalarin uygun sekilde tiremesi ve geri kazanimi icin, numune siispansiyonunun pH'ini 6,5-7,5'e ayarlaymn. Asidik iriinler icin, pH't 1N NaOH ile ayarlaymn. Alkali
triinler icin pH'1 IN'HCl ile ayarlayin.

Plaka inokiilasyonu
1. 3M Petrifilm RCC Plakasini diiz bir zemine yerlestirin (bkz. Sekil A).

2. Ustteki tabakay! kaldirn; bir pipeti plakaya dik olarak tutun ve numune siispansiyondan 1 mL alip alt tabakanin ortasina koyun (bkz. Sekil B).
3. Ustteki tabakayi, hava kabaraigi olusmamasi igin yuvarlayarak numunenin iizerine birakin (bkz. Sekil C).
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. 3M™ Petrifilm™ Dagrtictys, diiz tarafi asagida olacak sekilde plakanin ortasina koyun (bkz. Sekil D). Numuneyi esit sekilde dagitmak icin 3M Petrifilm Dagiticinin ortasina hafifce
bastirin. Jel olusmadan dnce inokiilimii 3M Petrifilm RCC Plakasinin tiim iireme alanina dagitin. Yayiciyr tabakanin iizerinde kaydirmayin.

5. Yayiayi kaldirin ve kullanmadan dnce plakalari en az 1 saat kapali birakin.

inkiibasyon
1. 3MPetrifilm RCC Plakalanni, yatay bir konumda, seffaf kismi yukan bakacak sekilde ve st tiste 20 taneden fazlasi konmadan inkiibe edin. Bir kismi asagidaki Valide Edilmis
Yontemler I¢in Ozel Talimatlar bdliimiinde siralanmig olan, gegerli yerel referans yontemlere bagli olarak, farkli inkiibasyon siireleri ve sicakliklari kullanilabilir.

2. lstenen bilgi ve izlenen yonteme gdre (asadida agiklanmigtir) 24 saat + 2 saat inkiibasyon siiresi esnasinda herhangi bir zamanda koliform tiremesi igin 3M Petrifilm RCC
Plakalarini inceleyin.* Ozel gereksinimler icin“Valide Edilmis Yontemler I¢in Ozel Talimatlar” bdliimiine bakin. Koliform Giremesi sicakliktan etkilendidi icin, saptama siiresini
uzatmaktan kaginmak iizere inkiibatdr disimda gecen siire en aza indirilmelidir.
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Yorumlama ve Sayim
Yorumlama icin“Valide Edilmis Yontemler icin Ozel Talimatlar” béliimiine bakin.

1. indirekt arkadan aydinlatma, 3M Petrifilm RCC Plakalarinda sari asit zonlarinin erken saptanmasini iyilestirebilir. Koliform kolonileri, koloni olusturan birimleri (CFU'lar) gdsteren
aynsik sari zonlar ile inkiibasyonun 6. saatinde gdriilmeye baglayabilir (bkz. Sekil E). Ek asit zonlarini ve/veya asitle iliskili kirmizi kolonileri saptamak icin 3M Petrifilm RCC
Plakalarini inkiibe etmeye devam edin. Kopiik seti tizerindeki koloniler ortamin segici etkisinden ¢iktigi icin bunlari saymayin. Yapay olusmus kabarcik varsa, bunlarn saymayin.

Bazi koliformlar cok miktarda asit iiretir. Bu organizmalar icin, her plakada yaklasik 20 kolonide sar asit zonlarinin birlesmesi durumu meydana gelebilir. Dairesel iireme alani
yaklasik 20 cm?dir. Hesaplamalar, bir veya daha fazla temsili karedeki asit zonlan sayilarak ve her kare iin ortalama sayi belirlenerek, 50 asit zonundan fazla koloni iceren
3M Petrifilm RCC Plakalarinda yapilabilir. Her 3M Petrifilm RCC Plakas! iin toplam sayiy belirlemek icin ortalama sayiy1 20 ile carpin.

2. Gerekiyorsa, daha kesin tanimlama icin koloniler digerlerinden ayrilabilir. Ust tabakayi kaldirin ve koloniyi jelden toplayin (bkz. Sekil H). Standart prosediirleri kullanarak test edin.

3. 3MPetrifilm RCC Plakalan inkiibatdrden ¢ikarimalarini takiben 1 saat icinde sayilamazsa, daha sonraki sayim icin, bir haftadan daha uzun olmamak iizere -15°C (5°F)'den diisiik
veya buna esit sicakliklarda agz1 hava sizdirmaz bir kutuda dondurularak saklanabilir.

Daha fazla bilgi icin, 3M™ Petrifilm™ Hizli Koliform Sayim Plakasi “Yorumlama Kilavuzuna” bakin. Belirli uygulamalar veya prosediirler hakkinda sorulaniniz varsa, liitfen
www.3M.com/foodsafety adresindeki internet sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi veya distribiitorii ile irtibat kurun.

Valide Edilmis Yontemler icin Ozel Talimatlar
AOAC® Official Methods* 2000.15: Gidalarda koliformun Hizli Sayimi icin Kuru Yeniden Hidrate Olabilen Film Yontemi.

3M Petrifilm RCC Plakalarini, 35°C £ 1°C'de en fazla 24 saat + 2 saat siireyle inkiibe edin.

AFNOR Certification ile NF Validation:
150 4832"ye gore IS0 16140° ile uyumlu NF Validation onayl yontem (3M-01/5-03/97 A).

Validasyonun kapsami: Tiim beseri gida iiriinleri.
Yukaridaki Kullanma Talimatlarini yerine getirirken agagidaki ayrintilardan faydalanin:

Numune hazirlama:
Sadece 150 listesindeki seyrelticileri kullanin’.

inkiibasyon:
islenmis domuz iiriinleri ve deniz mahsulleri icin, 3M Petrifilm RCC Plakalarini 30°C + 1°C'de 14 saat + 30 dakika inkiibe edin.
Diger tiim gidalar icin, 3M Petrifilm RCC Plakalarini 35°C & 1°C'de 14 saat + 30 dakika inkiibe edin.

Yorumlama
150 7218*e gore diliisyon basina bir plaka i¢in test numunesinde bulunan mikroorganizma sayisini hesaplayin. Hesaplamalar, 1S0 161408 validasyonu kapsami disindadir.

1S0 4832"ye gore IS0 161408 ile uyumlu NF Validation onayli yontem (3M-01/5-03/97 B).
Validasyonun kapsami: Tiim beseri gida iiriinleri.

Yukandaki Kullanma Talimatlarini yerine getirirken asagidaki ayrintilardan faydalanin:

Numune hazirlama:
Sadece 150 listesindeki seyrelticileri kullanin.!

inkiibasyon:

Islenmis domuz iiriinleri ve deniz mahsulleri icin, 3M Petrifilm RCC Plakalarini 30°C + 1°C'de 24 saat + 2 saat inkiibe edin.
Diger tiim gidalar icin, 3M Petrifilm RCC Plakalarini 35°C £ 1°C'de 24 saat + 2 saat inkiibe edin.

Yorumlama

150 7218"e gore diliisyon bagina bir plaka icin test numunesinde bulunan mikroorganizma sayisini hesaplaym.
Hesaplamalar, 150 161408 validasyonu kapsami digindadir.
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150 48312 e gore IS0 161408 ile uyumlu NF Validation onayl yontem (3M-01/5-03/97 ().
Validasyonun kapsam: islenmis domuz iiriinleri disinda tiim beseri gida iiriinleri.

Yukaridaki Kullanma Talimatlarini yerine getirirken asadidaki ayrintilardan faydalanin:

Numune hazirlama:
Sadece IS0 listesindeki seyrelticileri kullanin.?

inkiibasyon:
Deniz mahsulleri icin, 3M Petrifilm RCC Plakalarini 30°C + 1°C'de 24 saat + 2 saat inkiibe edin.

Diger tiim gidalar icin, 3M Petrifilm RCC Plakalarini 35°C & 1°C'de 24 saat + 2 saat inkiibe edin.

Yorumlama
150 7218*e gore diliisyon basina bir plaka icin test numunesinde bulunan mikroorganizma sayisini hesaplayin. Hesaplamalar, IS0 161408 validasyonu kapsami digindadir.

AFNOR Certification ile NF VALIDATION

RRICATION
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS

www.afnor-validation.com
Validasyonun bitis tarihi ile ilgili daha fazla bilgi icin, liitfen yukanda bahsedilen web sitesindeki NF VALIDATION sertifikasina bakin
REFERANSLAR
1. 150 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.
150 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable number technique.
U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
150 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
1S0 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

150 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination, Part 1: General
rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

N o g bk~ wDd

8. 150 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC, AOAC INTERNATIONAL'In tescilli bir ticari markasidir.
Official Methods, AOAC INTERNATIONAL'in bir hizmet markasidir.

SEMBOLLERIN ACIKLAMASI

A Dikkat veya Uyari, iiriin talimatlarina bakin.

I:E Uriin Talimatlarina bakin

g Kutu icinde lot simgesi ve kum saati simgesi, paket numarasini ve son kullanma tarihini gosterir. Kum saatinin yaninda sayilar, yil ve ay seklinde son kullanma
tarihini gosterir (yil ve ay: YYYY-AA). Kum saatinden sonraki satinn tamami lot numarasini gosterir (YYYY-AA AZ).

/Hf Verilen sicakhin altinda saklaymn.
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Sekil G.
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THERZBRELET, LWHEDIGFEIZTENTE, Hor HEMERICKHLTEH., SMORIEEFHFIL. RpL@BHLHN
FEGOBAREZEZASIZLIEHY FEA,

RELRE

REAHFHDIMAR 1) T4 JLLRCCT L— FDAENRTFIL, S CULTDEETARELITIAELTRELTLESL, JFEH
DIFIZIE, BRAEFNIIMR R 74 JLLRCCT L— FDEENDIFEER (20~25°C. <60%RH) [CELTL &, REH
DIMR ) T4 JLLRCCT L— FEIBENRDFIZRELTL SN, BEAADFORAESERY . #EdT—TTHELTL
a0, BREBTA-ODICHAHLE-8ENADYFEIEARLLEVDT SN, #HELERENDFIX, 2R LEAFTR
BEL, 1THAULEIFRFELAZNVTCESL,

#HELEIMR Y T )LLRCCTL— FOBENDFE, (BREBINFERER ) BREENBCULT, BFEE
50 EDIGEICIE. MRETRET S LEHBHOLET (TEshR) .

—ER#LE-TL— b EAERET HEEICE, BHABELGERHRIIMR Y T4 ILLRCCTL— FEARTLESWL, A&
BENFBMR M) T 4 JLLRCCTL— FEFERAT 25RI12E, BHREMIT. RELABOTL—FERYHL, Eo=TL
— FEBEHTRELGERISEONCREL, AEL TSN, SMR MY T 4 )LLRCCT L— ~DOERAREZEE 1583,
HEALGWVWTLESL, —ERBLEADFERRRFISEEICE. BBREREOHLIAREICIFRELLGNTE
T BREBEYAVLICEYRBRYBLERICESSNDE, MR MY T4 JLLRCCT L— AMEIET HATREMN HY FT,

MR K T IJLLRCCTL— rAA LU CEBFLERRIZEALTWAESICIEK, FRHLAGAVTLCESL, FAMRE S
MmOy FBESIE, SMR MY T4 )LLARCCTL— bOBEIZEEH IATWLWET, BH. Oy FESE, E&3MR KLY T o)LL
RCCTL—MIZHEBESNTLET,

A BE
BERAFHDIMR R T4 JLLRCCT L— RZlE, NAANF—RELELTEFTADHIMEMIEE L TLIBENH
YUET, BIDELELE CH->THEELT AL,

ERATE ‘ ‘
TRTOETIS, FERR - TCES L, #OBEVNGE, ERGHENMEONEVIENBYET,
BEORGR

1. BYRRERREE CEACESIL,

NE—T 4 — LK) UBREBEFIRES. 01%RT koK, RT UIEFHRRK. £EEEK (085~090%) . EHEEE
AN —2oJ0OR, BEREGK, BEAMLGEHIZOVNTIE, TRUMHERIAE-AE] OEEZSBLTLESL,

JIVRE, BEERBEELZEFARBEEZEA LTV SRERIT. HOREZMEET SO TIMA T 1 JLLRCCT
L—HERALBWTL S0, REFIFIC) I UBRERMEESNTUVDIHEICIE. LRVIIOORERICESE
L. 40~45°CIZmE L THRAL T EZEL,

2. BAEBMBFELFIREDSFA XL TS,

3. BDMBEHRICT H51-0I. BEBERDPHEES~7SITFHEL TS, BEDRIKIT DN TIFINNGOHE ALY,
TILA ) HEDBRIKICHE L TIE, INHOTpHERELE S,

TL— b~ DiTE

1. MR YT A JLLRCCTL— b EF LG ECHICEEFY (RASH) .

2. EBT A LLERLEIF, EXY FEFESTREFIMLETE 7 A LLAOTHREBICEELES (RBSE) .

3. [AAALBVESIZ, LT A LLEZREDLIZP > YERLFEY (RICSH)

4.

SMIMAR K T4 JLL™MRTLY S —DELKEEETICLT, TL—rOHRIZEZFET (KDSHE) . ATLySE—
DHREBCHL, REAZHZFICETET, FYIESNBZETIZ, MR K T4 JLLRCCT L— FOREBEBRNIZEITE
To F74IWNLETRILYF—FTROERHNTLEEL,

5. ATLyF—&mMYSNL. TILLT 2FETEDFFINULEEFT,

2



e+8 f =
e

1. MR YT 4 JLLRCCTL— bDEERT 4 UL GEBT 4 JLLAD ZEICLT, KEGEHTHEELEY ., 20ETE
NTEETDHCENTEEY, FHEFORITOSBAXICIEL T, BLEEREEREZRIRT S ENTEET,
BllzoWTIF, TRUMRERBIh=AZEZ OEZSBLTIESL,

2. ERAYHMEDNFHMEEESZE (TaLICK#&) 1S LT, 4KEL20MOBEREP, FEDRRTIMR M) T 1)L
LRCCTL—FOKRGEDHBEEHERLES . ERMLGEHICONTIE, TRAMHERIIAE OEEZSELTL
g?7&\%iﬂ%%@lﬁ’éliiﬂfil:%@’é%ﬁéf:&bs BRERRARSIANG K 5. BERN SEY H I FiE L&/ RIZE

ZSLY

HES & URE

HEICOWTIER, TZHMHERSNAE OEESREL TS,

1. BNV IS4 FEFERATLHE. MR MY T4 JLLRCCT L— b EQEBVEEREI B LOT<RY FT, KIBE
D A=—(IEHEREFHE THE LIRS, BROEBVFHZECFUE LTHZETEEY (REZSR) , MR MU T 1)L
LRCCTL— hDIEEZMIE L. BUEFEHFEFBREZFESIFARIOD_—Z2S5ICRELET. AYOBLEOEDDO
ATV TLESY, FEFRISEALERELHAGLNTEZEL,

—HOXGREBIBEREICEEALET., 25 LEXBREEICEK. 17— b4 YH2000 ——THBUVEETEHO
MENRELONFET, HEEIEH20cm2 TS, MR M) 7 4 JLLRCCT L— MMIKIZDES0H FTLL L DB SIS A TEET S
BE. 1AFULETIomE - Y OBEREZFREL T, HEEZEHT S EATFEETT . 1om2&i= Y O FEHIE %201
LT, MR KY T4 J)LLRCCTL— r2EOaO-—HEHTELET,

2. BEIGL, 2R =—ZERNIBELES., LI ILLZHGLEIF. Fihoa0=—2HEALET (HHSH) .
BMEDFIRICHEWVMRELTLLZEW,

3. BEBMOMYE L THSIEELUAIZTL— FOAHZITAHZWSAE., BTHEIT H-=HIZMAR K1) T 1 JLLRCC
TL— 2B HBBITANTAERGET D ENTEZET, REF-15°CUTORET, EBURELTLEEL,

HMICOLTIX, SMMR K T4 LAMKIEE#BSGAEINERIL—F RCCTL—F) O ME#HRE] #8BLTLLES
L. EFRMLZRAROFIECODWVTCIERALBY ELES., HHEDY T TH A + (www.3M.com/foodsafety) & ZE V=12 <
h. SMERFIELEFIIBEL DERFEEETHENEHECIEELY,

RUMLERIN-FE

AOAC® Official Methodss™ 2000.15: Dry Rehydratable Film Method for the Rapid Enumeration of coliform in Foods.
SMR k1) 7 4 JLLRCCTL— F %35°C+1°CTRE42BEEELE T,

AFNOR Certification|Z & % NF Validation

NF ValidationI= & Y BBEE S =ik, 1S04832' (3M-01/5-03/97A) LY % . IS0 161408 1ML TWVET,
BIHHEE I RXTOAHEER.

LROHBEZZAVDGERICIE, UTOFHEMICHK>TL S,

BIEO#EE
ISOICHEEDNHFREDHEHERAL TLZELV,

i 38

BAMIBEREANLEIZDONTIE, SMR K1Y T 4 JLLRCCT L— F%30°C+1°CTI4RFE 30 5 E L £,
FOMDBRIZDOWTIE, MR M) 7 4 JLLRCCT L— k%#35°C+1°CTI14BEREI+300EE LT,

HI5E :

FIRBIZTITL— R L, ISO07218IZH5E > T, HEBBRIKICHEET AMEMOREZAE LTI, HEKRE, 1S0 1614082 &
HRFIDEREEFESN TT,

NF Validation|= & Y BB8F S hf=Akl%, 1S04832' (3M-01/5-03/97B) &£ Y % . IS0 161408 [=#EH L TWVET,
BEEE: TRXTOAAER,
FRROHBREZZRAWSIBAIZIE, UTOFEMICHE->TLESL,

BEOEHR :
ISOICHEEDHMBDAZFEAL T LEL

i 38

BAMIBSEANEIZDOWTIE, MR R 7 4 JLLRCCT L — k% 30°C+1°CT4BF R 2B s E LE T,
FO/MDEBRZIZDOWTIE, SMAR M1 7 4 JLLRCCT L— k%35°C+1°C T4 2B E L E T,

HI5E :

FREIZTITL— R L, 1S072184ZE > T, HAEBRKICHEET 2MEMOBEHELET,

HEERER (L. 190 16140°12 & HIREEDBERAELERES T, 3
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NF Validation|= & Y S2EF S hf=FAik(k, 1S04831" (3M-01/5-03/97C) & U +. 1SO 161403 L TLVET,
BEEE : I_XTOE FHER BANIERZRL) .

EEREOHEBZEZRAVSEHERICIE. LLTOFMICHE - TS0,

BRIEOHEE
ISOICHEEDHFREDHEFERALTLFZE0, 7

B

ANEIZDOVTIE, 3BMR 1) T 4 JLLRCCT L— k%#30°C+1°C T4+ 2B RS E L £ T,
ZOMDEMIZDONTIE, 3MAR ~1) 7 4 JLLRCCT L— +&35°C1°CTAR M 2B FEE L F T,
HI5E :

FREBIZTITL—RIZx L, 1S072184Z4E > T, HERRIKICHEET 2MEMOBEZHE LTI, HELKERE, 1S0 1614081 &
HRFIDEREEFHENTT,

AFNOR Certification|< & % NF VALIDATION

AQFICATION
"D

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
DADKMOVNT DML, LEZDOWebH« F ETAFTEHNFVALDATIONSREEZSEBL TS
%#Xﬁ
ISO 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOACIZAOAC INTERNATIONALD Z $XEHE T,
Official Methods|&AOAC INTERNATIONALDD H—E XY —% T3,

B DA

o ok~ ow

N rmsrgms. namnssms s,
[Ti] snamsmessms s,

O #EAOLIEBEHORSENyY FEELERSEERLET, BEHOREE - BT, GAMEERLET
(F - A :YYWYY-MM) , EESHHOZOEEE2ATO Y FES YYWYY-MMAZ) ZRLET,

/H[ EDRELUTTREFEL TS,
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SM &7 EH: 2014-06
Petrifilm™ FmiEE
R1E A B B B A 6402/6412
= A R T i

3M™ Petrifilm™ SRR AR E AR O ATSIF RS FE RS, S RAME (VRB) Ihs. JR/KANAMESRR. BRI RFAK AT
AR R IR A998 7~ 7. 3M Petrifilm RCC ist /v o] A Fit 38 AR el T P A9 K BAEEE.  3M Petrifilm RCC ik 4B 14 =
AERNE, ERCLHITTEULIE. M ERZEHNEITMESTE LS IS0 (EFrtrELLEZE) 9001 TAIE.

FRE 73 L FRZE RS (AOAC INTERNATIONAL) FikE & mZmis B EIR S (FOA) MEM 2 FA BAM) I KIAEE X E

LIAMATE, TR ABIMESRETS . FEE B 3M Petrifilm RCC MR B LA K H 2288, iR A aY pH 38 RFIM LB TT i
&, VPR ABEEEE. APEEEZEAENSBRRHLEEXRGEE.

IS0 18 3 E A AT E A AR IR R BRIV EKBESIRE XA EES . 1S0 757% 4832" (EBNEIETHEBURTIIN KB R TIT
) B EERT X VRB (EEZLHE (VRBL) IRBE) HRIFERSRE X KBAEEE. 1E 3M Petrifilm RCC MK /b, iX L=/ KRR B BE
BEEAEBREKEHAS ORI HSANAEEERKR. 150 /53% 48312 (EENS KEEZE (MPN) /5353 KA EEHFITITHED
BRI R ZP ALK SBEE IR E X KFEEE. 7E 3M Petrifim RCC X F £, KFEMERASSIBH
ERLI EE% . AFNOR Certification 2% 3M Petrifilm RCC IR k4 TIAME (FBXSTF IS0 75354 48312 1 1SO 755% 48321) »

zE
FRAPRIZIFEE. BEFET 3M Petrifilm RCC X FiRFAF B REER. REFRESHAR, UZFHEER.
AEL. RRERIER, MRTIFERS, AJRRERETHTENASGER/SMZIHRE.

o

ATHEESEYRERENIFESLMEXHRE, HEEEUTER:

o BT EATAESXMRERYNLIIITIIRE.

IR SRS AP RS, TR TEIR:

o B FERIRATESNRE T REEIRA.

o FFERTHIAR.

AT ELSHEBRN TER RS REXRIRKE, HEEUTEIR:

o HINHEBAZENMEMHFITRIEHIT, TEEBZAISLEZEHIIT 3M Petrifilm RCC #2571

o FPwWE S ENE BRI AR E A RFEITIEU: Hlan, HRSEI=EMIES, 1S0 7218* 5 1S0 17025%,

ATRESERZBEXHRE, HIEUTER:

o BT RMMXEHTI, FFEAMITIA M Petrifilm RCC MK FEIGEA, M ERBRRIAIE. g, 33T 3M Petrifilm RCC
KB RTRENKEE, BI85, M ERGERITNE. LA PABRITREMATRE Y ANBAFREER 3M
Petrifilm RCC M3z 5 425 7K 5 »

. ﬁﬁ%ﬁiﬁﬁﬁﬁﬂﬁéﬂ@ﬁ%#ﬁ:\ BRI, N5 RSEFB AR AEEF B o E b 2RE Xt 3M Petrifilm RCC it i
TH

e 3M Petrifilm RCC ik 5 A~ g X AT AR M A R HO K BRI B 288,

o AEHE AL ESMIRTAIZETFEER 3M Petrifilm RCC UK o

BERMRNREEERUTREMER.

gﬁﬁ%ﬁ%tﬁ%ﬂ%ﬁ%,%ﬁﬂﬁﬁ%Mmemewmmmm-MWE@%MWSMR%ﬁ%%ﬁﬁ%uﬁ%
Bh.

BRsR{E
R AR P @ HBAE . AIE1 R TOPS www.3M.comfoodsafety Sk R4 i) M R ER S, UTRE 5

AiGso

RN ER, FANRBIEMINBER (EEETGE, NG R, HmbElE, LEBMIBERAR) HATRSFmER.
BmFMASARSTMER. fl, SHEERATESIEMIFRGEE G ER TSR
mz%ﬁﬁﬁﬂﬁiﬁ,Eﬁﬁﬁ%ﬁﬁ%ﬁ%%ﬁﬂﬁi%%ﬁﬁ%ﬁﬂ%%%ﬁﬁﬁﬁﬁﬁ,uﬁﬁﬁﬁ%%@%ﬁ%
Ry hal: vk oy

WM ERERERHERFRBEHNEREHARAR.

EIFTERNGE—H, EREMA M ERZE~RBINER, AT RIEZRERSEFHRE.
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RIUE PR/ B BR#P RIEHE

BRAES AN~ R BB RMER S AERR, M AT AT R RIEME R RAR, BIRERIRTEHMERES RS
EREMMRIE. MRIERRER M 8RR L= RFEMRME, M A ERREHH A U TR &R ERERE HIZ R
ITER. XEMREHEMOTRRG R, B JE LI 6 F 7 EU AT SEEBEE) 60 RASZANEBA 3M, FHi§i%/~
FRIRIT A M. EHEBE RSN (1-800-328-1671 E£E) ELRIEH M RRARELEHRRIUKBIRE F1L.

3M F1EPRFI
3Mf§ﬂ&ﬁﬁ%ﬁﬁ%ﬁ%,%wﬁ&mﬁ%%ﬁﬁ\H%\ﬁ%\ﬁ%ﬁﬁEFim,@ﬁ@KW?ﬂﬁﬁ%omﬁ
SEERTRIS M X FTE 7 BRRARY A7 S AU ME T 7S AT RE BT 72 S I SEA 4K«

FHEMHEE

3M Petrifilm RCC Uik B B2 R N HELHE, FEETBT 8°C (46°F). FRZ BT, ZH(FE7EAY 3M Petrifilm RCC ik B 1.2

5B =R (20-25°C / <60% RH) FEFFET. 1K 1E Ay 3M Petrifim RCC UK /X B A3 K, g ERBM—IHINE, REFER

g%ﬁﬁﬁ?ﬁﬁ%ﬁﬁ%ﬁﬁﬁﬂ W2ABEFHNEES., HEPRTIENMEFERENHENEER, EEFEILAR
o1 —" JH -

W0 SRSCEE IR AR 25°C (77°F) F/sk KA EIMB M AERDEE BT 50% (AR ARITESIFTHIERMRN) , BIEENRE

1789 3M Petrifilm RCC ik B i REFMEKXKES (WTRFAR) -

EREAHNERRFHEEKTES, F£1§ 3M Petrifilm RCCMIX A EAE S L RH IR R H . EZEUH LAY 3M Petrifilm RCC U
RAHEITER, FTAEE, BMERFONKE, AEIZAERRIUAAREBRRER[T, ZEEBNKETRE. BT
3M Petrifilm RCC it K32 R B TEM . BB EFHNBRRFHEEBNBHARERKTEF, EZ 3M Petrifilm RCC
RAEEREEFNERE, XM MLRERRE .

BEERC T A EEIEE Y 3M Petrifilm RCC MK H - 7E 3M Petrifilm RCC izt 5 B0 BN 2 _FFRAR T A= RV A3 B #AFN
5. 7E& 3M Petrifilm RCC Uik i _Eth & FREAF= @itk S

AFRE

3M Petrifilm RCC MR R 2 EAREE S MEY, XEURSSHEYRE . FIRESANITIFREHRITAIE.
{E A ER

FBEF AR, BN, ATeSBAERNER.

HEmtlE

1. EREENTEGRRT:

Butterfield B5BRLE FRHEAS, 0.1% EERM/K. FEEARREBEFL 7. HKiER 0.85-0.90%), TEHRELEEAFRAZHZE
k. HSF WIERZERKREIA RS, THREEEK.

BB SITEEEL. BREERFBRBERPNEREFS 3M Petrifilm RCC X S &FER, BIIAHIE. nRERR
AETEF R iE BATIRES Eh iR, IF A NRZE 40-45°C (104-113°F) B iR H dh—FhE i kL& .

2. RAESCRAHR.

3. ATELUMEMHREEKIRE, FREHFLREERW pH BEZE6.5-75. XTEM~m, A 1NNaOH 3% pH, T
25, F 1 NHCI 8% pH.

N

1. 4% 3M Petrifilm RCC ik A M EAEFIEBKFEHFE L (BHEA .

2. ME LEER, FRBEB I EREEREERTREEENYRNVE (BIEB) .

3. BEEBREETHALHEESE~E (BREC .

4. 4% 3M™ Petrifilm™ [E4R (FEH—imEAT) METMWXFHPRAUE (BRE D) . ZEHFEIR 3M Petrifilm EHRATH 0

L;]gg,@zi’aﬁ%% FERBEE I < AT EFE M 51 B 35 T 3M Petrifilm RCC ik iV XA . 1H17E# iR Lig
TER -

5. BUGEEMNR, ZLFHEMRF 1 55 et E UL 25 E .

o

1. Bt A BIE BA T 8A_E K P E SRIE ST 3M Petrifilm RCCMIKF, &S AIERZE 20 UK. ATLUfE & FAptE 5= A e fn
mE, BRNERNIESETAME, RETETT AT BAEF AREHA"F.

2. 7 24 /Bt x 2/ BHIE SR EFRAREIBERTEL & 3M Petrifilm RCC U /RO KRAEIRF £ KB, B FEESFMIER A
E (TR o FEFWIEGARKGRAERS, THREERK. BTAREHNERZRELN, NREARERD
BRI E AR, LR IE KA AT ] .
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FlEFH
HESE WIERZREKRA RS, THRINZER.

1. [BHELSEATHR R4 3M Petrifilm RCC MK A PIVABELX . KFEEEAIEIET 6 MHFIRE R ABHNRERE, &
REFEREIERAL (CFU) (B IEE) . 44tz 3M Petrifilm RCC IR, LUSMIEMBERX A/ SEAEEML GEE. 157
THEURAIEIR EVESE, FATNAZEFEMEFEN. F2HRATEARTENSIE.

REXBEEFTEAER, WTRXEEY), SMMNKAANE 20 MNEZFHRRERROMS . RFIEFXEKL) 200m?,
402R 3M Petrifilm RCC Uiy &L & BB X ##85d 50, WA LUEE I E— RN KT A HPIBRXBEHHESFHRITLY
BERAITR. BFFEETLL 20 BIATHHE & 3M Petrifim RCC X A B 22

2. MARE, MUSBEEUE—SHITEE. MELEER, SEEARKRKE (SREH) . R\EFOERFHTEN.

3. MBNREFPENEE 1 /NEFRITTERT 3M Petrifilm RCC UK F #1748, AIIGHE TEHABREABEERERNBEET
15°C (5°F) HOIFEF (REBE—INEH) , UERETH.

BXIFMER, BESHHERA 3M™ Petrifilm™ 1RIE X BFE RN F “FIiEER" . MRENFIFENNRASEFERLER, 18
Bl A 1AM % www.3M.com/foodsafety, thA S5 ithAY 3M K RFJEHEEHEK R LRGN,

IHIE 75 s ELAAiER

AOAC® Official Methodss" 2000.15: AT & & KIAEEIRIF T BB KL TIEE.

1E 35°C + 1°C ;2 & T 1578 3M Petrifilm RCC M3t B S 463k 24 /BT + 2 /)\B,

AFNOR Certification TA3ERY NF Validation:
NF Validation TAiEJ5 581 1S0 161408 (5 1S0 4832' #8LL) (3M-01/5-03/97 A).

BEEE: FTBAXRE R~ M.

LT EIRFERRAET, EFERAUTIERER:

&

{X{EF IS0 #Z RS,

S

ST TR~ RS, 7 30°C + 1°C iR E T2 3M Petrifilm RCC Ui FrixZ] 14 /B + 30 244,
STFERAEME R, 7 35°C + 1°C ;2 125 3M Petrifilm RCC izt Bk Z! 14 /A + 30 44,

B3k

HFNEFEPENRE, BRSO 7218 HERNER P EENMEIRE . HELSRE IS0 16140° IIESEREZ M.
NF Validation A 3E75 %8 4% 1S0 161408 (5 1S0 4832' #gLL) (3M-01/5-03/97 B).

BIFEE: FTEAXERTH.

LT ERFERIRAE, EFERAUTIERER:

HmE:

R {EF 150 A AERERE "

E3F:

S TR RS, £ 30°C + 1°C ;8 E T 1255 3M Petrifilm RCC 3% B3k E) 24 /Bt + 2 /B,
STFEREE MR M, 7 35°C + 1°CIRE T 3E5% 3M Petrifilm RCC ik FiAZ 24 /BT = 2 /BT

Flik:

HNFNHEBERHBEANMK S, EHB IS0 7218 it E# NS EENNEMEE.

{HE L5 R 1S0 161408 WFSaE Z 5M.
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NF Validation TAE75 358 1E 1S0 161408 (5 1S0 48312 $8EL) (3M-01/5-03/97 C).

FEE: FrEAXERTE, MIEREZRERIN.

LT ERERIRA R, BERUTERER:

HmbE:

{X{EF 150 A ERERE 7

S

ST, £ 30°C + 1°C ;B E T 15 3M Petrifilm RCC MR 1A% 24 /BT + 2 /Bt
SFEREE M A M, 7 35°C + 1°CIRE T35 3M Petrifilm RCC M F AR 24 /B = 2 /hBF
B3k

HFNEFEPENNRE, BRSO 7218 T ERNERTEENHEYIRE. HELSRE IS0 161408 IIESEE Z 5.
AFNOR Certification A 3FA9 NF VALIDATION

E““ﬂc;mom
o

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A. Band C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS

www.afnor-validation.com
BREYME L BEARIFMEER, 15SH iR 2 4£AY NF VALIDATION iE$
SE N
1. 1S04832: AMMENMEARNESY - KIAEETHAKFESE--- BEIEITHEIS.
IS0 4831: REFZNARNES - KBEBAMFTHHAIKFESE--- ZRABEHRIT.
E(*EARGRLBERE. £E (BIFMEME) (Code of Federal Regulations) 55 21 &5, 5 58 #8. IR B SCI8 ERTMSE.
IS0 7218: B GFMENEARNEN - REMDRIEFH—RFN .
IS0 17025: FIFH&3GFNEFRSLLG = BE IR —AREEK .
FDA. & thFA BAM), BAMIRFIZE ST hitp://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.
IS0 6887: BMAMFNINEARNESY - ATREVRENENMER. YRR HEHRERNHIE, £15857: VG
SRR IR TR R A H & — AR E .
8. 1S016140: ‘mAMFMIAREEY - BRFENIIES R
AOAC = AOAC INTERNATIONAL B3 AR E #R .
Official Methods & AOAC INTERNATIONAL AR S545+E

FF=iAA

N o oo wN

AN homEs, sneess.
(] sxraks.

o FERSSRER A SIEMARNRE. PREKFEINFEARKENAHN (FARRAR:
YYYY-MM) . iPiREREITERRIES (YYYY- MMAZ).

[t

jf R ERTREEE.



@ @0 ff =

%] C. # D.




3M Food Safety

3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada
1-800-563-2921

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Shurz - Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

2510 Conway Ave

St. Paul, MN 55144 USA
www.3M.com/foodsafety

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited

33-1, Tamagawadai 2-chrome
Setagaya-ku, Tokyo
158-8583, Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

61 1300 363 878

© 2014, 3M. All rights reserved.
3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.
34-8713-7836-9



@ (mu1lne) ﬁ ﬁ
3M Suiiaan: 2014-06

Petrifilm™ ALz UIN19 T UHNAR AN
ILWUAINISLIALN T IS UL LFUIU 6402/6412
TaanasuLLuUsInLE?

A1asulsuazImaNslun1sIgnNanAoui L ,
wHuasiagdadmsuiuduIuTadnasuyuusInisa (RCC) SM™ Petrifilm™ Hluszuvatvisidaaidadisasdnddsanmnsuiia
T Tatanysa lud (VRB) d15natvangzaiy le luliidu dauandn pH tians233uanuitunse uardsiensn Tsauungiansiaiy
Fnunudgailulalail unuaisiasdida 3M Petrifilm RCC fivszlawidmsunistudnuiuladnasunuaiidaluandiynssuaivng
UaranFIMNITUNAANUNIINUN FIu5enauuaILnuaInI5aaLEa 3M Petrifilm RCC azpinunszuiunsitdadvtuitlauudl laniu
nsruIuN5Yin 15i9a Aeanedavaiislaanie 3M 1A5UN155U5a9MNNIR55U ISO (29ANTIT5eudNlsemaAdsan1suInggiw) 9001
FNUNTTADNUULUAENITHER

duraualaegseninysundAlasaiian153Aseiiuaiitaadngn (BAM) savanini uauen5sun15aIMI5asg IUIEnS §alu3nn
(FDA) Wid1d3AnA NN TadnasuTunuaiiidagUivivunsuaysindnnsauasingainnisulinuaalod lusasnTaTudiiulnun
WHUaIM5LaaLEa 3M Petrifilm RCC uazd319nsadiuu 6m1vdaT pH lulnuaiisidsadadsilasuaindduauuaaitlufivday vinlv
dusnduilsgruiniuindnasu wavAianagsaug Talativavliadnasutluditvuaniniuladnasuadivan

IS0 sxyTaanasumuANEINTn TUASIRFYEHL TR Tuamisia s dauariEn1sNI NIzt 1way IS0 4832 dudnuiulaanasnlng
wmallansiulalail ssuladnasulnsuuinupyialatiazn1sas19nsnun VRB ifiamnsiduaidauaning (VRBL) ulkua1nnsas
tdta 3M Petrifilm RCC Taanasundsunsananilazgnszulaalauniilunsafivias vdalalaiduasninga lufinaeines IS0 48312 iy
FuuTpangsyIne 1435 most probable pumber (VPN) 5 sty TeanasunuANEINI50 TuNISRE YR TaLarNAATNTIINLAA TAE T
amnsiasadafismge uuuWuansiaeaLda 3M Petrifilm RCC Taanasumaniiaz gnssuTnalalaiiduavisivasine AFNOR Certification
@Susavunnavnsideida 3M Petrifiim RCC WidluAznislumstivsuiulaadvasulaai/Souiioursu IS0 48312 uax IS0 4832"

aulaanfia
W lgAr98u vinaud lauge ﬂgnmm’mmauamuﬂmuﬂaamnUm‘wm‘lumLLuumﬁmsuuwumm5Laﬁ\wna 3M Petrifilm RCC Ay
Austinguanulaaafadlddusuldaeasluaunng

Adfiau:  udavdarunisainitludusnsia dvnnlinaniday aanalilfianisidadinnianisunalduqullslay/mianinuds
LR TR

A afiau

Waaamuievilisrdaviunisdudddisiiiudunsianndinmuasnistuauniwandan Thilfideeil

o fiidiamuninsgruandivnssuagaasseiisudaivauaasiaviulunisivaaadaniinistuitlaunivdinan

taanAuENIAtdaviuNsUdaandafaunniuitlaw:

o Tidfusiaudruusinnisiiusnunandaumnnag Tuauuninnisldnu

o Yldudsniunvuaant)

Waaaanudmiiaadaviunisiaidaiuaiiidauasnisduitlauludnunvineu ilfiidaeil

e Tlvinnisnadauikuaiuisidaida 3M Petrifilm RCC luviavdfiifinsnfiadnsalitiunzdunalsinisaiuaueasas
Tnadinenfiganiey

. w‘l‘ﬁa favRnausuuAanssavmwALIfumaiian1sadaufigndanzanluilagiu shadtagu wdndfianieiaslitinis
#3,1S0 7218* waa IS0 17025°

Lwaanmmtﬁmmnuwmnumsuﬂamﬁwmuwaﬁ'lﬁﬁnwmn Wilfiisevil

e 3M TlgdnvintanadrsnisladvviHuaivisiasada 3M Petrifiim RCC luandmnssudulanuaniviiaaipandiningsuainisiias
1AFDIAN eIt 3M &y ilanasiiaafuiKuaImisiaada 3M Petrifilm RCC d1visuni1snadauiin g1 waaimaadaiand nng
gausuAsn1slginuatisidasida 3M Petrifilm RCC dausunisnadatninaungdaiivausavsguiaviasdultiugaaiiiaiazainu
I IR R G R TR TA T H

e uruaIM5I@uaEa 3M Petrifilm RCC £ Lirnuni1snadauiiundningiannis nsruiunisiudsglainns inausiidnnsnagay wianu
doiuguaylndyasurdardaunidnvvuanituly e,

e LLHUDINISIAENLED 3M Petrifilm RCC Liusnuiinuavidalndanasuusaraiinaananniu

e Viwldguruainisiaaida 3M Petrifilm RCC lun1s3fiadslsalunuydiardnd

fnwandistiayasnuaiulasafuuasidauinanIn1snsIuTayaLRNLEY

winsiavnistayatneduandisaulssdninnaasndndon Tdsawdn Ty laauasisnin www.3M.com/foodsafety wiadinsia
AUNULFEN 3M uFasunuinving luviasiin

mmiuwﬂ*ﬁaumam‘l‘ﬁ
w‘lmvmaommmm‘lq‘luﬂuami‘lmmwamnmmLLav‘uauaannuwamnmfm mnmaom‘smaumwmmu dunsaidenauiulad
U9t51 www.3M. com/foodsafety wsadnsafIuny 3M Tuiufivavinu

Walzifanidnianadau drAtyat1vivnasiazaniladuniuansinveg wu 38n1agueiadtne tnaunizlunisnadan N15InnTLN
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a1 nMsinnisAILAN Lannailaluialitiin1sdianadinadanadnsiilg sraduavamnsiinumadauatafinanssny
faNaNI5M5I NGBt amnsTiUEunanintaagea1vin il Tamaunnduiianinnisasnefingannida Enterobacteriaceae F4
lLilaaanasy

Wl ivinnsuRaaulunisidanidnisnaday usandnnuanlafinuiialssfiudruiusadiiaana Taaldisn1simunsdu
LarN190 52380 uANE N lun1svinaadaunae ta T ldiilainisnsnedaung ldidaniiuiiu ldauinausiagela

uananil JladiiviiansuAagaulunissnduiiniznisnadavuaznadawsn e lag Anutluluaudaniviuauasgnaiuazuaas
IndeFuAmza’la

[ uLfieINUASNITNadaUdu) Nnaansn leannsldnandoailunau 3M Food Safety 1afinu il lanaliiinnisfudseiuiivaanin
wa9isnsudadunauinldnagay

Rawlanisiurlseiy

3M Uitasnissudssiurvmumiivaddauduas Tnats saudeus BisadauiasnissulssAulag feanuauisalunissviing
viaaumnsdudmsunsldviulaaianie Luusas laadung 1iadndaudvludrunissulssaunuudnnadinaiaussanouam
YIWARNUNUGFLTU dindaunnsaIndannudumiaiududilungn 3M Food Safety Product 19 3M vidafaunudining

N lasuaun193zrinnisiasududi usaduldu wdusnsd wasfialdunseagaiiisvadvifiaainiu dfiadaunnsainda
AMUFULALFUAT YiTusavuvnun1e 3M Aelu 60 Y warvinn1sAuduaidanisTvinne 3M Tusafinsaununuinisgnan
(1-800-328-1671 Tud1354) naasunuuay 3M Food Safety LAauaaulfin1sAUEUAN

VaULBHANNSURATa UV 3M 5 o

3M ez hisuRnrausiani1sgaiiardanudaniglag vlnunse Tnadau Audaruigdnnie Miiadulitavannnisiadeyan
wianunaguiiiad sruds idnaiasnisgauldanani ls AusuRagauwanie 3M lunisnguuigazsiay iifiusiaiuas
WAnAuNNIdvadaunwsas lidnnadllasg A

iusnunaefidelbildidlauasvasyriugminsiduaida 3M Petrifim RCC ludifiunsagusudiammniivindundasiin-ia 8°C (46°F) nau
a9 TiinaaussauruaInisidsady 3M Petrifilm RCC Miév L lsilaaanuiieiv Iitiadsua ol lvitivssauauuniviavnaullla
09 (20-25°C / <60% RH) \AiuupuaIvinstgesida 3M Petrifilm RGC e Liita g lunsuss3 YaniinTaawunlaiaviaussyuazlaindnin
taviv adhugifiuvaussyiitlalduaiailasiu il usudrlunraluva SaAuviaussantlanin IudTuiuviadau laitdunils
au

uus IiAuSnenuAvLauaIuisLagLga 3M Petrifilm RCC Nilapiindnasylugiaids (@avany) vanaaungiluviaslflisinisgendn
25°C (77°F) uaz/mdavnnviavlfiisinnsiuavad luusianiianududuimsuinndn 50% (pntiuusindauntuldindasdsuainie)
luniaiusnenaiuluguaidy Tineunuaimisidoada 3M Petrifilm RCC lunrugussadvamnsalaniinle lun1suiukuaiving
ReLga 3M Petrifilm RCC Mugtudvataanun g iitlan1ausussy vduaimisidaudanasldinuganuiniuisiadnis wazin
wHuamsiRadanudanau T lunigusussuanin llugudasuauiui linslgiusuaivuisidasida 3M Petrifilm RCC viav

NTunNnaTE guaidvnlglunisiiuaussanialdudisday hilsaunisaratauindedn 1wl 1iasna1vinTiunuldaida 3M
Petrifilm RCC l@i3uanuidannaiitasan lasuaaugudsa

Vi lgunuainisiaaaiga 3M Petrifilm RCC Miasuiuidundadiinnna Junuapieasiinglaudansiday LUy ousiuaaitxu
avsLRLga 3M Petrifilm RCC wsazndas fiinnsssuvunaiaudasn LiuuiKulaasida 3M Petrifilm RCC usiazilniudnaae

A n5A139A L )
MERAIINNIFTEIIU WHUDIMI5LE8ED 3M Petrifilm RCC a1fiiarduniddiaranaiindunsianedaniwled Uitiaan
UIM5§IUNT5ANIATNaLNYNIBANTaiunana1ngsu Tuilaqii

v

Anuirdmsunisigu ,
UFtiRa A usimIunatNavidaasauaay wan il fiisiiguiu a1z Tinain lugneaaududla

N1SLA3EN Finaein
1. Afdgr15vindaaaniumunzdu leun

tianasiladnadnaiiviwas Butterfield's phosphate buffer)s, tdTaulasinas (peptone water) 0.1%’7, fitdaagndaildInu (peptone
salt diluent)®” d15azargunga (0.85-0.90%), anvnstaddsuin luil luddawne (bisulfite-free letheen broth) uaatinnau gludiu “An
wuniANIEdUSIAEN57 IdSun1sasaadauANgndaY” dmsudaniiuaianig

Wuldanjudasniilscnaududinse ludalwgd wialsTadama fuusuamnsiduaida 3M Petrifilm RCC Taadinunn avain
dsndueginiaRdaiuie lé vnnludsuinsgrussy Wldivinasnfidrunauuavdinss WldinasnTliduuuuny Tae
dunianuuni 40-45°C (104-113°F)

uanIaraNAatN TN AW
ﬁﬁwinm'itasz‘gmuimLLa:mi'saﬂamammmmamaaaum 715U pH wavansuanuaauslatnladissndng 6.5 - 7.5 dmsu
wanfuTTEunse WSy pH ée 1V NaoH mmuwamnmmmﬂuma‘luﬂsu pH 6i7el TN HCI
nstwda o }
1. AMuAuaIIsLRLLEa 3M Petrifilm RCC uuinui15au (93U n)
Dauruildufiagduuuduiamongisaraiadatneetiad 1 ua. avnsenanaaviuildy @3y )
3. deu shuildufagduuuasuusiadiaitailaeiu bilinasaindgninlinieu @5u @)

2
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4. Mfinauda 3M™ Petrifim™ a\m'iL’Jmmqnmwmu,wumm-il,amma'imwummsaum (@51 v) aanusonmmmam‘na M
Petrifilm Lu¢) mm‘spnmmwanijmﬁmLfﬂa‘lmayanu maamL‘ﬁa‘lwmmmnmm‘ﬁma‘sfgLmuTmuuLqummiLamL‘ﬁa M
Petrifilm RCC Alauiitlaaaznafidiu addauninds luuruuunuilay

5. niufindaitananiazddaanuaviisidsvdaivldatviiae 1 uiiitialiiaanasi

n1SUNLEa

1. duuHuaImisiasada 3M Petrifilm RCC Tyiuiuanlaaviusiulddiulngunuaiisiaoada lagdauin le ldiin 20 wan 811150
dauaramunniinisun ldvarnuanaduiuisa1edn Td luviasdiuiiu u1vid leuans Iiludrusruansluidadiuusianie
dM5UABN15N lWSUN1IRsIdgauAMNFDY

2. ©57FaUUANUAIN5LFLILEa 3M Petrifilm RCC 1tWagn15tasauiiu inuadlnanasnlud9iianlag seuing 24 2T + 2 6210
FEUINMTUNLTD Nvil Tuagiudayansasniansiuuarisnisinild (musivazsdaasuay’) gludin ‘d@uusinanizd msuis
N5 163UN150523dUANYNEDY” dansudaiuaianie ilavauuniilnasiani153aiuTnuavindnasu Aviiu A5 dan
AR ULNUDIMISIREN IS Uang NG Tilaandn

nsudarauaznisiusiuau

dusunisudana TUsagsuazidaaludiu “diuuzinanizdnsuisnisn lssunisnsiadaualugneiay”

1. nsdavudsiunaviuunvdanananie Tipsiawu Tauiitlunsafindasuuunuaiiisidaada 3M Petrifilm RCC l6t5240u TaTail
gaviranasuaraznlsng Tigiuiatuda TUdseunn 6 92T TegaeintluTrufivdavdaudildaaiviiianaslitulalail

(CFU) (971 9) Iitinusuamnsideaaida 3M Petrifilm RCC Tuguinsia luiiaPiviu Taunidunsainidiuiaz/vialalatlduasnduius
Aunsm atesniuTalativuaayTnuiiasanitluudinaun bilianmisidavdaad adinsitiunavainidlaaunalatindu

Teanasuunaiianannsnaanii luddyinomin dpsuidardunadinanit nnssimenuuayTruinitunsadivdavataindu
Uszanou 20 Talatisigusiuaiisiasadanibannu AunnisidaauIaturinansuiniszunos 20 4u.2 nnsussnadinnsavinle
VULHUAIMI5IEELE 3M Petrifilm RCC Niinnnndn 50 Talagilaanistiudwinlglaitludasdivdauvilinayzaninnda wasuian
wAgdunlalaiisaztay aauAadaeie 20 alwlsdinanuasialiuaiusiaaaida 3M Petrifilm RCC wilatlqu

2. windniu a13aninialail ldusnigaiiadnuundsunniindn e snuduildaunagduuuduiazidanialaianinaa (@51 )
nadaulagldiunaunInIgIu

3. v Lidunaspiuikuainisiaaiga 3M Petrifilm RCC Aalu 1 42 Tanavanntinaanannguyinad a19uiunnuaIvinsiiu T i
T lunsusnia ladinnianugisiniivdamnnuau 15°C (5°F) unar ldifiunisddaniidaiudnuiulalaidlunonas
windiavnIstayaliangin TUsag "wwinnisidananisitesien” aasunuaimisidasidadimsuiudnuiuladanasuiuysinig?

aaa

3M™ Petrifilm™ vinnvinuiidiadidaifainunisldiunianssuisnianizanzadieg WsaBouduladuasisan www.3M.com/
foodsafety n3afinsiafnuiinianzarIadnmingavuasEm 3M luviasdusasvinu

Auun lawie dmsu 38015 asradaualugnsiay
AOAC® Official MethodsS" 2000.15: Dry Rehydratable Film Method d1usun1stiudnuiuladnasuluaivisatngiaisn

tusuamMsAeEa 3M Petrifiim RCC luundiuinangadn 24 d2Tan + 2 9Tue fiaaungi 35°C = 1°C

NF Validation Tae1 AFNOR Certification:
3301571 163un155usa9Tae NF Validation 'ﬁqaamaaqmummg\u IS0 161408 Taeil3eiuieruiu IS0 4832 (3M-01/5-03/97 A)

VAULVAVAINITATIAFOVAINQNADY figrosinluil WAnAUMNaIMISEMSUNUBEINNATA
gsazduasa I idiavnduusinn sl uunn4:

NSie3LNsIaENN:
lafa15vindaatenssylu IS0 tinw

nalunistuiga:

dmsunannaugiilavyulsgduaraiinanea TiinunuaInsiaasida 3M Petrifilm RCC wdingiuniga 14 42T + 30 w1l Naaunnil
30°C £ 1°C

dusua1rsdug naviua Liinurua uisiaaaga 3M Petrifilm RCC wingiunidga 14 2Ty + 30 w1l aauninil 35°C + 1°C

nsilanan15n523As1E:

ATurduEaaUNZaNdu luaisniinmagauniu IS0 7218* Teeldunuaiiisuitsinusdafiag19daavniieiag n1g
Ussnaaguanvitiavauiunwainis3usa9 IS0 16140°

33ns7i ld3unns5usasTne NF Validation -ﬁﬂaamnammummgﬂu IS0 161408 Tnasuuiiausiv IS0 4832' (3M-01/5-03/97 B)
AAULUAUAINITATIAFIUAIUQAADY figrosia il WAMAUTIATUITR M IUNUB NN

s uazdunda lfidavinduusianslddnouunnl4:

Nsie3uNsIaENN:
‘afa15vindaaenissylu IS0 tintu!

nalunistuga:
dmdunannausiilaviyulsgluaraivinanesa Tiiiunua1vinsidasida 3M Petrifilm RCC tdingjuntda 24 92T + 2 $2700 Naaunnll
30°C £ 1°C
dusua1nsdug navua Liinwdua risidaadga 3M Petrifilm RCC w@ingiuntda 24 2Tuv + 2 92709 Migaunndl 35°C + 1°C
3
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AuradungaldUNdanduluarismitnnmagdausnu IS0 72184 Taaldunuairisuilainusaflag1vFaauilesiagig
n1sdsrnatuanilavauiuauaIniIs5u5ay IS0 161408

33n5fi ld3uns5usasTne NF Validation -ﬁ'ﬂaamgé’mmuu'\mgﬂu IS0 161408 Tnaidauiaiusiu 1S0 48312 (3M-01/5-03/97 C)
YOUILAUAINTATIVFAUAMNGNFDY Aevsia Uil nandauiaisdmsunuedniviue anciurndndugiiavyulsgy

lgsraazidansa ldillavirdrunsrinnisladruunn e

NSiaBaNsIaENN:
lfd19viIaaranszylu IS0 winw’

nanlunisuuga:
dusundnnaaiiisnea TiinuKuatrisidgadga 3M Petrifilm RCC Tlduituangvdgn 24 62Tu = 2 92709 Nigaunindl 30°C + 1°C

gusuamsdug navua Liinuduatrisiaaga 3M Petrifilm RCC wingivintdia 24 2Tuy + 2 42709 Naqunnil 35°C + 1°C

mMsudanan1sns13As1Ei:

AuIduIngaRUNIINTU luamisninumadauniu IS0 7218* Tne lFuNUaIMITUTILLNUGADAIDE1TDINUTIAIDEY N5
Ussunaaguaniviavauiuanwainis5u5a9 IS0 161408

NF VALIDATION 1mes AFNOR Certification

E““ﬂc;mom
o

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/05-03/97 A, B and C
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
www.afnor-validation.com
wndasnsdayariafiuiaafunisafinisnsiadauainugneas TUsagananssusas NF VALIDATION Asiwsanluldanu syl
ANATITN9AU
land1581980
1. 1S0 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms--- Colony count technique.

2. 1S0 4831: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of coliforms--- Most probable
number technique.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs - General rules for microbiological examination.
ISO 17025: General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/
LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

7. 1S0 6887: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination, Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions.

8. IS0 16140: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Protocol for the validation of alternative methods.
AOAC Fhum3avnnnanisdnasnefisuaay AOAC INTERNATIONAL
ﬁ%m‘smmaaummﬁmlﬂum%awmﬂu%ms‘nm AOAC INTERNATIONAL

o o koW

Ataduradeanealieigg
A n15seiazanisifiau IUAnuAILUNNARA U
Dﬂ Agnudtuusiins T TUNEnN U

& dndnwalfanlunsauuazurtnmsne Aadudnsaliisdmunaaudisulunisnaniaziununaiy daanuiinimsie
udaviluazifauaaviuvuaang Huazifau: thllid-aa) ussvianaiundsurfinmsiandaasiungiaudan (Lhhil-aa AZ)

/H[ AusSnsnaunniisinninfiudae 1y
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