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Récurage des surfaces de cuisson  

   Poignée  461, Tampon Scotch-Brite™ 46, Grille 200 
 

Fiche technique réf. : FT 216 
Date :  Aout 2021 

 

DESCRIPTION : 

Ce système de nettoyage de grils et pianos est composé d’une poignée support, d’une grille de récurage intensif et 

d’un tampon pour le polissage/la finition. 

Poignée 461 : Poignée en plastique bleue avec une plaque métallique. 

Tampon de polissage 46 : Nappe grise épaisse et résistante en fibres 
synthétiques contenant des particules très abrasives. 
Grille à récurer 200 : Grille en plastique résistant à structure ouverte contenant 

des particules abrasives dures. 

 
AVANTAGES : 
Support 461 : 

• Protège les mains des graisses et des brulures. 

• Permet un nettoyage impeccable en exerçant une plus forte pression. 
Tampon de polissage 46 : 

• Permet un nettoyage plus efficace. 

• Limite l’adhérence des aliments et facilite les nettoyages futurs. 
Grille à récurer 200 : 

• Détache efficacement les graisses et les résidus alimentaires carbonisés. 

• Ne s’encrasse pas et nettoie rapidement et facilement. 
 

UTILISATION : 

Nettoyage et polissage des fours, grils et pianos froids : Nettoyage de fin de journée. 

 

MODE D’EMPLOI : 

Nettoyage et récurage :  

Placer la grille à récurer 200 sur le gril ou le piano 

Poser le tampon 46 puis la poignée support dessus.  

Exercer une pression et effectuer un mouvement de va et vient. 

Remarque : Intercaler le tampon 46 entre la grille et le support permet de maximiser la durée de vie de la grille et 

minimise la charge. 

• La grille à récurer 200 peut être utilisée des 2 côtés. 

• Polissage : Utiliser le tampon 46 seul sous la poignée 461 une fois le récurage terminé - La température doit être 
inférieure à 100°C. 

 
ENTRETIEN : 

• Bien rincer la grille et le tampon après chaque utilisation. 

• Si nécessaire, retirer les résidus incrustés dans la nappe du tampon 46 à l’aide d’une brosse en nylon. 
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CARACTERISTIQUES 

 

 

 

CERTIFICATION 

Le tampon Scotch-Brite™ 46 et la grille de récurage 200 sont certifiés par l’organisme 

HACCP International 

(**) Hazardous Analysis Control Check Point 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 461 46 200 

Poids (g/unité) 240 12 7 à 8 

Epaisseur (mm) 75 12 0.5 

Dimension (mm) 101x133 101x133 104x140 


